TEFAL/T-FAL*
FOZOEDENYEK HASZNALATI UTASITASA

Gratulalunk a vasarlasahoz és (idvvozoljiik a Tefal/T-Fal féz6edények " vilagaban! A Tefal/T-Fal* f6z6edényeket tigy terveztiik, hogy éveken keresztiil kedvét lelje a f6zésben, és 6rommel hasznalja a kivaloh atasfoku,

karbantartast nem igénylé edényeket

Az elsé haszndlat el6tt

Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot, cimkét, matricat és cédulat.

MEGJEGYZES: Egyes edényeken gyarilag mianyag véddburkolat talalhatd, kiilondsen a fiillek alatt. Hasznalat elStt tavolitsa el ezeket, mivel, ha fent maradnak
tlizveszélyesek lehetnek.
Mossa el az eszkdzt meleg, tisztitdszeres vizzel, Oblitse le, majd torélje szdrazra puha ruhdval vagy papirtoriével.
A tapadasmentes belsé bevonatu f6z6edények esetében, melegitse a serpeny6t alacsony h6fokon 30 masodpercig, majd vegye le a tlizrél és teritsen szét egy teaskanal étolajat a
teljes belsé fellleten tiszta ruhaval vagy papirtoriével. Tordlje le a felesleget. Ezt kdvetGen a rendszeresen kezelje a serpenyét, igy Grizheti meg a tapadasmentes bevonat
hatékonysagat.

Altaldnos f6zési tanacsok

Kizardlag alacsony vagy kézepes hémérsékleten hasznalja az edényt (vizforralds esetén is). Alacsony és kdzepes h6mérsékleten érheté el a legjobb f6zési hatékonysdg. A magas
hémérséklet karosithatja az edényt és az ilyen tipusu karosodasra nem terjed ki a garancia. Magas h6mérsékletet kizardlag folyadékok beforraldsakor haszndljon. Koézepes
hémérsékleten dinszteljen, piritson vagy slisson. Alacsony hGmérsékleten melegitsen, paroljon és készitsen martast.

Soha ne f6zz6n el minden nedvességet az edénybdl, vagy ne hagyjon ires edényt bekapcsolt f6z6lapon vagy égé gazrdzsan.

Ugy valassza ki a megfelelS f6z6lap vagy gazrézsa méretet, hogy a hé vagy a lang kizardlag az edény talpat érje, és ne nyuljon fel a serpenyé oldalaig.

Tapadasmentes bevonatu serpenySben ne flambirozzon.

Tisztitds el6tt varja meg, hogy a serpenyd kih(ljon, nehogy a szélsGséges h6hatds deformalja az edényt. Keriiljon mindenféle széls6séges h6mérsékletvaltozast.

Ne csUsztassa vagy hlzza az edényt a tlizhelyen, mivel ezzel az edényt és a tlizhely fellletét is karosithatja.

ElszinezGdés: A tulhevités illetve a széls6séges h6hatds barna vagy kék foltokat okozhat. Ez nem a termék hibdja, akkor fordul el, ha tul magas a bedllitott hémérséklet (jellemzGen
lires vagy kis mennyiséget tartalmazo serpenyén). Emellett a csapviz magas vastartalma is okozhat elszinez6dést, melyt6l a serpenyd lgy néz ki, mintha kissé rozsdas lenne. Magas
mésztartalmu csapviz esetén fehér pottyok keletkezhetnek, melyek kdnnyen eltavolithatok citromlével vagy ecettel.

Vizforralaskor csak forrds utdn adja a sot a vizhez, hogy a sészemcsék ne kdarositsak az edény acélelemeit.

Soha ne hevitsen fel zsirt vagy olajat annyira, hogy az fiistoljon, meggyulladjon vagy megfeketedjen.

A tej kdnnyen leég. Alacsony vagy kdzepes h6mérsékleten melegitse, amig a keriiletén bugyogni nem kezd.

Ahhoz, hogy ne fusson ki, legfeljebb haromnegyedig toltse az edényt.

Ne taroljon savas, sOs vagy zsiros ételt a serpenyGben f6zés el6tt vagy utan.

Ha ettdl eltéré tajékoztatas nincs, a Tefal serpenydk kizardlag tlizhelyen hasznalhatok, sitében nem — olvassa el a filekrél, gombokrol, fedelekrél sz616 fejezetet is.



Alkalmas tiizhelyek és hasznaltuk

EllenGrizze, hogy az edény hasznalhaté-e a tlizhelyén, a papirtokon, a csomagolason vagy a katalégusban szerepl6 szimbdlumok alapjan.

FGzés el6tt mindenképpen szaritsa meg az edény aljat, kiilondsen, ha kerdmia, halogén vagy indukcids f6z6lapon hasznalja, kiilonben a serpeny6 hozzaragadhat a laphoz.

A tlizhely tipusatol figgden, a serpenyd aljan folt vagy karcolas keletkezhet. Ez teljesen normalis.

Valasszon a serpeny§ aljdhoz megfelel6 méretl gazrdzsat vagy f6z6lapot, és helyezze az edényt pontosan a héforras kozepére.

Kerdamia f6z6lap esetében lgyeljen ra, hogy a serpeny6/fazék alja tokéletesen tiszta legyen, nehogy barmi a serpenyd és a lap kozé keruljon, és igy megkarcolédjon a féz6lap.
Semmiképpen ne huzza a serpenyét a fellileten — minden esetben emelje fel a serpeny6t/fazekat.

F&zés kdzben ne tologassa a serpeny6t vagy a wok edényt a tlizhelyen.
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Hasznalat indukcids f6z6lapon

Az indukci olyan melegitési mdd, mely sokkal gyorsabb és hatékonyabb barmely mas héforrasnal. igy garantalhatja a f6z6edény teljesitményét:

¢ Semmiképpen ne hevitse az edényeket/serpenyéket lresen.

* Ha el6melegiti a serpenydt, azt tandcsoljuk, hogy allitsa a tlizhelyet (a kimené teljesitményt) kozepes hémérsékletre (nézzen utana az indukcids f6z6lap kezelési utasitasaban).

¢ Tapaddsmentes bevonatu serpenyd esetén hasznalja a Thermospot technoldégiat, mellyel [athatja, hogy a serpeny6 mikor érte el a tokéletes f6zési hEmérsékletet, majd ezt kbvetben tegye
bele az ételt, és mérsékelje h6mérsékletet a h6fok fenntartasahoz (a serpenyé tulheviilésének megakadalyozasa érdekében).

MEGJEGYZES: A serpenyd hatasfokat befolyasolja a f6z6lap atmérdje és teljesitménye.

Hasznos tandcsok a fed6 hasznalatahoz

Amikor f6zés kdzben leveszi a fed6t, billentse meg, és irdnyitsa el vele a g6zt magardl, illetve ne nyuljon vagy nézzen a g6zkieresztd nyilasban.

Ne hasznaljon repedt, lepattogzott vagy karcos ivegfedelet, és ne prébdlja megjavitani a sérilt edényeket. Sérilt edényfedé hasznalata esetén az liveg felrobbanhat, és
megsérilhet a hasznalé vagy a kozelben tartézkoddk.

Ne meritse a forrd livegfedelet hideg vizbe, ne vagy ne tartsa al3, illetve ne tegye kézvetlenil hideg munkafeliiletre, mivel a széls6séges h6mérsékletvaltozastdl az liveg elpattanhat.
Erre nem terjed ki a garancia.

A temperalt Gvegfed8k siitében is hasznalhatdk legfeljebb 350 °F/175 °C-ig, gazsiit6ben 4-es fokozatig. Ha ennél magasabb hémérséklet(i siit6be helyezi a serpenyét, elétte le kell
vennie a fed6t.

Ha az lvegfedd gombja csak bakelitbdl késziilt (vagyis nincs rajta karima), legfeljebb egy 6ran at hasznélhato siit6ben, maximum 175 °C-on (350°F, gazsiit6ben 4-es fokozat).
A bakelitbél és karimaval készilt fed6k egyaltalan nem hasznalhatok siitében.

A gézkiereszté gombbal ellatott fed6k nem siitésalldak, és nem hasznalhatdk stitGben.

Ha a lefedett serpenyét a lang kikapcsoldsa utan a siit6ben hagyja, mindenképpen hagyjon szell6z6nyilast a fed6 és a serpenyd széle kdzott, vagy hagyja nyitva a g6zkiereszt§
nyilast, kilénben vakuum keletkezhet. Ha vakuumzarat észlel, ne prébalja meg levenni a fed6t a serpeny6rél, hanem hivja az Ggyfélszolgélati segélyvonalat.



Fiilek és gombok

A filek és gombok bizonyos korilmények kézott felmelegedhetnek. Mindig legyen kéznél hasznalhatd edényfogo keszty(i. F6zés kdzben ligyeljen ra, hogy az edény fiile ne keriiljon
masik f6z6lap vagy gazrdzsa folé. Ne tegye ki a flileket kozvetlen héhatasnak vagy nyilt [dngnak, ne helyezze kézvetleniil forré grill ala.

Egyes fulek és gombok csavarral csatlakoznak, melyek idével kilazulhatnak a régzités folyamatos felmelegedése és leh(lése miatt. Ebben az esetben gondosan huzza meg a
csavarokat. Ne huzza tul, mivel sériilhet a fed6 vagy a gomb. Ha nem lehet meghuzni a csavart, illetve a fiil szegecselt vagy hegesztett, hivja az tgyfélszolgdlati segélyvonalat.

A rozsdamentes acél fulek és gombok stitében is hasznalhatdk 500 °F/ 260 °C-ig, gazsiit6ben 9-es fokozatig.

Ha a rozsdamentes acél fuleken és gombokon szilikon betét vagy bevonat taldlhatd, akkor az edény legfeljebb egy 6ran at hasznélhaté sttében, maximum 400 °F/ 210 °C-ig,
gazsitében 6-os fokozatig.

A csak bakelitbdl késziilt filek és gombok (vagyis nincs rajtuk karima), legfeljebb egy dran at hasznalhatdk siitében, maximum 175 °C-on (350°F, gazsiitGben 4-es fokozat).

A bakelitbél és karimaval késziilt fiilek és gombok egyaltalan nem hasznalhatdk stitében.

A gbzkiereszté gombok nem sitésallok, és nem hasznalhatdk sttében.
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Tapadasmentes bevonatu f6z6edény (apolas és tisztitas)

A legtdbb fém eszkdz hasznalhato benniik, a kések és a habverék kivételével. A fém eszkdzdket azonban dvatosan kell hasznalni. Ne hasznaljon éles perem(i eszkdzoket, és ne vagjon
kozvetleniil a serpenydben. Ne szurkdlja vagy karcolja 6ssze a tapaddsmentes feliiletet. Kovetkezésképpen, a karcoldsra nem terjed ki a garancia.

A hasznalat soran a tapadasmentes bevonat kisebb mértékben elszinez6dhet. Ez normalis jelenség, és nem befolyasolja az edény tapadasmentes jellemzdit.

A kisebb felszini karcolasok vagy kopasok normalisak, és nem befolydsoljak a tapadasmentes bevonat hatasfokat. Ezekre a foltokra nem vonatkozik a garancia.

Tapadasmentes bevonatl edényeken sziikségtelen tapadasgatld olajspray-t hasznalni. Az ilyen spray-k hasznalata soran lathatatlan lerakddas képzédhet a serpenyé6 felliletén, ami
azutan befolyasolja a serpenyd tapadasmentes jellemzéit.

Rendszeresen ismételje meg a tapadasmentes feliilet kezelését, ezzel megdrizheti annak hatasfokat, kiilonésen mosogatégépben torténé mosogatast kovetéen (lasd ,Az elsé
hasznalat el6tt” szakaszban).

Ha véletlenil valamit odaéget a serpeny6ben, akkor téltse meg meleg vizzel és mosogatdszerrel, majd aztassa korilbelll egy 6ran at. Utdna mossa el, mint rendesen, és sziikség
esetén hasznaljon nem koptatd szivacsot (nem tapadd surolé szivacsot). Ezt kovetSen kezelje Gjra a tapadasmentes bevonatot, vagyis egy kevés étolajat oszlasson el papirtorlével a
feluleten, amivel helyreallitja a tapadasmentességet (Iasd ,, Az els6 hasznalat el6tt” szakaszban).

Ha az étel ,ragadni” kezd, az arra utal, hogy a tapadasmentes jellemz6 meggyengil a serpenyé tulhevitése vagy a rendszeres kezelés (lasd , Az els6 hasznalat el6tt” szakaszban)
elégtelensége miatt, illetve étel égett a serpenyGbe vagy ételmaradvanyok rakédtak le benne. Erre nem terjed ki a gyartdi garancia (lasd a "Garancia" cimszét).

A serpeny6 belsejének bevonatdn ételmaradvany vagy vizkGlerakddds keletkezhet. Ez a jelenség gyakran figyelhet6 meg, ha a serpeny&ben kemény viz hasznalatdval allanddan
z6ldséget f6z. A lerakddasok higitott ecettel vagy citromlével eltdvolithatdk. A probléma megolddsdra javasoljuk tovabba, hogy a tapadasmentes bevonat helyredllitdsa érdekében
mosogatas utdn kevés étolajjal kenje be a bevonatot és szaritsa meg.

A tapadasmentes bevonatot Ugy alakitottak ki, hogy normal haztartasi hasznalat mellett ne pattogjon, illetve ne véljon le. A z apré bevonatdarabok akaratlan lenyelése nem
veszélyes. Ezek a részecskék nem mérgezGek, és abszolit semlegesek, lenyelés esetén teljesen artalmatlanok a szervezetre. Amennyiben kételye meril fel, forduljon az
Ugyfélszolgalathoz.



Tapadasmentes bevonat Thermospot technoldgiaval

A Tefal edények kaphatdk Thermo-Spot™ technolégidval vagy anélkil. Ha a serpeny6jében megtaldlhaté az dbran lathaté hémérsékletjelz6k valamelyike, az
_ﬂ_ mutatja, amikor a serpenyg elérte az optimalis f6zési h6mérsékletet (kb. 190 °C).
Tucrmo.Sear- Ha a serpenyd hideg: - A Thermo-Spot™ minta lathatd. Tegyen egy csepp étolajat a serpenyGbe. Varja meg, amig a kor egyszin(ire valtozik, amikor a serpenyd
m——— tokéletesen elémelegedett, és f6zésre kész. Amikor a minta eltlinik, mérsékelje a h6t a hémérséklet fenntartasahoz. Vagyis a Thermospot technoldgia segit

""':i_“ megakadalyozni a serpeny§ tulhevitését.
not ready reacy
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Keramia bevonatos f6z6edények
e Akeramia bevonat akar 570 °F/300 °C-ra melegithetd tiizhelyen.
e Akeramia belsé fellilet magas h6allé képessége idedlissa teszi a serpeny6t perzselésre, piritasra és sitésre.

e A keramiaedény elGsegiti az egészséges taplalkozast, mivel sokkal kevesebb telitett zsir és olaj szliikséges a f6zéshez.

Konyhaeszkoz6k
e Alegjobb eredmény hosszu tavu megdrzése érdekében tanacsos mlanyag, szilikon vagy fa eszkézoket hasznalni.
e Ha atermék tapadasmentes bevonatu, olvassa el a ,Tapadasmentes bevonatu f6z6edények” szakaszt.
e Akisebb felileti elvaltozasok normalisak, és nem rontjak a f6z6edény hatasfokat.

Hasznalat siitében és grillsiitében
e Az edények sit6ben is hasznalhatok 500 °F/ 260 °C-ig, gazsiitében 9-es fokozatig, ha a flleik rozsdamentes acélbdl késziltek, bakelit vagy szilikon betét/bevonat nélkil. Az edény
szamdra biztonsagos hémérsékletet ellenérizze a ,Fllek és gombok“ bekezdésben.
e Mindig viseljen edényfogo keszty(it, amikor a siit6bdl ki-be rakja az edényt.
e A temperilt Gvegfed6k sitében is hasznalhatdk legfeljebb 350 °F/175 °C-ig, gazsuit6ben 4-es fokozatig. Ha ennél magasabb hémérsékletl siit6be helyezi a serpenyét, elétte le kell
vennie a fed6t. Lasd a ,Filek és gombok” bekezdést.

e A tapadasmentes bevonat nélkili edények, amelyek file szilikon vagy bakelit betét nélkili rozsdamentes acél, betehet6k a grillsité ala, de legalabb 5 cm tavolsagra a grill
flitGszaltol.




A f6z6edény tisztitasa

Minden hasznalat utan folyékony tisztitészeres, meleg vizben, szivaccsal mossa le a serpenyé belsé és a kiils6 bevonatat. Oblitse le és gondosan szaritsa meg.

Ne hasznaljon fémes mosogatdszivacsot, suroldszivacsot vagy erds dorzshatdsu tisztitoport.

Soha ne 6ntsén hideg vizet a forrd serpenyébe, illetve a forré edényeket soha ne martsa hideg vizbe. A hirtelen hémérsékletvaltozas a fém deformalddasat okozhatja, amitdl
egyenetlenné vdlik az alja.

Mivel a serpeny6 egyes szerelvényei (pl. a szegecsek) aluminiumbol késziltek, soha ne dztassa hosszu ideig a serpenyé kiilsG részét. A f6z6edényt mindig alaposan szaritsa meg.

Mosogatas

Nem minden Tefal f6z6edény mosogathaté mosogatogépben. Ellendrizze a csomagolason levé cimkét. Lasd még a ,,Fogantyuk, gombok és fed6k” szakaszt is. A f6z6edényt akkor is
ajanlott kézzel elmosogatni, ha mosogatdgépben is elmoshatd.

A mosogatogépben — egyes mosogatdszerek hatasara — a kiils6 bevonat és az aluminium szerelvények kifakulhatnak, illetve elszinez6dhetnek. Az ilyen elhasznalédasra a garancia
nem terjed ki, ugyanakkor ez a jelenség a serpenyé hatdsfokara nincs hatassal.

A tapadasmentes bevonat hatasfokanak fenntartasa érdekében mosogatds utan mindig ajanlott a serpenyd , kondicionaldsa” (lasd ,, Az els6 hasznalat el6tt” szakaszt).

A mosogatasi ciklus befejezése utan ne hagyja a f6z6edényt a mosogatdgépben.
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Tapaddasmentes bevonat nélkiili f6z6edények tisztitasa

A serpenyd rendszeres tisztitasat folyékony tisztitdszeres, meleg vizzel, szivaccsal végezze (dorzsol6 hatasu tisztitdszer és dorzsol6 szivacs hasznalata nem javasolt).

Makacsabb foltok esetében, vagy ha az étel véletlenll megégett a serpenyGben, dztassa be a serpenyd6t meleg vizbe. Specidlis, finom rozsdamentesacél-tisztitdport és vizet
Osszekeverve készitsen tisztitdpasztat. A pasztat puha ronggyal vigye fel a feliiletre. Kozépr6l kifelé haladva, korkérés mozdulatokkal doérzsolje meg a feliiletet. Meleg, szappanos
vizzel mossa le, és az elhomalyosodas megelGzése érdekében azonnal szaritsa meg.

A serpenyé6t soha ne tisztitsa fehérit&szerrel, stitGtisztitdval vagy kloros tisztitdszerrel, mivel az ilyen anyagok még higitva is rendkivili mértékben felmarjak a rozsdamentes acélt.
Ennek kovetkeztében az acél felliletén akar lathatatlan, kicsi godrocskék képzédhetnek, amelyek rontjak az edény hatasfokat.

Ne haszndljon acélszalas suroldt, suroldszivacsot vagy er6s dorzshatasu tisztitdszert.

Nylon tisztitékendd biztonsagosan hasznalhatd.

A rozsdamentes acél kiilsé burkolatot és szerelvényeket egyes dorzsél6 hatasi mosogatdszerek kifakithatjdk. Ezekre a rendellenességekre nem vonatkozik a garancia.

A f6z6edényt akkor is ajanlott kézzel elmosogatni, ha mosogatdgépben is elmoshatd. Mosogatds utan az elhomalyosodas megel6zése érdekében azonnal alaposan szaritsa meg.

A mosogatasi ciklus befejezése utan ne hagyja a f6z6edényt a mosogatdgépben.

A rozsdamentes acél f6z6edények id6vel kékre vagy sargdra szinez6dhetnek. Ez természetes jelenség, amelyet a tulmelegités okozhat, és a f6z6edény tekintetében semmilyen
problémat sem jelent.

Az aldbbiak el6fordulhatnak a nem megfelel§ tisztitastdl vagy az 6sszes folyadék elforralasatol: - Fehér foltok (pld. burgonyafézéstél), fehér finom vizkd, szivarvanyhatds/ szinjatszo
fényhatasok, barna szaradasi karikak (vizjelek).

Ha a termék rozsdamentes acélbdl késziilt, elszinez8dhet a kiilsé fellilete. Az elszinez8dés eltavolithatd rozsdamentes edényekhez készilt, specidlis tisztitdszerrel, illetve a normal
mosogatdszerhez adott citromlével vagy ecettel.

* A TEFAL hdztartdsi késziilékek egyes teriileteken, példdul Amerikdban és Japdnban T-FAL mdrkanév alatt keriilnek forgalomba. A TEFAL/T-FAL a SEB Csoport bejegyzett
névjegye


http://www.tefal.com/
http://www.tefal.com/

Hogyan ismerhetok fel és kerililhetok el azok a hibak, amelyekre kiterjed a rozsdamentes acélra vonatkozo garancia

Kiilsé talp:
A f6z6edényt kialakitdsa garantalja, hogy a kiils6 zart talp nem valik le, tovabba az edény és a zart talp kdzott nem keletkezik buborék. Ez a jelenség
tulheviilést és foltosodast eredményezhet, amelyre kiterjed a garancia.

A termék belsé feliilete:
e Af6zG6edényt kialakitasa garantalja, hogy nem keletkeznek rajta s6tétbarna és fekete rozsdafoltok.
e Ha a termék belsé feliiletén foltosodast észlel, elGszor az dpolasi elGirasoknak megfelelGen tisztitsa meg. Ha tisztitas utan a kdrmét a fellleten végighuzva tovabbra is jelentGs
foltosoddst tapasztal, illetve ha a feliilet lepattogzik vagy kilyukad, akkor a garancia érvényesithetd.
= Néhany hasznos tanécs: Folt a tisztitas el6tt Folt a tisztitas utan
— So6t mindig a mar felforrt vizbe tegyen!
— Ne hasznaljon klértartalmu tisztitoszert

—> Ne hasznaljon hidrogén-peroxidot vagy fehéritét.

Fogantyu, oldalfogantyu és gomb:
e Agarancia kiterjed arra az esetre, amikor a serpenyé hegesztett fogantyuja a hegesztési pont gyengesége miatt letorik, és a serpenyd oldalan nincsenek lyukak.




Hogyan ismerhetok fel és keriilhet6k el azok a hibak, amelyekre NEM terjed ki a rozsdamentes acélra vonatkozo
garancia

Tisztitassal 6sszefiiggd olyan problémak, amelyekre nem terjed ki a garancia:
e Egyes mosogatdszerek rendkiviil agresszivek. Hatasukra a rozsdamentes acél kiilsé feliilete, illetve a szerelvények elszinez8dhetnek és fénytelenné valhatnak. Ezekre a
rendellenességekre nem vonatkozik a garancia.
= A f6zG6edényt akkor is ajanlott kézzel elmosogatni, ha mosogatégépben is elmoshaté.
= A mosogatasi ciklus befejezése utdn ne hagyja a f6z6edényt a mosogatdgépben.
= Javasoljuk tovabba, hogy tisztitds utdn puha papirtérlével torélje szarazra a f6z6edényt.

A belsé feliilet olyan elszinez6dése, amelyre nem terjed ki a Folt a tisztitas el6tt Folt a tisztitas utan
Elszinez6dés Specialis tisztitdszer

garancia: R
e A tulhevités barna vagy kék foltokat eredményezhet. Ez nem a 4
termék hibdja, akkor fordul el6, ha tul magas a bedllitott
hémérséklet (jellemzéen Ures vagy kis mennyiséget tartalmazo
serpenydn).

e Emellett a csapviz magas vastartalma is okozhat elszinez8dést,
melyt6l az edény agy néz ki, mintha kissé rozsdas lenne. Ez az
elszinezGdés a tisztitdsra vonatkozd utasitasok szerint kdnnyen
megsziintethetd.

Keményits tartalmu ételek, példaul rizs vagy tészta, f6zésekor az edényben alul kék elszinez6dés jelenhet meg.

Ugyanott a viz min&ségétdl fuggben fehér foltok is feltlinhetnek. Ennek oka a mészkd (vizk8), amely az edény ecettel vagy citromlével torténé tisztitasaval konnyen eltavolithatd.
Ecettel vagy citromlével tisztitsa meg az edényt, majd puha papirtorlvel térdlje meg.
A serpenydt specialis rozsdamentesacél-tisztitoval tisztitsa meg.

Sét mindig a mar felforrt vizbe tegyen!
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Az edényalj kiils6 részének
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A kiilsé feliilet olyan elszinez6dése, amelyre nem terjed ki a garancia:
e A tulhevités barna vagy kék foltokat eredményezhet. Ez nem a termék hibaja, akkor fordul el§, ha
tul magas a bedllitott hEmérséklet (jellemzéen Ures vagy kis mennyiséget tartalmazo serpenydn).
= A serpenyét specidlis rozsdamentesacél-tisztitoval tisztitsa meg.

A termék olyan deformaldddasa, amelyre nem terjed ki a garancia:

e Aserpeny6 deformalédhat, ha leejti
A serpeny6 tulhevitése vagy Ures allapotban térténd melegitése szintén deformalddast okozhat
A forré serpeny6be ne tegyen hideg vizet, mert a hirtelen h6mérsékletvaltozas hatasdra a talp deformalédhat.
A serpenyGt a méretéhez igazodé f6z6lapon vagy gazrdzsan melegitse.
Miel6tt kerdmialapos tlzhelyre helyezi a serpenyét, tisztitsa meg és torolje szérazra az aljat.
Ugy vélassza ki a megfelels f6z8lap vagy gazrézsa méretet, hogy a hé vagy a lang kizardlag az edény talpat érje, és ne nyuljon fel a serpeny6 oldalaig.
Indukcids tlzhelyen kilonos figyelemmel f6zzon. Nagyon gyorsan elérhetd a magas h6mérséklet, és a hirtelen, nagy mérték(i hémérséklet-valtozas deformalhatja a terméket.
Fogantyu, oldalfogantyu és gomb; olyan karok, amelyekre nem terjed ki a garancia

Ha a serpeny6 hegesztett fogantyuja a hegesztési pontnal letorik, és a serpeny6 oldalan vannak lyukak, akkor a serpenyd tul van terhelve. Erre nem terjed ki a garancia.
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