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Stitékosar G. |dézitd (0-30 min)/be-/kikapcsolé gomb
Stitékosar kioldégomb H. Melegités mikodésjelzé

Sutékosar fogantyuja I. Levegd kimeneti nyilas

Tartaly J. Kébeltarté rekesz
Légelszivo K. Halozati kabel

Hémérsékletszabalyozé gomb (150-200 °C)

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT
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A terméket vegye ki a csomagolasbol.

Tavolitson el minden matricat vagy cimkét a késziilékrél.

Alaposan tisztitsa meg a stitékosarat és a talcat forrd vizzel, kevés folyékony mosogatdszerrel
és nem dorzsol6 szivaccsal.

Megjegyzés: Ezeket az alkatrészeket mosogatogépben is mosogathatja.

4.

Nedves ruhaval torolje at a késztiléket kivil és beliil. A Fry Delight forré levegével miikodik.
Ne toltse fel a tartélyt (D) olajjal vagy sutdzsirral.

ELOKESZITES A HASZNALATHOZ
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A készlléket sima, stabil és h6allo munkafeliiletre helyezze, fréccsend viztdl tavol.
Megfeleléen helyezze a stitékosarat a tartalyba (D).

Huzza ki a haldézati kdbelt a késziilék aljan 1évé kabeltarto rekeszbél.

Ne toltse fel a tartalyt olajjal vagy mas folyadékkal.

Ne tegyen semmit a késziilék tetejére. Ez zavarja a légaramlast, és befolyasolja a forré
leveg6 siitési eredményét.

A KESZULEK HASZNALATA

A Fry Delight siitével szamos receptet el lehet késziteni. A www.tefal.com oldalon taldlhatd
online receptek segitenek megismerni a készlléket. A f6 ételek sttési ideje a,Sutési utmutatd”
fejezetben vannak leirva.

A késziilék elsé hasznalata alatt enyhe fiist vagy szag keletkezhet. Ez normalis és artalmatlan
jelenség, hasznalat alatt elt(inik.

Siités forro levegovel
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Dugja a halézati csatlakoztatét a haldzati aljzatba.

Ovatosan huzza ki a tartalyt a Fry Delight siit6b6l.

Megjegyzés: NE nyomja meg a siitékosar kioldogombot (B), amikor kiveszi a tartalyt a
késziilékbol. A siitokosar kioldogombot csak a kosar tartalybdl valé kioldasahoz hasznalja.
Helyezze az ételt a stitékosarba.

Megjegyzés: Soha ne toltse fel a siitokosarat a MAX jelolésig, és ne lépje tul a
tablazatban megadott maximalis mennyiséget (ehhez lasd a ,Siitési Gtmutaté”
fejezetet), mivel az befolyasolhatja a siités mindségét és eredményét.




Csusztassa vissza a tartalyt a Fry Delight siitébe. Soha ne hasznalja a tartélyt a stitékosar
nélkdil.

Figyelem: Hasznalat kézben és utana kis ideig ne érjen a tartalyhoz, mivel az igen
felforrésodik. A tartalyt a fogantyinal fogja meg.

Allitsa a hémérsékletszabélyozé gombot a kivant hémérsékletre. Lasd a ,Siitési utmutatd
fejezetet a megfelelé hdmérséklet kivélasztasahoz.

Valassza ki a kivant stitési id6t (lasd a ,Stitési utmutato” fejezetet).

A készulék bekapcsolasahoz forditsa el az id6zité gombot a kivant sutési idére.

Ha a késziiléket lehdilt allapotban kezdi hasznalni, akkor adjon hozza 3 percet a siitési
idéhoz.

Megjegyzés: Ha szeretné, el is melegitheti a késziiléket, ha nincs benne étel. Ebben
az esetben édllitsa a gombot 3 percnél hosszabbra, és varjon, amig a melegités lampa
kialszik (kb. 3 perc utan). Majd téltse fel a siitokosarat, és allitsa az id6zit6 gombot a
kivant siitési idore (lasd a Siitési utmutatoé fejezet id6zités szakaszat).

Az id6zit6 elkezdi visszaszdmolni a stitési id6t.

A melegités lampa vildgitani kezd.

A forré levegdvel valo stités alatt a melegités lampa vildgitani kezd, és idénként elalszik. Ez azt
mutatja, hogy a fiitéelem ki/be van kapcsolva, hogy folyamatosan biztositsa a hémérsékletet.
Az étel miatti felesleges olaj a tartély aljan gy(ilik 6ssze.

Néhany ételt a stitési id6 felénél meg kell keverni (lasd a,Stitési itmutatd” fejezetet). Az étel
megkeveréséhez hiizza ki a tartalyt a késziilékbdl a fogantyinal fogva, és keverje meg. Majd
csUsztassa vissza a tartalyt a készilékbe.

Figyelem: Keverés kozben ne nyomja meg a siitokosar kioldogombot (B).

Tipp: A tartély stlydnak csokkentése érdekében kiveheti a stit6kosarat a tartalybol, és csak
a sutbkosarat razza. Ehhez huizza ki a tartalyt a késziilékbdl, helyezze héalld feliletre, és
nyomja meg a stitékosar kioldégombot, majd emelje ki a kosarat a tartalybol.

Tipp: Az id6zitét beallithatja a stitési id6 felére, és amikor az id6zitd jelez, akkor felrazhatja.
Majd allitsa be Ujra az id6zit6t a fennmarado siitési idére.

Mivel az air pulse technoldgia azonnal felmelegiti a levegét a készilék belsejében, ha
roviden kihuzza a tartalyt a készilékbdl, mialatt a forré levegével tizemel, nem zavarja a
sutési folyamatot.

Ha hallja az id6zité hangjat, akkor a beallitott siitési id6 letelt. Hizza ki a tartalyt
a késziilékbdl (ne nyomja meg a siitokosar kioldogombot (B)), és helyezze héallo
feliiletre.

Megjegyzés: Kézzel is kapcsolhatja a késziiléket. Ehhez forditsa el az id6zit6 gombot
0 allasba.

Ellenérizze, hogy az étel készen van-e.

Ha az étel még nincs készen, egyszer(ien csuisztassa a tartalyt a késziilékbe, és allitsa be az
id6zit6t par plusz percre.

Uritse ki a kosarat a tartalyba vagy egy talcéra.

Tipp: A nagy vagy torékeny ételek kivételéhez hasznéljon fogét az étel kiemeléshez a
tartalybdl.

A kis ételek (pl. hasabburgonya) kiemeléséhez nyomja meg a stitékosar kioldégombot, és
emelje ki a kosarat a tartalybdl..

Ne forditsa fel a kosarat, ha még mindig a tartdlyhoz van csatlakoztatva, mert az aljan
Osszegylilt felesleges olaj racsoroghat az ételre.
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A forrd levegés stités utan a tartaly és az étel igen forrd. A Fry Delight-ban sult étel tipusétdl
figgéen g6z aramolhat a tartalybol.
9. Haegy adag étel elkészilt, akkor a Fry Delight azonnal kész az tjabb adag stitésére.

A lenti tdblazat segit kivalasztani a stitnival6 étel alapbedllitasait.
Megjegyzés: A lenti stitési id6 csak utmutato, de eltérd lehet a hasznalt burgonya fajtai
szerint. Egyéb ételeknél a méret, forma és marka is befolyasolhatja az eredményt. Ezért
enyhére allitsa be a siitési idot.

A téblazatokban 1évé sitési id6 a késziilék lresen torténd 3 perces felmelegitése utan
érvényesek.
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Burgonya & hasabburgonya
Fagyasztott
i 300-700 g 12-16 200°C | Keverés
(8 mm x 8 mm vékony
szeletek)
Fagyasztott
hasabburgonya (13 | 5, ;04 12-20 200°C | Keverés
mm x 13 mm standard
vastagsag)
Hazi készités Ador,
hasédbburgonya 300-800 g** 18-25 180°C Keverés eza 72
evékanal
(8x8 mm) )
olajat
Adjon
Hazi készitésd o o . hozzé V2
hasabburgonya*** 300-800 g 18-22 180 °C Keverés evékandl
olajat
Adjon
Hazi készitést 300750 g** | 15-21 180°C | Keverés | 107%
burgonya kockak evokanal
olajat
\ Fagyasztott roszti 2509 15-18 180 °C

* Keverje meg a sutési id6 felénél.
** A hamozatlan burgonya sulya

***Tipp: a jobb eredmény érdekében Maris Piper vagy King Edward burgonyat hasznaljon.

FONTOS: A késziilék sérilésének elkeriilése érdekében soha ne lépje tul a hasznélati utmutatoban és a
receptekben megadott hozzévalok és folyadékok maximalis mennyiségét.



/ Hus és szarnyasok (az id6 és hémérséklet friss husra és szarnyasokra vonatkozik)

Steak 100-500 g 7-14 180 °C
Sertés csikok 100-500 g 12-16 180°C
Marhafasirt 100-500 g 7-14 180 °C
Husgomboc 4009 12 180°C
- N Hasznéljon
Virslis tekercs 100-500 g 10-11 200 °C hitétt satét
Csirkecomb 100-500 g 18-22 180°C
Cirkemellfilé (csont |00 5009 | 1015 180°C
\ nélkil)
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Harapnivalok
. o Hasznaljon
Tavaszi tekercs 100-500 g 8-9 200°C hitétt sitét
Fagyasztott csirkehus 100-500 g 6-9 200 °C Keverés
Fagyasztott o .
[ -, 100-300g 6-9 200°C Keverés
Fagyasztott stilt o .
tintahal 3009 6 200°C Keverés
Fagyasztott bundés o .
burgonyakrokett 4509 15 200°C Keverés
K Toltott zoldségek 100-400 g 16-30 170°C
- Siités
Hasznaljon tortaformat/
Siitemény 3009 30 160 °C sitében hasznalhaté
edényeket
Hasznaljon tortaformat/
Quiche 100-300g 9-10 180 °C sutében hasznalhato
edényeket
Hasznaljon tortaformat/
Muffin 3009 15-18 180 °C sttében hasznélhatd
\ edényeket




Latogasson el a www.tefal.com oldalra, ahol még tobb online receptet talal.

Ha olyan keverékeket hasznal, amelyek megdagadnak (példaul stitemény, quiche vagy muffin),
akkor a stiitéedényeket ne toltse fel a felénél jobban.

TANACSOK:

« A kisebb mennyiségii ételhez rendszerint rovidebb siitési idére van sziikség, mint a
nagyobbakhoz.

+ A nagyobb mennyiségli ételhez kicsit hosszabb siitési idére van sziikség, kisebb
mennyiséghez kicsit révidebb stitési idére van szlikség.

« Haakisebb mennyiség(i ételt a stitési id6 felénél megkeveri, akkor a végeredmény jobb és
a sutés egyenletesebb lesz.

« Tegyen kevés olajat a burgonyahoz, hogy ropogdsabb legyen. Olaj hozzdadéasa utan par
percig suisse a burgonyat.

« Nesiisson nagyon zsiros ételeket a Fry Delight stitében.

« Azolyan harapnivaldkat a Fry Delight-ban is meg lehet siitni, amelyek stitében sttheték.

« Javasoljuk, hogy legfeljebb 500 gramm hasabburgonyat stisson.

« Hasznaljon kész omlos tésztat a toltott harapnivalok gyors és konny elkészitéséhez.

« Hasluteményt vagy quiche-t, vagy ha torékeny ételeket szeretne stitni, akkor helyezzen egy
sttétalat a Fry Delight tartaly aljaba. Hasznélhat szilikon, rozsdamentes acél, aluminium
vagy terrakotta sttétalat.

« A Fry Delight sttét ételek melegitéséhez is hasznalhatja. Az ételek melegitéséhez éllitsa a
hémérsékletet 160 °C-ra 10 percig.

Ellendrizze, hogy az étel talalas el6tt tlizforré-e.
Megjegyzés: A tablazatokban 1évé sutési idd a késziilék 3 perces felmelegitése utan érvényesek.
Adjon 3 percet a suitési id6hoz, ha siités el6tt nem akarja elémelegiteni a Fry Delight stit6t.

HAZI KESZITESU SULTBURGONYA ES

HASABBURGONYA KESZITESE

A legjobb eredmény érdekében javasoljuk, hogy hasznaljon fagyasztott burgonyat vagy
hasédbburgonyét. Ha hazi készités( siilt burgonyat szeretne késziteni, akkor kdvesse a kovetkezé
lépéseket.

1. Valasszon siilt burgonya készitéséhez javasolt burgonyat. Pucolja meg a burgonyat, és vagja
egyforma vastag szeletekre.

2. Tegye a burgonya szeleteket egy tél hideg vizbe legaldbb 30 percre, csépdgtesse le, majd
széritsa meg tiszta és nedvszivé konyharuhdval. Majd torélje at papirtorlével. A burgonyanak
széraznak kell lennie siités el6tt.

3. Tegyen Y2 evékanal olajat (nGvényi, napraforgd, olivaolaj stb.) egy szaraz talba, tegye ra a
burgonyat, és keverje, amig mind olajos nem lesz.

4. Kézzel vagy konyhai eszkozzel vegye ki a burgonyat a talbdl, hogy a felesleges olaj a talban
maradjon. Helyezze a burgonyat a stitékosarba.

Megjegyzés: Ne tegye egyszerre az 6sszes olajos burgonyat a kosarba, mivel akkor
minden olaj lefolyik a tartaly aljara.

5. Aburgonyat a Stitési Gtmutaté fejezetben leirt utasitasoknak megfeleléen sisse.



TISZTITAS

Minden haszndlat utén tisztitsa meg a késztiléket.

A tartaly és a kosar tapadasmentes bevonatu. Ne hasznaljon fém eszk6zoket vagy surolé

hatasu tisztitoszereket a tisztitasukhoz, mivel azok megrongalhatjak a tapadasmentes

bevonatot.

1. Huzza ki a halézati csatlakoztatét a haldzati aljzatbol, és hagyja kihdlni a késziiléket.
Megjegyzés: Vegye ki a tartélyt, hogy a késziilék gyorsabban ki tudjon hilni.

2. Nedves ruhdval kivil torolje at a késziiléket.

3. Tisztitsa meg a sUtékosarat és a talcat forrd vizzel, kevés folyékony mosogatdszerrel és nem
dorzsolé szivaccsal.
Hasznalhat zsirtalanité folyadékot a maradék szennyezddés eltavolitasahoz.
Megjegyzés: A tartély és a kosar mosogatégépben mosogathaté.
Tipp: Amennyiben szennyezédés maradt a kosaron vagy a tartaly aljan, akkor toltse
fel a tartalyt forro vizzel és kevés mosogatdszerrel. Helyezze a kosarat a tartalyba, és
hagyja a kosarat azni koriilbeliil 10 percig. Majd dblitse le, és szaritsa meg.

4. Akészulék belsejét forrd vizzel és nem surol6 hatasu szivaccsal tordlje at.

5. Afltéelemet széraz tisztitokefével tisztitsa meg az ételmaradvanyok eltavolitasdhoz.

6. Ne meritse a késziiléket, a hédlézati vezetéket vagy a csatlakozédugoét vizbe, illetve mas
folyadékba.

1. Huzza ki a késziiléket, és hagyja teljesen kih(ilni.
2. Ellendrizze, hogy minden alkatrész tiszta és szaraz-e.
3. Tolja a kabelt a kabeltartd rekeszbe. Rogzitse a kdbelt a kdbelrdgzité nyilasba.

KARBANTARTAS ES SZERVIZ

Amennyiben tobb informéacioéra van szliksége, vagy problémaja lenne, akkor keresse fel a Tefal
weblapjat a www.tefal.com oldalon, vagy Iépjen kapcsolatba az On orszagaban lévé Tefal
Ugyfélszolgélatunkkal. A telefonszamokat a garancialevélen taldlja. Ha nincs tigyfélszolgalat az
On orszagaban, akkor keresse fel a helyi Tefal kereskedést.

HIBAELHARITAS

Amennyiben a késziilék meghibasodasat észleli, akkor keresse fel a Tefal weblapjat a
www.tefal.com oldalon, és nézze meg a gyakran ismételt kérdéseket, vagy lépjen kapcsolatba
az On orszagéban lévé Tefal Ugyfélszolgalatunkkal.



