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INTERNATIONAL GUARANTEE
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Koszonjlk, hogy errekésziilékre esett a valasztasa, melyet kiilonféle ételek kizarélag otthoni, beltéri
elkészitésére fejlesztettiink ki.

TERMEKLEIRAS e ()
a - Motorblokk f - Daral6 fej (modell szerint)
a1l Elektronikus sebességszabalyozo f1 Fém géptest
a2 A multifunkcios fej kioldé gombja (a3) f2 Csavar
a3 Multifunkciés fej f3 Apritokés
a4 Gyorscsatlakozas (turmixedény / f4 Nagylyuku tércsa
centrifuga / darald) f5 Kislyuku tércsa
a5 Biztonsagi fedél f6 Anya
a6 Keverdkellékek (dagasztdkar, szélas f7 Nyomoprés
habverd, keverélapat) csatlakozé f8 Talca
a7 Kabelcsévéls g-Zoldségaprit6é (modell szerint)
b - Edény rész g1 Henger tolcsér
b1 Inox edény g2 Nyomoprés
b2 Fed6 g3 Szeletel6 henger
c - Keverokellékek g4 Durva reszel6 C henger
c¢1 Dagasztokar g5 Finom reszel6 D henger
c2 Keverdlapat g6 Langoskészitd E henger
c3 Szadlas habverd h - Gyiimolcs- és z6ldségcentrifuga (modell
d - Turmix feltét (modell szerint) szerint)
d1 Edény h1 Nyomoprés
d2 Fedd h2 Fed6
d3 Adagolé dugd h3 Forgé sz(iré
e - Tartozéktarté (modelltél fiiggoen) h4 Felfogd edény
h5 Kiontd csér
h6 Rogzit6 kar

BIZTONSAGI ELOIRASOK B )

e A készllék elsé haszndlata elétt olvassa el figyelmesen ezt a hasznalati
Utmutatét. Az utmutatdt Orizze me?. Az Utmutaténak nem megfeleld
hasznalat esetén a gyartot semmilyen felel6sség nem terheli

e A késziléket csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességgel
rendelkezd személyek (gyermekeket is beleértve), illetve a kell§
tapasztalatokkal vagy ismeretekkel nem rendelkezé személyek csak
felligyelet mellett, illetve abban az esetben hasznalhatjak, ha a biztonsagukért
felelos személy megfeleld elézetes tajékoztatast adott nekik a késziilék
haszndlatéra vonatkozdan. Gondoskodjon a gyermekek felligyeletérdl, és ne
engedje 6ket jatszani a késztilékkel. .

e Ellendrizze, hogy a késziiléken jelzett hdldzati fesziiltség megfelel az On
otthoni elektromos hal6zataenak. Barmilyen csatlakoztatasi hiba
érvényteleniti a garanciat.

* A készulék kizardlag otthoni, felligyelet melletti, beltéri korilmények kozétt,
2I(I)<O(I) m-t meg nem haladé magassagban torténé konyhai hasznalatra
alkalmas.

* Az els6 hasznalat el6tt a jelen Utmutatd ,Uzembe helyezés” fejezetében

o
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foglaltak szerint, tovdbba minden hasznadlat utan a ,Tisztitas” fejezetben
eloirtak szerint tisztitsa meg a késziilék élelmiszerrel érintkezd feluleteit. A
készulék karbantartasara és tisztitasara vonatkozoan olvassa el a ,Tisztitas”
fejezetben leirtakat.

» Mindig huizza ki a késziiléket a halézatbdl, ha felligyelet nélkiil hagyja, illetve
Osszeszerelés, szétszerelés vagy tisztitas el6tt.

* Ne hasznalja a késziiléket abban az esetben, ha nem megfeleléen miikodik
vagy kdrosodott. Ez esetben forduljon a kozeli hivatalos szervizhez (a
szervizlistat Id. a szervizkdnyvben).

e A készulék tisztitasan és szokasos karbantartasan kivili egyéb miveleteket
minden esetben hivatalos markaszerviznek kell elvégeznie (a szervizlistat Id.
a szervizkonyvben).

* Ne meritse a késztiléket, a tapkabelt vagy a csatlakozé aljzatot vizbe vagy mas
folyadékba.

* Ne hagyja a csatlakozo kabelt a gyermekek keze tigyében l6gni, és tartsa tavol
a készulék forrésodd részeité?/ illetve az azokKaI val6 érintkezéstdl, a
héforrasoktol vagy éles sarkoktdl.

* Ha a tapellatoé kabel vagy a csatlakozo aljzat karosodott, ne hasznalja a
késziiléket. A veszélyek elkerulése érdekében a cserét kdtelezéen hivatalos
markaszervizben kell elvégeztetni (a szervizlistat |d. a szervizkdnyvben).

* Ne tegye a tartozékokat mikrohulldmu sut6be.

e Sajat biztonsaga érdekében csak a késziléknek megfeleld, hivatalos
forgalmazok altal forgalmazott tartozékokat és alkatrészeket hasznaljon.

e A készilék nem megfelel6 hasznélata sériilést okozhat.

* A vagoéélek (df,g) rendkivil élesek: a sériilés elkeriilése érdekében 6vatosan
kezelje Oket a feltét kiliritése, a vagoéleknek a tartozékra szerelése, illetve az
arrol torténd leszerelése és a tiszitas soran.

e Mindig tavolitsa el a turmix feltétet (d) illetve a gylimolcscentrifugat (h)
mielétt megnyomja a kioldé gombot (a2) a multifunkcios fej levételéhez (a3).

e A dardlé fej tartozeékkal (f) mindig a nyomérudat haszndlja (f7) az ételeknek
a tolcsérbe valo betoltéséhez, soha ne hasznalja az ujjat, sem pedig villat,
kanalat, kést vagy egyéb targyat.

* Soha ne érjen hozza a mozgo alkatrészekhez, és a tartozékok eltavolitasa el&tt
varja meg a késziilék teljes ledllasat.

e A készllek mikodése kdzben ne érjen hozzd se a habver6hoz, se a
dagasztdkarhoz (c).

* Soha ne hagyja, hogy hosszu haja, sala, nyakkendéje, stb. a miikodé késztilék
folé beldgjon.

® Soha ne helyezzen semmilyen eszkdzt (kanal, spatula, stb) a fedd
tolcsérrészébe (b2), (d2) vagy (h2) illetve a henger tolcsérbe ((131).

* Ne mukodtesse a turmix feltétet (d1) a fedél hasznalata nélkul (d2).

] Egﬁszerre csak egy tartozékot hasznaljon.

e Soha ne t0ltson a turmixedénybe forro folyadékokat.

* Ne jdrassa Uresben a turmixe én?/t.

e A turmixedényt mindig a fedével egylitt hasznélja..

o
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e Soha ne vegye le a fed6t a késziilék teljes leallasaig.

* Els6ként mindig a folyékony, és utana a szildrd hozzavaldkat tegye a
turmixedénybe.

* Ne hasznalja az edényeket (b1, d1) taroléedényként (lefagyasztashoz,
f6zéshez, sterilizalashoz, stb

* Ne haszndljaa g Umélcscentrifu?ét, ha a forg6 sz(ré (h3) vagy a védéfedél
(h2) megsérdilt, illetve repedések lathatdk rajtuk.

o Akellékek cseréje el6tt, illetve a mikodés kozben mozgd alkatrészekkel vald
érintkezés elétt kapcsolja ki a késziiléket, és huzza ki a csatlakozdjat a
konnektorbol.

e Legyen dvatos, ha forr6 folyadék omlik az ételkészité egységbe vagy a
mixerbe, mert hirtelen felforr, és kifrocsenhet a késziilékbol.

® Ez a késziilék nem alkalmas sajat célu és hasonlé hasznalatra az alabbi
terileteken (az ilyen hasznalatra a garancia nem terjed ki):

- Uzletek, irodak és mas munkakornyezetek konyhai munkateriletei;
- Mez6gazdasagi Uzemek;

- Szallodak, motelek és mas széllashelyek vendégei altali hasznalat;

- Vendégszoba tipusu kornyezetek.

e A tartozékoknak a késziilékre torténd felszerelését és a tartozékok
eltdvolitasat lasd az abrdkon és ,A tartozékok felszerelése’, valamint ,A
tartozékok eltavolitasa” fejezetekben.

* Az egyes tartozékok sebességének szabalyozasat és lizemidejét lasd a
hasznalai utmutatoban.

* A készlléket gyermekek nem haszndlhatjak. Tartsa a késziiléket és annak
Iﬁébelét olyan helyen, ahol 8 évesnél fiatalabb gyermekek nem férhetnek

0zz4.

o A készulék gyermekjatékként nem hasznalhato.

e A késziiléket csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis képesséq(, illetve
kell6 tapasztalatok vagy ismeretek hijan lévé személyek csak megfelelé
felligyelet mellett, illetve akkor hasznalhatjak, ha el6zetesen felkészitették
Oket a készilék hasznalataval kapcsolatos Osszes biztonsagi kérdés és
potencidlis veszély tekintetében.

e A szalas habver6t (c3), valamint a,finom reszelé” és a, durva reszelé” hengert
(g5 és g4) gyermekek csak 8 éves kortdl kezelhetik, ha felligyeletiik biztositott
vagy el6zetesen felkészitették Oket a késziilék hasznalataval kapcsolatos
0sszes biztonsagi kérdés és lehetséges veszély tekintetében. A készulék
tisztitasat és karbantartasat gyermekek csak 8 éves kortdl végezhetik,
kizarolag felnétt felligyelete mellett. Tartsa a késziiléket és annak kabelét
olyan helyen, ahol 8 évesnél fiatalabb gyermekek nem férhetnek hozza.

UZEMBE HELYEZES S

* A legelsé hasznalat el6tt mossa le a késziilék kiillonb6z6 tartozékait mosogatdszeres vizben (kivéve
az adaptert (e): Id. tisztitas §). Oblitse le és szaritsa meg.

* Helyezze a késziiléket sik, tiszta és szaraz fellletre, gy6z6djon meg réla, hogy a sebesség gomb (a1)
a,0”alldson van, majd dugja be a készlléket a hdl6zatba.

* A késziilék bekapcsolasa tobbféle médon is torténhet:

@
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- Szakaszos bekapcsolas (pulse): Forgassa a sebesség gombot (a1) a ,pulse” allasra, amely
szakaszosan mikodteti a gépet, a készitmények jobb ellenérzése érdekében.
- Folyamatos jaratas: Forgassa a sebesség gombot (a1) a kivant allasba, ,1"-t6l a,max” jelzésig,
a készitmény jellegének megfeleléen.
A sebesség az étel elkészitése kdzben is valtoztathato.
* A késziilék kikapcsolasahoz forditsa vissza a gombot (a1) a, 0" allasra.
Fontos: A késziilék csak akkor miikodik, ha a biztonsagi fedél (a5) és a fej (a3) rogzitve vannak.
Ha mikodés kozben kioldja a biztonsagi fedelet (a5) és/vagy a multifunkciés fejet (a3), a
késziilék azonnal kikapcsol. Rogzitse ujra a biztonsagi fedelet és/vagy a fejet, allitsa vissza a
vezérlé gombot (a1) a ,0” allasra, majd a késziilék bekapcsolasahoz végezze el a szokott
miiveletet, a megfelel6 sebesség kivalasztasaval.
A konyhai robotgép mikroprocesszorral rendelkezik, amely ellenérzi és elemzi a m(ikddési fesziltség
szintjét. Ha tal nagy terhelést érzékel, a késziilék magatél kikapcsol. A késziilék ujrainditdsahoz
allitsa vissza a vezérlé gombot (a1) a,0”allasra, és tavolitsa el a hozzavalok egy részét. Hagyja néhany
percig pihenni a késziléket. Ezt kbvetéen valassza ki a megfelel6 sebességet, és befejezheti a
félbemaradt készitményt.

| Az alabb kovetkez6 fejezetek szamozasa visszautal a keretes abrak szamozasara.

1 - KEVERES/ DAGASZTAS/ HABVERES / ELOSZLATAS/ HABOSITAS

A hozzévalok jellegétdl figgden az inox edény (b1) és a fed6 (b2) hasznalata segitségével akér 1,8 kg
tésztat is elkészithet.

ALKALMAZHATO TARTOZEKOK:

- Inox edény (b1).
- Fed6 (b2)
- Dagasztokar (c1) vagy keverdlapat (c2) vagy szalas habver6 (c3)

1.1 - ATARTOZEKOK FELSZERELESE

* Nyomja meg a kioldé6 gombot (a2) a multifunkciés fej kioldasahoz (a3), majd emelje fel a fejet
Utkozésig.

® Régzitse az edényt (b1) (6ramutatd irdnya) a késziilékhez, és helyezze be a hozzavaldkat.

® lllessze ra a kivant tartozékot (c1, c2 vagy c3) a csatlakozasra (a6), nyomja rd, és egy negyedfordulattal
forgassa el az éramutatéval ellentétesen, amig a tartozék rogzil a helyén.

* Engedje vissza a multifunkcids fejet (a3) vizszintes allasba: nyomja meg a gombot (a2), és manualisan
engedje le a multifunkcids fejet (a3), amig az régziil a helyén (a kioldé gomb (a2) visszatér az eredeti
helyzetébe).

® Csusztassa ra a fed6t (b2) az inox edényre (b1).

Megjegyzés: A fedé hasznalata nem kotelezé. Azonban elkerdli a felfrocskolés és a kilok6dés
kockazatat.

* Gy6z6djon meg réla, hogy a biztonsagi fedé (a5) rogzitve van (6ramutaté irdnya) a gyorscsatlakozén
(a4).

1.2 - UZEMBE HELYEZES

Kapcsolja be a késziiléket a sebesség gomb (a1) elforgatasaval a recept altal el6irt dllasba.
* A késziilék azonnal miikédni kezd.

A készitmény elkészitése kdzben a fed6 tolcsérnyilasan (b2) keresztiil adagolhatja a hozzavalodkat.
* A késziilék kikapcsolasahoz forditsa vissza a gombot (a1) a, 0" éllasra.

Tanacsok:

- Dagasztas
- A dagasztékarhoz (c1) hasznadlja az, 1”-es sebességet.
A dagasztokarhoz max. 500 g lisztet hasznéljon (pl.: fehér kenyér, magvas kenyér, vajas tészta,
linzertészta, ...).

®
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- Keverés
- A kever6lapathoz (c2) hasznadlja az,,1”-tdl ,max”-ig sebességet.
A keverélapat segitségével max. 1,8 kg konny tésztat keverhet ki (piskotak, kekszek...).
- Soha ne hasznalja a keverélapatot (c2) nehéz tésztak dagasztasahoz.

- Habverés / eloszlatas / habositas
- A szdlas habver6hoz (c3) hasznalja az,, 1”-t6l ,max”-ig sebességet.
- Elkészitheté ételek: majonéz, aioli martas, szészok, tojasfehérje hab (max. 8 tojasfehérjével),
tejszinhab (max. 500 ml)...
- Soha ne hasznalja a szalas habverét (c3) nehéz tésztak dagasztasara vagy konnyi tésztak
kikeverésére.

1.3 - ATARTOZEKOK ELTAVOLITASA

* Varja meg, amig a késziilék teljesen leall.

* Vegye le a fed6t (b2).

* A kioldé gomb segitségével (a2) oldja ki a multifunkcios fejet (a3), és emelje fel a felsé allasba.

* Oldja le a tartozékot (c1), (c2) vagy (c3) a multifunkcids fejrél, a tartozékot a fej iranyaba nyomva, és
egy negyedfordulattal elforditva az éramutatdéval megegyez6 iranyba.

* Tavolitsa el az inox edényt.

2 - ELDOLGOZAS/KEVERES/TURMIXOLAS (MODELL SZERINT)

A hozzavalo jellegétdl fliggben a turmix feltétet (d) segitségével maximum 1.5 L stirl keverék és 1.25 L
folyékony keverék készitheté el.

ALKALMAZHATO KELLEKEK:
- Turmix feltétet (d).
2.1 - ATARTOZEKOK FELSZERELESE

* Allitsa a multifunkcios fejet (a3) vizszintes allasba: nyomja meg a gombot (a2), és manudlisan engedje
le a multifunkciods fejet (a3), amig az rogzil a helyén (a kioldé gomb (a2) visszatér az eredeti
helyzetébe).

* Oldja ki a biztonsagi fedét (a5) a gyorscsatlakozo folott (a4), az dramutatdval ellentétesen elforgatva,
majd tavolitsa el.

* A turmix feltét (d) rogzitése el6tt gy6z6djon meg rola, hogy a készilék ki van kapcsolva.

* Rogzitse a turmix feltét (d) a csatlakozora (ad), az dramutatéval egyezé irdnyba elforgatva.

* Helyezze bele a hozzavaldkat a turmixedénybe, majd rogzitse a fedét (d2), rajta az adagol6 dugéval
(d3), az dramutatoval ellentétes irdnyba elforgatva.

2.2 - UZEMBE HELYEZES

* Kapcsolja be a késziiléket a sebesség gomb (a1) elforgatasaval a recept altal el6irt allasba.
A keverés dllapotanak jobb ellenérizhetésége és a készitmény egyenletesebb allaga érdekében
hasznélja a,Pulse” llast.
A készitmény elkészitése kdzben a fedd tolcsérnyilasan (d3) keresztiil adagolhatja a hozzavalodkat.
* A késziilék kikapcsolasahoz forditsa vissza a gombot (a1) a,0" allasra.

Tanacsok:

Elkészithetd ételek:

- Finomra eldolgozott krémlevesek, zoldségpiirék, kompdtok, milk-shake-ek, koktélok.

- Konnyd tésztak (palacsinta, fank, clafoutis, lepény, stb.).

- Ha keverés kozben a hozzévaldk az edény faldhoz tapadnak, allitsa le a késziléket, tavolitsa el a
turmixedényt, valassza le a hozzavaldkat a falrél, majd helyezze vissza a turmixedényt a helyére, és
folytassa a készitmény elkészitését.

2.3 - ATARTOZEKOK ELTAVOLITASA

* Vérja meg a késziilék teljes ledlldsat, majd vegye le a turmixedényt, az 6ramutatd irdnyaval ellentétes
iranyba elforditva, majd tegye vissza a biztonsagi fed6t (a5) a helyére, és rogzitse a csatlakozoéra (a4)

(6ramutaté iranya).

e
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3 - DARALAS (MODELL SZERINT)
ALKALMAZHATO TARTOZEKOK:

- Tartozéktarto (e)
- Osszeszerelt daral¢ fej (f)

3.1 - A DARALOFEJ ADAPTER ELHELYEZESE

* Nyomja meg a kioldé gombot (a2) a multifunkcios fej kioldasahoz (a3), majd emelje fel a fejet
Utkozésig.

* Helyezze el az adaptert (e), majd rogzitse azt az dramutatéval ellentétes irdanyba forgatva, hogy a
csatlakozo a készilékkel egy vonalban legyen.

* Engedje vissza a multifunkcios fejet (a3) vizszintes allasba, a gomb ismételt megnyomasaval (a2).

3.2 - ADARALO FEJ OSSZESZERELESE

* Tartsa a géptestet (f1) a bednt6 télcsérnél fogva, a nagyobbik nyildssal felfelé.

* Helyezze be a csavart (f2) (hosszu tengellyel elére) a géptestbe (f1).

* Allitsa be az apritokést (f3) a csavarbdl kiallé révid tengelyre (f2) Ugy, hogy a vagéélek kifelé alljanak.

* Helyezze rd a kivalasztott lyuktércsat (f4 vagy f5) az apritdkésre (f3) tgy, hogy a két pecek illeszkedjen
a géptesten talalhaté mélyedésekbe (f1).

* Csavarja ra erésen az anyat (f6) a géptestre (f1) az 6ramutaté irdnyaba, anélkil, hogy szoruljon.

* Ellendrizze az 6sszeszerelést. A tengelynek nem szabad mozognia, és ne legyen elforgathaté.
Ellenkezé esetben kezdje Ujra a kordbban elvégzett miveleteket.

3.3 - ADARALO FEJ RAHELYEZESE A KESZULEKRE

* Tartsa az 6sszeszerelt daralé fejet (f) jobb felé megddntve gy, hogy az ellilsé része az adapter (e) felé
nézzen, és a darald fej két két csatlakozo feje illeszkedjen az adapteren taldlhaté két mélyedésbe.
Tolja be Utkozésig a dardlo fejet az adapterbe, majd allitsa vissza a daralé fej tolcsérét fliggbleges
helyzetbe, amig az nem régziil, az 6ramutatéval ellentétes irdnyba forgatva.

* Helyezze ra a levehetd télcat (f8) a tolcsérre.

3.4 - UZEMBE HELYEZES, SZETSZERELESI TANACSOK

* Gy6z6djon meg réla, hogy a biztonsagi fed6 (a5) rogzitve van (6ramutato iranya) a gyorscsatlakozén
(a4).

® Helyezzen a készulék elé megfelelé edényt a reszelék felfogasahoz.

* Kapcsolja be a késziiléket, a sebesség gombot (a1) a,3"-as vagy ,4"-es allasba allitva.

® Darabonként toltse be a ledardlni kivant hust a tolcsérbe, a nyomoérud segitségével (f7). Soha ne
probalja a daralnivaldt az ujjaval vagy mas eszkozzel belenyomni a tolcsérbe.

* A késziilék kikapcsolasahoz forditsa el a sebesség gombot,0” llasba, és varja meg a készllék teljes
ledllasat.

* A kilazitashoz forgassa el a daral6 fejet az Osszeszerelés iranyaval ellentétesen.

Tanacsok:

- Készitse el6 a teljes ledaralni kivant mennyiséget (hus esetén tavolitsa el a csontokat, inakat és
idegeket, és vagja fel kb. 2x2cm-es darabokra).

- Gy6z6djon meg réla, hogy a hus nem fagyott allapotu.

- A mUvelet végén daraljon le néhany kenyérdarabot a késziilékkel, hogy minden daralék tdvozzon a
belsejébdl.

4 - RESZELES / SZELETELES (MODELL SZERINT)
ALKALMAZHATO TARTOZEKOK:

- Tartozéktarto (e)
- 0sszeszerelt zO6ldségapritd (g)
- hengerek (modell szerint)

4.1 - ATARTOZEKOK OSSZESZERELESE
* Nyomja meg a kioldé gombot (a2) a multifunkcios fej kiolddsahoz (a3), majd emelje fel a fejet

Utkozésig.
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* Helyezze el az adaptert (e), majd rogzitse azt az 6ramutatéval ellentétes irdnyba forgatva, hogy a
csatlakozo a késziilékkel egy vonalban legyen.

* Engedje vissza a multifunkcios fejet (a3) vizszintes allasba, a gomb ismételt megnyomasaval (a2).

* Gy6z6djon meg réla, hogy a biztonsagi fedé (a5) rogzitve van (Gramutato irdnya) a gyorscsatlakozon
(a4).

* Tartsa a henger tolcsért (g1) jobb felé megddntve Ugy, hogy az eliilsé része az adapter (e) felé nézzen,
és a henger tolcsér két két csatlakozé feje illeszkedjen az adapteren taldlhat6 két mélyedésbe. Tolja
be Uitkdzésig, és allitsa vissza a henger tolcsért fliggbleges helyzetbe, amig régziil, az 6ramutatéval
ellentétesen elforgatva.

® |llessze bele a hengerdobba a kivélasztott hengert, és ellendrizze, hogy teljesen illeszkedik a dobba.

4.2 - UZEMBE HELYEZES ES TANACSOK

* Helyezzen a készilék elé megfelel6 edényt a reszelék felfogasahoz.

* Kapcsolja be a késziiléket, a sebesség gombot (a1) reszeléshez a,3"-as, szeleteléshez a,4"-es éllasba
allitva.

* Tegye bele a hozzéavaldkat a henger tolcsérbe, a nyoméraddal (g2) iranyitva a miveletet. Soha ne
nyomkodja a hozzavalékat az ujjaval vagy mas eszkozzel a tolcsérbe.

* A készllék kikapcsolasahoz forditsa el a sebesség gombot,0” allasba, és varja meg a késziilék teljes
leallasat.

* A kilazitashoz forgassa el a henger tolcsért az 6sszeszerelés iranyaval ellentétesen.

* a hengerekkel lereszelhet6 hozzavalodk:

- Cdurva reszel6 (g4) / D finom reszel6 (g5): sargarépa, zellergumo, burgonya, sajt, ...
- A vastag szeleteld (g3): burgonya, sargarépa, kigyduborka, alma, karalabé, ...
- Elangos henger (g6): burgonya, parmezan sajt...

5-GYUMOLCS- ES ZOLDSEGCENTRIFUGA (MODELL SZERINT)
ALKALMAZHATO TARTOZEKOK:

- 0sszeszerelt centrifuga (h).

5.1- A CENTRIFUGA OSSZESZERELESE

* Helyezze a szlir6t (h3) a felfogd edénytest (h4) kozepére.

* A fedd rogzitése: forgassa el az dramutatdval ellentétes irdnyba és rogzitse a fed6t (h2) a felfogd
edénytestre (h4) (zart lakat allas).

* Az egész kellék rogzitése: allitsa kézzel a rogzité pecket (h6) zart lakat allasba.

5.2 - A CENTRIFUGA RAHELYEZESE A KESZULEKRE

* Allitsa a multifunkcios fejet (a3) vizszintes allasba: nyomja meg a gombot (a2), és manualisan engedje
le a multifunkcids fejet (a3), amig az rogzil a helyén (a kioldé gomb (a2) visszatér az eredeti
helyzetébe).

* Oldja ki a biztonsagi fedét (a5) a gyorscsatlakozo fol6tt (a4), az dramutatdval ellentétesen elforgatva,
majd tavolitsa el.

* A centrifuga (d) rogzitése el6tt gy6z6djon meg rola, hogy a készilék ki van kapcsolva.

* Rogzitse az dssszeszerelt centrifugat a csatlakozéhoz (a4) az dramutaté irdnyadba elforgatva ugy,
hogy a kiont6 cs6érh6z valé kimenet a késziilékkel egy vonalba essen.

® lllessze ra a kiontd csért (h5) a centrifuga torzsére (h4).

5.3 - UZEMBE HELYEZES ES TANACSOK

* Helyezzen egy nagy poharat a kionté csér (h5) ala.

*® Kapcsolja be a készlléket, a sebesség gombot (a1) a,3"-as allasba allitva.

* Vagja darabokra a gyiimolcsoket és/vagy zoldségeket.

* Tegye a hozzavalokat a fedon 1évé tolcsérbe (h2), majd lassan nyomja bele 6ket a nyoméraddal (h1).
Soha ne hasznalja a miivelethez az ujjat vagy mas eszkozt.

* Egyszerre ne centrifugéljon 5-sz6r 500g hozzavalonal tobbet a késziilék megfelelé pihentetése

©
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* A jobb Iéhozam érdekében minden 300g-nyi hozzavalé utén tisztitsa ki a szUrét.
* Fontos: Amikor a rostfelfogd edény teljesen megtelik, allitsa le a késziiléket, és Uritse ki a felfogd

edényt.
@ * A késziilék kikapcsolasahoz forditsa el a sebesség gombot,0” llasba, és varja meg a készulék teljes
ledllasat.
* A centrifuga tartozék levétele el6tt varja meg, amig a forgo sziir6 forgasa teljesen leall.
* A centrifuga tartozék eltavolitasdhoz oldja ki a tartozékot, az 6ramutatéval ellentétesen forgatva.
¢ Allitsa kézzel a rogzité pecket (h6) kinyitott lakat allasba. Nyissa fel a fedét (kinyitott lakas allas). Ezt
kovetden tavolitsa el a sz(irét (h3), tisztitsa meg, és Uritse ki a rostfelfogd edényt (h4).

Tanacsok:

* Példak a centrifugaval kinyerhetd levekre: sargarépa, paradicsom, alma, sz6l6, malna,...

* A vastag héju gyuimolcsoket hdmozza meg, tévolitsa el a csonthéjas magokat, az ananész kdzepét
vagja ki.

® Bizonyos gyiimolcsokbdl és zoldségekbdl nem nyerhetd 1é: banan, avokadd, szeder, stb...

® Aklilonbo6z6 gylimolcsok és zoldségek kifacsarasakor nem sziikséges minden alkalommal tisztitani
a centrifugat, az izek nem keverednek egymassal, a kiilonb6z6 levek készitése kdzott elég csak egy
kevés vizzel kiobliteni a centrifugat, roviden bekapcsolva a késziiléket.

* A 1é az elkészitést kbvetéen gyorsan elfogyasztandg, illetve kevés citromlé hozzaadasaval néhany
6réban hiitében eltarolhaté.

6 - A KABEL HOSSZANAK BEALLITASA

A kényelmesebb hasznalat illetve a tarolas kedvéért a vezeték hossza tetszélegesen csékkenthetd, a
motorblokk (a) belsejében, a hatsé nyilason keresztiil elérheté gomb (a7) megnyomasaval.

7 - KIS MENNYISEGEK EGESZEN FINOMRA DARALASA (MODELL SZERINT)
Felhasznalt tartozék:

- 6sszedllitott daralo.

A daral6 hasznalati lehet6ségei:

- A pulse gomb néhany masodperces megnyomasaval: szaritott flige, szaritott sargabarack.....
mennyiség / max. id6: 100g / 5s
A darédlé nem alkalmas kemény anyagok, pl. kdvé darélasara.

TISZTITAS B

® Hazza ki a késziléket.

* Ne meritse sem a motorblokkot (a), sem az adaptert (e) vizbe, és ne tartsa vizsugar ald. Széraz vagy
alig nedves ronggyal torélje at.

* A kdnnyebb tisztitas érdekében hasznélat utdn gyorsan oblitse el a készllék tartozékait. A daralé fej
tartozékot teljesen szedje szét. Minden éles szerszammal banjon évatosan, mert sériilésveszé-
lyesek.

* Mossa meg, 6blitse el és torolje 4t a tartozékokat: valamennyi tartozék mosogatégépben is moshato,
kivéve a dardlo fej fém alkatrészeit: daralédob (f1), csavar (f2), penge (f3), rdcsok (f4 et f5), anya (f6).

* A racsoknak (f4) és (f5), illetve az apritokésnek (f3) zsirosnak kell maradnia. Az allaguk megévasa
érdekében étolajjal olajozza meg 6ket.

Tippek:

* Ha a készilék tartozékai egyes ételek miatt (sdrgarépa, narancs, stb.) elszinezédtek, névényi olajjal
atitatott ronggyal tordlje at 6ket, majd végezze el a szokasos tisztitdsi mlveletet.

* Turmixedény (d): 6ntsdn a turmixedénybe meleg vizet, néhany csepp mosogatdszer hozzaadasaval.
Zarja ra a fed6t. Tegye ra az edényt a késziilékre, és néhdany gombnyomadssal forgassa at. Miutan le-
vette a helyérdl, folydvizben oblitse at, és szaritsa meg (lefelé forditva).

o
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TAROLAS T

Soha ne tarolja a Moulinette késziiléket nedves kdrnyezetben. @

MI A TEENDOG, HA A KESZULEK NEM MUKODIK?

Ha a késziilék nem mikodik, ellendrizze:
- A késziilék halbzati csatlakozésat.
- A kullonféle tartozékok rogzitését.
- A biztonsagi fed6 (a5) zarjdnak rendes m(ikodését, amennyiben a gyorscsatlakozé (a4) nincs
hasznalatban.
- A multifunkcios fej (a3) vizszintes zarjanak rogzitését.

A konyhai robotgép mikroprocesszorral rendelkezik, amely ellenérzi és elemzi a mikodési fesziiltség
szintjét. Ha tul nagy terhelést érzékel, a késziilék magatol kikapcsol. A késziilék ujrainditdsdhoz allitsa
vissza a vezérlé gombot (a1) a,0”4llasra, és tavolitsa el a hozzavaldk egy részét. Hagyja néhany percig
pihenni a késziiléket. Ezt kovetéen vélassza ki a megfelel sebességet, és befejezheti a félbemaradt
készitményt.

A késziilék tovabbra sem miikddik? Forduljon hivatalos szakszervizhez (a szervizlistat Id. a
szervizkdnyvben).

A CSOMAGOLOANYAGOK ES A KESZULEK KIDOBASAT D

@ A csomagolas kizarélag a kdrnyezetre artalmatlan anyagokat tartalmaz, kidobasakor a
hatalyos szelektiv hulladékgyUjtési szabalyoknak megfeleléen jarjon el.
%& A késziilék leselejtezésével kapcsolatban érdeklédjon a helyi 6nkormanyzat illetékes
szolgalatanal.

ELEKTROMOS VAGY ELEKTRONIKUS TERMEKEK ELETCIKLUSAD

Vegyiink részt a kérnyezetvédelemben!
® Az On terméke szamos visszanyerhet6 vagy Ujrahasznosithaté anyagot tartalmaz.
. < Amegfelels kezelés érdekében adja le egy gy(ijtdhelyen.

TARTOZEKOK B 000

A robotgép személyes igények szerinti kialakitdsdhoz a kdvetkez6 tartozékok éallnak rendelkezésre a
viszonteladéknal és a hivatalos markaszervizekben:

Inox edény Daralo fej

Inox edény fedd Zoldségaprito:

Dagasztokar - A: szeletelés
Keyerolapat . - C: durva reszelés
Szélas hakgvero - D: finom reszelés
Turmixedény - E: langos reszel
Cenyrllfuga Tészta szett

Daralo ) Piiré tartozék

Tartozéktartd Tészta készité hengermalom

Figyelem: a tartozékok csak abban az esetben értékesitheték, ha fel tudja mutatni hasznalati
utasitasat.

®
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RECEPTEK B

CHANTILLY KREM

Hozzdvaldk (6-8 személy részére):

25 cl nagyon hideg folyékony tejfél - 50 g porcukor

Ontse a tejfélt és a porcukrot a tébbpengés villaval, és a fedéllel felszerelt rozsdamentes acél talba.
Jarassa a késziiléket 4-es fokozaton két percig, ezutan maximalis sebességen még harom és fél percig.

MAJONEZ

Hozzdvaldk: 1 tojdssdrgdja - 1 evékandl delikdt mustdr - 1 tedskandl ételecet - 250 ml oliva - vagy
napraforgoolaj - s6, és bors.

Ontse a tojassargajat, a mustart, az ecetet, a sot és a borsot a tébbpengés villaval, és a fedéllel felszerelt
rozsdamentes acél talba. Allitsa a késziiléket 1-es fokozatra. Kapcsolja be a habverét és kis cseppekben,
lassan ontse bele az olajat. 10 masodperc utan allitsa maximalis sebességre.

Miutan az olaj 6sszeallt a keverékkel, jarassa a habver6t tovabbi 30 masodpercig.

Tipp: Ha illik a recepthez, adjon a keverékhez egy gerezd reszelt fokhagymat. A legjobb eredmény
eléréséhez, minden hozzaval6 szobahémérsékletd legyen.

FEHER KENYER

Hozzdvaldk (egy 800 g -os cipéhoz):

500 g fehér kenyér liszt - 300 ml langyos viz - 10 g szdritott éleszt6 - 10 g sO.

Ontse a lisztet, az éleszt6t, a sot és a szaritott élesztét a rozsdamentes acél talba. Szerelje fel a
dagasztokart és a fedelet és jarassa a késziiléket 1-es fokozaton par masodpercig. Adja hozza a langyos
vizet a fedélen taldlhaté nyilason keresztll. Nyolc percig dagassza. Hagyja allni a tésztat
szobah&mérsékleten koriilbelul fél éraig. Ezutan gyurja kézzel cipd alakuva a tésztat. Tegye a tésztat
egy kivajazott, lisztezett sitSpapirra. Ismét hagyja dagadni szobahémérsékleten, koriilbelil fél 6raig.
Melegitse el a siit6t 240 °C fokra. Egy hegyes pengével vagjon csikokat a cipo tetejére, és kenje be
langyos vizzel. Helyezzen egy kis vizzel teli edényt a siitébe: ez segit, hogy a kenyér aranysérgara
stiljon. Siisse 40 percig 240 °C fokon.

Tipp: A stitéélesztd ne érintkezzen kdzvetlenil cukorral vagy séval, mert gatolhatjak az éleszté hatdsat.

OMLOS TESZTA

Hozzdvaldk (350 g-os tortaalaphoz): 200 g finomliszt - 100 g vaj - 50 ml viz- egy csipet s6.

Ontse a lisztet és a vajat a rozsdamentes acél talba. Szerelje fel a dagasztokart és a fedelet és jarassa a
késziiléket 1-es fokozaton par masodpercig, és kdzben adja hozza a langyos vizet. Jarassa a késziiléket
addig, amig a tészta cip6 alaku nem lesz. Fedje le a tésztat folidval, és hlivos helyen hagyja allni
legaldbb egy 6réig, mieldtt kinyujtja, és megsiiti.

BRIOS

Hozzdvaldk (6 személy részére): 250 g fehérkenyeér liszt - 5 g s6 - 25 g cukor - 100 g vaj - 2 egész tojds és 1 tojds
fehérje - 3 evékandl langyos tej - 2 ev6kandl viz - 5 g szdritott siitéélesztd.

Helyezze a lisztet az inox edénybe, és hozzon létre két lyukat : az egyikbe tegye bele a sét és a cukrot,
a masikba ontse bele az élesztét, a langyos tejet és a vizet. A sot és az élesztét soha ne keverje 6ssze,
mert az éleszt6 nagyon rosszul reagal a sora. Adja hozza a tojast, majd szerelje fel a dagasztdkart és a
fedelet. Valassza ki az 1-es fokozatot és 15 masodpercig keverje az 6sszetevéket, majd kapcsoljon a 2-
es fokozatra és folytassa tovabbi 2 percig 45 masodpercig a keverést. A készllék lekapcsolasa nélkdl
adja hozza a vajat. A vaj nem lehet tulsagosan puha. A felhasznalas el6tt fél éraval vegye ki a vajat a
h(it6bdl, és hagyja szobahémérsékleten. Tovabbi 5 percig folytassa a dagasztast a 2-es fokozaton,
majd a 3-as fokozatra kapcsolva folytassa a keverést tovabbi 5 percig. Fedje le a tésztat, két oran at
hagyja kelni szobahémérsékleten, majd kézzel gyurja meg és helyezze a télba. Fedje le a tésztat, majd
2 orara helyezze a hiitészekrénybe; majd kézzel gyurja meg. Ezutan fedje le folidval, és hagyja egy

©
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egész estére a hiitében. Kovetkez6 nap vajazza és lisztezze meg a bridsstité format. Gyurjon golydkat

a tésztabol. Helyezze a golyodkat a formaba és varja meg, hogy a tészta annyira felmelegedjen, hogy
kitoltse a format (két vagy harom 6rat). Helyezze a 180 °C-os siitébe, majd slisse 25 percig.

Tipp: Adjon hozza csokolddéreszeléket vagy cukrozott gylimolcsot. @

FUSZERES KENYER

Hozzdvaldk (6 személy részére): 200 g finomliszt - 4 tojds - 11g stitépor - 100 ml tej - 50 ml olivaolaj - 12
napon szdritott paradicsom - 200 g feta sajt - 15 magozott z6ld oliva - egy csipetnyi curry por (opciondlis)
56 és bors.

Melegitse el6 a stitét 180 °C-ra. Vajazza ki és lisztezze ki a sut6format. A mixerrel és s fedéllel ellatott
rozsdamentes acél talban keverje Ossze a lisztet, a tojast és a stitéport. A keverést az 1-es fokozaton
kezdje, majd fokozatosan névelje a 3-as fokozatig. Ontse hozza az olivaolajat és a tejet, majd keverje
tovabbi 1,5 percig. Csokkentse a sebességet az 1-es fokozatra, majd adja hozzad a széritott
paradicsomot (vagja fel darabokra), a kockara vagott feta sajtot, a zold olivat (vagja fel darabokra) és
a curry port. Fiszerezze be. Ontse a keveréket a siit6formaba, majd a siit6tél fiiggéen siisse 30-40
percig.

Annak ellenérzése érdekében, hogy a cipé megsiilt-e, szurkalja meg egy késsel.

Tipp: A feta sajtot mozarellara is cserélheti, és néhany felapritott bazsalikom levelet is hozzdadhat.

OLVASZTOTT CSOKOLADETORTA

Hozzdvaldk (8 személy részére): 200 g j6 minbségli étcsokolddé - 150 g kristdlycukor - 125 g finomliszt - 125
g vaj - 4 tojds - 200 ml tejszin (habtejszin) - 100 g 6rélt mandula (opciondlis) - 1 zacskd vanilids cukor
(opciondlis) - 11 g stitépor - 1 csipet s6.

Melegitse el6 a sttét 180 °C-ra. Vizflird6ben vagy mikrohulldmu siitében 3 evékanal viz segitségével
olvassza meg és darabolja fel a csokoladét. Kevergetés kozben, fokozatosan adja hozza a vajat, hogy
egyenletes csokoladékeveréket kapjunk. Hagyja kih(lni. Valassza szét a tojassargajat és a tojasfehérjét.
Tegye félre a tojasfehérjét. Ontse a tojassargajat, az olvasztott csokoladét, a krémet, a cukrot, a vanilias
cukrot, az 6rolt mandulat, és a maradék vajat a mixerrel, és a fedével felszerelt rozsdamentes acél télba.
Az dsszekeveréshez jarassa a késziiléket 1-es fokozaton 20 masodpercig. A llitsa 2-es fokozatra, és
Ontse hozza az élesztbvel elkevert liszteta fedélen taldlhatd nyildson keresztiil. Jarassa a késziiléket
kériilbeliil két percig, amig csomdmentes tésztat nem kap. Helyezze a tésztat egy nagy edénybe. Ontse
a tojasfehérjét és egy csipet sét a megtisztitott rozsdamentes acél talba és szerelje fel a tobbpengés
habverét. Jarassa a habver6t 5-6s fokozaton, egy és haromnegyed percig, majd maximalis sebességen
30 masodpercig. Egy spatuldval évatosan keverje 0ssze a felvert tojasfehérjét a csokoladékeverékkel.
Ontse bele egy kivajazott, lisztezett tortaformaba. Siisse a siitében 180 °C fokon, 25 percig.

Tipp: Ez a torta créeme anglaise-zel (lasd a Madartej receptjét), vagy vanilia fagylalt gombécokkal
felszolgalva is izletes.

Tovabbi receptotieketért latogasson el a www.tefal.hu
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Dékujeme vam, Ze jste si vybrali tento pfistroj, ur¢eny vylu¢né pro domadci pripravu jidel v interiéru.

POPIS B
a - Blok motoru f - Hlavice mlynku (podle typu)
a1l Elektronicky ménic rychlosti f1 Kovové télo
a2 Tlacitko odblokovani multifunkéni hlavy f2 Sroub
(a3) f3 Nz
a3 Multifunkeni hlava f4 Mrizka s velkymi otvory
a4 Rychly vystup (mixovaci misa / f5 Mrizka s malymi otvory
odstavnovac / drti¢) f6 Matice
a5 Bezpecnostni klapka f7 Péchovatko
a6 Vystup pfislusenstvi pro michani (hnétac, f8 Deska
metla, Slehag) g - Krajec zeleniny (podle typu)
a7 Prostor pro ukladani napdjeciho kabelu g1 Bubinkovy zdsobnik
b - Souprava misy g2 Péchoviétko
b1 Nerezova misa g3 Krdjeci bubinek
b2 Viko g4 Bubinek C hrubého strouhani
c - Pfislusenstvi pro michani g5 Bubinek D jemného strouhani
c1 Hnétac g6 Bubinek E reibekuchen
c2 Sleha¢ h - Odstavovaé (podle typu)
c3 Metla h1 Péchovatko
d - Mixovaci misa (podle typu) h2 Viko
d1 Misa h3 Otocny filtr
d2 Viko h4 Téleso nadoby
d3 Davkovaci zatka h5 Vytokova hubice
e - Drzak prislusenstvi (v zavislosti od modelu) h6é Paka blokovani
BEZPECNOSTNi POKYNY B )

e Pred prvnim pouzitim vaseho zafizeni si pozorné prectéte navod k pouziti
a uschovejte jej: za nevhodné pouziti pfistroje v rozporu s navodem k
pouziti vyrobce nenese zadnou odpovednost.

e Toto zafizeni neni ur¢eno k pouziti osobami (v¢éetné déti), jejichz télesné,
smyslové Ci duSevni schopnosti jsou snizeny, ani osobami, které nemaji
dostatecné zkuSenosti nebo znalosti, pokud vsak nelze zajistit dohled
nebo pokyny tykajici se pokynud k pouzivani pfistroje ze strany osoby
odpovédné za jejich bezpecnost. Dohlédnéte na déti, abyste se uijistili, ze
si s pristrojem nehraji.

e Zkontrolujte, zda napdjeni vaseho pfistroje odpovida hodnotam vasi
rozvodné sité. Na nespravné zapojeni se nevztahuje zaruka.

e Va3 pfistroj je urcen vyhradné pro kuchyriské pouziti v domacnosti, v
interiéru a v nadmoiské vysce do 2000 m.n.m.

e Povrchy, které pfichazeji do styku s potravinami, pfed prvnim pouzitim
pristroje vycistete podle kapitoly ,uvedeni do provozu” tohoto ndvodu a
dale po kazdém pouziti podle kapitoly,Cisténi”. Udrzbu a &isténi pristroje
provadéjte podle kapitoly ,Cisteni”.

e Pristroj vzdy odpoijte ze site, pokud jej nepouzivate a taktéz pred montazi,
demontazi nebo cisténim.

@
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e Pristroj nepouzivejte, pokud nefunguje spravné nebo byl poskozen. V
tom pripadé se obratte na autorizované servisni stfedisko (viz seznam v
servisni knizce).

e Jakykoli zasah kromé cisténi a bézné udrzby, kterou provadi zakaznik,
musi byt proveden autorizovanym servisnim stfediskem (viz seznam v
servisni knizce @

. Eep?nofujte pristroj, pfivodni kabel ani zastr¢ku do vody ani zadné jiné

apaliny

¢ Nenechdvejte napijeci kabel na dosah déti, v blizkosti nebo v kontaktu s
horkymi ¢astmi zafizeni, u zdroje tepla nebo na ostrém uhlu

¢ Pokud je napdjeci kabel nebo zastrcka poskozena, pfistroj nepouzivejte.
Abyste vyloucili jakékoli nebezpedli, nechte ho opravit pouze v
autorizovaném servisnim stredisku (viz seznam v servisni knizce).

e Nepouzivejte prislusenstvi v mikrovinné troubé.

e Z bezpecnostnich divod(l pouZivejte pro vas pristroj pouze doplrky a
nahradni dily prodavané autorizovanymi stredisky.

e V pfipadé nespravného pouziti pristroje hrozi riziko Urazu.

* Brousené noze (d, f, g) jsou velmi ostré: manipulujte s nimi opatrné, abyste
se nezranili pfi vyprazdiovani mis, pfi montazi/demontadzi nozd na
prislusenstvi a béhem ¢isténi.

. V)g'méte vzdy mixovaci misu (d) nebo odstavovac (h), nez zapnete tlacitko
odblokovani (a2) multifunkéni hlavy (a3).

e Ke hlavici mlynku (f) pouzivejte vzdy péchovatko (f7) ke vkladani potravin
do kominku, nikdy prsty ani vidlicku, IZici, nGz i jiné predméty.

¢ Nikdy se nedotykejte pohybuijicich se dild a pred vyjmutim prislusenstvi
vyckejte do uplného zastaveni pfistroje.

¢ Nedotykejte se hnétacd ani metel (c), pokud je pfistroj v provozu.

e Zaijistéte, aby nad pfistrojem v provozu nikdy nevisely dlouhé vlasy, saly,
kravaty atd.

¢ Nikdy nevkladejte nastroje (IZice, Spachtle ...) kominkem vik (b2), (d2) nebo
(h2) nebo bubinkového zasobniku (g1).

¢ Nepouzivejte mixovaci misu (d1) bez vika (d2).

e Pouzivejte vzdy jen jeden druh pfislusenstvi.

¢ Do mixovaci misy nikdy nelijte horké kapaliny.

¢ Nepouzivejte mixovaci misu prazdnou.

¢ Misu mixéru pouzivejte vzdy s vikem.

¢ Nikdy viko nezvedejte pred Uplnym zastavenim pfistroje.

* Do rrgsy mixéru vzdy nalijte nejprve tekuté a pak teprve pridejte pevné
prisady.

¢ Nepouzivejte misy (b1, d1) jako nadoby (k mrazeni, vareni, sterilizaci...).

¢ Nepouzivejte pfislusenstvi odstavovace, pokud je poskozeny otocny filtr
(h3) nebo ochranny kryt (h2) nebo pokud jsou na nich vidét praskliny.

¢ NeZzacnete s vymeénou prislusenstvi nebo nez se priblizite k diliim, které
se za provozu pohybuiji, pfistroj vypnéte a odpojte ho od napijeni

e Pri nalévani horkych tekutin do kuchynského robotu nebo do misice

@
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budte opatrni, nebot tekutina mUize z pfistroje pfi varu vystiiknout.

e Pristroj neni uren pro domaci a podobné pouziti (na toto pouziti se

nevztahuje zaruka) jako:
- Kuchynskeé kouty v obchodech, kancelafich a dalSich pracovnich
prostorech;
@ - Nafarmach;
- Klienty hoteld, moteld a dalgich ubytovacich zafizeni;
-V zarizenich typu hotelov f/ch pokojd.

* Pii montazi a demontazi pris usenstw se Fidte jednotlivymi obrazky
a odstavci,,montaz prislusenstvi” a, demontaz prislusenstvi“.

* Pii sefizovani rl)(rchlosti a doby provozu kazdého prislusenstvi se
ridte navodem k pouziti.

® Pristroj nesmi pouzivat déti. Uchovavejte pfistroj a jeho napajeci kabel
mimo dosah déti.

* Déti nesmi pouzivat pfistroj jako hracku.

* Toto zafizeni smi pouzivat osoby, jejichZ télesng, smyslove ¢i dusevni
schopnosti jsou snizeny, nebo osoby, které nemaljl { dostate¢né zkugenosti
nebo znalosti, pod po minkou ze Ize zajistit dohled nebo pokyny tykajici
se pokynu k bezpecnemu pouzivani pfistroje a pochopi-li tyto osoby
dobfe potencialni rizika.

* Pislusenstvi metla (c3) a bubinky ,strouhat najemno’, a ,strouhat
nahrubo” (g5 a g4) mohou pouZivat jen déti od 8 let, a to pouze pod
dohledem 3 spelého nebo pokud byly pouceny o bezpecnem pouzivani
pristroje a dobfe pochopily s tim spojena rizika. Cisténi a udrzbu smi
provadét pouze déti od 8 let pod dohledem dospélého. Pfistroj a jeho
privodni kabel uchovavejte mimo dosah déti mladsich 8 let.

UVEDENI DO CHODU B

® Pred prvnim pouzitim omyjte viechny dily prislusenstvi mydlovu vodou (kromé adaptéru (e): viz §
¢isténi) Oplachnéte a osuste.
® Postavte pfistroj na rovnou, Cistou a suchou plochu, zkontrolujte, zda tla¢itko ménice (a1) je v poloze
"0", poté pfistroj zapojte.
* Pro uvedeni do provozu mate nékolik moznosti:
- Pferusovany chod (pulsni): Pro lepsi kontrolu pfipravovanych pokrm otocte tlacitkem ménice
(a1) do polohy "pulse" nékolika za sebou jdoucimi impulzy.
- Plynuly provoz: Otocte tlacitkem ménice (a1) do pozadované polohy od "1" do "max" podle
provadénych pokrm.
P¥i pfipravé mliZete provoz ménit.
* Pfi vypindni piistroje vratte tlacitko (a1) na "0"
Diilezité upozornéni: PFistroj nemiize byt uveden do provozu, jsou-li klapka (a5) a hlava (a3)
zablokované. Pokud za provozu odblokujete klapku (a5) a/nebo hlavu (a3), pFistroj se ihned
zastavi. Zablokujte znovu klapku a/nebo hlavu, vratte se do polohy "0" na ovladac¢i (a1), poté
zvolte pozadovanou rychlost a pfi spousténi pristroje postupujte obvyklym zpisobem.
Vas kuchynisky spotiebic je vybaven mikroprocesorem, ktery ovlada a analyzuje vykon pfi provozu.
V pripadé priliSného namahani se pristroj sam vypne. Pro opétovné spusténi vratte oto¢né tlacitko
(a1) do polohy "0" a vyjméte cast surovin. Nechte pfistroj chvili odpocinout. Poté miizete zvolit
pozadovanou rychlost a dokoncit praci.

@
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| Ocislovani odstavcti je shodné s ocislovanim zaramovanych schémat. |

1 - MiCHANI/ HNETENI/ TRENI / EMULGOVANI/SLEHANI

Nerezavéjici misa (b1) a jeji viko (b2) vdm umozni ptipravit az 1,8 kg tésta podle druhu surovin.
POUZITE PRISLUSENSTVi: @

- Misa z nerezavéjici oceli (b1)
-Viko (b2)
- Hnétac (c1) nebo slehac (c2) nebo metla (c3)

1.1- MONTAZ PRISLUSENSTVI

* Stisknéte tlacitko (a2) pro odblokovani multifunkéni hlavy (a3) a zvednéte ji az nadoraz.

® Zablokujte misu z nerezavéjici oceli (b1) (po sméru hodinovych ruci¢ek) na pfistroj a vlozte suroviny.

* Pripojte pozadované prislusenstvi (c1, c2 nebo ¢3) na vystup (a6), pfitlacte a pootocte o ¢tvrt otocky
proti sméru hodinovych rucicek, aby doslo k zablokovani pfislusenstvi na svém misté.

* Uvedte multifunkéni hlavu (a3) do vodorovné polohy: stisknéte tlacitko (a2) a ru¢né sklopte
multifunkéni hlavu (a3), az se zablokuje (navrat tlacitka (a2) do pdvodni polohy ).

* Umistéte viko (b2) na misu z nerezavéjici oceli (b1).

Poznamka: Pouziti vika neni povinné. Snizuje nebezpedi vystiiknuti nebo odlétnuti.

* Zkontrolujte, zda je klapka (a5) zablokovéna (smér hodinovych ruci¢ek) na rychlém vystupu (a4).

1.2 - UVEDENI DO PROVOZU

Spustte pfistroj otoc¢enim tlacitka ménice (a1) do pozadované polohy podle receptu.
* Pristroj se ihned spusti.

Otvorem ve viku (b2) mdzete ptidavat suroviny béhem provozu.
* Pri vypindni pfistroje vratte tlacitko (a1) na "0"

Doporuceni:

- Hnéteni
- Pouzijte pfislusenstvi hnétac (c1) pFi rychlosti "1".
Muzete hnist az 500g mouky ( napf: bily chléb, celozrnny chléb, maslové tésto, susenkové tésto, ...).

- Michani
- Pouzijte Slehac (c2) pfFi rychlosti "1" az "max".
Muizete michat az 1,8 kg lehkého tésta (babovky, susenky...).
- Nikdy nepouzivejte Sleha¢ (c2) ke hnéteni tézkych tést.

- Tfreni/emulgovani/Slehani
- Pouzijte metlu (c3) p¥i rychlosti "1" az "max".
— MlzZete pfipravovat: majonézu, omacku aioli, omacky, snih z bilkll (az z 8 vajec), slehacku (az 500
ml)...
- Metlu na Slehani (c3) nikdy nepouzivejte ke hnéteni hustého tésta, ani k michani lehkého
tésta.

1.3 - DEMONTAZ PRISLUSENSTVI

* Vyckejte do tiplného zastaveni spotiebice.

® Odstrante viko (b2).

* Pomoci tlacitka (a2) odblokujte multifunkéni hlavu (a3) zvednéte ji do horni polohy.

* Odblokujte pfislusenstvi (c1), (c2) nebo (c3) z multifunkéni hlavy zatlacenim na pfislusenstvi k hlavé
a jeho otocenim o ¢tvrt otoc¢ky po sméru hodinovych rucicek.

* \Vyjméte misu z nerezavéjici oceli.

@
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2 - HOMOGENIZOVANI/MICHANI/MIXOVANI (PODLE TYPU)

Podle druhu surovin je mozno v mixovaci mise (d) pfipravit az 1,5| hustych smési a 1,25l tekutych
smési.

POUZITE PRISLUSENSTVi:

- Mixovaci misa (d).

2.1 - MONTAZ PRISLUSENSTVI

* Uvedte multifunkéni hlavu (a3) do vodorovné polohy: stisknéte tlacitko (a2) a ru¢né sklopte
multifunkéni hlavu (a3), az se zablokuje (navrat tlacitka (a2) do ptvodni polohy ).

* Odblokujte bezpecnostni klapku (a5) z rychlého vystupu (a4) pootocenim proti sméru hodinovych
ruci¢ek a poté ji sejméte.

® Pfed vyjmutim mixovaci misy (d) zkontrolujte, ze je pfistroj vypnut.

® Zablokujte mixovaci misu (d) na vystup (a4) pooto¢enim ve sméru hodinovych rucicek.

® Vlozte suroviny do mixovaci misy a upevnéte viko (d2) s davkovacim vickem (d3) pootocenim proti
sméru hodinovych rucicek.

2.2 - UVEDENI DO PROVOZU

* Spustte pfistroj otoc¢enim tlacitka ménice (a1) do pozadované polohy podle receptu.
Pro lepsi kontrolu mixovani a lepsi homogenizaci tésta pouzijte polohu "Pulse".
Otvorem v dévkovaci zatce (d3) mizete pfidévat suroviny béhem provozu.

* Pi vypindni pfistroje vratte tlacitko (a1) na "0"

Doporuceni:

MuizZete pfipravovat:

- jemné mixované polévky, krémové polévky, kompoty, mlécné koktejly, koktejly,

- lehka tésta (palacinky, koblihy, bublanina, tfené...).

- Pokud béhem mixovani suroviny zlstavaji pfilepené na sténach misy, vypnéte pfistroj, vyjméte misu,
pfisady seSkrabnéte na noze, pak misu znovu upevnéte a pokracujte v pfipravé.

2.3 - DEMONTAZ PRISLUSENSTVI

« Nejprve vyckejte dokonalého zastaveni pfistroje, pak sejméte mixovaci misu pootoc¢enim proti sméru
hodinovych rucicek, vratte na misto klapku (a5) a zablokujte ji na vystup (a4) (po sméru hodinovych
rucicek).

3 - SEKANI (PODLE TYPU)
POUZITE PRISLUSENSTVi:

- Drzék pfislusenstvi (e)
— Sestavena hlavice mlynku (f)

3.1 - UMISTENI ADAPTERU MLYNKU

* Stisknéte tlacitko (a2) pro odblokovani multifunkéni hlavy (a3) a zvednéte ji az nadoraz.

* Prilozte adaptér (e) a zablokujte ho proti sméru hodinovych rucicek tak, abyste méli vystup v
prodlouzeni pfistroje.

* Uvedte multifunk¢ni hlavu (a3) do vodorovné polohy stisknutim tlacitka (a2).

3.2 - SESTAVENI HLAVICE MLYNKU

® Uchopte télo (f1) za kominek tak, Ze umistite nejvétsi otvor nahoru.
* Vlozte Sroub (f2) (delsi osou napied) do téla (f1).
* Umistéte nUz na (f3) kratsi osu, ktera presahuje ze Sroubu (f2), a umistéte fezaci ¢asti smérem ven.
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* Nasadte zvolenou mfizku (f4 nebo f5) na n(iz (f3), aby oba ¢epy zapadly do obou drazek téla (f1).
® Pevné zasroubujte matici (f6) na télo (f1) ve sméru hodinovych rucicek, nicméné bez zablokovani.
® Montaz zkontrolujte. Osa nesmi mit ani vali ani se protacet. V opa¢ném pfipadé za¢néte znovu.

3.3 - NASAZENI HLAVICE MLYNKU NA PRISTROJ

* Naklorite sestavenou hlavici mlynku (f) napravo k vystupu adaptéru (e), nechte zapadnout oba @
bajonety hlavice mlynku do obou drazek adaptéru. Zasunte hlavici mlynku az na konec do adaptéru,
pak posunujte kominek hlavice mlynku do svislé polohy otd¢enim proti sméru hodinovych rucic¢ek
az do zablokovani.

* Umistéte odnimatelnou desku (f8) na kominek.

3.4 - ZAPNUTI, RADY A DEMONTAZ

* Zkontrolujte, zda je bezpec¢nostni klapka (a5) zablokovana (smér hodinovych rucicek) na rychlém
vystupu (a4).

* Postavte nddobu na pfipravovany pokrm k pfistroji.

® Zapnéte pfistroj oto¢enim ménice (a1) na rychlost "3" nebo "4".

* Vkladejte do kominku postupné kousky masa pomoci péchovatka (f7). Nikdy neposunujte suroviny
do kominku prsty nebo kuchyinskymi nastroji.

* Pfi vypindni pfistroje oto¢te méni¢em na rychlost "0" vyckejte do Uplného zastaveni pfistroje.

¢ Odblokujte hlavici mlynku v opa¢ném sméru nez pfi montazi.

Doporuceni:

— Pfedem si pripravte vsechny suroviny k mleti (z masa odstrarite kosti, Slachy a nervy a nakrdjejte
maso na kostky o velikosti pfiblizné 2x2cm).

- Zkontrolujte, zda je maso zcela rozmrazené.

- Na konci mlzete vlozit nékolik kouskl chleba, abyste vytlacili vSechno maso.

4 - STROUHANI / KRAJENI (PODLETYPU)
POUZITE PRISLUSENSTVI:
- Drzék pfislusenstvi (e)

- Sestaveny krajec¢ zeleniny (g)
- Bubinky (podle typu)

4.1 - MONTAZ PRISLUSENSTVI

* Stisknéte tlacitko (a2) pro odblokovani multifunkéni hlavy (a3) a zvednéte ji az nadoraz.

* Prilozte adaptér (e) a zablokujte ho proti sméru hodinovych rucicek tak, abyste méli vystup v
prodlouzeni ptistroje.

* Uvedte multifunkéni hlavu (a3) do vodorovné polohy stisknutim tlacitka (a2).

* Zkontrolujte, zda je bezpec¢nostni klapka (a5) zablokovana (smér hodinovych ruci¢ek) na rychlém
vystupu (a4).

* Naklonte bubinkovy zésobnik (g1) napravo k vystupu adaptéru (e), nechte zapadnout oba bajonety
bubinkového zasobniku do obou drazek adaptéru. Zasunte ho az na konec a pak posunujte kominek
zasobniku do svislé polohy otd¢enim proti sméru hodinovych rucicek az do zablokovani.

* Vlozte do zasobniku zvoleny bubinek a zkontrolujte, zda je zcela zasunut do zasobniku.

4.2 - ZAPNUTI A RADY

* Postavte nadobu na pfipravovany pokrm k pfistroji.

® Zapnéte pfistroj otocenim ménice (a1) na rychlost "3" pro krajeni nebo "4" pro strouhdni.

* Vkladejte potraviny kominkem zdsobniku a posunujte je pomoci péchovatka (g2). Nikdy
neposunujte suroviny do kominku prsty nebo kuchyinskymi nastroji.

* Pri vypindni pfistroje oto¢te méni¢em na rychlost "0" vyckejte do tplného zastaveni pfistroje.

* Odblokujte bubinkovy zasobnik v opacném sméru nez pfi montazi.

@
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* Pomoci bubinkd mizete pripravit:

- Strouhat nahrubo C (g4) / strouhat najemno D (g5): mrkeyv, celer, brambory, syr, ...
- Krajet na silné pléatky A (g3): brambory, mrkev, okurky, jablka, fepu, ...
- Reibekuchen E (g6): brambory, parmezan ...

5 - ODSTAVOVANI OVOCE A ZELENINY (PODLE TYPU)
POUZITE PRISLUSENSTVi:

- sestaveny odstavovac (h).

5.1 - SESTAVENI ODSTAVOVACE

® Polozte filtr (h3) do stiedu télesa nadoby (h4).

® Zablokovani vika: otécejte proti sméru hodinovych rucicek a zablokujte viko (h2) na téleso nadoby
(h4) (poloha zamc¢eného zamku).

* Celkové zablokovani: posurite paku blokovéni (h6) do polohy zamceného zémku.

5.2 - UMISTENI ODSTAVOVACE NA PRISTRO)J

® Uvedte multifunkéni hlavu (a3) do vodoorovné polohy: stisknéte tlacitko (a2) a ru¢né sklopte
multifunk¢ni hlavu (a3), az se zablokuje (navrat tlacitka (a2) do plvodni polohy ).

* Odblokujte a sejméte klapku (a5) z rychlého vystupu (a4) pootocenim proti sméru hodinovych
rucicek.

* Pred zablokovanim odstavovace (h) zkontrolujte, Ze je pfistroj vypnut.

® Zablokujte sestaveny odstavovac na vystupu (a4) otacenim po sméru hodinovych rucicek tak, aby
se vystup pro odtokovou hubici nachézel v prodlouzeni pfistroje.

* Nasunte odtokovou hubici (h5) na téleso nadoby (h4).

5.3-ZAPNUTI A RADY

® Postavte pod odtokovou hubici (h5) velkou sklenici.

® Zapnéte pristroj otocenim ménice (a1) na rychlost "3"

* Nakrdjejte ovoce a/zeleninu na kousky.

¢ Vkladejte potraviny kominkem vika (h2) a posunujte je zvolna pomoci péchovétka (h1). Nikdy
neposunujte suroviny do kominku prsty nebo kuchyiiskymi nastroji.

* Nezpracovavejte vic nez 5 krat 500g potravin najednou, aniz byste nechali pfistroj odpocinout.

® Pro dosazeni co nejlepsich vysledki vycistéte filtr pokazdé po zpracovani 300g surovin.

* Diilezité upozornéni: Jakmile je téleso nadoby na duZinu plné, ptistroj vypnéte a téleso nadoby
vyprazdnéte.

* Pfi vypindni pfistroje oto¢te méni¢em na rychlost "0" a vyc¢kejte do Uplného zastaveni pfistroje.

* Pfed vyjmutim celku pfistroje vyckejte do uplného zastaveni oto¢ného filtru.

* Vyjméte odstavovac odblokovanim otd¢enim proti sméru hodinovych rucicek.

® Posunte paku blokovani (h6) do polohy odem¢eného zamku. Otevite viko (poloha odem¢eného
zamku). Nyni mGzete vyjmout filtr (h3) a vycistit ho a vyprazdnit téleso nadoby (h4).

Doporuceni:

* MUZete pripravovat Stavy z: mrkve, rajcat, jablek, hrozn@, malin, ...

® Ovoce se silnou kilirou, zbavte pecek a vyjméte stfedovou ¢ast ananasu.

* Stavu nelze lisovat z nékterého ovoce a zeleniny: banand, avokada, ostruzin, apod...

* MUzZete ptipravovat stavu z rizného ovoce a zeleniny, aniz byste museli odstavovac pokazdé istit,
chuté se nesmichaji, staci jen nalit do odstavovace trochu vody a nechat bézet, aby se mezi
jednotlivymi druhy stav proplachl.

* Stavy konzumujte bezprostfedné po pripravé, pokud je chcete na nékolik hodin uskladnit v chladu,
pfidejte citronovou stavu.

2
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6 - UPRAVA DELKY NAPAJECIHO KABELU

Z dGivodu pohodInéjsiho pouzivani nebo ukladani pristroje mazete délku kabelu zkratit tim, ze ho
zastrcite do bloku motoru (a) otvorem umisténym vzadu (a7).

7 - VELMI JEMNE SEKANi MALEHO MNOZSTVIi (PODLETYPU) @
POUZITE PRISLUSENSTVI:

- kompletni drtic.

Pomoci drti¢e mutizete:

- Nasekat za nékolik sekund pulzovani: suché fiky, susené broskve...
mnozstvi / max. ¢as: 100g / 5s
Tento drtic¢ neni urcen ke zpracovani tvrdych surovin, jako je kava.

CISTENI B

* Odpojte pfistroj.

* Neponofujte blok motoru (a) ani adaptér (e) do vody ani pod tekouci vodu. Otfete suchym nebo
skoro suchym hadrem.

® Pro snazsi ¢isténi je vhodné oplachnout piislusenstvi hned po pouziti. Zcela odmontujte pfislusenstvi
hlavice mlynku. S ostrymi dily zachazejte opatrné, mohou vas zranit.

* Umyjte, oplédchnéte a osuste pfislusenstvi: Ize je myt v mycce s vyjimkou souboru kovovych soucastek
hlavice mlynku: télo (f1), Sroub (f2), nGz (f3), mfizky (f4 a f5), matka (f6).

* Mrizky (f4) a (f5) a ndz (f3) musi zlstat mastné. Pro jejich lepsi ochranu je potiete jedlym olejem.

Tipy:

* Pokud dojde k obarveni pfislusenstvi potravinami (mrkev, pomerace, ...) tiete je hadrem
napusténym jedlym olejem, poté vycistéte obvyklym zplsobem.

* Mixovaci misa (d): Do mixovaci nddoby nalijte teplou vodu s nékolika kapkami tekutého mydIa.
Zaviete viko. Umistéte na pfistroj a zapnéte nékolika impulzy. Po sejmuti misu oplachnéte pod
tekouci vodou a nechte oschnout (misa vzhlru nohama).

SKLADOVANI Bl

Pristroj neskladujte ve vihku.

CO DELAT, POKUD VAS PRISTROJ NEFUNGUJE? "

Pokud ptistroj nefunguje, zkontrolujte:

- Zapojeni pfistroje.

— Zablokovani veskerého prislusenstvi.

- Pfitomnost a zablokovéni bezpecnostni klapky (a5), pokud se rychly vystup (a4) nepouziva.

- Vodorovné zablokovani multifunkéni hlavy (a3).
Vas kuchyrisky spotrebic je vybaven mikroprocesorem, ktery ovlada a analyzuje vykon pfi provozu.V
pfipadé pfilisného namahani se pfistroj sam vypne. Pro opétovné spusténi vratte otocné tlacitko (a1)
do polohy "0" a vyjméte cast surovin. Nechte pfristroj chvili odpocinout. Poté mUzete zvolit
pozadovanou rychlost a dokoncit praci.

Vas pristroj presto stale nefunguje? Obratte se na schvélené servisni stfedisko (viz seznam v servisni
knizce).

@
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LIKVIDACE OBALU A PRISTROJE B 0 )

@ Obal obsahuje vyhradné materidly neohrozujici zivotni prostfedi, které mohou byt
Q & likvidovany v souladu s platnymi pfedpisy o recyklaci.

Pokud chcete dat pristroj do odpadu, informujte se u pfislusného odboru vasi obce.

@ ELEKTRONICKE NEBO ELEKTRICKE VYROBKY NA KONCIZIVOTNOSTINED

Myslete na zivotni prostiedi!
® vas pfistroj obsahuje ¢etné obnovitelné nebo recyklovatelné materialy.
. S Odneste ho prosim do recykla¢niho centra.

PRISLUSENSTVI B

Mazete dat vasemu pfistroji osobity rdz a opatfit si u vaseho obvyklého prodejce nebo u
autorizovaného servisniho strediska toto pfislusenstvi:

Nerezovou misu Hlavici mlynku

Viko misy z nerezavéjici oceli Kraje¢ zeleniny:

Iv-lnetavc - A: krajeni

Sleha¢ - C: hrubé strouhani
Metlu - D: jemné strouhani
Mixovaci misu - E: reibekuchen
Odstavovac Sada na téstoviny

Drtic ) Pfislusenstvi na pyré

Drzak pfislusenstvi Otoé¢ny mlynek na téstoviny

Upozornéni: nelze prodat zadné prislusenstvi bez toho, ze predlozite navod k pouziti nebo
vas spotiebic.

RECEPTY B

SLEHACKA

Prisady (pro 6/8 osob): 25 cl velmi studené smetany - 50 g mouckového cukru.

Smichejte smetanu a mouckovy cukr v nerezové mise s vicelistou metlou a vikem. Zapnéte spottebic
na 4. rychlost na dvé minuty, pak na tfi a ptl minuty na maximalni rychlost.

MAJONEZA

Prisady: 1 vajecny Zloutek - 1 IZice jemné horice - 1 IZice octa - 250 ml olivového nebo slunecnicového oleje
-stil a pepr.

Vlozte Zloutky, hoi<¢ici, ocet, slil a pepf do nerezové misy s vicelistou metlou a vikem. Zvolte 1. rychlost.
Spustte metlu a za¢néte pridavat olej velmi pomalym proudem. Po 10 sekunddach zvyste na maximalni
rychlost. Jakmile je olej zapracovan do smési, spustte metlu jesté na 30 sekund.

Tip: Pridejte drceny strouzek c¢esneku, pokud se pro vas recept hodi. Pro optimalni vysledek by viechny
pfisady mély mit pokojovou teplotu.

BiLY CHLEB
Prisady (na jeden bochnik 0 800 g): 500 g mouky na bily chléb - 300 ml vlazné vody - 11g chemickych kvasnic

-10gsoli.
Vlozte mouky, stl, kvasnice a susené kvasnice do nerezové misy. Nasadte hnétac a viko a zapnéte na

o
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par sekund na 1. rychlost. Prilijte otvorem ve viku vlaznou vodu. Hnétejte osm minut. Nechte tésto
odpocivat pfi pokojové teploté asi pll hodiny. Pak z tésta rukou vytvarujte kouli. Umistéte kouli tésta
na maslem vytfeny a pomouceny pecici plech. Nechte znovu kynout pfi pokojové teploté asi hodinu.
Predehtiejte troubu na 240°C. Horni stranu bochniku nafiznéte ostrym nozem a otfete vlaznou vodou.
Do trouby vlozte malou nddobu s vodou: tim pom{(zete vytvofit zlatavou klrku na chlebu. Pecte 40
minut pfi 240°C.

Tip: Pekaiské kvasnice by nikdy nemély byt v ptimém kontaktu s cukrem ¢i soli, protoze ty brani jejich
ucinku.

TESTO NA KRUPAVE PECIVO

Prisady (na jeden zdklad dortu 0 350 g): 200 g mouky - 100 g mdsla - 50 ml vody - Spetka soli.

Vlozte mouku, maslo a stll do nerezové misy. Nasadte hnétac a viko a zapnéte na par sekund na 1.
rychlost. Prilijte vlaznou vodu, pfi spusténém spotiebici. Nechte spotiebi¢ bézet, dokud z tésta
nevznikne koule. Nechte tésto odpocivat na chladném misté zakryté félii nejméné hodinu, nez je
vyvélite a zacnete péct.

BRIOSKA

Prisady (pro 6 osob): 250 g bilé chlébové mouky - 5 g soli - 25 g cukru - 100 g mdsla - 2 celd vejce a 1 Zloutek
- 3 IZi¢ky vlaZzného mléka - 2 IZicky vody - 5 g suchych pekarskych kvasnic.

Vlozte mouku do nerezové misy a vytvorite dvé prohlubné: do jedné vlozte sll a cukr, do druhé
kvasnice, vlazné mléko a vodu. SUl a kvasnice nesmésujte, protoze kvasnice reaguji na kontakt se soli
nezadoucim zplsobem. Pfidejte vejce a nasadte hnétac a viko. Zvolte rychlost 1 a hnétejte 15 sekund,
pak nastavte 2. rychlost na 2 minuty 45 sekund. Bez vypinani spotiebice pridejte maslo, které by
nemélo byt piilis mékké (nechte je pdl hodiny pfi pokojové teploté pied pouzitim). Pokracujte v
hnéteni 5 minut na 2. rychlost, pak 5 minut na 3. rychlost. Zakryjte tésto a nechte je dvé hodiny kynout
pfi pokojové teploté, pak je rukou propracujte, pouzivejte i idery do misy. Zakryjte tésto a nechte je
kynout dalsi dvé hodiny v chladnicce; znovu tésto propracujte a opakujte udery. Pak prekryjte
potravinarskou folii a nechte tésto pres noc kynout v chladnic¢ce. Druhy den vytrete plech na briosky
a vysypte jej moukou. Vytvarujte briosku do koule. Umistéte ji na plech a nechte kynout na teplém
misté, dokud tésto nenaplni plech (dvé az tfi hodiny). Vlozte do trouby na 180 °C a nechte péct asi 25
minut.

Tip: Pridejte kousky ¢okolddy nebo kandované ovoce.

CHUTNY BOCHNIK

Prisady (pro 6 osob): 200 g mouky - 4 vejce - 11g prdsku na peceni 100 ml mléka - 50 ml olivového oleje - 12
susenych rajcat - 200 g syru feta - 15 zelenych oliv bez pecek - troska kari v prdsku (volitelné) - sil

apepr.

Predehiejte troubu na 180 °C. Plech na peceni vytiete maslem a vysypte moukou. V nerezové mise s
misici metlou a vikem smichejte mouku, vejce a prasek na peceni, zacnéte 1. rychlosti, pak zvySujte na
3. rychlost. Prilijte olivovy olej a mléko a michejte jednu a pal minuty. Snizte rychlost na 1. a pridejte
susend rajcata (nakrdjena na kousky), syr feta na kosticky, zelené olivy (na kousky) a kari. Okofrerite.
Smés vlijte na plech a vloZte do trouby na 30 az 40 minut podle typu trouby. Propichnéte nozem,
abyste zkontrolovali, zda je bochnik propeceny.

Tip: Syr feta nahradte mozzarellou a pfidejte par nakrajenych listkd bazalky.

KOLAC S COKOLADOVOU POLEVOU

Prisady (pro 8 osob): 200 g kvalitni horké ¢okolddy - 150 g cukru krupice - 125 g jemné mouky - 125 g
zméklého mdsla - 4 vejce - 200 ml tekuté smetany (slehacka) - 100 g mletych mandli (volitelné) - 1 sdcek
vanilkového cukru (volitelné) - 11g prdsku do peciva - 1 Spetka soli

Predehfiejte troubu na 180°C. Ve vodni lazni nebo mikrovinné troubé roztavte ¢okoladu naldmanou na

@
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kousky ve 3 Izicich vody. Pfi michani pfidavejte postupne po troskdch maslo, aby maslo ziskalo
hladkost. Diikladné vychladte. Oddélte Zloutky od bilkd. Bilky odlozte. Zloutky, roztavenou &okoladu,
smetanu, cukr, vanilkovy cukr, mleté mandle a zbytek masla vlozte do nerezové misy s mixérem s
vikem. Spustte na 20 sekund na 1. rychlost. Zvyste na 2. rychlost a zapracujte mouku smichanou s
kvasnicemi, kterou prisypéavate otvorem ve viku. Nechte spotiebic bézet asi dvé minuty, dokud tésto
neni hladké. Odlozte do velké misy. Bilky a $petku soli vioZte do vycisténé nerezové misy s vicelistou
metlou. Slehejte bilky na 5. rychlost jednu a tfi &tvrté minuty, pak na maximalni rychlost po dobu 30
sekund. Pomoci stérky opatrné zapracujte naslehané bilky do ¢okoladové smési. Vlijte do maslem
vytfené a moukou vysypané formy na kola¢. Pecte v troubé predehfaté na 180°C po dobu 25 minut.
Tip: Tento kolac¢ je nejlepsi podavat s vanilkovou omackou (viz recept na Plovouci ostrovy) nebo
porcemi vanilkové zmrzliny.

Vice receptii naleznete na internetovych strankach www.tefal.cz
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Dakujeme Vam za zakupenie tohto pristroja uréeného vyhradne na pripravu potravin pre doméace
pouzitie v interiéri.

POPIS B
a - Blok motora f - Hlavica mlynéeka (v zavislosti od modelu)
al Elektronicky reguldtor rychlosti f1 Kovové telo
a2 Odistovacie tlacidlo multifunkénej f2 Zavitovy hriadel
hlavice (a3) f3 Noz
a3 Multifunkéna hlavica f4 Mriezka s velkymi otvormi
a4 Vysokootackovy vyvod (pracovna f5 Mriezka s malymi otvormi
nadoba na mixovanie / od$tavovac / f6 Matica
drvic) f7 Pritlacny aplikator
a5 Ochranny kryt f8 Misa
a6 Vyvod na miesacie nastavce (hnetaci g-Strahadlo na zeleninu (v zavislosti od
nastavec, slahacia metlicka, miesaci modelu)
nastavec) g1 Zasobnik na bubienkové
a7 Odkladaci priestor na kabel krajace/strahadla
b - Zostava pracovnej nadoby g2 Pritlacny aplikator
b1 Pracovna nddoba z nehrdzavejuicej ocele g3 Bubienkovy kréja¢ A
b2 Veko g4 Bubienkové strihadlo C na hrubé
c - Miesacie nastavce strihanie
c1 Hnetaci nastavec g5 Bubienkové strihadlo D na jemné
2 MieSaci nastavec struhanie
c3 Slahacia metli¢ka g6 Bubienkové strahadlo E na zemiaky
d - Pracovna nadoba na mixovanie (v h - Odstavovac (v zavislosti od modelu)
zavislosti od modelu) h1 Pritlacny aplikator
d1 Pracovna nadoba h2 Veko
d2 Veko h3 Rotacny filter
d3 Davkovaci uzaver h4 Zberna nddoba na duzinu
e - Drziak prislusenstva (v zavislosti od h5 Odtok
modelu) h6 Zaistovacia packa
BEZPECNOSTNE POKYNY —

* Pred prvym pouZitim zariadenia si pozorne precitajte navod na obsluhu a
dobre ho uschovajte: pouzivanie, ktoré nie je v sulade s tymto ndvodom na
obsluhu, zbavuje vyrobcu akejkolvek zodpovednosti.

e Tento pristroj nesmu pouzivat osoby (vratane deti), ktoré maju znizenu
fyzicku, senzoricku alebo mentalnu schopnost alebo osoby, ktoré nemaju na
to skusenosti alebo vedomosti, okrem pripadov, ked'im osoba zodpovedna
za ich bezpecnost poskytuje dohlad alebo ich vopred pouci o pouZivani tohto
pristroja. Je potrebné dohliadat na deti, aby ste si boli isti, Ze sa s tymto
zariadenim nehraju,

* Skontrolujte, Ci napdjacie napatie vasho pristroja zodpoveda napdtiu
elektrickey siete. Akékolvek chybné zapojenie pristroja rusi zaruku.

e V43 pristroj je urceny iba na domace kuchynské pouzitie pod dozorom v
interiéri a v nadmorskej vyske menej ako 2000 m.

* Pred prvym pouzitim ocistite povrchy, ktoré prichadzaju do kontaktu s
elektrinou, podla ndvodu v kapitole Uvedenie do prevadzky, a po kazdom

@
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pouziti podla postupu v kapitole Cistenie. Informéacie o udrzbe a ¢isteni
zariadenia najdete v kapitole Cistenie.

e Pristroj odpojte z elektrickej siete vzdy, ked'ho nechavate bez dozoru a pred
montazou, demontazou Ci Cistenim.

e Pristroj nepouzivajte, ak spravne nefunguje, alebo je poskodeny.V takom
pripade sa obratte na autorizované servisné stredisko (pozri zoznam v

servisnej knizke).

@ e Kazdy zasah, okrem Cistenia a beznej udrzby, ktoru pravidelne vykondva
zékaznik, musi vykonat autorizované servisné stredisko (pozri zoznam v
servisnej knizke).

e Pristroj, napajaci kabel ani zastrcku nepondrajte do vody ani do inej tekutiny.

J Napéﬂ'aci kabel nenechavajte visiet v dosahu deti, v blizkosti alebo v kontakte
s teplymi ¢astami pristroja, v blizkosti zdroja tepla ani na ostrych hranach.

] Prl'stro{ nepouzivajte, ak je poskodeny napdjaci kabel alebo zastrcka. Aby ste
predisli akémukolvek riziku, nechajte ich vymenit v autorizovanom stredisku
(pozri zoznam v servisnej knizke).

e PrisluSenstvo nepouzivajte v mikrovinnej rare.

e \/ zaujme vlastnej bezpecnosti pouzivajte iba prislusenstvo a nahradné diely
vhodné pre tento pristroj, ktoré mozete zakupit v autorizovanom stredisku.

¢ Nespravne pouzivanie pristroja méze viest ku zraneniu.

® Noze (d, f, g) su velmi ostré: aby ste predisli zraneniu, dbajte na zvysenu
opatrnost pri vyprazdiovani nadob, montazi nozov na nastavec ¢i ich
demontdzi a pocas Cistenia.

® Pracovni nadobu na mixovanie (d) alebo odstavovac¢ (h) vzdy najprv
odmontujte a az potom stlacte odistovacie tlacidlo (a2) multifunkénej hlavice
(@3).

e Pri praci s hlavicou mlynceka (f) vzdy pouzivajte pritlacny aplikator (f7), ktory
slUZi na zatlacanie potravin do plniaceho nastavca. Do plniaceho nastavca

nikdy nevkladajte prsty ani vidlicku, lyZicu, n6z Ci iné predmety.

] Nikd{/ sa nedotykajte pohybujucich sa Casti pristroja. Vzdy pockajte, kym sa

pristroj Uplne zastavi, a az potom vyberte prislusenstvo.

* Nedotykajte sa metli¢iek ani hnetacieho nastavca (c), ked'je pristroj v ¢innosti.

* Dbaijte na to, aby ste pocas prevadzky nenechali nad pristrojom visiet dlhé

vlasy, Satku, kravatu a pod.

¢ Do plniaceho nastavca, ktory je sucastou veka (b2), (d2) alebo (h2) a zasobnika

na bubienkové krajace/strahadla (g1) nikdy nevkladajte kuchynské naradie
(lyZica, stierka a pod.).

* Pracovnu nadobu na mixovanie (d1) nepouzivajte bez veka (d2).

e \Vzdy pouzivajte len jeden pracovny nastavec.

¢ Do pracovnej nadoby na mixovanie nikdy nenalievajte vriace tekutiny.

* Pracovnu nadobu na mixovanie nikdy nepouZivajte naprazdno.

* Pracovnu nadobu na mixovanie pouzivajte vzdy spolu s prislusnym vekom.

¢ VVeko v ziadnom pripade neskladajte skor, ako sa Cepele uplne zastavia.

* Do pracovnej nadoby na mixovanie najprv vlejte tekuté prisady a az potom

tuhé prisady.

e
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* Pracovné nadoby (b1, d1) nepouzivajte ako kuchynské nadoby (na mrazenie,
varenie, sterilizaciu a pod.).

* Nepouzivajte odstavovac, ak su rotacny filter (h3) alebo ochranné veko (h2)
poskodené alebo viditelne puknuté.

* Pred vymenou prislusenstva alebo pred manipulaciou v blizkosti ¢asti, ktoré
sa pri ¢innosti pristroja pohybuju, pristroj vypnite a odpojte od zdroja
napajania.

* Pri nalievani horucej tekutiny do kuchynského robota alebo mixéra budte @
opatrni, pretoze v dosledku ndhleho varu méze této tekutina vysplechnut.

* Toto zariadenie nie je urCené na pouZitie v nasledujucich typoch domacnosti
a prostredi (na takéto pouZitie sa nevztahuje zaruka):

- zamestnanecké kuchynky v obchodoch, kancelaridch a inom
pracovnom prostredi;

- farmy;

- preklientov v hoteloch, moteloch a inych ubytovacich zariadeniach;

- ubytovacie zariadenia poskytujuce noclah s ranajkami.

* Pri pripeviiovani jednotlivych casti prislusenstva na zariadenie a ich
demontazi si pozrite jednotlivé obrazky a casti Montaz prislusenstva a
Demontaz prislusenstva.

¢ V navode na obsluhu najdete pokyny na regulovanie rychlosti a ¢asu
pre kazdy typ prislusenstva.

e Toto zariadenie nie je urené pre deti. Zariadenie spolo¢ne s kablom
uchovajte mimo dosahu deti.

* Dbajte, aby sa deti s tymto zariadenim nehrali.

e Osoby, ktoré maju znizenu fyzickd, senzoricku alebo mentalnu schopnost,
alebo osoby, ktoré nemaju dostatocné skusenosti alebo vedomosti, m6zu
tento pristroj pouzivat len pod dohladom alebo v pripade, ze boli vopred
poucené o bezpetnom pouzivani zariadenia a uvedomuju si mozné rizika.

e Slahaciu metlicku (c3) a bubienkové strihadla na jemne strdhanie a hrubé
strihanie (g5 a g4) mézu pouzivat aj deti vo veku od 8 rokov, a to pod
dohladom alebo v pripade, Ze boli vopred poucené o bezpecnom pouzivani
zariadenia a uvedomuju si mozné rizikd. Deti nesmu vykondvat Cistenie a
udrzbu zariadenia, s vynimkou deti vo veku od 8 rokov, ktoré tieto Cinnosti
vykondvaju pod dozorom dospelej osoby. Zariadenie spolo¢ne s kdblom
uchovajte mimo dosahu deti do 8 rokov.

UVEDENIE DO PREVADZKY B )

® Pred prvym pouzitim umyte vietky diely prislusenstva saponatovou vodou (okrem adaptéra (e):
pozri odsek ,Cistenie”). Oplachnite vodou a osuste.
® Pristroj polozte na rovnu, ¢istu a suchu plochu. Ubezpecte sa, Ze tlacidlo regulatora rychlosti (a1) sa
nachadza v polohe, 0% a potom pristroj zapojte do elektrickej siete.
® Pristroj moOzete zapnut viacerymi sposobmi:
- Prerusovany chod (,pulse”): Tlacidlo reguldtora rychlosti (a1) pootocte do polohy ,pulse” a
niekolkokrat stlacte. Tymto spésobom mézete lepsie kontrolovat pripravu pokrmov.
- Plynuly chod: Tla¢idlo regulatora rychlosti (a1) pootocte do pozadovanej polohy (od,1” po
+max”) podla druhu pripravovaného pokrmu.

o
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Rychlost pocas pripravy mozete menit.

® Pristroj vypnite pootocenim tlacidla (a1) do polohy, 0"

Délezité upozornenie: Pristroj je mozné uviest do chodu len vtedy, ak je zaisteny ochranny kryt

(a5) a multifunkéna hlavica (a3). Ak ochranny kryt (a5) a/alebo multifunkénta hlavicu (a3)

odistite, ked'je pristroj v ¢innosti, pristroj sa automaticky vypne. V takom pripade ochranny

kryt a/alebo multifunként hlavicu opét zaistite, ovladacie tlacidlo (a1) vratte do polohy 0" a

potom pristroj zapnite obvyklym spésobom (zvolte pozadovant rychlost).

Tento kuchynsky robot je vybaveny mikroprocesorom, ktory reguluje a analyzuje jeho prevadzkovy

vykon, ked'je pristroj v ¢Cinnosti. Pri prilis vysokom zatazeni sa pristroj samocinne vypne. Ak chcete
@ pristroj znovu zapnut, oto¢né tlacidlo (a1) vratte do polohy,0” a vyberte ¢ast spracovavanych potravin.

Pristroj nechajte niekolko minut v klude. Potom mozZete nastavit pozadovanu rychlost a dokoncit

pripravu pokrmu.

| Cislovanie odsekov zodpoveda oéislovaniu schematickych nakresov v raméekoch.

1 - MIESANIE / HNETENIE / TRENIE / EMULGOVANIE / SLAHANIE

V nerezovej pracovnej nddobe (b1) s vekom (b2) mézete pripravit az 1,8 kg cesta, v zavislosti od druhu
pouzitych potravin.

POUZITE PRISLUSENSTVO:

- Nerezova pracovnd nadoba (b1)
—-Veko (b2)
- Hnetaci nastavec (c1) alebo miesaci nastavec (c2) alebo sfahacia metlicka (c3)

1.1 - MONTAZ PRISLUSENSTVA

¢ Stlacenim tlacidla (a2) odistite multifunk¢nu hlavicu (a3) a zdvihnite ju az na doraz.

* Nerezovu pracovnu nddobu (b1) pripevnite k pristroju a pooto¢enim (v smere hodinovych ruciciek)
zaistite. Do nddoby vlozte prisady.

* Na vyvod (a6) nasunite pozadovany nastavec (c1, c2 alebo c3), zatlacte a pootocte o Stvrt otacky proti
smeru hodinovych ruciciek, ¢im nastavec zaistite v pracovnej polohe.

* Multifunkcnu hlavicu (a3) vratte spat do vodorovnej polohy: stlacte tlacidlo (a2) a multifunkénu
hlavicu (a3) sklopte rukou tak, aby sa zaistila (tlacidlo (a2) sa vrati do pévodnej polohy).

¢ Veko (b2) nasunte na nerezovu pracovnu nadobu (b1).
Poznamka: Pouzitie veka nie je nevyhnutné. Veko sluzi ako ochrana proti vySplechovaniu alebo
striekaniu spracovavanych potravin.

® Ubezpecte sa, Zze ochranny kryt (a5) vysokootackového vyvodu (a4) je dobre zaisteny (v smere
hodinovych ruciciek).

1.2 - UVEDENIE DO PREVADZKY

Pristroj zapnite pootocenim tlacidla reguldtora rychlosti (a1) do pozadovanej polohy, v zavislosti od
konkrétneho receptu.
® Pristroj zacne ihned pracovat.
Potraviny mézete pridavat do pracovnej nddoby aj pocas pripravy, cez plniaci otvor vo veku (b2).
* Ak chcete pristroj vypnut, tlacidlo (a1) pootocte do polohy, 0"

Rady:
- Hnetenie
- Hnetaci nastavec (c1) pouzivajte pri rychlosti, 1"
Na miesenie cesta mézete pouzit az do 500 g muky (napr.: biely chlieb, celozrnny chlieb, maslové
cesto, linecké cesto a pod.).
- Miesanie
— Miesaci néstavec (c2) pouzivajte pri rychlosti,1” az,,max”.
Tento pristroj umoziiuje vymiesat az 1,8 kg fahkého cesta (piskdtové cesto, biskvitové cesto a pod.).
- Miesaci nastavec (c2) nikdy nepouzivajte na hnetenie hustého cesta.

o
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- Trenie / emulgovanie / Slahanie
- Slahaciu metli¢ku (c3) pouzivajte pri rychlosti, 1“ az, max*“.

- Pomocou tohto nastavca mdzete pripravit: klasicki majonézu, provensélsku majonézu, rézne druhy
omacok, sneh z bielkov (az z 8 vaje¢nych bielkov), slahacku (az do 500 ml sladkej smotany) a pod.
- Slahaciu metli¢ku (c3) nikdy nepouzivajte na hnetenie hustého cesta, ani na miedanie lahkého

cesta.

1.3 - DEMONTAZ PRISLUSENSTVA

* Pockajte, kym sa pristroj uplne zastavi.

¢ Zlozte veko (b2). @

* Pomocou tlacidla (a2) odistite multifunkénud hlavicu (a3) a zdvihnite ju do hornej polohy.

* Nastavec (c1), (c2) alebo (c3) odistite z multifunkénej hlavice: ndstavec potlacte smerom k hlavici a
zaroven ho pootocte o Stvrt otdcky v smere hodinovych ruciciek.

¢ Vyberte nerezovu pracovnu nadobu.

2 - HOMOGENIZACIA / MIESANIE / MIXOVANIE (v ZAVISLOSTI OD MODELU)

V pracovnej nadobe na mixovanie (d) mozete pripravit az 1,5 | hustych zmesi a 1,25 | tekutych zmesi,
v zavislosti od druhu pouzitych potravin.

POUZITE PRISLUSENSTVO:
- Pracovna nadoba na mixovanie (d).
2.1- MONTAZ PRISLUSENSTVA

* Multifunk¢nu hlavicu (a3) uvedte do vodorovnej polohy: stlacte tlacidlo (a2) a multifunkénd hlavicu
(a3) sklopte rukou tak, aby sa zaistila (tlacidlo (a2) sa vrati do pévodnej polohy).

® Ochranny kryt (a5) vysokootackového vyvodu (a4) odistite pootocenim proti smeru hodinovych
ruciciek a potom ho zlozte.

* Skor nez pracovnu nadobu na mixovanie (d) pripevnite na vyvod, skontrolujte, ¢i je pristroj skuto¢ne
vypnuty.

*® Pracovnu nddobu na mixovanie (d) pripevnite na vyvod (a4) a zaistite ju pooto¢enim v smere
hodinovych ruciciek.

® Potraviny vlozte do pracovnej nddoby na mixovanie, veko (d2) s davkovacim uzédverom (d3)
umiestnite na pracovnu nadobu a zaistite pootocenim proti smeru hodinovych ruciciek.

2.2 - UVEDENIE DO PREVADZKY

* Pristroj zapnite pootocenim tlacidla reguldtora rychlosti (a1) do pozadovanej polohy, v zavislosti od
konkrétneho receptu. Aby ste pocas pripravy mohli lepsie kontrolovat mixovanie a dosiahli
homogénnejsiu zmes, pouzite polohu ,pulse”. Potraviny mozete pridavat do pracovnej nddoby aj
pocas pripravy, cez otvor davkovacieho uzéveru (d3).

* Ak chcete pristroj vypnut, tlacidlo (a1) pootocte do polohy, 0"

Rady:

Pomocou tohto nastavca moézete pripravit:

- jemne mixované polievky, krémové polievky, ovocné pyré, mlie¢ne kokteily, tradi¢né kokteily.

- lahké cesta (palacinky, placky, bublanina, nakyp a pod.).

- Ak pocas mixovania ostanu na stenach pracovnej nddoby nalepené potraviny, pristroj vypnite a
pracovnu nadobu na mixovanie vyberte. Steny pracovnej nddoby ocistite tak, aby potraviny spadli
na Cepele. Pracovnu nddobu na mixovanie opét pripevnite na pristroj a mézete dalej pokracovat v
priprave pokrmu.

2.3 - DEMONTAZ PRISLUSENSTVA

* Pockajte, kym sa pristroj Uplne zastavi, a az potom odmontujte pracovnu nadobu na mixovanie:
pracovnu nadobu odistite pootocenim proti smeru hodinovych ruciciek a vyberte. Ochranny kryt
(a5) vratte na miesto a zaistite ho na vyvode (a4) (v smere hodinovych ruciciek).

o
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3 - SEKANIE / MLETIE (v ZAVISLOSTI OD MODELU)
POUZITE PRISLUSENSTVO:

- Drziak prislusenstva (e)
- Zmontovana hlavica mlynceka (f)

3.1- MONTAZ ADAPTERA NA MLYNCEK

¢ Stlacenim tlacidla (a2) odistite multifunk¢nu hlavicu (a3) a zdvihnite ju az na doraz.

* Adaptér (e) vlozte na miesto a zaistite ho pootocenim proti smeru hodinovych ruciciek tak, aby vyvod
@ tvoril predlzenie pozdlznej osi pristroja.

® Znovu stlacte tlacidlo (a2) a multifunkénu hlavicu (a3) vratte spat do vodorovnej polohy.

3.2 - MONTAZ HLAVICE MLYNCEKA

® Zavitovy hriadel (f2) vlozte (dlhsim koncom smerom dovnutra) do tela (f1) .

* Na kratky vystupujuci koniec zavitového hriadela (f2) nasadte n6z (f3) tak, aby rezné hrany boli
oto¢ené smerom von.

* Na n6z (f3) umiestnite mriezku podla vésho vyberu (f4 alebo f5) tak, aby obidva vystupky na mriezke
zapadli do dvoch zarezov na tele hlavice (f1).

® Maticu (f6) naskrutkujte na telo mlynceka (f1) v smere hodinovych ruciciek a dobre utiahnite, nie
vsak prilis silno, aby sa nezablokovala.

* Skontrolujte, ¢i ste hlavicu mlyn¢eka spravne zmontovali. Zavitovy hriadel nesmie mat Ziadnu vélu
ani sa nesmie samovolne otacat.V opa¢nom pripade zopakujte od zaciatku vyssie uvedeny postup.

3.3 - OSADENIE HLAVICE MLYNCEKA NA PRISTROJ

® Zmontovanu hlavicu mlyn¢eka (f) naklorite doprava a umiestnite pred vyvod adaptéra (e). Dbajte na
to, aby sa obidva koliky hlavice mlynceka presne zhodovali s dvoma zérezmi na adaptéri. Hlavicu
mlynéeka Uplne zasunte do adaptéra a plniaci nastavec hlavice mlynéeka potom otacajte do zvislej
polohy proti smeru hodinovych ruciciek, az kym nedosiahne zaistenu polohu.

* Vlyberatelnu misu (f8) nasadte na plniaci nastavec.

3.4 - UVEDENIE DO PREVADZKY, RADY A DEMONTAZ

* Ubezpecte sa, ze ochranny kryt (a5) vysokootackového vyvodu (a4) je dobre zaisteny (v smere
hodinovych ruciciek).

® Pred pristroj polozte vhodnu naddobu na zachytenie pripravovaného pokrmu.

® Pristroj zapnite pootocenim tlacidla reguldtora rychlosti (a1) do polohy,3" alebo 4"

* Kusky masa vkladajte do plniaceho nastavca a zatlacajte pomocou pritlacného aplikatora (7).
Prisady nikdy nezatlacajte do plniaceho nastavca prstami alebo pomocou kuchynského
naradia.

* Pristroj vypnite pootoc¢enim tlac¢idla reguldtora rychlosti do polohy ,0” a pockajte, kym sa tGplne
zastavi.

* Hlavicu mlynceka odistite pooto¢enim v opa¢nom smere ako pri montézi.

Rady:

— Pripravte si celé mnozstvo potravin, ktoré chcete mliet (z méasa odstrarite kosti, chrupavky a slachy
a nakrajajte ho na kusky s rozmermi priblizne 2 cm x 2 cm).

- Pouzivajte len Uplne rozmrazené maso.

— Nakoniec mézete pomliet niekolko kuskov chleba, aby z pristroja vyslo von vietko pomleté maso.

4 - STRUHANIE / KRAJANIE (V ZAVISLOSTI OD MODELU)

POUZITE PRISLUSENSTVO:

- Drziak prislusenstva (e)
- Zmontované struhadlo na zeleninu (g)
— Bubienkové krajace a strihadla (v zavislosti od modelu).

4.1- MONTAZ PRISLUSENSTVA
* Stlacenim tlacidla (a2) odistite multifunkénu hlavicu (a3) a zdvihnite ju az na doraz.

o
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* Adaptér (e) vloZte na miesto a zaistite ho pootocenim proti smeru hodinovych ruciciek tak, aby vyvod
tvoril predlzenie pozdlZnej osi pristroja.

*® Znovu stlacte tlacidlo (a2) a multifunkénu hlavicu (a3) vrétte spat do vodorovnej polohy.

® Ubezpecte sa, ze ochranny kryt (a5) vysokootdckového vyvodu (a4) je dobre zaisteny (v smere
hodinovych ruciciek).

¢ Z4sobnik na bubienkové krajace/strahadla (g1) naklorte doprava a umiestnite pred vyvod adaptéra
(e). Dbajte na to, aby sa obidva koliky zasobnika presne zhodovali s dvoma zdrezmi na adaptéri.
Zasobnik Uplne zasurite do adaptéra a plniaci ndstavec zdsobnika potom otacajte do zvislej polohy
proti smeru hodinovych ruciciek, az kym nedosiahne zaistent polohu.

* Do zasobnika vlozte pozadovany bubienkovy krajac¢ alebo struhadlo. Dbajte na to, aby bol krajac
(resp. strihadlo) Uplne zasunuty v zasobniku.

4.2 - UVEDENIE DO PREVADZKY A RADY

® Pred pristroj polozte vhodnu nddobu na zachytenie pripravovaného pokrmu.

* Pristroj zapnite pootoc¢enim tlacidla reguldtora rychlosti (a1) do polohy, 3", ak chcete kréjat, alebo do
polohy 4 ak chcete struhat.

* Potraviny vkladajte do plniaceho néstavca zésobnika a zatlacajte ich pomocou pritlacného aplikétora
(g2). Prisady nikdy nezatlacajte prstami alebo pomocou kuchynského naradia.

® Pristroj vypnite pootocenim tlacidla regulatora rychlosti do polohy ,0” a pockajte, kym sa tplne
zastavi.

¢ Zasobnik na bubienkové kréjace/struhadla odistite pootocenim v opacnom smere ako pri montazi.

® Pomocou bubienkovych krajacov/strihadiel mozete pripravit:

- Hrubé strihadlo C (g4) / jemné strahadlo D (g5): mrkva, zelerové hluzy, zemiaky, syr...
- Hruby kréjac A (g3): zemiaky, mrkva, uhorky, jablkd, ¢ervend repa...
- Strdhadlo na zemiaky E (g6): zemiaky, parmezaén...

5 - ODSTAVOVANIE OVOCIA A ZELENINY (Vv ZAVISLOSTI OD MODELU)
POUZITE PRISLUSENSTVO:

- Zmontovany odstavovac (h).

5.1- MONTAZ ODSTAVOVACA

® Filter (h3) vlozte do stredu zbernej nadoby na duzinu (h4).

® Zaistenie veka: veko (h2) umiestnite na zbernd nadobu na duzinu (h4) a pootocte proti smeru
hodinovych rucic¢iek (poloha zatvoreného visiaceho zdmku).

* Zaistenie celej zostavy: zaistovaciu packu (h6) posurite do polohy zatvoreného visiaceho zamku.

5.2 - OSADENIE ODSTAVOVACA NA PRISTROJ

* Multifunk¢nu hlavicu (a3) uvedte do vodorovnej polohy: stlacte tlacidlo (a2) a multifunkénu hlavicu
(a3) sklopte rukou tak, aby sa zaistila (tlacidlo (a2) sa vrati do pévodnej polohy).

® Ochranny kryt (a5) vyvodu (a4) odistite pootocenim proti smeru hodinovych ruciciek a potom ho
zlozte.

* Skor nez odstavovac (h) pripevnite na vyvod, skontrolujte, ¢i je pristroj skutocne vypnuty.

* Zmontovany odstavovac zaistite na vyvode (a4) pootocenim v smere hodinovych ruciciek tak, aby
bol vyvod pre odtok otoceny v smere pozdlznej osi pristroja.

* Odtok (h5) pripevnite k zbernej nddobe na duzinu (h4).

5.3 - UVEDENIE DO PREVADZKY A RADY

® Pod odtok (h5) umiestnite pohar s dostato¢nym objemom.

® Pristroj zapnite pootocenim tlacidla regulatora rychlosti (a1) do polohy,3".

® Ovocie a/alebo zeleninu pokréjajte na kusky.

* Potraviny vkladajte do plniaceho nastavca veka (h2) a zatlacajte ich pomocou pritla¢ného aplikatora
(h1). Potraviny nikdy nezatlacajte prstami alebo pomocou kuchynského naradia.

* Pomocou odstavovac¢a mozete bez prestavky spracovat najviac 5-krat 500 g potravin, potom pristroj
musite nechat Uplne vychladnut.

* Aby ste dosiahli lepsiu uc¢innost odstavovania, filter odporuc¢ame ocistit po spracovani priblizne 300

g potravin. 7
—@—
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* Dolezité upozornenie: Ked' je zbernd nddoba na duzinu plnd, pristroj vypnite a zbernd nadobu
vyprézdnite.

® Pristroj vypnite pootocenim tlacidla regulatora rychlosti do polohy ,0” a pockajte, kym sa Uplne
zastavi.

* Pockajte, kym sa rotacny filter Uplne zastavi, a az potom odmontujte z pristroja celti zostavu
odstavovaca.

* Ak chcete odstavovac zdemontovat, najprv ho odistite pootocenim proti smeru hodinovych ruciciek.

® Zaistovaciu packu (h6) posunte do polohy otvoreného visiaceho zdmku. Otvorte veko (poloha
otvoreného visiaceho zamku). Teraz moézete filter (h3) vybrat, ocistit a zbernd nadobu na duzinu
vyprazdnit (h4).

Rady:

* Pomocou oditavovaca mézete pripravit $tavu z: mrkvy, paradajok, jablk, hrozna, malin...

* Ovocie s hrubou Supou najprv osupte, plody zbavte jadier. Taktiez odstrante stredovu ¢ast ananasu.

* Niektoré druhy ovocia a zeleniny sa nedaju odstavit: napriklad banany, avokado, moruse atd.

* Pomocou odstavovaca mozete pripravit stavy z réznych druhov ovocia a zeleniny bez toho, aby ste
pristroj museli zakazdym cistit. Chute sa navzajom nemiesaju, staci, ak odstavovacom nechéte prejst
malé mnozstvo vody, aby sa po priprave kazdej Stavy preplachol.

* Stavu konzumujte erstvd, ¢o najskor po oditaveni. MéZete ju odlozit na niekolko hodin do
chladnicky, v takom pripade viak do nej pridajte citrénovu $tavu.

6 - NASTAVENIE DLZKY NAPAJACIEHO KABLA

Pre pohodinejéie pouzivanie pristroja, alebo ak chcete pristroj odlozit, mozete skratit dizku
napdjacieho kédbla. Napajaci kdbel zatla¢te dovnutra bloku motora (a) cez otvor, ktory sa nachddza na
zadnej strane pristroja (a7).

7 - JEMNE SEKANIE MALEHO MNOZSTVA POTRAVIN (v ZAVISLOSTI OD MODELU)
POUZITE PRISLUSENSTVO:

- Zostava drvica.

Pomocou drvi¢a mozete:

- Za niekolko sekund posekat (v krokovom rezime ,pulse”): susené figy, susené marhule...
mnozstvo/max. ¢as: 100g/5s
Tento drvi¢ sa nesmie pouzivat na sekanie tvrdych potravin, ako je napriklad kéva.

CISTENIE C—

® Pristroj odpojte z elektrickej siete.

* Blok motora (a), ani adaptér (e) neponarajte do vody alebo pod tecicu vodu. Utrite ich suchou alebo
mierne navlhcenou handrickou.

* Aby bolo cistenie pristroja lahsie, prislusenstvo oplachnite vodou ihned'po pouziti. Hlavicu mlynceka
uplne rozmontujte. So vSetkymi ¢epelami manipulujte opatrne, aby ste sa neporanili.

® Prislusenstvo umyte, oplachnite vodou a osuste: vietky diely prislusenstva su vhodné do umyvacky
riadu, okrem kovovych dielov hlavice mlynceka: telo (f1), zavitovy hriadel (f2), n6z (f3), mriezky (f4 a
f5), matica (f6).

* Mriezky (f4) a (f5), ako aj n6z (f3) musia zostat mastné. Potrite ich jedlym olejom, aby boli lepsie
chranené.

Tipy:

* V pripade, Ze dojde k zafarbeniu roznych dielov prislusenstva od pouzitych potravin (napr. mrkvy,
pomarancov...), utrite ich handrickou namocenou do jedlého oleja a potom ich ocistite ako zvycajne.

® Pracovna nadoba na mixovanie (d): do pracovnej nadoby nalejte teplt vodu a pridajte niekolko
kvapiek tekutého saponatu. Zatvorte veko. Pracovnu nadobu na mixovanie osadte na pristroj a
niekolko krat stlacte ovladacie tlac¢idlo v polohe,pulse”. Pracovni nadobu zdemontujte, umyte pod
tecucou vodou a nechajte vyschnut (dnom oto¢enym hore).

2
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SKLADOVANIE B

Pristroj neodkladajte na vihké miesto.

€O ROBIT, AK PRISTROJ NEFUNGUJE? B 0

Ak pristroj nefunguje, skontrolujte nasledovné:
- Ci je pristroj zapojeny do elektrickej siete.
- Ci je zaisteny kazdy diel prislusenstva.
- Ci je ochranny kryt (a5) na mieste a v zaistenej polohe - ked' sa vysokootackovy vyvod (a4) @
nepouziva.
- Ci je multifunkéna hlavica (a3) zaistena vo vodorovnej polohe.

Tento kuchynsky robot je vybaveny mikroprocesorom, ktory reguluje a analyzuje jeho prevadzkovy
vykon, ked je pristroj v ¢innosti. Pri prilis vysokom zatazeni sa pristroj samocinne vypne. Ak chcete
pristroj znovu zapnut, otoc¢né tlacidlo (a1) vratte do polohy,0” a vyberte ¢ast spracovavanych potravin.
Pristroj nechajte niekolko minut v klude. Potom mozZete nastavit pozadovanu rychlost a dokoncit
pripravu pokrmu.

Pristroj stale nefunguje? Obrétte sa na autorizované stredisko (pozri zoznam v servisnej knizke).

LIKVIDACIA OBALOVYCH MATERIALOV A PRISTROJATD

@ Obal obsahuje vyhradne také materidly, ktoré nie su skodlivé pre Zivotné prostredie, a
ktoré sa moézu likvidovat v stlade s platnymi nariadeniami tykajicimi sa recyklacie.
% Ak chcete pristroj zlikvidovat, informujte sa na prislusnom urade vo vasom meste.

ELEKTRONICKE A ELEKTRICKE VYROBKY NA KONCIZIVOTNOSTIND

Podielajme sa na ochrane Zivotného prostredia!

@ Tento pristroj obsahuje hodnotné materialy, ktoré sa mézu znova pouzit alebo
recyklovat.

mmm 2 Zaneste ho nazberné miesto, ktoré zabezpeti jeho spravnu likvidaciu.

PRISLUSENSTVO B 000

Pristroj si mézete upravit podla vlastnych potrieb a u svojho predajcu alebo v autorizovanom stredisku
si mOZete zakupit nasledujuce prislusenstvo:

Pracovna nadoba z nehrdzavejucej ocele Hlavicu mlyné¢eka

Veko nerezovej pracovnej nadoby Strdhadlo na zeleninu:

Hnetaci nastavec - A: kraja¢

Miesaci nastavec - C: hrubé struhadlo
Slahaciu metlicku - D: jemné strahadlo
Pracgvnu nadobu na mixovanie - E: strihadlo na zemiaky
Odstavovac Sada na cestoviny

Dry]c o Prislusenstvo na pyré

Drziak prisluSenstva Oto¢ny mlyncek na cestoviny

Upozornenie: prislusenstvo si budete méct zakupit az po predlozeni vasho navodu na
pouzivanie alebo pristroja.

o
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RECEPTY -
SEAHACKA

Suroviny (pre 6-8 0s6b): 25 cl velmi studenej smotany na slahanie 50 g prdskového cukru.

Smotanu na $lahanie spolu s praskovym cukrom vlozte do misky z nehrdzavejucej ocele vybavenej
viacramennou metlickou na Slahanie a vekom. Zariadenie zapnite na rychlost 4 a nechajte zapnuté dve
minuty, potom prepnite na maximalnu rychlost a mixujte este tri a pol minuty.

@ MAJONEZA

Suroviny: 1 vajecny Zltok - 1 polievkovi lyZicu jemnej horéice - 1 kdvovi lyZi¢ku octu - 250 ml olivového
alebo sinecnicového oleja - sol a Cierne korenie.
Vajecny Zltok, hor¢icu, ocot, sol a ¢ierne korenie vlozte do misky z nehrdzavejlcej ocele vybavenej
viacramennou metlickou na slahanie a vekom. Nastavte rychlost 1. Zapnite metlicku na slahanie a
malym prudom pridavajte olej. Po 10 sekundach zvyste rychlost na maximalnu. Ked je olej zamiesany
do zmesi, zapnite metlicku na $lahanie a $lahajte dalSich 30 sekund.
Rada: Pridajte postruhany cesnak, ak sa hodi do vasho receptu. Lepsi vysledok dosiahnete, ak budu
vietky ingrediencie izbovej teploty.

BIELY CHLIEB

Suroviny (na jeden okruhly bochnik s hmotnostou priblizne 800 g): 500 g bielej chlebovej mtiky 300 ml
vlaznejvody - 10 g suseného droZdia - 10 g soli.

Muku, sol a susené drozdie vloZte do misky z nehrdzavejlcej ocele. ZaloZte metlicku na hnetenie a
veko a zmes miesajte niekolko sekind na rychlosti 1. Cez otvor vo veku pridavajte vlaznu vodu. Hnette
osem minut. Cesto nechajte odpocivat pri izbovej teplote priblizne pol hodiny. Potom z cesta ru¢ne
vytvarujte gulu. Cesto polozte na vymasteny a mukou vysypany plech. Nechajte kysnut druhykrat pri
izbovej teplote priblizne hodinu. Ruru predhrejte na 240 °C. Na vrchu bochnika urobte zarezy ostrym
nozom a vrch potrite letnou vodou. Do rdry vlozte mali nddobu s vodou: tymto spbésobom sa
chlebova koérka upecie dozlata. Pec¢te 40 minut na 240 °C.

Rada: Drozdie sa nikdy nesmie dostat do priameho kontaktu so solou ani s cukrom, pretoze sa
negativne ovplyvni ¢innost drozdia.

LINECKE CESTO

Suroviny (na jeden kold¢ s hmotnostou priblizne 350 g): 200 g polohrubej muky - 100 g masla - 50 ml vody
- jednu stipku soli.

Muku, maslo a sol vioZte do misky z nehrdzavejicej ocele. Zalozte metlicku na hnetenie a veko a zmes
miesajte niekolko sekund na rychlosti 1. Za staleho mixovania cez otvor vo veku pridéavajte vlaznu
vodu. Zariadenie nechajte zapnuté, kym sa z cesta nevytvori gula. Cesto nechajte odpocivat na
chladnom mieste prikryté potravinarskou féliou minimalne hodinu pred vyvalkanim a pecenim.

KOLAC

Suroviny (pre 6 0s6b): 250 g bielej chlebovej muky - 5 g soli 25 g cukru - 100 g masla - 2 celé vajcia a 1 vajecny
#ltok 3 polievkové lyzice viazného mlieka - 2 polievkové lyZice vody 5 g suseného droZdia.

Do nerezovej misky nasypte muku a vytvorte dve priehlbiny; do jednej vloZte sol' a cukor, do druhej
kvasnice, vlazné mlieko a vodu. Sol' a drozdie sa nesmu pridavat spolu, pretoze drozdie reaguje
negativne pri kontakte so solou. Pridajte vajcia a zalozZte metlicku na hnetenie a veko. Nastavte rychlost
1 a hnette 15 sekind, potom prepnite na rychlost 2 a hnette 2 minuty 45 sekind. Zariadenie nechajte
zapnuté a pridajte maslo, ktoré nesmie byt velmi makké (pred pouzitim ho nechajte odpocivat pol
hodinu priizbovej teplote). Hnette dalsich 5 minut na rychlosti 2 a potom 5 minut na rychlosti 3. Cesto
prikryte a nechajte kysnut dve hodiny pri izbovej teplote, nasledne cesto este dokladne rucne
spracujte v miske. Cesto prikryte a nechajte kysnut dalsie dve hodiny v chladnicke; nasledne cesto

o
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este dokladne ruc¢ne spracujte v miske. Potom cesto prikryte potravinarskou féliou a nechajte kysnut
cez noc v chladnicke. Na druhy den formu na kola¢ vymastite maslom a vysypte mukou. Cesto
vytvarujte do gule. Vlozte ho do formy a nechajte kysnut na teplom mieste, kym cesto nevyplniformu
(dve az tri hodiny). Formu vlozte do rury vyhriatej na 180 °C a pecte priblizne 25 minut.

Rada: Pridajte cokoladové hoblinky alebo kandizované ovocie.

LAHODNY BOCHNIK

Suroviny (pre 6 0s6b): 200 g polohrubej muky - 4 vajcia - 11 g prdsku do peciva - 100 ml mlieka - 50 ml
olivového oleja - 12 paradajok susenych na sinku - 200 g syru feta - 15 vykéstkovanych zelenych oliv @
Stipku kari korenia (volitelné) - sol'a Cierne korenie.

Ruru predhrejte na 180 °C. Formu na bochnik vymastite maslom a vysypte mukou. V miske z
nehrdzavejucej ocele vybavenej metlickou na mixovanie a vekom zmixujte spolu muku, vajcia a prasok
do peciva. Zacnite na rychlosti 1 a postupne zvyste na rychlost 3. Pridajte olivovy olej a mlieko a
mixujte dalSiu minutu a pol. Rychlost znizte na 1 a pridajte susené paradajky(pokrajané na kusky),
kocky syra feta, zelené olivy (pokrdjané na kusky) a kari korenie. Ochutte. Zmes vylejte do formy a
pecte v rdre 30 az 40 minut, v zavislosti od rdry. Nozom kontrolujte, ¢i je bochnik upeceny.

Rada: Syr feta zamente za mozzarelu a pridajte niekolko posekanych listkov bazalky.

LIATY COKOLADOVY KOLAC

Suroviny (pre 8 0s6b): 200 g velmi kvalitnej cokolddy na varenie - 150 g jemného cukru - 125 g polohrubej
muky - 125 g mékkého masla - 4 vajcia - 200 ml smotany (smotany na slahanie) - 100 g mletych mandli
(volitelné) - 1 vrecko vanilkového cukru (volitelné) - 11 g prdsku do peciva - 1 stipku soli.

Ruru predhrejte na 180 °C. Cokoladu pokrajanu na kusky roztopte vo vodnom kupeli alebo v
mikrovinnej rare s 3 polievkovymi lyZzicami vody. Za staleho mieSania postupne pridavajte malé
mnoZstvo masla, aby vznikla hladké ¢okoladova hmota. Nechajte vychladnut. Vaje¢né Zitka oddelte
od bielkov. Vaje¢né bielka odlozte nabok. Vaje¢né Zitka, roztopenu ¢okoladu, smotanu, cukor,
vanilkovy cukor, pomleté mandle a zvySné maslo vloZte do misky z nehrdzavejlcej ocele vybavenej
metlickou na mixovanie a vekom. Zariadenie nastavte na rychlost 1 a zmes mixujte 20 sekind. Rychlost
prepnite na stupen 2 a cez otvor vo veku pridajte muku zmiesanu s praskom do peciva. Zariadenie
nechajte zapnuté dve minuty, kym nevznikne hladké cesto. Prelozte ho do velkej misky. Vaje¢né bielka
vlozte spolu so Stipkou soli do cistej misky z nehrdzavejucej ocele vybavenej viacramennou metlickou
na $lahanie. Bielka $lahajte na rychlosti 5 jeden a tristvrte minuty a potom na maximalnej rychlosti 30
sekund. Pomocou stierky sneh z bielkov opatrne zamiesajte do ¢okolddovej zmesi. Zmes vlejte do
maslom vymastenej a mukou vysypanej formy. Pecte 25 minut v rure vyhriatej na 180 °C.

Rada: Tento kolac¢ je vynikajuci, ak sa podava s anglickym krémom (pozri recept Plavajuce ostrovy)
alebo s kop¢ekom vanilkovej zmrzliny.

Dalsie zaujimavé recepty najdete na stranke www.tefal.com
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Zahvaljujemo Vam na odabiru ovog aparata namjenjenog iskljuc¢ivo za pripremu hrane i upotrebu u
domacinstvu.

OPIS ~ ——
a - Blok motora f - Masina za mljevenje (ovisno o modelu)
al Elektronski regulator brzine f1 Metalno tijelo
a2 Tipka za oslobadanje multifunkcionalne f2 Vijak
glave (a3) f3 Ostrica
a3 Multi-funkcionalna glava f4 Resetka s velikim rupama
a4 Otvor za nastavke (blender / sokovnik/ f5 Resetka s malim rupama
mlin) f6 Matica
a5 Sigurnosni poklopac f7 Potiskivac
a6 Otvor za nastavke miksera (mje3alica za f8 Pladanj
tijesto/ metlica/ mutilice) g - Sjeckalica (ovisno o modelu)
a7 Spremnik za kabal g1 Tijelo bubnja
b - Sklop posude g2 Potiskivac
b1 Posuda od nehrdajuceg celika g3 Bubanjzarezanje A
b2 Poklopac g4 Bubanjza grubo rendanje C
c - Nastavci miksera g5 Bubanjza fino rendanje D
c1 Mjesalica za tijesto g6 Bubanj za tvrde namirnice E
c2 Mutilice h - Sokovnik (ovisno o modelu)
c3 Metlica h1 Potiskivac
d - Posuda blendera (ovisno o modelu) h2 Poklopac
d1 Posuda h3 Okretni filter
d2 Poklopac h4 Posuda za sok
d3 Cep za doziranje h5 Kljun za sipanje
e - Drzac za nastavke (ovisno o modelu) h6 Poluga za zaklju¢avanje
SIGURNOSNE UPUTE B

* Prije prve upotrebe aparata paZljivo procitajte upute za upotrebu i
sacuvajte ih: upotreba aparata koja nije u skladu s uputama za upotrebu
oslobada proizvodaca svake odgovornosti.

* Nije predvideno da ovaj aparat koriste osobe (ukljucujuci i djecu) sa
smanjenim fizickim, mentalnim ili ulnim sposobnostima, niti osobe koje
nemaju iskustva ili znanja, osim ukoliko ih ne nadgledailiim uputstva za
koriétenlje aparata ne daje lice odgovorno za njihovu sigurnost. Potrebno
je nadgledati djecu i sprijeciti ih da se igraju s aparatom.

* Provjerite da li napon napajanja aparata odgovara naponu elektri¢ne
mreze. Svaka greska prilikom prikljucivanja ponistava garanciju.

e Aparat je namijenjen isklju¢ivo za upotrebu u domacinstvu i to pod
nadzorom, na nadmorskoj visini manjoj od 2000 m.

* Prije prve upotrebe ocistite nastavke koji su dosli u kontakt sa hranom,
kao 5to je navedeno u poglavlju "Pustanje u rad" u ovim uputama, a
poslije svake naredne upotrebe ocistite nastavke prema navodima u
poglavlju "Ciscenje", gdje mozete pronaci korisne savjete za Ciscenje i
odrzavanje vaseg aparata.

o
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e Uvijek iskljucite aparat iz napajanja ukoliko je ostavljen bez nadzora, te
prije montiranja, demontiranja ili iS¢enja.

e Ne koristite aparat ukoliko neispravno funkcionira ili je ostecen. U tom
slu€aju obratite se ovlastenom centru (vidjeti listu u servisnoj knijizici).

e Bilo kakvu intervenciju na aparatu, osim uobiCajenog (Cis¢enja i
f()dréavanja, treba izvrsiti ovlasteni servis Moulinex (vidjeti listu u servisnoj

njizici).

. NeJ stavljajte aparat, kabal za napajanje ili utika¢ u vodu ili neku drugu
tecnost.

¢ Ne ostavljajte kabal za napajanje da visi nadohvat ruku djeci, da budu u
blizini vrucih dijelova aparata ili u kontaktu sa njima, blizu izvora toplote
ili na oStrim ivicama.

e Ako su kabal za napajanje ili utika¢ oSteceni, nemojte upotrebljavati
aparat. Kako biste izbjegli svaku opasnost, obavezno zamijenite ostecene
dijelove u ovlastenom servisu (vidjeti listu u servisnoj knjizici).

¢ Ne stavljajte nastavke u mikrovalnu pecnicu.

e Radi vase sigurnosti koristite samo pribor i rezervne dijelove prilagodene
vasem aparatu, a koji se prodaju u ovlastenom centru.

e Postoji opasnost od povreda uslijed nepravilne upotrebe aparata.

* Nozevi (d, f, g) su veoma ostri: paZljivo rukujte s njima da biste izbjegli
povrede, pri praznjenju posude, montiranju/demontiranju noZeva na
dodatku, te prilikom ¢iscenja.

e Uvijek skinite posudu blendera (d) ili sokovnik prije aktiviranja tipke za
oslobadanje glave (a2).

e Uvijek koristite potiskivac (f7) sa dodatkom glave za mljevenje kada
ubacujete hranu u otvor, a nikad prste, viljusku, kasiku, niti noz ili bilo koji
drugi predmet.

¢ Nikad ne dodirujte dijelove u pokretu i ¢ekajte da se aparat potpuno
zaustavi prije nego $to skinete nastavke.

¢ Ne dodirujte metlice ili mje3alice (c) dok je aparat u upotrebi.

* Ne ost::t))vljajte dugu kosu, marame, kravate itd. Da vise iznad aparata u
upotrebi.

* Nikad ne ostavljajte kuhinjski pribor (kasika, lopatica...) u otvore
poklopaca (b2), (d2) ili (h2), kao ni u tijelo bubnja (g1).

¢ Ne koristite posudu blendera (d1) bez poklopca (d2).

e Koristite samo jedan pribor odjednom.

¢ U posudu blendera nemojte sipati klju¢alu vodu.

¢ Nikada nemojte koristiti posudu blendera «na prazno».

¢ Posudu blendera uvijek koristite s poklopcem.

* Poklopac nemojte skidati prije nego se aparat u potpunosti zaustavi.

¢ U posudu blendera sipajte najprije te¢ne, a zatim ¢vrste sastojke.

e Ne koristite posude (b1, d1) kao prihvatne posude (za zaledivanje,
pecenje, sterilizaciju...).

* Nemojte koristiti centrifugalni pribor ako je rotirajui filter (h3) ili zastitni
poklopac (h2) ostecen ili pokazuje vidljive pukotine.
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e Zaustavite aparat i iskljucite ga iz struje prije zamjene pribora ili
pristupanja pokretnim dijelovima aparata.

e Pazite da se topla te¢nost ne prolije u procesor hrane ili blender jer moze
biti prosuta iz aparata uslijed iznenadnog kljucanja.

* Ovaj aparat nije_namijenjen za upotrebu u prostorima (kojei nisu
pokrlvenl garancijom), kao Stosu':

radna povrsina kuhinje u prodavnicama, kancelarijama i drugim
radnim sredinama

- nafarmama

- zagoste u hotelima, motelima i drugim stambenim sredinama

- uambijentu kao 5to je polupansion

* Pogledajte razlicite podatke i poglavlja "montiranje dijelova" i
"demontiranje dodataka" za montiranje i demontiranje dijelova na
aparatu.

e Pogledajte upute za podesavanje brzine i vrijeme rada svakog
nastavka.

e Ovaj aparat ne trebaju koristiti djeca. Drzite aparat i njegov kabal van
domasaja djece.

* Djeca ne smiju koristiti ovaj aparat kao igracku.

* Ovaj aparat mogu koristiti osobe sa smanjenim fizickim, Culnim ili
mentalnim sposobnostima ili one koje nemaju dovoljno iskustva ili
znanja, ukoliko su pod nadzorom ili su dobili instrukcije za sigurnu
upotrebu aparata i razumiju moguce opasnosti .

* Dodatak za mucenje (c3), nastavak za usitnjavanje i nastavak za krupno
rendanje 35 i g4) mogu koristiti djeca uzrasta najmanje 8 godina, ukoliko
su pod nadzorom ili su dobili upute u vezi s sigurnom upotrebom aparata
i svjesni su mogucih opasnosti. Korisnicko cis¢enje i odrzavanje ne bi
trebala obavljati djeca, osim ako imaju 8 godina ili su pod nadzorom
odrasle osobe. Drzite aparat i kabal dalje od djece mlade od 8 godina.

PRIJE PRVE UPOTREBE 2

* Prije prve upotrebe, operite sve dodatke u sapunjivoj vodi (osim (e) dodatka : pogledajte paragraf
“Cicenje”). Isperite i osusite.
® Aparat postavite na ravnu, Cistu i suhu povrsinu. Provjerite da li je tipka (a1) u "0" poziciji i ukljucite
aparat u struju.
® Postoji nekoliko nacina da pokrenete Vas aparat:
- Isprekidani rad (pulse): Okrenite tocki¢ za odabir (a1) u "pulse" poziciju. Upotreba “pulse” Vam
omogucava ujednacenu pripremu.
- Neprekidni rad: Okrenite tocki¢ (a1) na Zeljenu poziciju od "1" do "max’, ovisno o vrsti hrane koju
pripremate.
Brzine mozete mijenjati tokom pripreme.
* Da zaustavite aparat, tockic (a1) okrenite u polozaj "0"
VazZno: aparat ¢e zapoceti saradom samo ukoliko su poklopac (a5) i glava (a3) zakljuc¢ani. Aparat
c¢e automatski prestati sa radom ako skinete poklopac (a5) i/ili glavu (a3) tokom rada.
Zakljucajte poklopac i/ili glavu, okrenite tockic (a1) na "0" poziciju i pokrenite apart odabirom
zeljene brzine.
Vas aparat je opremljen mikroprocesorom koji kontrolira i analizira snagu upotrebe. U slucaju
preopterecenja, aparat ¢e se sam zaustaviti. Da biste ponovo pokrenuliVas aparat, okrenite tockic¢
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(a1) na"0" poziciju i izvadite nesto sastojaka. Dozvolite da se aparat ohladi par minuta. Zatim odaberite
zeljenu brzinu kako biste zavrsili pripremu.

| Brojevi paragrafa odgovaraju brojevima u dijagramima.

1 - MIKSANJE/ MJESENJE / MUCENJE / EMULZIRANJE / MIJESANJE

Mozete pripremiti do 1,8 kg tijesta uz pomo¢ posude od nehrdajuceg celika (b1) i poklopca (b2),
ovisno o vrsti hrane.

NASTAVCI KOJI SE KORISTE: @

- Posuda od nehrdajuceg celika (b1).
- Poklopac (b2)
- Mjesalica (c1) ili mutilice (c2) ili metlica (c3)

1.1 - POSTAVLJANJE NASTAVAKA

® Pritisnite tipku (a2) da oslobodite multifunkcionalnu glavu (a3) i podignite je dok se ne zaklju¢a u
mjestu.

® Zakljucajte posudu od nehrdajuceg celika (b1) (u smjeru kazaljke na satu) na aparatu i stavite
sastojke.

* Umetnite Zeljeni dodatak (c1, c2 ili ¢3) u otvor (a6), potisnite i okrenite u smjeru suprotnom od
kazaljke na satu, za ¥ kruga, kako bi se dodatak zaklju¢ao.

® Postavite multi-funkcionalnu glavu (a3) u horizontalnu poziciju: pritisnite tipku (a2) i ru¢no spustite
glavu (a3) dok se ne zakljuca (tipka (a2) se vraca u pocetni polozaj).

* Postavite poklopac (b2) preko posude (b1).
Savjet: Poklopac nije neophodan. On sprjecava prskanje.

* Provjerite da li je poklopac (a5) ispravno zaklju¢an (u smjeru kazaljke na satu) na otvoru (a4).

1.2 - UPOTREBA

Zapocnite okretanjem tocki¢a (a1) u Zeljeni polozaj ovisno o receptu.
* Aparat automatski zapocinje sa radom.

Sastojke ubacujte kroz otvor na poklopcu (b2) tokom pripreme.
* Da biste zaustavili aparat, okrenite tockic (a1) na "0".

Savjeti:
- Mjesenje
— Koristite mjesalicu (c1) na brzini "1".
Mozete umijesiti 500 g brasna (npr. bijeli hljeb, integralni hljeb, masno tijesto, prhko tijesto...).

- Miksanje
- Koristite mutilice (c2) na brzinama od "1" do "max".
Mozete izmijesati do 1,8 kg laganog tijesta (patiSpanja, kolac...)
- Nikada nemojte koristiti ovaj dodatak (c2) za mjeSenje teskih tijesta.

- Mucenje/emulziranje/mijesanje
- Koristite mutilicu (c3) na brzinama od “1" do "max".
- Mozete pripremiti: majonezu, umake, umucena bjelanjca (do 8 bjelanjaca), slag(do 500 ml), i sl.
- Nemojte koristiti metlicu (c3) za mjeSenje tijesta.

1.3 - ODVAJANJE NASTAVAKA
* Sacekajte da se aparat u potpunosti zaustavi.

¢ Uklonite poklopac (b2).
* Uz pomoc tipke (a2), oslobodite multi-funkcionalnu glavu (a3) i podignite je u uspravan polozaj.
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* Oslobodite dodatak (c1), (c2) ili (c3) iz multi-funkcionalne glave, tako $to ¢ete grunuti dodatak u
glavu i zarotirajte ga za % kruga u pravcu kazaljke na satu.
* Uklonite posudu od nehrdajuceg ¢elika.

2 - MIKSANJE/MIJESANJE (OVISNO O MODELU)

Ovisno o vrsti namirnica, mozete koristiti blender (d) za pripremu do 1.5 | ¢vrstih i 1.25 | te¢nih

mjesavina.

NASTAVAK KOJI SE KORISTI:

@ - Posuda blendera (d).

2.1 - POSTAVLJANJE NASTAVAKA

* Multi-funkcionalnu glavu (a3) postavite u horizontalan polozaj: pritisnite tipki (a2) i ru¢no je spustite
(a3) dok se ne zakljuca (tipka (a2) se vraca u pocetni polozaj).

® Otkljucajte sigurnosni poklopac (a5) sa otvora (a4) okrecuci ga u smjeru suprotnom od kazaljke na
satu i odvojite ga.

® Provjerite da li je aparat isklju¢en prije nego $to postavite blender (d).

¢ Zakljucajte posudu blendera (d) na otvor (a4) okrecudi je u smjeru kazaljke na satu.

* Stavite sastojke u posudu blendera i zakljucajte poklopac (d2) opremljen ¢epom za doziranje (d3),
okrecuci ga u smjeru suprotnom od kazaljke na satu.

2.2 - UPOTREBA

® Zapocnite okretanjem tockica (a1) na zeljenu poziciju, ovisno o receptu.
Koristite "Pulse" poziciju za optimalno miksanje i za ujednaceniju smjesu.
Sastojke mozete dodavati tokom pripreme kroz otvor mjernog ¢epa (d3).
* Da biste zaustavili aparat okrenite tocki¢ (a1) na"0".

Savjeti:

Mozete pripremiti:

— Fino miksane supe, umake, kompote, milksejk i koktele

- Tecne smjese (za palacinke, biskvite, kreme).

- Ukoliko sastojci ostanu zalijepljeni za zid posude, zaustavite aparat. Odvojite blender i sastruZite
sastojke sa zidova blendera na ostrice i ponovo vratite blender na mjesto.

2.3 - ODVAJANJE NASTAVAKA

* Sacekajte da se aparat u potpunosti zaustavi prije nego odvojite blender tako $to ¢ete ga okrenuti
za s kruga u smjeru suprotnom od kazaljke na satu i stavite poklopac (a5) na otvor (a4) zaklju¢avajuci
ga u smjeru kazaljke na satu.

3 - MLJEVENJE (OVISNO O MODELU)
NASTAVCI KOJI SE KORISTE:

- Drzac za nastavke (e)
— Masina za mljevenje (f)

3.1 -POSTAVLJANJE NASTAVKA ZA MLJEVENJE

® Pritisnite tipku (a2) da oslobodite multi-funkcionalnu glavu (a3) i podignite je dok se ne zakljuca u
mjestu.

* Postavite nastavak (e) i zakljucajte ga u smjeru suprotnom od kazaljke na satu, tako da je otvor u
ravni sa aparatom.

® Postavite multi-funkcionalnu glavu (a3) u horizontalan polozaj pritiskom na tipku (a2) jos jedanput.
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3.2 - SKLAPANJE MASINE ZA MLJEVENJE

* Drzite tijelo (f1) za cijev, tako da je Siri otvor prema gore.

¢ Ubacite vijak (f2) (najprije dugi dio) u tijelo (f1).

* Postavite ostricu (f3) na kratku osovinu koja viri iz vijka (f2) sa oStricama okrenutim prema vani.

® Odabranu resetku (f4 ili f5) postavite na ostricu (f3), poravnavajuci dva usjeka sa dvije usice na tijelu
(f1).

® Zavijte maticu (f6) na tijelo (f1) u smjeru kazaljke na satu, bez zakljucavanja.

* Provijerite sklop. Osovina ne smije imati prazan hod, niti se smije okretati oko svoje osi. U protivhom,
ponovite postupak sklapanja.

3.3 - POSTAVLJANJE MASINE ZA MLJEVENJE NA APARAT

* Sklopljenu masinu za mljevenje (f) okrenutu prema otvoru (e) i nagnutu udesno, poravnavajuci dva
Siljka sa dva usjeka na aparatu. Gurnite masinu za mljevenje u aparat i okrenite je u smjeru suprotnom
od kazaljke na satu dok se ne zaklju¢a u vertikalnom polozaju.

* Postavite pladanj (f8) na cijev.

3.4 - UPOTREBA, SAVJETI | DEMONTAZA

* Provjerite da i je sigurnosni poklopac (a5) ispravno zaklju¢an (u smjeru kazaljki na satu ) na otvoru
(a4).

® Ispred aparata postavite tacnu ili posudu za prihvatanje hrane.

® Pokrenite aparat okretanjem tockica (a1) na polozaj "3" ili"4".

* Uz pomo¢ potiskivaca (f7) ubacujte meso, komadi¢ po komadi¢. Nikada ne gurajte sastojke u otvor
prstima ili kuhinjskim priborom.

* Da biste zaustavili aparat, okrenite tocki¢ na "0”i sacekajte da se aparat u potpunosti zaustavi.

* Demontirajte masinu za mljevenje u suprotnom smjeru od postavljanja.

Savjeti:

— Pripremite namirnice za mljevenje (za meso-odvojite kosti, hrskavicu i uklonite Zilice i isjeckajte ga
na komadice 2x2cm.)

— Provijerite da li je meso odmrznuto u potpunosti.

- Na kraju mljevenja mozete ubaciti nekoliko komadica hljeba kako bi svo mljeveno meso izaslo.

4 - RENDANJE / REZANJE (OVISNO O MODELU)
NASTAVCI KOJI SE KORISTE:

— Drzac za nastavke (e)
- Sjeckalica (g)
— Bubnjevi (ovisno o modelu)

4.1 - POSTAVLJANJE NASTAVAKA

® Pritisnite tipku (a2) da oslobodite multi-funkcionalnu glavu (a3) i podignite je dok se ne zaklju¢a u
mjestu.

* Postavite nastavak (e) i zakljucajte ga u smjeru suprotnom od kazaljke na satu, tako da je otvor u
ravni sa aparatom.

* Postavite multi-funkcionalnu glavu (a3) u horizontalan polozaj pritiskom na tipku (a2) jos jedanput.

* Provjerite da i je sigurnosni poklopac (a5) ispravno zaklju¢an (u smjeru kazaljki na satu ) na otvoru
(a4).

* Postavite bubanj (g1) nagnut u desno, nasuprot otvoru (e), uklopite dva $iljka na bubnju sa dva
usjeka. Pomaknite ga do kraja, a zatim vratite cijev u vertikalan poloZaj dok se ne blokira, okrec¢udi
je suprotno od smjera kazaljki na satu.

* Umetnite odabrani bubanj u tijelo aparata i provjerite da li je dobro uglavljano.
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4.2 - UPOTREBA | SAVJETI

® Postavite tacnu za prihvatanje hrane ispred aparata.

* Pokrenite aparat okrecudi tocki¢ (a1) na brzinu "3" za rezanje i na "4" za ribanje.

* Hranu ubacite u otvor cijevi i gurnite potiskiva¢em (g2). Nikada ne gurajte sastojke u otvor prstima
ili kuhinjskim priborom.

* Da biste zaustavili aparat, okrenite tocki¢ na "0”i sacekajte da se aparat u potpunosti zaustavi.

* Demontirajte bubanj u suprotnom smjeru od postavljanja.

® Bubnjeve koristite za:

- Krupno rendanje C (g4) / fino rendanje D (g5): mrkvu, celer, krompir, sir,...
- Krupno rezanje A (g3): krompir, mrkvu, krastavac, jabuke, cveklu,...

@ - Grubo rendanje E (g6): krompir, parmezan ...

5 - CIJEPENJE SOKA 1Z VOCA | POVRCA (OVISNO O MODELU)
NASTAVAK KOJI SE KORISTI:
- Sokovnik (h).

5.1 - SKLAPANJE SOKOVNIKA

* Postavite filter (h3) na sredinu posude za sok (h4).

* Zakljucajte poklopac: okrenite ga u smjeru suprotnom od kazaljke na satu i zaklju¢ajte (h2) ga na
sokovnik (h4) (u poziciju zatvorenog katanca).

* Opcenito zakljucavanje: polugu za zaklju¢avanje (h6) stavite u polozaj zatvorenog katanca.

5.2 - POSTAVLJANJE SOKOVNIKA NA APARAT

® Postavite multi-funcionalnu glavu (a3) u horizontalnu poziciju: pritisnite tipku (a2) i ru¢no spustite
glavu (a3) dok se ne zakljuca (tipka (a2) se vrac¢a u pocetni polozaj).

* Otkljucajte i odvojite poklopac (a5) sa otvora (a4) okrecuci ga u smjeru suprotnom od kazaljki na
satu.

* Osigurajte da je aparat iskljucen prije nego sto postavite sokovnik (h).

® Postavite sokovnik na otvor (a4) okrecuci ga u smjeru kazaljki na satu tako da je kljun za sipanje u
ravni sa aparatom.

® Postavite kljun (h5) na sokovnik (h4).

5.3 - UPOTREBA | SAVJETI

* Postavite veliku staklenu ¢asu ispod kljuna za sipanje (h5).

¢ Pokrenite aparat okretanjem tocki¢a (a1) na brzinu "3".

® |zrezite voce/povrée na komadice.

* Ubacite komadice kroz otvor na poklopcu (h2) i potisnite ih pomocu potiskivaca (h1). Nikada ne
gurajte sastojke u otvor prstima ili kuhinjskim priborom.

* Ne premasujte koli¢inu od 500 g hrane vise od 5 puta istovremeno, bez da omogucdite aparatu da
se ohladi.

® Za najbolje rezultate, ocistite filter nakon svakih 300 g sastojaka.

* Vazno: Kada je spremnik za pulpu napunjen, zaustavite aparat i ispraznite spremnik.

* Da biste zaustavili aparat, okrenite tocki¢ na "0"i sacekajte da se aparat u potpunosti zaustavi.

* Sacekajte da se filter u potpunosti zaustavi prije demontiranja nastavaka.

* Da biste odvojili sokovnik od aparata, otkljucajte ga u smjeru suprotnom od kazaljki na satu.

® Polugu za zaklju¢avanje (h6) postavite u otvorenu poziciju. Otvorite poklopac (pozicija otvorenog
katanca). Sada mozete ukloniti filter (h3) kako biste ga ocistili i ispraznili spremnik (h4).

Savjeti:

* Sok mozete iscijediti iz mrkve, paradajza, jabuka, grozda, ribizle...
® Ogulite voce sa debljom korom; odvojite ko3Spice i koru ananasa.
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* Iz nekog voca nije moguce iscijediti sok: banane, avokado, kupine....

* Mozete iscijediti sok iz razli¢itog voca i povréa, bez prethodnog ¢is¢enja aparata, okusi se nece
pomijesati. Samo ulijte malo vode u sokovnik kako bi se isprao, izmedu dva cijedenja.

* Sok popijte odmah nakon cijedenja ili dodajte u svjeze iscijeden limunov sok kako biste ga odrzali
u frizideru nekoliko sati.

6 - PODESAVANJE DUZINE KABLA

Za udobniju upotrebu i odlaganje, mozete reducirati duzinu kabla, potiskivajuci ga unutar bloka
motora (a) kroz otvor na straznjoj strani (a7).

7 - FINO SJECKANJE MALIH KOLICINA (OVISNO O MODELU) @
NASTAVAK KOJI SE KORISTI:

- Mlin.

Mozete koristiti mlin za:

- Sjeckanje u nekoliko sekundi: suhe smokve, suhe kajsije...
Koli¢ina/vrijeme: 100g / 5s
Ovaj nastavak nije namijenjen za sjeckanje tvrdih namirnica (kafa, npr.).

CISCENJE B

® Iskljucite aparat iz uti¢nice.

* Blok motora (a) ili nastavak (e) nikada ne uranjajte u vodu i ne stavljajte ga pod mlaz vode. Obrisite
ih vlaznom ili sluhom krpom.

* Za jednostavnije cis¢enje, nastavke operate odmah nakon upotrebe. U potpunosti rasklopite glavu
za mljevenje. Ostricama rukujte pazljivo, kako biste izbjegli rizik od povreda.

* Operite, isperite i posusite dodatke: mogu se prati u masini za sude, osim metalnih dijelova glave
mlina: tijelo (f1), vijak (f2), ostrica (f3), reSetke (f4 i f5), matica (f6).

* Resetke (f4) i (f5) kao i ostrica (f3) moraju ostati podmazane. Namazite ih jestivim uljem.

Savjeti:

* U slucaju da neki dijelovi aparata promijene boju (radi upotrebe mrkve, narandze i sl.), najprije ih
ocistite krpom namocenom u ulje, a zatim ocistite na uobicajen nacin.

*® Posuda blendera (d): ulijte vrelu vodu i nekoliko kapi deterdzZenta. Zatvorite poklopac. Stavite na
aparat i nekoliko puta pokrenite “pulse” brzinu. Uklonite posudu, isperite je i ostavite da se osusi
(naopako okrenuta).

ODLAGANJE -

Ne ostavljajte aparat u vlaznoj prostoriji.

STA UCINITI UKOLIKO VAS APARAT NE RADI ISPRAVNOZ D

Provjerite:
- Dallijeispravno prikljucen.
- Da li je nastavak ispravno postavljen.
— Da je sigurnosni poklopac (a5) na mjestu i zaklju¢an kada se otvor (a4) ne koristi.
- Da je multi-funkcionalna glava (a3) zaklju¢ana u horizontalnom polozaju.

Vas aparat je opremljen mikroprocesorom koji kontrolira i analizira radnu snagu. Ukoliko preopteretite
aparat, on ¢e automatski prestati sa radom. Da biste ga ponovo pokrenuli, to¢ki¢ (a1) postavite u "0"
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poziciju i izbacite nesto sastojaka. Dozvolite da se aparat ohladi nekoliko minuta. Zatim odaberite
zeljenu brzinu i nastavite sa radom.

ODLAGANJE AMBALAZE | APARATA B 00000 ]

@ Pakiranje se sastoji iskljucivo od materijala koji ne predstavljaju opasnost za okolis i koji
se stoga mogu odloziti u skladu s mjerama reciklaze koje su na snazi u vaSem podrucju.
% Za odlaganje samog aparata, kontaktirajte odgovarajucu sluzbu.

@ ELEKTRICNI ILI ELEKTRONSKI PROIZVOD NA KRAJUVIJEKATRAJANIAND
Mislite o okolisu!
® vasz aparat sadrzi vrijedne materijale koji se mogu reciklirati i ponovo upotrijebiti.
2 Ostavite ga na zato predvidenom mjestu.

NASTAVCI B

Mozete prilagoditi svoj aparat tako $to cete kupiti nastavke od svog dobavljaca ili u ovlastenom
servisnom centru:

Posuda od nehrdajuceg celika Sokovnik

Poklopac posude od nehrdajuceg ¢elika Sjeckalica:

Mjesalica - A: Sjeckanje

Mutilice - C: Krupno rendanje

Metlica - D: Sitno rendanje

Posuda blendera - E: Grubo rendanje

SOka.JVhIk ) ) Nastavci za oblikovanje tjestenine
Masina za mljevenje mesa Nastavak za pripremu sosova
DrZac za nastavke Nastavak za valjanje tjestenine

Paznja: nijedan pribor vam ne moze biti prodan ako ne pokazete uputstvo za upotrebu ili ku-
pljeni aparat.

RECEPTI B

CHANTILLY KREMA

Sastojci (za 6/8 ljudi): 25 dcl jako hladnog slatkog vrhnja - 50 g Secera u prahu.

Slatko vrhnje i Secer u prahu stavite u posudu od nehrdajuceg celika opremljenu metlicom za mjesenje
i poklopcem. Mijesite dvije minute u brzini 4, zatim tri i pol minute pri maksimalnoj brzini.

MAJONEZA

Sastojci: 1 Zumance - 1 supena kasika blagog senfa - 1 ¢ajna kasika sirceta - 250 ml maslinovog ili
suncokretovog ulja - so i biber.

Zumance, senf, sir¢e, so i biber stavite u posudu od nehrdajuceg ¢elika opremljenu nastavkom za
mucenje i poklopcem. Odaberite brzinu 1. Pokrenite nastavak i po¢nite dodavati po par kapi ulja.
Nakon 10 sekundi povecajte na maksimalnu brzinu. Kada se ulje sjedini sa smjesom, nastavak ostavite
u funkciji narednih 30 sekundi. Savjet: Dodajte naribani ¢esanj bijelog luka ako je prikladan za vas

o
—@—



SM_KITCHEN-MACHINE-MC-GOURMET_MOUFAL_%@%’AQO_EST 06/12/13 14:36 Page51

recept. Radi najboljih rezultata, svi sastojci trebaju biti na sobnoj temperaturi.

BLJELI HLJEB

Sastojci (za jedan okrugli hljeb od 800 g): 500 g bijelog brasna za hljeb - 300 ml mlake vode - 10 g suhog
kvasca*- 10 g soli.

Brasno, so i suhi kvasac stavite u posudu od nehrdajuceg celika. Stavite nastavak za mjesenje i
poklopac i nekoliko sekundi mijesite u brzini 1. Kroz otvor na poklopcu dodajte mlaku vodu. Mijesite
osam minuta. Pri¢ekajte otprilike pola sata da se tijesto odmori na sobnoj temperaturi. Tijesto zatim
ruc¢no oblikujte u kuglu. Kuglu tijesta stavite na lim za pecenje prethodno premazan puterom i posut
brasnom. Pri¢ekajte otprilike sat vremena da tijesto po drugi put naraste na sobnoj temperaturi.
Prethodno zagrijte pe¢nicu na temperaturu od 240 °C. Ostrim noZzem na vrhu hljeba napravite rezove
i cetkicom premazite hljeb mlakom vodom. U pecnicu stavite malu posudu napunjenu vodom: to
pomaze da hljeb dobije zlatnu koricu. Hljeb pecite 40 minuta na temperaturi od 240 °C.

Savjet: Kvasac nikada ne smije doc¢i u direktan kontakt sa Se¢erom ili solju, ¢ime se onemogucava
reakcija kvasca.

PRHKO TUJESTO

Sastojci (za 350 g prhkog tijesta): 200 g visenamjenskog brasna - 100 g putera - 50 mlvode - prstohvat soli.
Brasno, puter i so stavite u posudu od nehrdajuceg celika. Stavite nastavak za mjesenje i poklopac i
nekoliko sekundi mijesite u brzini 1. Mlaku vodu dodajte dok aparat radi. Pustite da aparat radi dok se
od lisnatog tijesta ne oblikuje kugla. Ostavite da se lisnato tijesto pokriveno prozirnom folijom prije
razvijanja i pe¢enja odmori na hladnom mjestu najmanje sat vremena.

BRIOSI

Sastojci (za 6 ljudi): 250 g bijelog brasna za hljeb - 5 g soli - 25 g Secera, 100 g putera - 2 cijela jajeta, 1
Zumance - 3 supene kasike mlakog mlijeka - 2 supene kasike vode - 1 suhi kvasac.

Stavite brasno u posudu od nehrdajuceg celika i napravite dva udubljenja: u jedno stavite so, a u drugo
kvasac, Secer, mlako mlijeko i vodu. So i kvasac ne smiju se dodati zajedno, jer kvasac lose reaguje u
kontaktu sa solju. Dodajte jaja i stavite nastavak za mjesenje i poklopac. Odaberite brzinu 1 i mijesite
15 sekundi. Zatim odaberite brzinu 2 i mijesite dvije minute i 45 sekundi. Za jednu minutu bez
zaustavljanja aparata dodajte puter, koji ne smije biti previse mekan (ostavite ga na sobnoj temperaturi
pola sata prije upotrebe). Nastavite mijesiti pet minuta u brzini 2, a zatim pet minuta u brzini 3. Pokrijte
tijesto i ostavite dva sata na sobnoj temperaturi da naraste. Tijesto zatim snazno ru¢no obradite
dlanovima u posudi. Tijesto pokrijte i ostavite sljedeca 2 sata u frizideru da naraste; tijesto ponovo
ru¢no obradite dlanovima u posudi. Tijesto zatim pokrijte prozirnom folijom i ostavite da naraste preko
nodi u frizideru. Sljedeci dan tepsiju za briose namastite puterom i pospite brasnom. Tijesto oblikujte
u kuglu. Stavite u tepsiju i ostavite da naraste na toplom mjestu dok ne nadode u tepsiji (dva do tri
sata). Tepsiju s tijestom stavite u pecnicu zagrijanu na temperaturu od 180 °C i pecite 25 minuta.
Savjet: Dodajte naribanu ¢okoladu ili glazirano voce.

PIKANTNI HLJEB

Sastojci (za 6 ljudi): 200 g visSenamjenskog brasna - 4 jaja — 11 g praska za pecivo - 100 ml mlijeka — 50 ml
maslinovog ulja - 12 komada paradajza susenog na suncu, 200 g feta sira - 15 zelenih maslina bez kospica
- prstohvat curryja u prahu (po vlastitom izboru) - so i biber.

Prethodno zagrijte pec¢nicu na temperaturu od 180 °C. Tepsiju za pecenje hljeba namastite puterom i
pospite brasnom. U posudi od nehrdajuceg celika opremljenoj mijesalicom i poklopcem zajedno
izmijesajte brasno, jaja i prasak za pecivo, pocevsi u brzini 1, a zatim povecavajuci na brzinu 3. Dodajte
maslinovo ulje i mlijeko i mijesajte jednu i pol minutu. Smanjite brzinu na brzinu 1 i dodajte suseni
paradajz (izrezan na komadice), feta sir u kockicama, zelene masline (izrezane na komadice) i curry u
prahu. Zacinite. Smjesu izlijte u tepsiju za pecenje i stavite u pec¢nicu 30 do 40 minuta, zavisno od
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pecnice. Probijte nozem kako biste provjerili da li je hljeb pecen. Savjet: Feta sir zamijenite
mozzarellom i dodajte nekoliko isjeckanih listova bosiljka.

KOLAC OD ISTOPLJENE COKOLADE
Sastojci (za 8 ljudi): 200 g kvalitetne blago gorke cokolade - 150 g Secera u prahu - 125 g viSenamjenskog
brasna - 125 g mekanog putera - 4 jajeta - 200 ml tecnog slatkog vrhnja (tuceno slatko vrhnje) - 100 g
mljevenih badema (po vlastitom izboru) - 1 paketic vanilin Secera (po viastitom izboru) - 11 g praska za
pecivo - 1 prstohvat soli.
Prethodno zagrijte pec¢nicu na temperaturu od 180 °C. U posudi za kuhanje na vodenoj pari ili
mikrovalnoj pecnici istopite ¢okoladu izrezanu na komadice s 3 supene kasike vode. Tokom mijesanja
postepeno dodajte puter kako biste dobili glatku ¢okoladnu smjesu. Ostavite da se ohladi. Odvojite
@ zumanca od bjelanjaka. Bjelanjke odlozite na stranu. Zumanca, istopljenu ¢okoladu, slatko vrhnje,
secer, vanilin Secer, mljevene bademe i ostatak putera stavite u posudu od nehrdajuceg celika
opremljenu mijesalicom i poklopcem.
Mijesajte u brzini 1 dvadeset sekundi. Povecajte na brzinu 2 i kroz otvor na poklopcu dodajte brasno
pomijesano s kvascem. Mijesajte otprilike dvije minute, dok ne dobijete glatko tijesto. OdloZite na
stranu u veliku posudu. Stavite bjelanjke i prstohvat soli u posudu od nehrdajuceg celika opremljenu
nastavkom za mucenje. Mutite bjelanjke 1 minutu i 45 sekundi u brzini 5, zatim 30 sekundi u
maksimalnoj brzini. Istu¢ene bjelanjke pomocu lopatice pazljivo dodajte u ¢okoladnu smjesu. Smjesu
izlijte u puterom premazan i braSnom posutu tepsiju za kolace. Pecite u pecnici 25 minuta na
temperaturi od 180 °C.
Savjet: Ovaj kola¢ se posluzuje s engleskom kremom (pogledajte recept za Plutajuca ostrva) ili
kuglama sladoleda od vanilije.

Za vise ideja za recepte posjetite www.tefal.com
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Bnarogapum Bu, ue nsbpaxte To03u ypeq , npeaBrAeH U3KIIOUUTENHO 3a 06paboTKa Ha XpaHUTENHN
NPOAYKTW B JOMALUHWN YC/IOBMA Ha 3aKPUTO.

OMUCAHVE -
a - MotopeH 6nok f - Mecomenauka (B 3aBUCMMOCT OT Mofena)
al EneKkTpoHeH perynatop Ha CKOpocTTa f1 MetaneH kopnyc
a2 byToH 3a ocBo6OXaaBaHe Ha f2 BuHT
MynTUyHKLMOHanHaTa rnasa (a3) f3 Hox
a3 MynTudyHKUMOHanNHa rnasa f4 Eppa peweTka
a4 bbp3 3aBMKBaLL MexaHN3bM (KaHa- f5 CuTHa peweTka
MUKcep / COKOM3CTUCKBaYKa / npucTaBka f6 Tlanka
3a CTpuBaHe) f7 Bytano
a5 OrtgeneHue 3a 6e30nacHOCT f8 [locTaBKka
a6 MexaH13bM 3a NPUCTAaBKMUTE 3a g-MpucraBKa 3a pA3aHe Ha 3eneH4yum (B
pa3bbpKBaHe (MpUCTaBKa 3a MeCeHe, 3aBMCMMOCT OT MoAena)
MHOroXunHa 6bpKanka, 6bpkanka 3a g1 lNocTaBKa 3a peHfeTa
pa36bpkBaHe) g2 bytano
a7 OtpeneHue 3a NpubupaHe Ha Kabena g3 bapabaH A 3a pasaHe
b - Komnnekr c Kyna g4 bapabaH C egpo peHge
b1 Kyna ot nHokc g5 bapabaH D cutHo peHze
b2 Kanak g6 bapabaH E ¢puHo peHpe
c - MpucraBku 3a pas6bpKBaHe h - Cokonscrucksauka (B 3aBUCMMOCT OT
c1 [pwncraBka 3a MeceHe mopgena)
c2 BbpkKasnka 3a pa3bbpkBaHe h1 byrano
c3 MHoroxunHa 6bpKanka h2 Kanak
d - KaHa-muKcep (B 3aBucMMOCT OT MoAena) h3 BubpTaw ce duntbp
d1 KaHa h4 Kopnyc Ha kKonekTop
d2 Kanak h5 TpbburuKa 3a N3TMYaHe Ha coKa
d3 Tana c go3atop h6 noct 3a PpukcupaHe

e - [lpucraBKa 3a 3aKpenBaHe Ha
HaKpanHuuyuTe ( B 3aBUCMMOCT OT MOAena)

MHCTPYKLUU 3A BE3OMNACHOCT - Tk

* [TpoyeTeTe BHMMATENHO MHCTPYKLUMMTE 3a ynoTpeba npeaun mbpBoHayanHo
13non3BaHe Ha Bawwma ypen n ri 3anasete: Hecbobpa3eHaTa C HauMHa Ha
n3non3eBaHe ynotpeba o0CBOOOXKOABa MNPOM3BOAUTENA OT BCAKAKBA
OTFOBOPHOCT.

* Ypeabt He e NpefHa3HayeH 3a 1M3non3BaHe OT Nnua (BKMIOYMTENHO OT Aela),
YMTO GY3NYECKI, CETUBHU UM YMCTBEHM CMOCOOHOCTY Ca OrpaHMYeHN, u
nrua 6e3 onuT 1 3HaHWA, OCBEH ako OTFOBOPHO 3a TAXHaTa 6e30MacHOCT e
HabntogaBa 1 jaBa NpeaBapUTENHI YKa3aHA OTHOCHO U3MOJ3BaHETO Ha ypeaa.
Jeuata TpA6Ba Aa ce HabnoaaBaT, 3a Aa Ce Aa rapaHTPa, Ye He CU UrPasT C
ypena.

¢ [IpoBepeTe gann 3axpaHBaHETO Ha ypefa OTroBapA Ha enlekTpuyeckara Bu
mpexa. lMpn HenpaBUNHO 3axpaHBaHe rapaHUuATa ce obescunsa.

* To3u ypep e npeaHa3HayveH eAMHCTBEHO 3a IOMaLLHA 1 KyMHapHa yrnotpeba,
nof HabnogeHve Ha 3aKPWTO 1 Ha HAAMOPCKA B1UCOUMHa o 2000 m.

¢ [louncTeaiiTe NOBbPXHOCTUTE B KOHTAKT C XPaHUTETHUTE NPOAYKTY, Npeau
MbPBOTO M3MOM3BaHe KaTo ClefdBaTe rnaBa ,BK/OYBaHE” OT HACTOALLOTO
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YIbTBaHe, 1 Cef, BCAKO U3MOM3BaHe KaTo CriefBate rMaBa,noyncTeaHe”. 3a
NnoaapbXKKa M MoYMCcTBaHe Ha Baluma ypep npoyeTete rnaga, nouncTeaHe",

* BuHaru 13kntouBaliTe ypeaa oT 3axpaHBaHETO, ako o OCTaBATe 6e3 Haa3op U
npeav crinobaBaHe, pasriiobaBaHe U NOYNCTBAHE.

* He n3non3gaviTe BalwwmA ypen, ako TON He GYHKLMOHMPA HOPMASTHO Un e
nospepeH. B To3u ciyyain ce o6bpHeTe KbM 0f00pEH cepBu3 (BUPKTE CMMCbKa
B KHMXKKaTa 3a CEPBM3HO 0OC/TYKBaHe).

® BcakakBM MONPaBKU/MOAAPBXKKA, C M3K/IOYEHME HA MOYMCTBAHETO U
obunyaiiHaTa NoaApPbKKA OT CTPaHa Ha KNMEHTa, TpA6Ba Aa ce N3BbpPLUBAT B
opobpeH cepBy3 (BIPKTE CMMCHKA B KHXKKATA 3@ CEPBM3HO 0OCYyKBaHe).

 He nocTaBAmTe HIKOra ypeaa, 3aXpaHBaLLyia Kaben Ui Lwencena BbB Boga 1in
LYV TEYHOCTW.

* He octaBAnTe 3axpaHBaLLma kaben aa BUCK Ha MACTO, KbAETO MOXe Aa Obae
[OCTWTHAT OT fieLa, B 61IM30CT A0 WM B KOHTAKT C ropeLLmTe YacTu Ha ypesa, 10
M3TOYHWK Ha TOMIMHA WM BbPXy OCTbP Pb0.

* He n3non3gaiite ypeaa npy HeM3npaBeH 3axpaHBaLy kaben nnu wencen. 3a aa
n3berHeTe BCAKAKBY PUCKOBE, Te TPAOBA 3ab/MKMTENHO Aia ObAaT CMEHAHN B
0p0bpeH cepBy3 (BIPKTE CMMCHKA B KHXKKATA 3@ CEPBM3HO 0OCYKBaHe).

* He nocTaBaviTe NpyCTaBKNTE B MKPOBBITHOBA QypHa.

* 3a BawaTta 6e30MacHOCT 13MON3BaTe eAVHCTBEHO NPUCTABKU 1 PE3EPBHM
yacTu, NpegHa3HaYeHM 3a BaLLIA ypes, KOUTO MOXKETe ja HamepuTe B 0fo0peH
cepBy3.

* BHymaBaiTe 3a HapaHABaHE NPY HEMPABWIHO M3MOM3BaHe Ha ypesa.

* Hoxuertara (d, f, g) ca MHoro ocTpu: paboTeTe € TAX BHUMATENHO, 33 Aa He ce
HapaHUTe NPV M3MNPa3BaHETO Ha KaHaTta, NPV MOCTaBAHe / M3BaXkdaHe Ha
OCTpueTaTa BbB / OT KaHaTa 1 NMpw NOYNCTBaHE.

 BuHary maxarte KaHata-Mukcep (d) nnm cokomsctnckaukarta (h), npeau aa
HaT1CHeTe ByTOHa 3a 0CBOOOXKAaBaHe (a2) Ha MyNTUQYHKLMOHaHATa I1aBa
(@3).

e C mecomenaukara (f) BuHarn nsnonsgaiite 6yTanoTo (f7) 3a HacouBaHe Ha
NPOAYKTUTE BbB QYyHUATA, HMKOra He NpaBeTe TOBa C NPbCTU, BUNNLA, HOX,
LUNATymna Win HAKaKbB Apyr NpeameT.

® Hyikora He [OKOCBalTe ABVXKELLMTE Ce YacTW U 13YaKaNTe OKOHYATENTHOTO
cnpaHe Ha ypea, Npeav Aa “3BaguTe NPUCTaBKUTE.

* He nokocBaliTe 6bpKankuTe 3a pa3briBaHe, HUTO NPUCTaBKaTa 3a MeceHe (C),
KOraTo YpeabT paboTw.

* Hukora He gonyckaiiTe npw paboTeLy ypen Hag Hero a BUCAT KOCW, LLaoBe,
BPATOBPb3KM 1 Ap.

® Hukora He GbpKaiite ¢ Nprbop (MbXMua, BUAKLA 1 Ap.) BbB QyHMATa Ha
Kanauwre (b2), (d2) nnm (h2), KakTo 1 B nocTaBKaTa 3a peHgeTa (g1).

¢ Hykora He BKJIH0UBalTe KaHaTa-Mmkcep (d1) 6e3 kanak (d2).

* He 13non3BaiiTe HAKOMKO NPVICTaBKM €JHOBPEMEHHO.

* HyiKora He Imb/iHeTe KaHaTa MUKCep C ropeLLa TeYHOCT.

 He ocTaBaiiTe ypena Aa pabotu npaseH.

* [pun ynotpeba Ha KaHaTa MUKCEp BUHAM NOCTaBATE Kanaka.
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* He cBanaviTe Kanaka npeay OKOHYaTeNHOTO CripaHe Ha ypepa.

* BuHary n3cvnBeainTte MbpBO TEYHWTE NPOAYKTM B KaHaTa-MUKCEp 1 Cef ToBa
TBbPAWTE NPOAYKTU.

* He n3non3eanite kaHata 1 Kynata (b1, d1) kato 0buKHOBEHM CbaoBe (3a
3ampa3fBaHe, NeyeHe, CTepun3auma n ap.).

® He n3non3Balite COKOM3TUCKBAYKaTa, ako BbpTAWMAT ce duntbp (h3) nnn
3aWMTHUAT Kanak (h2) e noBpeaeH Unm ¢ BUGUMA NMYKHATHW.

e CnupanTe ypefa 1 ro U3KJIYBaNTe OT 3axXpPaHBAHETO, NPean Aa CMeHsATe
NPWCTaBKUTE UK fja ce obnmKaBate A0 NOABVPKHM Npu paboTa yacTu.

* Bbaete BHMMATENHN NPU NOCTbMNBaHE Ha TakOBa KONMYECTBO ropeLLd TEYHOCT
B KY/IMHApHWA anapat Wiv B MUKCEPa, KOETO MOXKe [1a Ce M3XBbP/N OT ypepa
NPV BHE3AMHO KMMNBaHe.

e To3n ypep He e NPOEKTVPaH Aa Ce M3MOon3Ba 3a AOMAWHM W NOAo6HM @
npvmomeHm (ynotpeba, KOATO He Ce MOKPKBA OT rAaPaHLMATA) KaTo:

paboTHa KyXHEeHCKa 30Ha B MarasvHu, opucn 1 apyrv paboTtHn cpeaw;

- BbB depmu;

- OT KJIMEHTV Ha XOTeNW, MOTENIN 1 APYT NMOMELLEHUA 33 BPEMEHHO
npebriBaBaHe;

- BbB BCAKAKBM MOMELLEHMA OT TWMA Ha XOTENCKM CTall.

* 3a crnob6saBaHe 1 AeMOHTUPaHe Ha NPUCTaBKNTe Ha ypeaa pasrnegaire
pasnuuyHute ¢purypm un naparpadm ,crnobsBaHe Ha npucraBkuTe”
»AE€MOHTNpPaHe Ha NPUCTaBKNTe",

* 3a perynupaHe Ha CKOpPOCTMTE M BpeMeHaTa Ha pabora Ha BcsKa
npucTaBKa NpoyeTeTe ymbTBaHETO 3a ynoTpeba.

* To3um ypen He TpAGBa fa ce 13Mnon3Bea Ot Aela. [ipbKTe ypeaa 1 Kabena My Ha
HEAOCTBINHO 3a ieLia MACTO.

e [letiata He TpsAbBa A M3MON3BaT YPeaa KaTto Urpayka.

* To3n ypen MoXe fja ce U3Mosi3Ba OT NNLA, YANTO PU3NYECKM, CETUBHMN UK
YMCTBEHV CMOCOOHOCTI Ca OrPaHNYEHM, Ui C HEAOCTATbYHM OMIT M MO3HAHKA,
Npu NONOXeHKe, Ye ca nog HabnoaeHne, NPY KOeTo MosyyaBaT yKasaHuA
OTHOCHO M3MOJ3BAaHETO Ha ypeaa Npw mbyiHa 6e30nacHOCT 1 4obpe oCcb3HaBaT
NOTEHLMANTHITE OMACHOCTMW.

* [pucTaBKata 3a pa3bbpkBaHe (C3) 1 peHAeTaTa 3a CUTHO HAaCTbPrBaHe 1 epo
HacTbpraaHe (g5 v g4), Mmorat fja ce U3non3Bar OT AeLla Haf 8 rof. Bb3pacT, Npu
NoSoXKeHMe Ye ca Nof HaboAeHe, NP KOETO NMoyYaBaT YKa3aHsA OTHOCHO
M3MON3BAaHETO Ha ypeda MpW MbjHa 6e30MacHOCT M OCb3HaBaHe Ha
€BEHTya/IHUTe OMacHOCTU. [ouMCTBaHETO M nopApbXKKata OT CTpaHa Ha
noTpebuTens He TpsbBa Ja ce U3BbPLLBA OT AeLia, OCBEH aKo He Ca Hag 8 rog,
Bb3pacT 11 Ca Nof HabnoaeHreTo Ha Bb3pacTeH. [aseTe ypeaa v Herosms kaben
Aaneye oT Aela nog 8 rof, Bb3pacT.

M3MON3BAHE I

* [pean nbpBata ynotpeba N3MMIATE BCUUKU YacTU Ha NPUCTaBKKTe C TOMa canyHeHa Boja (ocBeH
aflanTepa): BUXKTe § nouncreaHe). i3annakHeTe rv 1 rv NogcyLlete.
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* MNocTaBeTe ypeaa Ha paBHa, UnCTa 1 Cyxa MOBbPXHOCT, yBepeTe ce, ue 6yTOHBT Ha NpeBKtoYBaTens
(a1) e Ha no3unyua 0" cnep KoeTo BKNtoyeTe Bawmsa ypepa.
* 3a Aa ro BKOYNTE, MMaTe HAKONKO Bb3MOMHOCTM:
- Pa6ota Ha nHTepBanu (pulse): 3aBbpTeTe 6yTOHa Ha NpeBKtoYBaTens (al) Ha no3uyus,pulse”
Ha nocieloBaTeNHN NMMNYNCK 3a NO-A06BP KOHTPOI NpY HAKOW BUAOBe 06paboTka.
- HenpekbcHata pabota: 3aBbpTeTe 6yTOHa Ha NpeBKoyBaTens (al) Ha »kenaHaTta No3nUMA OT
»1" o, max” cnopep U3BbpLIBaHaTa 06paboTKa.
MoxeTe fa npomeHuTe TOBa MO BpemMe Ha obpaboTKaTa.
* 3a fa cnpeTe ypepa, BbpHeTe 6yToHa Ha (al1) Ha 0"
BaxxHo! YpeabT moxke fla 6bAe nycHat, camo aKo otgeneHueTo (a5) u rnasara (a3) ca pukcnpanum.
Ako ocBo6oguTe otaeneHuneto (a5) u/vnm rnasara (a3), gokaTo ypeabT pa6oTu, Toll BegHara
we cnpe. PuKcupaiiTe nak oTaeneHneTo u/uam raearta, BbpHeTe Ha no3uvyus , 0 6yToHa 3a
ynpasneHue (al), cnep KoeTo nycHeTe No o6MyaiiHNA HauYMH ypeaa, KaTto nsbepere kenaHarta
CKOPOCT.
BawmAT KyxHeHCKM ypef e cHabeH C MUKPONPOLIeCop, KOMTO KOHTPOJIMPa U aHanu3rpa MOLWHOCTTa
My B npoLeca Ha paboTta. AKo 6bfe npeToBapeH, ypeabT cnvpa cam. 3a ja nycHeTe OTHOBO Bawuua
ypeq, MaxHeTe YacT OT CbCTaBKMTE 1 BbpHeTe BbpTALWMA ce 6yToH (al) Ha no3uums,0”. OcTaBeTe ypeaa
B MOKOW 3a HAKONKO MunHYTU. Cnep ToBa MoxeTe fa n3bepeTe xenaHata oT Bac ckopocrT, 3a fa
npuknounTe obpaboTKaTa.

| Homepauvmra Ha pa3genunTte oTroBapA Ha HOMepauuATa Ha cxemMmuTe.

1-PA36bPKBAHE/ MECEHE/ BUEHE / EMYJITUPAHE/ PASBUBAHE

B 3aBMCUMOCT OT BrAa Ha XpaHUTENHWTE NPOAYKTY C KynaTta oT MHOKC (b1) n kanaka 11 (b2) moxeTe ga
npurotsuTe fo 1,8 Kr Tecto.

M3NON3BAHU NMPUCTABKMN:

- Kyna ot nHokc (b1).
- Kanak (b2)
- MpucTaBka 3a MeceHe (c1) unu 6bpKasnka 3a pa3dbpKeBaHe (C2) UM MHOTOXUTHa GbpKanka (c3)

1.1 - CINOBABAHE HA NPUCTABKUTE

* HatucHeTte 6yToHa (a2), 3a ga ocBo6oauTe MynTUdYHKLMOHaNHaTa rnasa (a3) u A BourHete Ao Kpai.

* QukcnpainTe KynaTta oT MHOKC (b1) (B nocoka Ha YacoBHMKOBaTa CTPesiKa) BbpXy ypena 1 noctaBeTe
NpoayKTuTe.

* MNocTaBeTe »enaHaTa NpucTaBka (c1, c2 nnn c3) Bbpxy MexaHu3ma (a6), HaTUCHeTe 1 3aBbpTeTe Ha
yeTBbPT 06OPOT B NMOCOKA, OOPaTHa Ha YaCOBHMKOBATa CTPEJIKa, 3a Aa 6/ioKMpaTe NpucTaBKaTa Ha
MACTOTO .

® BbpHeTe MynTUdyHKUMOHaNHaTa rmasa (a3) B XOpr30HTalHa NO3MUKMA: HaTUCHeTe ByToHa (a2) 1 ¢
pbKa HaBefleTe MynTudyHKLMOHaNHaTa rnasa (a3), gokato ce dukcrpa (BpblyaHe Ha byToHa (a2) B
MbpBOHAYanHata My nNo3unums).

* Mnb3HeTe Kanaka (b2) Bbpxy KynaTta oT MHOKC (b1).
3abenexkKa: /3non3saHeTo Ha Kanaka He e 3agbmkutenHo. Toll npefgnasBa OT M3LanBaHe 1
M3MpbCKBaHe.

® YBepeTe ce, Ue oTaeneHreTo (a5) e fobpe PrKcMpaHo (B MOCOKa Ha YaCOBHUKOBATa CTpesiKa) Bbpxy
6bp3uA 3aBUKBALL MeXaHN3bM (a4).

1.2 - BKJZTIOYBAHE

BkntoueTe ypefa, KaTo 3aBbpTMTE GYTOHA Ha NpeBK/ouBaTens (al) Ha XenaHaTta no3uums cnopeg
peuenTaTa.
® YpenbT BeAHara 3anouysa fa pabotu.

MoxeTe fa fo6aBATe XpaHWUTENHN NPOAYKTM Npe3 0TBOPa Ha Kanaka (b2) no Bpeme Ha obpaboTkaTa.
* 3a fla cnpeTe ypeaa, BbpHeTe 6yToHa Ha (al) Ha, 0"
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CovBeTM:

- MeceHe
- M3non3eanTe npuctaBkaTta 3a MeceHe (c1) Ha ckopocT,, 1%
MoxxeTe fa mecute go 500 r 6paluHo (Hanp.: 6an xnA6, 3bPHEH X156, Mac/IeHO TECTO, MHOTONTUCTHO
TecTo un ap.).

- Pa36bpKBaHe
- M3non3Baiite 6bpKasnkaTa 3a pa3bbpKkBaHe (c2) Ha ckopocT,, 1” go ,max”,
- MoxeTe fa pa3bbpkate 1,8 Kr psgKo TecTo (KeKc, BUCKBUTA 1 Ap.).
- Hukora He nsnonssaiite 6bpKankara 3a pas6bpKBaHe (c2) 3a MeceHe Ha I'bCTH TecTa.

- BueHe / emynrupaHe/ paséuBaHe
- M3non3eaiTe MHOroXmnHata 6bpKanka (c3) Ha ckopoct,,1“ go,,max”.
— MoxeTe fja NpuUroTBUTe: MalloHe3a, ailonn, COCOBE, 6ENTbLM Ha CHAT (10 8 6enTbKa), 6UuTa cMeTaHa
(mo 500 mn)...
- Hukora He n3nonsBaiiTe MHOroXuaHaTa 6bpKanka (c3) 3a meceHe Ha rbCTu TecTa UAM 3a
pa36bbpKBaHe Ha pefKu TecTa.

1.3 - AEMOHTUPAHE HA MPUCTABKUTE

* U3yakaiiTe ypeAbT fja Cpe HanmbJIHO.

® BaurHete Kanaka (b2).

* C nomolyTta Ha 6yToHa (a2) ocBobofeTe MynTudyHKLMOHaNHaTa rnaea (a3) 1 A BaUrHeTe Ha BUCOKa
nosuyus.

* OcBobogete npuctaskata (c1), (c2) unm (c3) ot MynTudyHKUMOHANHaTa rnaBa, KaTo HaTUCHeTe
npucTaBKaTa KbM flaBaTa U KaTo A 3aBbpTUTE HA YeTBbPT 060POT B MOCOKa Ha YaCOBHMKOBATA
cTperskKa.

® MaxHeTe KynaTa OT UHOKC.

2 - XOMOTEHU3WUPAHE/PA3BbPKBAHE/MUKCUPAHE (B 3ABUCMMOCT OT
MOJENA)

Crnopepn BUAa Ha XpaHUTENHNUTE NPOAYKTU C KaHaTa-MuKcep (d) moxeTe fia npuroteuTe fo 1,5 nrbcTa
cmec n 1,25 n TeyHa cmec.

M3NON3BAHU MPUCTABKW:
- KaHa-muikcep (d).
2.1 - CrNOBABAHE HA MPUCTABKUTE

* MocTaBeTe MynTMdyHKLMOHANHaTa rnaga (a3) B Xop13oHTasiHa No3unuuma: HaTucHeTe ByToHa (a2) 1 ¢
pbKa HaBefeTe MynTUYHKUMOHaNHaTa rnaea (a3), fokaTo ce dukcmpa (BpbluaHe Ha 6yToHa (a2) B
MbpBOHaYanHaTa My No3muus).

* OcBobopfeTe oTAENEHNETO 3a 6e30MacHOCT (a5) OT 6bP30 3aABUKBALLMA Ce MeXaHU3bM (ad), KaTo ro
3aBbpTWTE B MOCOKa, 06paTHa Ha YaCOBHMKOBATa CTPEIKa, CNlefi KOETO ro MaxHeTe.

* YBepeTe Ce, Ye ypeAbT e Hamb/HO CNpAN, Npean Aa drKcnpaTte KaHaTa-mmkcep (d).

* OukcmpaiiTe KaHaTa-mukcep (d) Bbpxy MexaHu3ma (a4), KaTo A 3aBbpTUTE B MOCOKAa MO
4YacoBHMKOBaTa CTpesiKa.

* [ocTaBeTe XPaHUTENHWTE MPOAYKTY B KaHaTa-MuKcep 1 dukcupaiTe Kanaka (d2), Ha KoiiTo nma Tana
c po3atop (d3), KaTo ro 3aBbpPTMTE B MOCOKa, 06paTHa Ha YaCOBHMKOBaTa CTperkKa.

2.2 - BK/IIOYBAHE

* BknioueTe ypeaa, KaTo 3aBbpTUTe GYTOHa Ha perynatopa (al) Ha »kenaHaTa mo3uuua cnopeq
peuenTaTa.
3a fa vimate No-rofAM KOHTPON BbPXY MUKCMPAHETO U XOMOTEHM3MPaHETO Ha CMeCTa, 3Mosi3BaiiTe
nosuuyusata,Pulse”.
MoxeTe fia fobaBsATE NPOAYKTY Npe3 OTBOPa Ha TanaTa ¢ Ao3aTtop (d3) no Bpeme Ha NPUroTBAHETO
Ha cmecTa.

* 3a ga cnpeTte ypeaa, BbpHeTe OyToHa Ha (al) Ha 0"
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CbBetu:

MoxeTe fa npurotsute:

— GMHO MUKCUPAHW 3eNeHUYKOBW CYNi, MIOPETA, KOMMOTU, MAIEYHY LIENKOBE, KOKTENN.

- penku TecTa (ManaynHKm, 6yxTu, NIOA0BY CNAfKMLWM, GPETOHCKN CNagKnLWmM 1 Ap.).

- Mo Bpeme Ha M1KCHPaHEeTOo, ako CbCTAaBKUTE OCTaBaT 3a/ierneHu Mo CTEHNTE Ha KaHarTa, CrpeTe ypesa,
BAUrHETe KaHaTa-M1Kcep, N3cuneTe CbCTaBKUTE BbPXY OCTPUETATa, Clief] KOETO OTHOBO MOCTaBeTe
KaHaTa-MUKCep, 3a Aa NpoabmkuTe obpaboTtkarta.

2.3 - PA3MNOBABAHE HA NPUCTABKATA

* /3yakaliTe OKOHUYaTEeNIHOTO CNpPaHe Ha ypefa, Npean Aa MaxHeTe KaHaTa-MM1KCep, KaTo A 3aBbpTuTe
B MOCOKa, 0bpaTHa Ha YaCOBHMKOBaTa CTpesiKa. [locTaBeTe Ha MACTO NMOABIKHOTO Kanaue (a5), KaTo
ro 3aBMeTe BbpXy 3afiBUKBaLLMA MexaH13bM (a4) (B MOCOKa MO YaCOBHUKOBATa CTPesKa).

3 - MEJIEHE (B 3ABUCMMOCT OT MOJEJIA)
@ W3MON3BAHU MPUCTABKMU:

- lMNpwrcTaBKa 3a 3aKpenBaHe Ha HakpaHuuuTe (e)
- CrnobeHa mecomenauka (f)

3.1-NOCTABAHE HA AQANTEP 3A MPUCTABKATA 3A MEJIEHE

* HatucHete 6yToHa (a2), 3a ga ocBo6oauTe MynTUdyHKLMOHaNHaTa rnasa (a3) 1 A BourHete Ao Kpaw.

* MocTaBeTe ajanTepa (€) 1 ro puKcupanTe B MOCOKa, 06paTHa Ha YaCOBHMKOBATA CTPEIKa, Taka ye
MeXaHW3MbT fa 6bje B AbJirata 4acT Ha ypeaa.

* BbpHeTe MynTudyHKUMOHaNHaTa rnasa (a3) B XOopn3oHTasHa No3muus, KaTo OTHOBO HaTMUCHeTe
6yToHa (a2).

3.2-CIMOBABAHE HA MECOMEJIAYKATA

* XBaHeTe Kopnyca (f1) 3a ¢yHMATa, KaTo NOCTaBKTE LWINPOKMA OTBOP Harope.

* Cnep ToBa nocTaseTe BUHTA (f2) (c gbnraTta oc Hanpep) B Kopnyca (f1).

* MocTaBeTe HoXa (f3) BbpXy KbcaTa OC, KOATO M3n13a OT BUHTa (f2), KaTo pexelyuTte ocTpreTta TpsabBa
[la coyaT HaBbH.

* MNocTaBeTe n3bpaHata peweTka (f4 unu f5) Bbpxy Hoxa (f3), KaTo wWrdToBeTe TPAGBa Aa CbBNagHAT
¢ xne6oseTe B kopnyca (f1).

* 3aBuiiTe rankata (f6) Bbpxy kopnyca (f1) mo nocoka Ha YacOBHMKOBaTa CTpesika, HO 6e3 fda A
6noKumpare.

* MpoBepeTe crnobsasaHeto. OcTa He TpA6GBa HUTO Aia e xN1abaBa, HUTO Aa UMa Bb3MOXHOCT Aa Ce BbPTU
okorno cebe cu. B npoTmBeH cnyyai noBTopeTe NpeaxofHUTe onepauuy oTHavano.

3.3 -NMOCTABAHE HA MECOMEJIAYKATA BbPXY YPEOA

* HaknoHete crnobeHaTta Mecomenauka (f) HagacHo, cpelly MexaHu3Ma Ha aganTtepa (€), nocTaBAnKN
B CbOTBETCTBME ManuuTe Ha MecomenauykaTa C ABaTta *feba Ha ajanTepa. HatucHete go Kpain
MecomenaykaTa B agantepa, cnefj KoeTo BbpHeTe dyHUATa Ha MecomeniaykaTta BbB BEPTUKANHO
nonoxeHue fo 6510KMpPaHETO, KaTo 3aBbPTUTE B MOCOKa, 06paTHa Ha YaCOBHUKOBaTa CTpesnka.

* [ocTaBeTe nofBMXHaTa nocTasKa (f8) Bbpxy dyHusTa.

3.4 -NMYCKAHE HA YPEQA, CbBETU U PA3IIOBABAHE

® YBepeTe ce, Ye OTAeNeHneTo 3a 6besonacHOCT (a5) e fobpe dpuKkcnpaHo (B NOCOKa Ha YacOBHMKOBaTa
CTpenka) BbpxXy 6bp30 3aZiBMXKBaLLKA Ce MexaHn3bM (a4).

* MNocTaBeTe CcbA, B KOWTO Aa cbbupaTe 06paboTeHnTe NPOoAYKTY Npeq ypeaa.

® BkntoyeTe ypefa, KaTo 3aBbpTuUTe NpeBKtoysartens (al) Ha ckopocT,3” unn 4"

* [octaBeTe MecoTo BbB QPyHMATa Mapye no napye ¢ nomowra Ha 6ytanoto (f7). Hukora He
nocTaBAlTe CbCTaBKUTe BbB pyHUATA C NPBCTY UM € npnbopu.

® 3a pa cnpeTe ypepda, 3aBbpTeTe NpeBKoYBaTensa Ha ckopocT ,0” 1 n3yakanTe OKOHYaTENHOTO
cnupaHeHa ypega.

* OcBobopeTe MecomenaykaTa B 06paTHa Ha CrnobsBaHETo Nocoka.

©
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- MpuroTeeTe UANOTO KONMYECTBO MPOAYKTM (3a MeCOTO OTCTpaHeTe KOCTWTe, XPyLAanuTe u
CYXOXWMMATA U FO HapexeTe Ha NapyeTa 2x2 cm).

- YBepeTe ce, 4e MECOTO € HaMbJIHO Pa3mMpaseHo.

- B Kpas Ha onepauuaTa MoxeTe fa NycHeTe HAKOJSIKO Masky napyeTa xns6, 3a Aa n3BaanTe BCUYKM
CMIeHM YacTmum.

4 - HACTbPIrBAHE / HAPA3BAHE (B 3ABUCMMOCT OT MOAEJIA)
MU3MNOA3BAHU NPUCTABKI:

- MpwncTaBKa 3a 3aKpenBaHe Ha HakpanHuuyuTe (e)
— crnobeHo peHfe 3a pA3aHe Ha 3eneHuyum (g)
- BbapabaHu (B 3aBMCMOCT OT Mofiena)

4.1 - CTNOBABAHE HA NMPUCTABKUTE

* HatucHeTe 6yToHa (a2), 3a fa ocBo6oanTe MynTudyHKUMOHanHaTa rnasa (a3) 1 s BourHete 4o Kpai.

* MocTaBeTe aganTepa (e) u ro ¢puKcupaiTe B MOCOKa, 06paTHa Ha YaCOBHMKOBATA CTPESIKa, Taka ue @
MeXaHU3MbT Ja O6bfe B AbfiraTa yacT Ha ypefa.

* BbpHeTe mynTudyHKUMOHaNHaTa rnasa (a3) B XOpr30HTasHa No3muusa, KaTo OTHOBO HaTUCHeTe
6yToHa (a2).

*® YBepeTe ce, Ye oTAeNeHNeTo 3a 6e3onacHocT (a5) e fobpe puKcnpaHo (B NOCOKa Ha YaCOBHMKOBATa
CTpenka) Bbpxy 6bp30 3aiBUXKBaLLMA ce MexaHN3bM (a4).

* HaknoHeTe nocTaBKaTa 3a peHgeta (g1) HagACHO, cpeLly MexaHU3Ma Ha aganTepa (e), NoCTaBANKN B
CbOTBETCTBME NaNuUuTe Ha NpucTaBkaTta 6apabaH ¢ gBaTa »kneba Ha aganTtepa. HaTucHeTe fo Kpan
dyHMATa Ha NocTaBKaTa BepTUMKanHoO, AoKaTo ce GMKCUPa, KaTo 3aBbPTMTE B MOCOKa, obpaTHa Ha
YacOBHMKOBaTa CTpeKa.

* [ocTaBeTe B NprcTaBKaTa U3bpaHusa 6apabaH v ce yBepeTe, Ue e N3UASIO BAA3b/ B MOCTaBKaTa.

4.2 - 3ABEVCTBAHE U CbBETU

* [ocTaBeTe Cbp, B KONTO Aa cbbupaTe 06paboTeHUTe NPOAYKTW Npea ypeaa.

* BkntoueTte ypeqa, KaTo 3aBbpTuTe NpeBKtouBaTend (al) Ha ckopocT,3” 3a pA3aHe UM Ha CKopoCT
,4" 3a cTbpraHe.

* MocTaBeTe NpoAyKTUTe BbB GyHMATa Ha NpMCTaBKaTa U r' HacouBaliTe C nomolyTa Ha 6yTanoTo (g2).
Hukora He nocTaBsaiiTe CbCTaBKNTE C NPbCTYN UK € npuéopu.

*® 3a fa cnpeTe ypeaa, 3aBbpTeTe NpeBKItouBaTena Ha ckopocT ,0” n n3yakaiiTe OKOHYaTeNIHOTO
cnupaHeHa ypepa.

* OcBobopeTe NocTaBKaTa 3a 6bapabaHu B o6paTHa Ha CrnobsBaHeTo NOCOoKa.

* c 6apabaHnTE MOXETE fja NPUroTBUTE:

- Eppo HactbpreaHe C (g4) / $nHo HacTbpreaHe D (g5): MOpKOBK, KOpeHOMNNIOAHA LeNIHA,
KapTodu, KaluKasan v ap.

- Enpo Haps3eaHe A (g3): kKapTodu, MOPKOBY, KpacTaBuLW, AGBAKK, LBEKNO U Ap.

- OuHo HacTbpreaHe E (g6): kapTodu, napmesaH u ap.

5-U3CTUCKBAHE HA MJ1IOAOBE U 3EJIEHYYLIA (B 3ABUCUMOCT OT MOJEJIA)
M3MNON3BAHUN NPUCTABKIU:

- crnobeHa cokomscTmnckBayka (h).

5.1 - CINTIOBABAHE HA COKOU3CTUCKBAYKATA

* MocTaBeTe dpuntbpa (h3) BHB BLTPELIHOCTTa Ha Kopryca Ha konekTopa (h4).

* QuKcrpaHe Ha Kanaka: 3aBbpTeTe B o6paTHa Ha YaCOBHUKOBATa CTpesika Nocoka 1 pukcupanTe
kanaka (h2) Bbpxy konekTopa (h4) (no3nuus ,3aTBOpPeH KaTuHap”).

* 060 PUKCMpaHe: HaTUCHeTe NocTa 3a duKcnpaHe (h6) B No3muus ,3aTBOPEH KaTnuHap”

5.2-NMOCTABAHE HA COKOM3CTUCKBAYKATA BbPXY YPELA

* [MocTaBeTe MynTMdYHKLMOHANHATA rnaBa (a3) B XOpU30HTaNHa No3uuuma: HaTucHeTe ByToHa (a2) 1 ¢
pbKa HaBefeTe MynTudyHKLMOHaNHaTa rnaesa (a3), gokato ce dpuKkcmpa (BpblyaHe Ha byToHa (a2) B
MbpBOHAvasiHaTa My No3uuus).
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* OcBobofeTe U MaxHeTe oTaeneHneTo (a5) oT 6bP30 3a4BUKBALLMA Ce MeXaHN3bM (a4), KaTo ro
3aBbPTUTE B NMOCOKa, 06paTHa Ha YaCOBHMKOBATA CTPESIKa.

*® YBepeTe Ce, Ue ypeasbT e HaMbJ/IHO CNpsf, Npean ga drkcupaTe cokomscTuckBaykara (h).

* QuikcupaiiTe crnobeHaTa COKOU3TUCKBaYKa BbpPXy MexaHn3Ma (a4), KaTo A 3aBbpTUTE MO NOCOKa Ha
UaCOBHVKOBATa CTPesKa, Taka Ue MeXaHM3MbT 3a TPbOMUKaTa 3a M3TYaHe Ha COKa Aa € HapPaBHO C
ypena.

* MocTaBeTe TpbbMUKaTa 3a M3TYaHe Ha coka (h5) Bbpxy Koprnyca Ha konekTopa (h4).

53- 3AﬂEI7ICTBAHE N CbBETU

* CnoxeTe rosiAMa yawa nog tpvbuukaTta (h5).

* BknitoueTe ypefia, KaTo 3aBbpTUTe NpeBKtoyBatens (al) Ha ckopocT, 3"

® HapeskeTe nnogoBeTe U/vnu 3eneHyYyLmMTe Ha napyeTa.

* MocTaBeTe NpoayKTUTe BbB GyHUATa Ha Kanaka (h2) v rv n3byTeaiTe 6aBHO C NOMoLLTa Ha 6yTanoTo
(h1). Hukora He nocTaBATe CbCTaBKUTE C NPBCTU UK C npubopmn.

* He o6paboTBaiiTe noseye ot 5 nbTv Mo 500 r NpoAyKTV NPOABIKUTENHO BpeMe, 6e3 Aa cnupaTe u

@ 6e3 1a ocTaBuTe ypeaa B MOKON.

* 3a ga nonyuymTe NoBeyve COK, NouncTanTe dpuntbpa Ha Bcekn 300 r NpoayKTy.

* BaxkHo! KoraTo KopnycbT Ha KOJIEKTOPA 3a MyJina ce HambJIHK, CnpeTe ypeaa U n3npasHeTte Kopryca
Ha KonekTopa.

*3a pga cnpeTe ypefa, 3aBbpTeTe NpeBKIYBaTena Ha ckopocT ,0” 1 n3yakanTe OKOHYaTENHOTO
CnypaHeHa ypega.

* M3yakaiiTe OKOHYaATENHOTO CNiMpaHe Ha BbPTALMA ce PUNTHP, NpeAn Aa MaXHeTe KOMMJIeKTa
Ha ypepa.

*3a ja MaxHeTe COKOM3CTMCKBauyKaTta, ocBobofeTe f, KaTo A 3aBbPTUTe B MOCOKa, obpaTHa Ha
YaCoBHMKOBaTa CTpesKa.

* [NocTaBeTe nocTa 3a ¢ukcmpaHe (h6) B nosuuus ,3aTBopeH KatnHap”. OTBopeTe Kanaka (nosuuus
,OTBOPEeH KaTuHap”). Cnep ToBa MoxeTe fa mMaxHeTe ¢untbpa (h3), 3a fa ro nouncrete u fa
M3npasHuTe Kopnyca Ha Konektopa (h4).

CoBeTu:

* MoxeTe fja NpaBuTe COKOBE OT: MOPKOBM, AOMATW, AGBAKY, rpo3ae, Aroav 1 ap.

* benete nnogoseTe ¢ febena Koxa, M3BaXkaaniTe KOCTUIKUTE U MaxaiiTe CbpLieBMHaTa Ha aHaHaca.

* HeBb3MOXHO € ja U3LienTe COK OT ONPEeAesIEHN MIOAOBE 1 3eNeHUYLM: GaHaHV, aBOKAAO0, KbMUHM
1 NoA06HM.

* MoeTe ja NpUroTBMTE COK OT Pa3NyHM NIOLOBE 1 3eNeHYyLu, 6e3 Aa ce cMecBaT BKYCOBETE, KaTo
He ce Haflara BCeKM MbT [ja MOYNCTBATE COKOM3CTUCKBaYKaTa. [JocTaTbyHO € CaMo Aa curneTe Manko
BOJa B COKOM3CTMCKBAYKaTa, KaTo A OCTaBUTE fla NopaboTu N3BECTHO Bpeme MeXAY BCEKU AiBa BAA
COK.

* KoHcymupaiiTe cokoBeTe 6bp30 cief, NPUroTBAHETO MM 1 NPUOABANTE NMMOHOB COK, 3a Aa 1
3arnasmTe HAKOJIKO Yaca NpecHM!.

6 - PETYJINPAHE ObJIXKUHATA HA KABEJIA

3a no-necHo n3non3BaHe Wy Npu NpubrpaHe MoxeTe fa HaManuTe Ab/KMHaTa Ha kabena, KaTo ro
6yTHeTe HaBbTPe B MOTOPHUA 610K (a) Npe3 pa3nonoxeHna B 3aaHaTa yacTt oTeop (a7).

7 - OUHO MEJIEHE HA MAJIKN KOJIMMECTBA NMPOAYKTU (B 3ABUCUMOCT OT
MOJEJA)

N3MNON3BAHA NPUCTABKA:

- crinoGeHa NpucTaBKa 3a CTprBaHe.

C npucTaBKaTa 3a CTPUBaHe MOXeTe:

- [la cmenuTe 3a HAKOMKO CeKyHAU ¢ paboTa Ha MHTEPBANU: CyLIeH CMOKWHMU, CYLUEHU KalicuMm. . ...
KonnyecTBo / makc. Bpeme: 100/ 5 cek
Ta3un npucTaBKa 3a CTpUBaHe He e NpUrofeHa 3a TBbpaAn NPOAYKTU KaTo Kade.
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MOYNCTBAHE B

® I3knioyeTe ypepaa.

* He noTtanante motopHua 610K (a) 1 aganTepa (e) BbB BOAA, HATO ' NOCTaBANTE Nog Tevallya Boga.
MN36bpcBaiiTe M CbC Cyxa WK C IEKO BRaXKHa Kbpra.

*3a Mo-necHO MouyucTBaHe W3MNnaKkBalTe npucTaBKUTe cnep ynoTpeba. Pasrnobete um3uysno
npucTaBKaTa 3a Mecomenayka. bbaere BHUMaTenHu, Korato 6opaBuTe C OCTpUETaTa, Thil KaTo
morart ga Bu HapaHAT.

* /IammBaiiTe, n3nnakBanite 1 NoAcyLlaBaiTe NpUCTaBKMUTe: Te MoraT Aa ce MoYnCTBaT B MUAMHA
MalLUWHA, C U3K/IoYeHre Ha MeTaIHUTE KOMIMOHEHTM Ha Mecomenadkarta: kopnyc (f1), BuHT (f2), Hox
(f3), pewetkn (f4 n f5), raika (f6).

® PeweTkunTe (f4) 1 (f5), KakTo 1 HOXDBT (f3) TPAGBa Aa ocTaHaT OMa3HeHU. HamaxeTe rv ¢ onuo, 3a Aa
T CbXpaHuTe.

MoneseH cbBeT:

® AKO NpuncTaBKUTe Ce OLBETAT OT MPOAYKTMTE (MOPKOBW, MOPTOKaNU 1 Ap.), U3TbpKamnTe r C HanoeHa
C roTBapCKO OO Kbpra 1 Cfief TOBA vl NOYNCTETE KaKTO OOMKHOBEHO.

* KaHa-mukcep (d): n3cuneTe Tonna BoAa C HAKOMKO KarKy TeUEH CanyH B KaHaTa-MUKcep. 3aTBopeTe
Kanaka. [octaBeTe A BbpXy ypefa v MUKCUpanTe Ha nHTepBanu. Cnep KaTo MaxHeTe KaHaTa,
M3MNaKHeTe s Ha Tevallla BofAa U A OCTaBeTe Aa U3CbXHe (06bpHaTa Hagony).

MPUBUPAHE B
He cbxpaHnasaiiTe Baluma ypes Ha BlaxHO MACTO.

AKO YPEADBT HE PABOTW?

AKoO ypeabT He paboTu, npoBepeTe:
- [lanu e BKJIOUEH B efleKTpuUeckaTa Mpexara;
- Janun BCMYKM NprCTaBkn ca GUKCUpaHu;
-Hanuuneto n ocBob6OXgaBaHETO Ha oTAesneHMeTo 3a 6e3onacHocT (a5), Korato 6bp30
33[1BUKBALLMAT Ce MeXaHN3bM (a4) He e N3Mon3BaH.
— XOpUW30HTaNHOTO 3aK/oUYBaHe Ha MynTMYHKLMOHANHATa rnaga (a3).

BalumAT KyxHEHCKM ype[ e CHabAeH C MMKPOMPOLIECOP, KOMTO KOHTPONUPA 1 aHanmn3npa MOLHOCTTa
My B npoLeca Ha paboTa. AKo 6bJe NpeToBapeH, ypeabT cnupa cam. 3a Aa nycHeTe OTHOBO Baluus
ypen, MaxHeTe yacT OT CbCTaBKUTE U BbPHeTe BbPTALMA ce 6yToH (al) Ha no3unuua,0”. OcTaBeTe ypega
B MOKOW 3a HAKONKO MuHyTW. Cnep ToBa MoxeTe fa u3bepeTe kenaHaTta oT Bac ckopocT, 3a aa
npuknounTe obpaboTKaTa.

AKo ypeabT npoabikaBa Aa He pa6otu: O6bpHeTe ce KbM 0006pEH CepBU3 (BMXKTE CNUCHKa B
KHUXKaTa 3a CepBU3HO 00CyKBaHe).

U3XBbPNAHE HA ONAKOBBbYHUTE MATEPUATTMUYPEOANID

@ OnakoBKaTa CbAbpXa eAUHCTBEHO MaTepuanu, KOMTo He NpeacTaBnsABaT OMacHOCT 3a
OKOJIHaTa Cpefa M MoraT fia ce U3XBbPNAT CbINacHO AelcTBawumTe pasnopenbu 3a
% peuuknmpaHe.

3a npepaBaHe 3a OTNaAbLUM Ha ypeaa ce 06 bpHeTe KbM CreLann3npaHnTe cy»om Bbe
BaluaTa obwmHa.

EJIEKTPOHEH U ENEKTPUYECKWU YPEL N3BBH YIIOTPEBANNNNNED

YyacTBaiTe B onasBaHeTo Ha OKOJNHaTa cpeaa!

@ BawwmAT ypes cbabpkKa MHOrOGPOIMHM MaTeprany, KOMTO MoraT fja 6bAaT 13No3BaHm
MOBTOPHO UNWN PELINKIINPaHN.

3aHeceTe ro B LIEHTbPa 3a BTOPUYHMN CYPOBUHUN I B OTOPU3UPAHUA CEPBU3, KbAETO
_— TOW We 6bae peunknnpaH.

@
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MPUCTABKN B

MoxeTe fa ob6opyaBaTe ypena cv no Balue xenaHue, KaTo cu HabaBuTe OT MarasunHa Unm ot ofobpeH
CepBU3 CNIeAHNTE NPUCTABKM:

Kyna ot nHokc Mecomenauka

Kanak 3a Kyna ot nHoKc MpucTtaBKa 3a pA3aHe Ha 3eneHYyLu:
MpuncTtaBKa 3a MeceHe - A: HapA3BaHe

bbpkanka 3a pa3bbpkBaHe - C: epo HacTbpreaHe
MnoroxunHa 6bpKarnka - D: CUTHO HacTbprBaHe
KaHa-mukcep - E: pviHO HacTbpreaHe
CokouscTnckBayka KomnnekT 3a nacra

MpucTaska 3a cTprBaHe . HakpaiiHyK 3a cMunaHe Ha fjomaTu
MpucTaBKa 3a 3aKpenBaHe Ha HaKpanHMULWTe HakpailHuK 3a pasTouBaHe Ha nacta

@ BHuMaHue! HUTO egHa NpUcTaBKa HAMa Aia BU 6bAe NnpoaaaeHa, ako He npepcTaBuTe Bawara
VHCTPYKUuA 3a ynoTpe6a unu Bawms ypep.

PELIENTU B

CMETAHOB KPEM ,,LLAHTUNN

(3a 6 — 8 nopyuu): 250 M1 MHO20 CMyOeHa meyYyHa NvIHOMAC/IeHd 3aKk8aceHd cmemand, 50 2 gouHa nyopa
3axap.

CnoxeTe cmeTaHaTa U ¢MHaTa NyApa 3axap B KynaTa OT HepbXaema CTOMaHa, KaTo noctaBuTe
npricTaBkaTa 3a pa3buBaHe 1 Kanaka. BkntoueTte ypeaa Ha CKOpoCT 4 3a [iBe MVHYTW, @ Cllef TOBa - Ha
MaKCMMasiHa CKOPOCT 3a TPW U NOSIOBMHA MUHYTHU.

MAMNOHE3A

1 XB/iIM®K, 1 CyneHa 1eXuya He MHO20 Jilomd 2opyuya, 1 cyneHa nexuya oyem, 250 M1 3exmuH unu
0/1U0, COJ U YepeH nunep.

CnoeTe XbTbKa, ropunLIaTa, oLleTa, CoTa U YepHUA NMNep B KyrnaTta OT HepbXxJaema CTOMaHa, KaTo
nocTaBUTe NpUCTaBKaTa 3a pa3brBaHe 1 Kamnaka. BkntoueTe Ha ckopocT 1. Kato 6bpKaTe € npucTaBKaTta,
3arnoyHeTe Aa fobaBsATe Ma3HMHATA Ha TbHKa CTpylKa. Cnepg 10 ceKyHAW NpemMrHEeTe Ha MaKCcMMarnHa
cKkopocT. LLlom ma3HmHaTa ce cnee cbc cmecTa, 6bpKaliTe ¢ npuctaBkaTta ole 30 cekyHAN.

Npen: [lo6aBeTe HacTbpraHa CKMIMAKa YeCbH, ako MOAxXoXAa Ha peuenTtaTta BU. 3a Hal-gobpwu
pe3ynTaTi TpA6Ba BCMYKM CbCTaBKM fla ca CbC CTaliHa TemnepaTtypa.

BAN XNAB

(3a numka om 800 2): 500 2 65710 6pawiHo 3a x176, 300 ma xnadka 800a, 10 x cyxa mas, 102 con Cnoxeme
6pawHomo, conma u cyxama mas 8 Kynama om HepuXoaema CmoMaHa.

MocTaBeTe NpucTaBKaTa 3a MECEHE U Kanaka 1 BKJIIoUEeTe 3a HAKOJIKO ceKyHAM Ha ckopocT 1. [lobaseTe
XnafKata Bofa npes oTsopa B Kanaka. MeceTte ocem MnHyTu. OcTaBeTe TeCTOTO fla NpecToun npu cTarHa
TemnepaTypa oKoso nonosuH yac. Cnep ToBa € pbLie oMeceTe TeCTOTO Ha Tornka. [locTaBeTe Tonkara
TecTo B Hama3aHa C Mac/io 1 nopbceHa ¢ bpaliHo nauTKa TaBa. OcTaBeTe fja BTaca BTOPW MbT Npu
CTallHa TemnepaTypa 3a oKoso yac. 3arpeiite gpypHata o 240 °C. C oCTbp HOX HarpaBseTe pa3pesu no
MOBBbPXHOCTTa Ha xnAba 1 HamaxeTe ¢ xnagka Boaa. CnoxeTe BbB PpypHaTa ManbK Cbf C BOAA: Taka
XnA6bBT We obpasysa 3naTmcta Kopuuka. Meuete 40 muHyTM Npu 240 °C. Vigesa: MadTa He TpA6Ba fa
B/IM3a B MPAK KOHTaKT CbC 3axap WK COJ, Tbil KaTo Taka TA HAMa Aja NofencTBa.

POHNINBO TECTO

(3a 350 2 6nam 3a nadi) : 200 2 o6ukHo8eHo bpawiHo, 100 2 macsio, 50 M 800d, WUNKA COI.

CnoeTe 6pallHOTO, Mac/IOTO M COJITa B KynaTa OT HepbXKAaeMa cToMaHa. [ocTaBeTe npucTaBKaTa 3a
MeCEeHe U1 Kanaka 1 BKJTIoUeTe 3a HAKOKO CeKyHAM Ha ckopocT 1. [lobaBeTte xnagkaTta Boga, 6e3 aa
cnupate ypega. OcTaBeTe ypefia fa paboTu, JOKaTo TeCTOTO CTaHe Ha Tonka. OcTaBeTe TeCTOTO Aa
NpecTou Ha XJIJaAHO NMOHE eVH Yac, MOKPUTO C NPO3paYHO AOMaKMHCKO ¢ponvo, npean Aa pasroysaTe
1 neyverte.

@
&



SM_KITCHEN-MACHINE-MC-GOURMET_MOUFAL_%@%’AQO_EST 06/12/13 14:37 Page63

OPEHCKU XJ196 BPUOLL

Mpodykmu (3a 6 nopyuu): 250 2 65710 6pawHo 3a x1a6, 5 2 con, 25 2 3axap, 100 2 macno, 2 yenu atya u 1
XKBIIMBK, 3 CyneHu TeXuyu X1a0Ko MIIAKO, 2 CyneHU TuXuyu 8004, 5 2 cyxa mas.

B KynaTta oT MHOKC nocTtaBeTe 6pallHo 1 usgbnbarite ABe KnafeHyeTa: B €4HOTO NOoCTaBeTe Con n
3axap, B ApyroTo nscunete 6aknyneepa, CTyaeHo Mnsko u soga. Conta n MasiTa He TpsibBa fa ce cnarat
3aefiHO, Tbil KaTO KOHTaKTbT CbC COJTa Ce OTpa3ABa 3/ie Ha MadATa. [lobaBeTe ANuaTa n nocTaBeTe
npucTaBKaTa 3a MeCeHe 1 Karnaka. BkntoueTe Ha ckopocT 1 1 meceTe 15 cek., a cnep ToBa — oLe 2 MUH.
1 45 cek. Ha ckopocT 2. be3 fa cnupate ypeaa, B NPoAbIKeHMe Ha efiHa MHYTa fobaBanTe macnoTo,
KOEeTo He TpsbBa Aa e TBbpAe MeKOo (OCTaBeTe ro Ha CTaliHa TemnepaTypa 3a NofoBUH Yac, Npean aa
ro nsnonssarte). [poabmkeTe Aa MecuTe NeT MAUHYTU Ha CKOPOCT 2 1 oLle NeT MAHYTU Ha CKOpOCT 3.
MokpuniiTe TeCTOTO M ro ocTaBeTe Ja BTacBa ABa 4aca npwu ctariHa Temnepatypa. Cnep TtoBa ro
npemeceTe pbyHO, KaTo ro YApATe eHeprnyHo B Kynata. [lokpuiiTe TeCTOTO 1 ro ocTaBeTe Aa BTacBa
olle ABa Yaca B xJlaauHvKa. Mocsie 0THOBO ro NpemeceTe pbUHO, KaTo ro yapATe B KynaTta. [okpuiite
TeCTOTO C NPO3pPayHO AOMAKMHCKO $ONIMO 1 ro OCTaBeTe Aa BTacBa B XJlaAuHMKa efAHa Houl. Ha
cneaBalmna aeH HamaxeTe dopmaTa 3a X116 ¢ Macsio 1 A nopbceTe ¢ bpawwHo. OdopmeTe TECTOTO Ha
Tonka. [octaBeTe ro BbB GpopmaTa v ro ocTaBeTe fja BTacBa Ha TOMMO, JOKaTo 3anb/iHM popmaTa (ABa-
Tpwu yaca). CnoxeTe BbB PpypHa, 3arpsaTa go 180 °C, u neuete 0KOM0 25 MUHYTK.

Upen: [lobaBeTe NapyueHLUa WOKOMaA UMK 3axapocaHu NoAoBe.

COJIEH KEKC

Mpodykmu (3a 6 nopyuu): 200 2 0bukHo8eHO bpawiHo, 4 atiya, 11 2 6aknyngep, 100 ma masako, 50 ma
3exmuH, 12 cyweHu domama, 200 2 o84e cupeHe, 15 06e3KkocmeHu 3e/1eHU MAC/IUHU, MAIKa WUNKA Kspu
Ha npax (no usbop), cosn u YepeH nunep.

3arpeliite ¢pypHaTa go 180 °C. HamaxeTe c macno popma 3a xnab n A nopbeeTe ¢ 6paliHo. B Kynata ot
HepbX[aema CTOMaHa, C NpuUcTaBKaTa 3a CMeCBaHe U Kanaka, pa3bbpkante 6palHoTo, AnLaTta u
6aknynBepa, KaTo 3anoyHeTe Ha CKOpocCT 1 1 cnep ToBa yBennuute Ao ckopoct 3. [lobaBeTe 3exTuHa
1 MAAIKOTO U GbpKaliTe MVHYTa U nonoBuHa. Hamanete Ha ckopocT 1 n gobaBeTe CylleHUTe JOMATU
(HapA3aHW Ha NapyeHLa), HaPA3aHOTO Ha KybueTa oBYe CUPeHe, 3eNeHNTe MacIHU (CbLLO HapA3aHW)
1 KbpuTO Ha npax. OBKyceTe. N3nenTte cmecta BbB dopmata u neyete 30 - 40 MUHYTH, B 3aBUCUMOCT
ot dypHarta. [lpobofeTe C HOX, 3a fla NPOBEPUTE AaNn KEKCHT € U3neyeH.

Wpen: 3ameHeTe 0BYETO CrpeHe C MoLapena 1 JobaBeTe HAKOJIKO HaKb/L@aHW NNCTeHLa 6oCcunex.

LWOKONAAOB CZIAAKNLL

Mpodykmu (3a 8 nopyuu): 200 2 sucokoka4decmeeH HamypasneH wokonaod, 150 2 nydpa 3axap, 125 2
06UKHOBeHO bpawiHo, 125 2 omekHano macno, 4 aliua, 200 M1 me4Ha cMemadd (CMemadda 3a pasbusadte),
100 2 cmneHu 6ademu (no u3bop), 1T nakemue eaHun08a 3axap (no uzbop), 112 xumuyecka mas, 1 wunka
con.

3arpeiite dypHaTta fo 180 °C. Pa3ToneTe Hapa3aHKA Ha MapyeTa WOoKoMag C 3 CyNeHN TbXULM BOAa Ha
BOoAHa 6aHs UM B MUKPOBBJIHOBa dypHa. KaTo pa3bbpkBaTte, nocteneHHo fobaBsainTe MacioTo Ha
MaJiK/ YacTy, 3a fia NoyymnTe rmagKa Wokonagosa cmec. OctaBeTe fa n3ctuHe. OTaeneTe XbATbunTe
oT 6entbunTe. OcTaBeTe GenTbUMTEe HacTpaHa. [locTaBeTe XbATbLUTE, PA3TOMEHUA LWOKonag,
CMeTaHaTa, 3axapTa, BaHWI0BaTa 3axap, CMieHuTe 6afemu 1 oCTaHanaTta YacT OT MacsioTo B KynaTa ot
HepbXXAaema CTOMaHa, KaTo NnocTaBuTe NprcTaBKaTa 3a CMecBaHe 1 Kanaka. Bkniouete Ha ckopocT 1
3a 20 ceKyHM, OKATO CbCTaBKUTE ce CMeCAT. YBesimyeTe Ha CKOPOCT 2 1 Job6aBeTe CMeCceHOTO C MasTa
6pallHo npe3 oTBOpa B Kanaka. OcTaBeTe ypefa Aa paboTy OKOO fiBe MUHYTW A0 MoJslyyaBaHe Ha
rnagko Tecto. OcTaBeTe HacTpaHa B ronsMa Kyna. CnoxeTte 6enTbLmMTe U WKMNKa CON B NoYncTeHaTa
Kyrna OT HepbX[aema CTOMaHa, KaTo NocTaBuTe NpucTaBKaTa 3a pa3busaHe. Pa3buBalite 6entbunTe
1 MVHYTa 1 45 CeKyHAM Ha CKOPOCT 5, a cnep Toa - 30 ceKyHAM Ha MakcumarHa ckopocT. C wnatyna
BHMMaTeNHO fobaBeTe pa3buTuTe 6eNTbUM KbM LLOKONaaoBaTa cmec. M3nente s B HamacneHa u
nopbceHa ¢ 6palwHo dpopma 3a cnagkuwu. MNeyete BbB dypHa 25 MmuHy TV Npm 180 °C..

Npea: To3n cnagkuL ce cbyeTaBa YyAeCHO C aHIIMNCKN KpeMm (BX. peuenTaTa 3a,l1nasawm octposun®)
WS TOMKW BaHWOB CNlagones.

3a noBeve ngem 3a peyenTu, mona nocertete www.tefal.com
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Zahvaljujemo vam sto ste izabrali ovaj proizvod koji je isklju¢ivo namijenjen pripremi hrane u
kucanstvu, u zatvorenom.

OPIS -
a - Blok motora e - Prikljucak za nastavke (zavisno o modelu)
al Elektronicki izbornik brzine f - Nastavak za mljevenje (ovisno o modelu)
a2 Tipka za odvajanje visenamjenske glave f1 Metalno kudiste
(a3) f2 Vijak
a3 Visenamjenska glava f3 Noz
a4 Brzi priklju¢ak (posuda miksera / f4 Resetka s krupnim otvorima
sokovnika / sjeckalice) f5 Resetka sa sitnim otvorima
a5 Sigurnosni poklopac f6 Matica
a6 Prikljucak za nastavak za mijesenje f7 Potiskivac
(nastavak za mijeSenje kompaktnog f8 Plitica
tijesta, metlica, nastavak za mijesenje g - Nastavak multipraktika (ovisno o modelu)
lakog tijesta) g1 Nastavak za bubnjeve s otvorom za
@ a7 Spremnik priklju¢nog voda ubacivanje
b - Sklop posude g2 Potiskivac
b1 Posuda od inoxa g3 Bubanj A za rezanje
b2 Poklopac g4 Bubanj C za krupno ribanje
c - Nastavak za mijesenje g5 Bubanj D za sitno ribanje
c1 Nastavak za mijesenje kompaktnog g6 Bubanj E za usitnjavanje
tijesta h - Sokovnik (ovisno o modelu)
c2 Nastavak za mijesenje lakog tijesta h1 Potiskivac
c3 Metlica h2 Poklopac
d - Posuda blendera (ovisno o modelu) h3 Okretni filter
d1 Posuda h4 Spremnik za pulpu
d2 Poklopac h5 Kljun za izlijevanje
d3 Dozirni ¢ep h6 Poluga za zakljucavanje
SIGURNOSNE UPUTE -

* Prije prve uporabe uredaja paZzljivo procitajte upute za uporabu uredaja
i saCuvajte ih: uporaba koja nije sukladna s uputama za uporabu oslobada
proizvodaca od svake ocfgovornosti.

* Ovaj uredaj nije namijenjen za uporabu od strane osoba (ukljucujuci
djecu) s ogranicenim fizickim, osjetilnim ili psihickim sposobnostima, ili
nedovoljnim iskustvom ili znanjem osim ako su pod nadzorom ili
dobivaju upute u vezi s upotrebom od osobe odgovorne za njihovu
sigurnost. Djeca trebaju biti nadzirana kako bi se osiguralo da se ne igraju
sovim uredgjem.

* Provjerite odgovara li napon elektricne mreze naponu nazna¢enom na
vasem uredaju. Bilo kakva pogreska kod prikljucivanja na struju
ponistava jamstvo.

¢ Vas je uredaj namijenjen jedino za ku¢ansku uporabu uz nadzor unutar
vaseg doma i na visini do maksimalno 2000 m.

® Prije prve uporabe ocistite sve povrsine koje dolaze u kontakt s
prehrambenim namirnicama koristeci se uputama u odlomku « pustanje

@
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u rad » ovih uputa. Cis¢enje je potrebno provoditi nakon svake uporabe
(pogledajte upute u odlomku « ¢is€enje »). Za odrzavanje i CiS¢enje
uredaja, pogledajte odlomak « Cis¢enje ».

* Uredaj uvijek iskljucite iz elektricne mreze ako ga ostavljate bez nadzora
te prije svakog sastavljanja, rastavljar(?'a ili ¢is¢enja.

* Svoj uredaj nemojte rabiti ako ne radi ispravno ili ako je otecen. U tom
slucaju obratite se ovlastenom servisnom centru (vidi popis u
jamstvenom listu).

* Bilo kakva intervencija osim uobicajenog cis¢enja i odrzavanja koje vrsi
klijent, treba se izvrsiti u ovlastenom servisnom centru (vidi popis u
jamstvenom listu).

e Uredaj, prikljucni vod ili utikac nikada nemojte stavljati u voduiili bilo koju
drugu tekucinu.

* Ne ostavljajte prikljucni vod da visi na dohvatu djece, u kontaktu ili u blizini
vrucih dijelova uredaja, u blizini izvora topline ni na o3trim rubovima. @

e Ako su priklju¢ni vod ili utika¢ osteceni, nemoijte rabiti uredaj. S ciljem
izbjegavanja svake opasnosti, potrebne zamjene obavezno izvrsite u
nekom ovlastenom servisnom centru (vidi popis u jamstvenom listu).

 Dodatni pribor ne stavljajte u mikrovalnu pecnicu.

* Radi vlastite sigurnosti uvijek rabite originalne dijelove i pribor nabavljene
u ovlastenom Moulinex servisu (vidi popis u jamstvenom listu).

* Obratite pozornost na opasnost od ozljede u slu¢aju neispravne uporabe

uredaja.

* Nozevi (d, f, g) su jako ostri: pazljivo rukujte s njima kako ne bi doslo do é
ozljede prilikom praznjenja posuda, sastavljanja/rastavljanja nozeva na
nastavku te prilikom Cis¢enja.

* Uvijek odvojite posudu rezaca (d) ili sokovnika (h) prije pritiskanja tipke za
otkljucavanje (a2) viSenamjenske glave (a3).

¢ Prilikom uporabe nastavka za mljevenje (f), uvijek rabite potiskivac (f7)
pri ubacivanju namirnica u otvor, nikada prste, vilicu, Zlicu ili noz ili bilo
koji drugi predmet.

* Nikada ne dodirujte dijelove u pokretu i prije skidanja nastavaka
pri¢ekajte da se uredaj potpuno zaustavi.

* Ne dirajte metlicu, ni nastavke za mijesanje tijesta sve dok uredaj radi.

. Eemogce dopustiti da duga kosa, Salovi, kravate... itd. vise iznad uredaja

oji radi.

. Kthinjski pribor (Zlicu, lopaticu ...) nemojte nikada stavljati u otvore na
poklopcima (b2), (d2) ili (h2) ni u nastavak za bubnjeve (g1).

* Nemojte dozvoliti da posuda rezaca (d1) radi bez poklopca (d2).

e Upotrebljavajte uvijek samo jedan nastavak.

* Posudu rezaca nikada nemojte napuniti kipu¢om teku¢inom.

* Posudu rezaca ne rabite na prazno.

* Posudu rezaca uvijek rabite s njenim poklopcem.

* Nikada ne skidajte poklopac prije potpunog zaustavljanja uredaja.

e U posudu rezaca uvijek stavite tekuce sastojke prije krutih sastojaka.

@
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® Posude (b1, d1) nemojte nikada rabiti kao spremnike (za smrzavanje,
kuhanje, sterilizach...)

* Ne rabite sokovnikom ako je okretni filter (h3) ostecen ili ako je zastitni
poklopac (h2) ostecen ili ima vidljive pukotine.

e Zaustavite aparat i iskljuite ga iz struje prije zamjene pribora ili
pristupanja pokretnim dijelovima aparata.

e Budite oprezni pri pretakanju vruce tekucine u posudu multipraktika ili
rezacCa u slucaju moguceg izbijanja tekucine iz uredaja zbog naglog
vrenja.

* Ovaj uredaj nije namijenjen za sljedece kucanske i slicne uporabe
(uporaba nije pokrivena jamstvom):

- u radnim podru¢jima kuhinje u trgovinama, uredima i drugim

radnim okruzenjima

- nafarmama

- za uporabu klijenata u hotelima, motelima i ostalim mjestima tog
tipa

- u prostorima kao 5to su gostinjske kuce.

* Pogledaijte slike i upute u odlomcima « sastavljanje nastavaka » i
« razrta_vl janje nastavaka » za sastavljanje i rastavljanje nastavaka na
uredaj.

* Pogledajte nacin uporabe za regulaciju brzina i vremena rada svakog
nastavka.

¢ Djeca ne smiju raditi s ovim uredajem. Uredaj i njegov kabel Cuvajte izvan
dosega djece.

¢ Djeca se ne smiju igrati s uredajem.

e Uredaj mogu rabiti osobe ogranicenih fizickih, osjetilnih ili psihi¢kih
sposobnosti ili osobe nedovoljnog iskustva ili znanja pod uvjetom da ih
netko nadzire ili da su dobile upute o sigurnoj upotrebi uredaja od osobe
odgovorne za njihovu sigurnost i da razumiju potencijalne opasnosti.

* Djeca mlada ooﬂ 8 godina ne smiju upotrebljavati nastavak metlice (c3) i
bubnjeve za «sitno ribanje » i za « krupno ribanje », osim u slu¢aju da su
pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu sigurnost ili da su dobili
upute o sigurnoj upotrebi uredaja i da razumiju potencijalne opasnosti.
Djeca ne smiju Cistiti i odrzavati uredaj, osim u slucaju da su stari najmanje
8 godina i da su pod nadzorom odrasle osobe. Uredaj i njegov kabel
Cuvajte izvan dosega djece mlade od 8 godina.

PUSTANJE U RAD B

® Prije prve uporabe, sve dijelove pribora operite vodom i sredstvom za pranje posuda (osim sjeckalice
(e): pogledajte odlomak o ciscenju) Isperite i osusite.
* Uredaj stavite na ravnu, ¢istu i suhu podlogu, uvjerivsi se da je izbornik brzine (a1) u polozaju "0"
zatim prikljucite uredaj na struju.
* Da biste ga pokrenuli, imate nekoliko moguénosti:
- Pulsni rad: izbornik brzine (a1) okrenite u polozaj "pulse" za bolju kontrolu prilikom pripreme
nekih namirnica.
- Kontinuirani rad: Izbornik brzine (a1) okrenite u Zeljeni polozaj od "1" do "max" ovisno o
pripremanim namirnicama.
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Mozete mijenjati polozaj tijekom pripreme.

* Da biste zaustavili uredaj, tipku (a1) vratite na "0".

Vazno: Uredaj se moze pokrenuti jedino ako su poklopac (a5) i glava (a3) zakljuc¢ani. Ako
otkljucate poklopac (a5) i/ili glavu (a3) tijekom rada, uredaj ¢e se odmah zaustaviti. Ponovno
zakljucajte poklopac/ili glavu, vratite se na polozaj "0" pomocu izbornika brzine (a1), i zatim
ponovno pokrenite uredaj postavljajuci izbornik na zeljenu brzinu.

Vas kuhinjski uredaj je opremljen mikro procesorom koji upravlja i analizira snagu u radu. U slu¢aju
prevelikog opterecenja, vas ¢e se uredaj samostalno zaustaviti. Da biste svoj uredaj ponovno
stavili u pogon, izbornik brzine (a1) vratite u polozaj "0" i izvadite dio sastojaka. Pustite da se vas uredaj
"odmori" nekoliko minuta. Zatim mozete odabrati Zeljenu brzinu da biste zavrsili vasu pripremu
namirnica.

| Numeriranje paragrafa je uskladeno s numeriranjem priloZzenih shema. |

1 - MIJESANJE/ MIJESENJE TIJESTA/ TUCENJE / EMULGIRANJE/ MUCENJE

Ovisno o prirodi namirnica, posuda od inoxa (b1) i njen poklopac (b2) dopustaju vam da pripremite
1,8 kg tijesta.

PRIBOR U UPORABI:

- Posuda od inoxa (b1).
- Poklopac (b2)
- Nastavak za kompaktna tijesta (c1) ili nastavak za laka tijesta (c2) ili metlica (c3)

1.1 - SASTAVLJANJE PRIBORA

® Pritisnite tipku (a2) da biste otkljucali viSenamjensku glavu (a3) i podignite ju sve dok ne dode do
kraja hoda.

* Zakljucajte posudu od inoxa (b1) (u smjeru kretanja satne kazaljke) na uredaj i stavite sastojke.

* Stavite Zeljeni pribor (c1, c2 ili ¢3) na otvor (a6), utisnite ga i okrenite za ¢etvrtinu okretaja u smjeru
suprotnom od kretanja satne kazaljke da biste blokirali pribor u njegovu lezistu.

*Visenamjensku glavu (a3) vratite u vodoravan polozaj: pritisnite tipku (a2) i ru¢no spustite
visenamjensku glavu (a3) sve dok niste sigurni da se zakljucala (vratite tipku (a2) u njen pocetni
polozaj).

® Pustite da poklopac (b2) klizne na posudu od inoxa (b1).

Napomena: Uporaba poklopca je obavezna. Ona vam dopusta da izbjegnete opasnost prskanja ili
izbacivanja sadrzaja.

* Uvjerite se da je poklopac (a5) dobro zaklju¢an (u smjeru kretanja satnih kazaljki) na brzom prikljucku
(a4).

1.2-STAVLJANJEU RAD

Izbornik (a1) postavite na zeljeni polozaj ovisno o receptu.
* Uredaj odmah pocinje s radom.

Tijekom pripreme mozete dodavati namirnice kroz otvor na poklopcu (b2).
* Da biste zaustavili uredaj, izbornik (a1) vratite na "0"

Savjeti:
- MijeSenje kompaktnih tijesta
- Upotrijebite nastavak za mijesenje kompaktnih tijesta (c1) na brzini "1".
Mozete mijesiti do 500g brasna ( npr.: bijeli kruh, kruh sa Zitaricama, prhko tijesto, tijesto za pity, ...).
- Mijesenje lakih tijesta
- Nastavak za mijesenje lakih tijesta (c2) upotrijebite na brzini od "1" do "max".
— MozZete mijesati do 1,8 kg lakog tijesta (quatre-quarts, biskvite...).
- Nastavak za mijesenjenje lakih tijesta (c2) nemojte nikad rabiti za mijeSenje kompaktnih
tijesta.

-Tuéenje / emulgiranje / mucenje
— Metlicu (c3) upotrijebite na brzini od "1" do "max".

@
&

@w



SM_KITCHEN-MACHINE-MC-GOURMET_MOUFAL_%@%’AQO_EST 06/12/13 14:37 Page68

- Mozete pripremiti: majonezu, majonezu sa ¢esnjakom, umake, snijeg od bjelanjaka (do 8 bjelanjaka),
chantilly umak (do 500 ml)...
- Metlicu (c3) nemojte nikada rabiti za mijesenje kompaktnih i lakih tijesta.

1.3 - ODVAJANJE PRIBORA

* Pricekajte dok se uredaj potpuno ne zaustavi.

* Podignite poklopac (b2).

* Pomocu tipke (a2), otkljucajte viSenamjensku glavu (a3) i vratite ju u povisen polozaj.

® Odvojite pribor (c1), (c2) ili (c3) s viSenamjenske glave i pritisnite pribor prema glavi te ga okrenite
za Cetvrtinu okretaja u smjeru kretanja satnih kazaljki.

® |zvadite posudu od inoxa.

2 - HOMOGENIZIRANJE/MIJESANJE (OVISNO O MODELU)

Ovisno o prirodi namirnica, posuda blendera (d) dopusta vam da pripremite do 1.5 L gustih smjesa i
1.25 L tekucih smjesa.

PRIBOR U UPORABI:
@ - Posuda blendera (d).

2.1 - SASTAVLJANJE PRIBORA

*Visenamjensku glavu stavite (a3) u vodoravan polozaj: pritisnite tipku (a2) i ru¢no spustite
visenamjensku glavu (a3) sve dok se ne zakljuca (vratite tipku (a2) na njen pocetni polozaj).

® Zakljucajte sigurnosni poklopac (a5) brzog prikljucka (a4) i okrenite ga u smjeru suprotnom od smjera
kretanja satnih kazaljki a zatim ih uklonite.

* Uvjerite se da je uredaj propisno zaustavljen prije zaklju¢avanja posude blendera (d).

® Zakljucajte posudu blendera (d) na priklju¢ku (a4) i okrenite ju u smjeru kretanja satnih kazaljki.

* Namirnice stavite u posudu blendera i zakljucajte poklopac (d2) opremljen dozirnim ¢epom (d3), i
okrenite u smjeru suprotnom od smjera kretanja satnih kazaljki.

2.2-STAVLJANJE U RAD

® Izbornik brzine (a1) stavite u pogon i okrenite na zeljeni poloZaj ovisno o receptu.
Zbog bolje kontrole mijesanja i bolje homogenizacije pripravka, koristite impulsni rad.
Tijekom pripreme mozete dodavati namirnice kroz otvor dozirnog ¢epa (d3).

* Da biste zaustavili uredaj, izbornik (a1) vratite na "0".

Savjeti:

MozZete pripremiti:

- krem juhe, kompote, milk shake, koktele.

- laka tijesta (palacinke, ustipci, clafoutis, pite).

- Ako za vrijeme mije$anja sastojci ostanu zalijepljeni za stijenke posude, zaustavite uredaj, skinite
posudu blendera, pustite da sastojci padnu na nozeve, zatim vratite na mjesto svoju posudu
blendera da biste nastavili s pripremom.

2.3- ODVAJANJE PRIBORA

® Pricekajte potpuno zaustavljanje uredaja da biste mogli izvaditi posudu blendera i otkljucati ju u
smjeru suprotnom od kretanja satnih kazaljki, vratiti na mjesto poklopac (a5) i zakljucati na prikljucku
(a4) (u smjeru kretanja satnih kazaljki).

3 - MLJEVENJE (OVISNO O MODELU)

PRIBOR U UPORABI:

- Prikljucak za nastavke (e)
- Nastavak za mljevenje (f)

3.1 - POSTAVITE PRIKLJUCAK ZA NASTAVAK ZA MLJEVENJE/MULTIPRAKTIK
® Pritisnite tipku (a2) da biste otkljucali viSenamjensku glavu (a3) i podignite ju sve dok ne dode do

kraja hoda.
—@—
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* Stavite prikljucak (e) i zakljucajte u smjeru suprotnom od smjera satnih kazaljki na takav nacin da
imate prikljuc¢ak u produzetku uredaja.
* Vratite viSenamjensku glavu (a3) u vodoravan polozaj i ponovno pritisnite tipku (a2).

3.2 - SKLAPANJE NASTAVKA ZA MLJEVENJE

* Uhvatite kuciste (f1) za otvor za ubacivanje i postavite ga tako da $iri dio ide prema gore.

* Umetnite vijak (f2) (prvo dugu osovinu) u kudiste (f1).

* Postavite noz (f3) na kratku osovinu koja prolazi vijak (f2) tako da noZeve usmjerite prema van.

* Stavite resetku po izboru (f4 ili f5) na noz (f3) tako da se 2 zupca simetri¢no poklope sa 2 utora na
tijelu (f1).

« Cvrsto pritegnite maticu (f6) na kuciste (f1) u smjeru kretanja satnih kazaljki, bez da ga pritom
blokirate.

® Provjerite montazu. Osovina ne smije striati niti plesati niti se smije okretati sama od sebe.
U suprotnom slucaju, ponovite prethodne operacije.

3.3 - POSTAVITE NASTAVAK ZA MLJEVENJE NA UREDA)J

¢ U priklju¢ak za nastavak za mljevenje/multipraktik (e) uklopite sastavljeni nastavak za mljevenje (f)
nagnut udesno, tako da se 2 zupca na nastavku za mljevenje poklope s 2 utora na prikljuc¢ku. Gurnite
nastavak za mljevenje do kraja u utor prikljucka i okrenite ga suprotno od kazaljki na satu dok otvor
za ubacivanje ne bude u uspravnom polozaju.

* Pomicnu pliticu (f8) stavite na otvor za ubacivanje.

3.4 - STAVLJANJE U RAD, SAVJETI | RASKLAPANJE

* Uvjerite se da je sigurnosni poklopac (a5) dobro zaklju¢an (u smjeru kretanja satnih kazaljki) na
brzom prikljucku (a4).

* Postavite posudu ispred uredaja da biste prikupili pripremljenu smjesu.

* Stavite u rad i okrenite izbornik (a1) na brzinu "3"ili "4".

* U otvor stavljajte meso komad po komad pomocu potiskivaca (f7). Sastojke u otvor nikada
nemojte gurati prstima ili kuhinjskim priborom.

* Da biste zaustavili uredaj, okrenite izbornik brzine na "0" i pri¢ekajte potpuno zaustavljanje uredaja.

* Nastavak za mljevenje otkljucajte u smjeru suprotnom od onog kod sastavljanja.

Savjeti:

- Pripremite ukupnu koli¢inu namirnica za mljevenje (za meso, uklonite kosti, hrskavicu i zile i reZite
na komade veli¢ine 2x2cm).

- Uvjerite se da je vase meso potpuno odmrznuto.

- Na kraju rada, u otvor mozete ubaciti male komade kruha da biste ocistili sve ostatke od mljevenja.

4 - RIBANJE / REZANJE NA KRISKE (OVISNO O MODELU)
PRIBOR U UPORABI:

— Prikljucak za nastavke (e)
- Nastavak multipraktika (g)
- Bubnjevi (ovisno o modelu)

4.1 - SASTAVLJANJE PRIBORA

* Pritisnite tipku (a2) da biste otkljucali viSenamjensku glavu (a3) i podignite ju sve dok ne dode do
kraja hoda.

* Postavite prikljucak (e) i zakljucajte u smjeru suprotnom od smjera satnih kazaljki na takav nacin da
imate priklju¢ak u produzetku uredaja.

* Vratite viSenamjensku glavu (a3) u vodoravan polozaj i ponovno pritisnite tipku (a2).

* Uvjerite se da je sigurnosni poklopac (a5) dobro zaklju¢an (u smjeru kretanja satnih kazaljki) na
brzom prikljucku (a4).

* U priklju¢ak za nastavak za mljevenje/multipraktik (e) uklopite nastavak za bubnjeve s otvorom za
ubacivanje (g1) nagnut udesno, tako da se 2 zupca na nastavku za mljevenje poklope s 2 utora na
priklju¢ku. Gurnite nastavak za bubnjeve do kraja u utor prikljucka i okrenite ga suprotno od kazaljki
na satu dok otvor za ubacivanje ne bude u uspravnom polozaju.
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* U nastavak za bubnjeve stavite izabrani bubanj i uvjerite se da je pravilno postavljen.
4.2 - STAVLJANJE U RAD | SAVJETI

® Postavite posudu ispred uredaja da biste prikupili pripremljenu smjesu.

* Stavite u rad i okrenite izbornik (a1) na brzinu "3" za rezanje na kriske i na brzinu "4" za ribanje.

* Namirnice stavite otvor nastavka za bubnjeve i usmjerite ih pomocu potiskivaca (g2). Sastojke
nikada nemojte gurati prstima ili kuhinjskim priborom.

* Da biste zaustavili uredaj, okrenite izbornik na brzinu "0" i pri¢ekajte potpuno zaustavljanje uredaja.

* Nastavk za bubnjeve otkljucajte u smjeru suprotnom od onog kod sastavljanja.

*® Rabite bubnjeve za:

- Krupno ribanje C (g4) / sitno ribanje D (g5): mrkve, celer, krumpir, sir, ...
- Krupno rezanje A (g3): krumpir, mrkva, krastavci, jabuke, cikla, ...
- Usitnjavanje E (g6): krumpir, parmezan...

5 - SOKOVNIK ZA VOCE | POVRCE (OVISNO O MODELU)
PRIBOR U UPORABI:

@ - Sklop sokovnika (h).

5.1 - SKLAPANJE SOKOVNIKA

® Filter (h3) stavite u srediste spremnika za pulpu (h4).

® Zakljucavanje poklopca: poklopac (h2) okrenite u smjeru suprotnom od kretanja satnih kazaljki i
zakljucajte na spremniku za pulpu (h4) (polozaj zaklju¢anog lokota).

* Zaklju¢avanje sokovnika: polugu za zakljucavanje (h6) stavite u polozaj zaklju¢anog lokota.

5.2 - POSTAVITE SOKOVNIK NA UREDAJ

*Visenamjensku glavu stavite (a3) u vodoravan polozaj: pritisnite tipku (a2) i ru¢no spustite
visenamjensku glavu (a3) sve dok se ne zakljuca (vratite tipku (a2) na njen pocetni polozaj).

* Zakljucajte i uklonite poklopac (a5) priklju¢ka (a4) i okrenite ih smjeru suprotnom od kretanja satnih
kazaljki.

* Uvjerite se da je uredaj propisno zaustavljen prije zaklju¢avanja sokovnika (h).

* Sklop sokovnika zakljucajte na prikljucku (a4) i okrenite ga u smjeru kretanja satnih kazaljki, na takav
nacin da uhvatite prikljucak za kljun za izlijevanje u ravnini uredaja.

¢ Kljun za izlijevanje (h5) umetnite na spremnik za pulpu (h4).

5.3 - STAVLJANJE U RAD I SAVJETI

® Pod kljun za izlijevanje (h5) stavite veliku ¢asu.

* Stavite u rad i okrenite izbornik (a1) na brzinu "3".

*Voce i/ili povrée narezite na komade.

* Stavite ih u otvor na poklopcu (h2) i usmjerite ih pomocu potiskivaca (h1). Nikada ih nemojte gurati
prstima ili kuhinjskim priborom.

* Ne mozete obraditi vise od 500 g namirnica 5 puta zaredom, a da ne dopustite da se vas uredaj
potpuno ne ohladi.

* Da biste postigli najbolji radni u¢inak, operite filter poslije svakih 300 g sastojaka.

* Vazno: Svaki puta kada je spremnik za pulpu pun, zaustavite uredaj i ispraznite spremnik.

* Da biste zaustavili uredaj, okrenite izbornik na brzinu "0" i pricekajte potpuno zaustavljanje uredaja.

* Prije odvajanja sokovnika, pricekajte da se potpuno zaustavi rotirajudi filter.

* Da biste odvojili sokovnik, otkljucajte ga i okrenite u smjeru suprotnom od kretanja satnih kazaljki.

® Polugu za zaklju¢avanje (h6) stavite u polozaj sa otvorenim lokotom. Otvorite poklopac (polozaj
otvorenog lokota). Sada mozete izvaditi filter (h3) da biste ga oprali i ispraznili spremnik za pulpu (h4).

Savjeti:

* Mozete praviti sokove slijedece vrste: mrkva, rajcica, jabuka, grozde, maline, ...

* Ogulite voce koje ima debelu koru, izvadite sjemenke, uklonite sredisnji dio ananasa.

* Nemoguce je dobiti sok od odredenog voca i povréa: banana, avokado, kupine, itd...

* Sokove mozete pripremiti od razli¢itog voca i povrca a da svaki put ne perete sokovnik, okusi se ne

@
&



SM_KITCHEN-MACHINE-MC-GOURMET_MOUFAL_%@%MQO_EST 06/12/13 14:37 Page71

mijesaju, dovoljno je kroz sokovnik pustiti malo vode i pustiti je da radi da bi se isprao do pripreme
nekog drugog soka.

* Sokove potrosite brzo nakon njihove pripreme i dodajte limunovog soka da biste ih sacuvali nekoliko
sati na hladnom.

6 - ODREDIVANJE DULJINE PRIKLJUCNOG VODA

Zbog jo$ udobnijeg koristenja ili zbog uredivanja, mozete smanjiti duljinu kabela i staviti ga u
unutrasnjost bloka motora (a) putem otvora smjestenog na pozadini (a7).

7 - FINO SJECKANJE (OVISNO O MODELU)
PRIBOR U UPORABI:

— Sklop sjeckalice.

Pomoc¢u sjeckalice mozete:

- Za nekoliko sekundi impulsno nasjeckati: suhe smokve, suhe marelice..... @
koli¢ina / maksimalno vrijeme: 100g / 5s
Ova sjeckalica nije predvidena za proizvode tvrde poput kave.

CISCENJE B

* Uredaj iskljucite iz struje.

* Kuciste uredaja (a) niti prikljucak (e) ne uranjajte u vodu niti stavljajte pod tekucu vodu. Obrisite ga
suhom ili vlaznom krpom.

® Zbog lakseg ¢is¢enja, brzo isperite pribor nakon koristenja. Potpuno rasklopite pribor nastavka za
mljevenje. Svim noZevima rukujte uz mjere predostroznosti, mozete se ozlijediti.

® Operite, isperite i obrisite pribor: on se moze prati u perilici posuda s izuzetkom cijelog sklopa
metalnih dijelova nastavka za mljevenje: kudiste (f1), vijak (f2), noz (f3), resetke (f4 i f5), matica (f6).

* Resetke (f4) i (f5) kao i noZ (f3) moraju ostati masni. Premazite ih jestivim uljem da biste ih o¢uvali.

Korisni savjeti:

¢ U slu¢aju da namirnice (mrkva, narance...) oboje vas pribor istrljajte ga krpom natopljenom u jestivo
ulje a zatim mozete pristupiti uobic¢ajenom ¢is¢enju.

* Posuda blendera (d): u posudu blendera ulijte toplu vodu uz dodatak nekoliko kapi tekuceg sredstva
za Cis¢enje. Sastavite poklopac. Pravilno postavite poklopac i pokrenite uredaj nekoliko puta putem
impulsa. Nakon toga odvojite posudu blendera, isperite je teku¢om vodom i pustite da se osusi
(posuda okrenuta naopako).

POHRANA B 000 )

Vas uredaj ne odlazite u vlaznoj okolini

AKO VAS UREDAJ VISE NE RADL STO UCINITI?

Ako vas uredaj vise ne radi, $to uciniti:
— je li vas uredaj prikljucen na struju.
— zaklju¢anost svakog dijela pribora.
- dalije sigurnosni poklopac (a5) prisutan i pravilno zaklju¢an ukoliko se ne rabi brzi prikljucak (a4).
- dalli je viSenamjenska glava vodoravno postavljena i zakljucana (a3).

Vas kuhinjski uredaj je opremljen mikro procesorom koji upravlja i analizira snagu u radu. U slucaju
prevelikog opterecenja, vas ce se uredaj samostalno zaustaviti. Da biste svoj uredaj ponovno stavili u
pogon, izbornik brzine (a1) vratite u polozaj "0" i izvadite dio sastojaka. Pustite da se va$ uredaj
"odmori" nekoliko minuta. Zatim mozete odabrati zeljenu brzinu da biste zavrsili vasu pripremu

namirnica.
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Vas uredaj jos uvijek ne radi ? Obratite se ovlastenom servisnom centru (vidi popis u jamstvenom listu).

ODLAGANJE AMBALAZE | UREPAJA B 00000 ]

@ Ambalaza obuhvaca iskljuc¢ivo materijale koji nisu opasni za okolinu, koji se mogu
Q & odlagati u skladu s vazec¢im propisima o recikliranju.

U vezi odlaganja uredaja na otpad raspitajte se u odgovarajucoj sluzbi u vasoj opcini.

ELEKTRONICKI ILI ELEKTRICNI PROIZVODI NA KRAJUVIJEKATRAJANIARD

Sudjelujmo u zastiti okolisa!
® vas uredaj sadrzi brojne vrijedne materijale koji se mogu ponovno iskoristiti ili reciklirati.
P < Odnesite uredaj na mjesto predvideno za odlaganje sli¢nog otpada.

@ oueLovierisora C —

Slijedece rezervne i dodatne dijelove za va$ uredaj moZete nabaviti u ovlastenom servisnom centru
(vidi popis u jamstvenom listu):

Posuda od inoxa ) Nastavak za mljevenje
Poklopac posude od inoxa Multipraktik:

Nastavak za mijeSenje kompaktnih tijesta - A: rezanje na kriske
Nastavak za mijesenje lakih tijesta - C: krupno ribanje
Metlica - D: sitno ribanje
Posuda blendera - E: usitnjavanje
Sokovnik Pribor za tjesteninu
Sjeckalica Nastavak za coulis
Prikljucak za nastavke Valjak za tjesteninu

Pozor: nijedan od dijelova dodatnog pribora nece vam se moci se prodati bez predocenja
uputa o za uporabu vaseg uredaja.

RECEPTI B

KREMA CHANTILLY

Sastojci (za 6/8 osoba): 250 ml vrhnja za slag - 50 g Secera u prahu.

U posudu opremljenu metlicom, stavite vrhnje i Secer u prahu. Pustite da radi na brzini 4 tijekom 2
minute i zatim na maksimalnoj brzini 30 sekundi.

MAJONEZA

Sastojci: 1 Zumanjak - 1 velika Zlica senfa - 1 mala Zlica octa - 250 ml ulja sol i papar.

U posudu opremljenu metlicom, stavite Zumanjak, senf, ocat, sol i papar. Odaberite brzinu 1 i tijekom
rada postepeno dolijevajte ulje kroz otvor poklopca. Nakon 10 sekundi, prijedite na najvecu brzinu.
Kad se ulje sasvim umijesa, nastavite mijesati dodatnih 30 sekundi.

Savjet: dodajte malo usitnjenog ¢esnjaka. Za najbolje rezultate neka svi sastojci budu sobne
temperature.

@
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BLJELI KRUH

Sastojci (za jednu Strucu kruha od 800 g): 500 g brasna - 300 g mlake vode - 2 vrecice suhog kvasca

10 g soli.

U posudu multipraktika opremljenu nastavkom za mijesenje, stavite brasno, sol, kvasac. Rabite brzinu
1 nekoliko sekundi, a potom dodajte mlaku vodu kroz otvor na poklopcu. Mijesite 8 minuta. Ostavite
tijesto da se dize na sobnoj temperaturi nekih 30 minuta. Potom izradite tijesto i od njega napravite
kuglu koju cete postaviti na lim za pecenje premazan maslacem i posut brasnom. Ostavite da se dize
na sobnoj temoperaturi po drugi put tijekom 1 h. Napravite noZzem zareze na kruhu i premazite
mlakom vodom. Stavite u zagrijanu pecénicu 40 minuta na temperaturu 240°C. U pecnicu takoder
stavite malu posudu punu vode, da bi se lakse formirala zlatna korica.

Savjet: Kvasac ne bi smio do¢i u dodir sa Sec¢erom ili soli jer time se umanjuje djelovanje kvasca.

PRHKO TUJESTO

Sastojci (za tijesto pite od 350 g): 200 g brasna - 100 g maslaca - 50 ml vode - prstohvat soli.

U posudu opremeljenu nastavkom za mijesenje, dodajte brasno, maslac i sol. Odaberite brzinu 1 i
pustite da uredaj radi nekoliko sekundi i zatim ulijte vodu kroz otvor na poklopcu. Ostavite da se mijesi

dok se tijesto ne formira u kuglu. Ostavite da se odmara na hladnome najmanje 1 sat a potom ga @
izradite i stavite pedi.

BRIOS

Sastojci (za 6 osoba): 250 g brasna - 5 g soli - 25 g Secera - 100 g maslaca - 2 jaja + 1 Zutanjak - 3 velike Zlice
mlakog mlijeka 2 velike Zlice vode - 5 g suhog kvasca.

Stavite brasno u inox posudu i napravite dvije rupe u brasnu, sol stavite u jednu a kvasac, secer, mlijeko
i vodu u drugu. Sol i kvasac ne smiju se dodavati zajedno jer kvasac lose reagira u kontaktu sa soli.
Dodajte jaja u posudu i stavite nastavak za mijesenje. Odaberite brzinu 1 i mijesite 15 sekundi, stavite
na brzinu 2 i mijesite jo$ 2 minute i 45 sekundi. Bez da zaustavljate uredaj dodajte maslac koji ne bi
trebao biti previse mekan (ostavite ga na sobnoj temperaturi prije uporabe) jednu minutu. Nastavite
s mijeSenjem pet minuta na brzini 2, zatim jo$ pet minute na brzini 3. Pokrijte tijesto i ostavite da se
dize 2 sata na sobnoj temperaturi. Izradite ga rukama u kuglu i ostavite jos 2 sata u hladnjaku: nakon
toga opet izradite tijesto u kuglu. Zatim ga prekrijte s prianjaju¢om folijom i ostavite preko noci u
frizideru. Slijedeci dan, namastite maslacem kalup za brios. Oblikujte tijesto u kuglu. Postavite u kalup
i ostavite da se dize na toplome sve dok tijesto ne naraste (2-3 sata). Stavite u pecnicu na 180°C i
ostavite da se pece 25 minuta.

Savjet: Dodajte komadice ¢okolade ili kandirano voce.

PIKANTNA STRUCA

Sastojci (za 6 osoba): 200 brasna - 4 jaja - 11 g praska za pecivo - 100 ml mlijeka - 50 ml maslinovog ulja -
12 suhih - 200 g feta sira - 15 komada zelenih maslina - prstohvat curry-a (po izboru) - sol i papatr.
Zagrijte pecnicu na 180°C. Namastite i pobrasnite kalup za $trucu. Postavite nastavak za mijesanje,
inox posudu i poklopac, izmijesajte zajedno brasno, jaja i prasak za pecivo, pocevsi s brzinom 1 i
postupno pojacavajuci do brzine 3. Dodajte maslinovo ulje, mlijeko i mijesajte jos pola minute.
Smanijite brzinu na 1 i dodajte suhe rajcice (izrezane na komadice), kockice feta sira, zelene masline
(izrezane na komadice) i curry. Zacinite. Smjesu ulijte u kalup i stavite u pe¢nicu na 30 do 40 minuta,
ovisno o pecnici. S nozem provijerite je li Struca gotova.

Savjet: feta sir zamijenite sa mozzarelom i malo svjezeg bosiljka.
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@

"F INI COKOLADNI KOLAC

Sastojci (za 8 osoba): 200 g crne cokolade za kuhanje - 150 g Secera u prahu - 125 g brasna - 125 g
rastoplienog maslaca - 4 jaja - 200 ml vrhnja - 100 g mljevenih badema (po Zelji) - 1 vrecica vanilin Secera
- 11 g praska za pecivo - 1 prstohvat soli.

Prethodno zagrijte pec¢nicu na temperaturu 180°C. Na pari ili u mikrovalnoj pecnici otopite ¢okolada,
koju ste prethodno izrezali na male komade, s 3 velike Zlice vode. U ¢okoladu postepeno dodavajte
maslac, mijesajuci da bi ¢okolada bila glatka, ostavite da se malo ohladi. Odvojite Zumanjke od
bjelanjaka. Sacuvajte bjelanjke. U posudu stavite Zumanijke, rastopljenu ¢okoladu, kremu, ostatak
maslaca, secer, vanilin Secer i mljevene bademe. Mijesajte s nastavkom za mijesanje na brzini 1, 20
sekundi da se sve dobro izmijesa. Prijedite na brzinu 2 i umijesajte brasno pomijesano s praskom za
pecivo kroz otvor, ostavite da radi nekih 2 minute, dok ne dobijete glatko tijesto. Izlijte u veliku posudu
i stavite sa strane. U opranu posudu opremljenu metlicom, stavite bjelanjke s prstohvatom soli, tucite
bjelanjke na brzini 5 otprilike 30 sekundi a zatim odaberite najvecu brzinu jos 30 sekundi. Kuha¢om
lagano umijesajte snijeg od bjelanjaka u ¢okoladni pripravak. Ulijte u kalup za tortu premazan
maslacem i posut brasnom. Stavite u peénicu na temperaturu 180°C i pecite 25 minuta.

Savjet: Ovaj kolac je jako ukusan ako ga posluzujete uz englesku kremu ili sladoled od vanilije.

Za vise recepata, posjetite www.tefal.com
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Va multumim ca ati ales acest aparat de uz casnic, destinat exclusiv pentru pregdtirea alimentelor in
casa.

DESCRIERE L ——
a - Bloc motor f - Cap de tocat (in functie de model)
a1 Variator electronic de viteza f1 Corp de metal
a2 Buton de deblocare a capului cu functii f2 Melc
multiple (a3) f3 Cutit
a3 Cap cu functii multiple f4 Sita cu gauri mari
a4 lesire rapida (bol de mixare / storcator/ f5 Sita cu gduri mici
accesoriu pentru mdcinare) fé6 Piulita
a5 Capac de securitate f7 Accesoriu pentru impins

a6 lesire accesorii de amestecare (dispozitiv f8 Tava
pentru framantat, tel de sarmad, malaxor) |g-Dispozitiv de razuit legume (in functie de

a7 Compartiment pentru cablu model)
b - Ansamblu bol g1 Suport tambur
b1 Bol deinox g2 Accesoriu pentru impins
b2 Capac g3 Tambur A pentru feliere
c - Accesorii de amestecare g4 Tambur C pentru rdzuire grosiera
c1 Dispozitiv pentru framantat g5 Tambur D pentru razuire fina
c2 Malaxor g6 Tambur E pentru tdiat julien
c3 Teldin sarma h - Storcator (in functie de model)
d - Bol blender (in functie de model) h1 Accesoriu pentru impins
d1 Bol h2 Capac
d2 Capac h3 Filtru rotativ
d3 Dop dozator h4 Corp suport
e - Suport pentru atasament (in functie de h5 Orificiu de scurgere
model) h6é Sistem de blocare
INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA B )

* Inainte de a utiliza aparatul pentru prima datg, cititi cu atentie instructiunile
de utilizare si pastrati-le: fabricantul va fi exonerat de orice responsabilitate in
caz de utilizare neconforma cu instructiunile de utilizare.

* Acest aparat nu a fost conceput pentru a fi utilizat de citre persoane (inclusiv
copiii) care au capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse, sau de cdtre
persoane care sunt I|p5|te de experienta sau nu poseda cu nogtlntele necesare,
cu exceptia cazuluiin care acestea au putut beneficia de supraveghere sau de
instructiuni prealabile referitoare la utilizarea aparatului din partea unei
persoane care raspunde de siguranta lor. Se recomanda supravegherea
copiilor pentru a fi siguri ca nu se joacd cu aparatul.

» \erificati daca tensiunea de alimentare a aparatului corespunde cu tensiunea
instalatiei dumneavoastra electrice. Conectarea la o tensiune
necorespunzitoare anuleaza garantia.

e Aparatul este destinat doar pentru uz casnic si culinar sub supraveghere in
interiorul locuintei si la o altitudine mai mica de 2 000 m.

e Curatati suprafetele care intrd in contact cu alimentele inainte de prima
utilizare, urmand instructiunile din capitolul ,Punerea in functiune” din acest
manual si dupa fiecare utilizare, urmand instructiunile” din capitolul
,Curatarea”. Consultati capitolul ,,Curatarea pentru intretinerea si curatarea

@
.
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aparatului dumneavoastra.

* Deconectati intotdeauna aparatul din priza daca este lasat nesupravegheat
si inainte de montare, demontare sau curitare.

* Nu utilizati aparatul daci nu functioneaza corect sau daci a fost deteriorat. In
acest caz, adresati-va unui centru de service autorizat (vezi lista din carnetul
de service).

* Orice interventie, cu exceptia curatdrii si intretinerii obignuite de catre client,
trebuie sa fie efectuatd de citre un centru de service autorizat (vezi lista din
carnetul de service).

] lNL;} w(;troducetl aparatul, cablul de alimentare sau stecherul in apa sau orice alt

ichi

* Nu lasati cablul de alimentare sa atarne la indemana copiilor, langa sau in
contact cu parti incalzite ale aparatului, langa surse de caldurd sau pe muchii
ascutite.

* In cazul in care cablul de alimentare sau stecherul sunt deteriorate, nu utilizati
aparatul. Pentru a evita orice pericol, acestea trebuie sa fie inlocuite in mod

@ obligatoriu de catre un centru de service autorizat (vezi lista din carnetul de
service).

* Nu introduceti accesoriile in cuptorul cu microunde.

* Pentru siguranta dumneavoastrs, nu utilizati decat accesorii si piese de
schimb adecvate pentru aparatul dumneavoastra comercializate In centre
autorizate.

* Atentie! In cazul utilizarii necorespunzatoare a aparatului puteti sa va raniti.

* Cutitele (d,f,g) sunt foarte ascutite: manipulati-le cu precautie pentru a evita
producerea unor rani atunci cand goliti bolul, la montarea/demontarea
cutitelor pe accesoriu si la curdtare.

* Scoateti intotdeauna bolul blender (d) sau storcitorul (h) inainte de a actiona
butonul de deblocare (a2) al capului cu functii multiple (a3).

« In cazul accesoriului de tocat (f), utilizati intotdeauna accesoriul pentru impins
(f7) pentru a ghida alimentele prin tubul de alimentare, nu folositi niciodata
degetele, furculite, linguri, cutite sau alte obiecte.

* Nu atingeti niciodat3 piesele aflate in miscare si asteptati si se opreascs
complet aparatul inainte de a scoate accesoriile.

* Nu atingeti telurile, sau dispozitivul de framantat (c), cand aparatul este in
functiune.

e Nu l3sati parul lung, esarfele, cravatele, etc. s atarne deasupra aparatului in
timpul functiondrii.

* Nu introduceti niciodata ustensile (linguri, spatule, etc) prin tubul de
alimentare al capacelor (b2), (d2) sau (h2), precum si prin orificiul suportului
pentru tambur (g1).

* Nu puneti in functiune bolul blender (d1) féra capac (d2).

* Folositi doar cate un singur accesoriu deodat.

* Nu umpleti niciodata bolul blender cu un lichid fierbinte.

* Nu utilizati bolul blender in

» Utilizati intotdeauna bolul b?ender impreuna cu capacul sau.

@
.
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* Nu scoateti niciodata capacul inainte de oprirea completa a aparatului.

e In bolul blender, puneti intotdeauna ingredientele lichide inaintea
ingredientelor solide.

* Nu golosi'gi bolurile (b1,d1) casi recipiente (pentru congelare, gatit, sterilizare,
etc.

* Nu utilizati storcdtorul daca filtrul rotativ (h3) sau capacul de protectie (h2)
sunt deteriorate sau prezinta fisuri vizibile.

* Opriti aparatul si scoateti-l din priza inainte de a schimba accesoriile saude a
va apropia de partile care sunt mobile in timpul functiondri.

* Nu turnati lichid fierbinte in robotul de bucatdrie sau in blender intrucat
acesta poate fi evacuat din aparat din cauza unei fierberi bruste.

e Acest aparat nu este conceput pentru a fi utilizat in urmatoarele medii iar
garantia nu se aplica pentru folosirea:

- in magazine, birouri si alte medii de lucru;

- in cadrul fermelor;

- de clientii hotelurilor, ai motelurilor sau ai altor medii cu caracter
rezidential;

- in medii de tip demipensiune.

* Consultati desenele si paragrafele din sectiunile, Montarea accesoriilor”
si ,Demontarea accesoriilor” pentru asamblarea si demontarea
accesoriilor pe aparat.

* Consultati instructiunile de utilizare pentru reglarea vitezelor si a
timpului de functionare in cazul fiecarui accesoriu.

* Acest aparat nu trebuie utilizat de copii. Depozitati aparatul si cablul de
alimentare intr-un loc ferit de accesul copiilor.

* Copiii nu trebuie sa utilizeze aparatul pe post de jucarie.

e Acest aparat nu poate fi utilizat de persoane care au capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau ale caror cunostinte sau experienta nu sunt
suficiente, cu conditia ca acestea sa beneficieze de supraveghere sau sa fi
primit instructiuniin ceea ce priveste utilizarea aparatului in deplina siguranta
si cu intelegerea corecta a tuturor pericolelor posibile.

e Telul din sarma (c3) si tamburii pentru,razuire find” si,rdzuire grosiera” (g5 si
g4) pot fi utilizati de copiii in varsta de cel putin 8 ani, cu conditia sa
beneficieze de supraveghere sau sa fi primit instructiuni in ceea ce priveste
utilizarea aparatului in deplina siguranta si cu ?n';ele?erea corecta a tuturor
pericolelor la care se expun. Curdtarea si intretinerea efectuate de utilizator nu
trebuie realizate de copii, cu exceptia cazului in care au varsta de cel putin 8
ani si se afla sub supravegherea unui adult. Depozitati aparatul si cablul de
alimentare intr-un loc ferit de accesul copiilor mai mici de 8 ani.

PUNEREA IN FUNCTIUNE B

* Inainte de prima utilizare, spalati toate piesele accesoriilor cu apa cu sdpun (cu exceptia adaptorului
(e): vezi § Curdtare). Clatiti si stergeti.

* Asezati aparatul pe o suprafatd pland, curata si uscata, asigurati-va ca butonul variator (a1) este pe
pozitia,0”, apoi conectati aparatul la priza.

e
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® Pentru punerea in functiune aveti mai multe posibilitati:
- Functionare intermitenta Pulse (impulsuri): Rotiti butonul variator (a1) pe pozitia,pulse’, care
presupune impulsuri succesive pentru un mai bun control asupra preparatelor.
- Functionare continua: Rotiti butonul variator (a1) pe pozitia dorita de la, 1" pana la,,max”, in
functie de preparatele facute.
Puteti sa o modificati in timpul prepararii.
® Pentru a opri aparatul, readuceti butonul (a1) pe, 0"
Important: Aparatul nu va putea porni in cazul in care capacul (a5) si capul (a3) nu sunt blocate.
Daca deblocati capacul (a5) si/sau capul (a3) in timpul functionarii, aparatul se va opri imediat.
Blocati din nou capacul si/sau capul, reveniti pe pozitia,0” cu butonul de comanda (a1), apoi
procedati in modul obignuit pentru punerea in functiune a aparatului, selectand viteza dorita.
Aparatul dumneavoastra de bucatarie este echipat cu un microprocesor, care controleaza si analizeaza
puterea in timpul functionarii. In cazul unei sarcini prea mari, aparatul dumneavoastra se va opri
singur. Pentru a reporni aparatul, readuceti butonul rotativ (a1) pe pozitia «0» si scoateti o parte din
ingrediente. Ldsati aparatul sa se odihneascd timp de cateva minute. Apoi puteti sa selectati viteza
dorita si sa terminati prepararea.

| Numerotarea paragrafelor corespunde numerotarii din schemele incadrate. |

TELUL

In functie de natura alimentelor, bolul de inox (b1) si capacul sdu (b2) va permit s& preparati pana la
1,8 kg de aluat.

ACCESORII UTILIZATE:

- Bol deinox (b1).
- Capac (b2)
- Dispozitiv pentru framantat (c1), malaxor (c2) sau tel de sarma (c3)

1.1 - MONTAREA ACCESORIILOR

® Apasati pe butonul (a2) pentru deblocarea capului cu functii multiple (a3) si ridicati-I pana la capat.

® Asamblati bolul de inox (b1) (in sens orar) pe aparat si puneti ingredientele.

* Introduceti accesoriul dorit (c1, c2 sau c3) pe iesirea (a6), impingeti si rotiti cu un sfert de tur in sens
antiorar pentru a bloca accesoriul in locasul sau.

* Readuceti capul cu functii multiple (a3) in pozitie orizontala: apasati pe butonul (a2) si coborati
manual capul cu functii multiple (a3) pana cand se blocheaza (revenirea butonului (a2) in pozitia sa
initiala).

® Puneti capacul (b2) pe bolul de inox (b1)

Observatie: Utilizarea capacului nu este obligatorie. Acesta permite evitarea riscului de stropire sau
de improscare.

* Asigurati-va de blocarea corespunzdtoare a capacului (a5) (in sens orar) pe iesirea pentru conectarea
rapida (a4).

1.2 - PUNEREA iIN FUNCTIUNE

Porniti, rotind butonul variator (a1) pe pozitia doritd, in functie de reteta.

® Aparatul porneste imediat.

Puteti adauga alimentele prin orificiul capacului (b2), in timpul prepararii.
® Pentru a opri aparatul, readuceti butonul (a1) pe,0"

@ 1- AMESTECARE/ FRAMANTARE/ EMULSIONARE/ AMESTECARE RAPIDA CU

Sfaturi:

- Framantare
— Utilizati accesoriul pentru framantare (c1) pe viteza,1”.
Puteti framanta pana la 500 g de faina (de ex.: paine albd, paine cu cereale, aluat etc.).

@
&
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- Amestecare
— Utilizati malaxorul (c2) pe o viteza de la,1” pana la,max”.
Puteti amesteca pand la 1,8 kg de aluat usor (checuri, biscuiti, etc.).
- Nu utilizati niciodata malaxorul (c2) pentru a framanta aluaturi tari.

- Batere / emulsionare / batere rapida cu telul

— Utilizati telul din sarma (c3) pe o viteza de la,1” pana la,max”.

- Puteti prepara: maioneza, cremad de usturoi, sosuri, albusuri spuma (pana la 8 albusuri de ou), frisca
(panala 500 ml)...

- Nu utilizati niciodata telul din sarma (c3) pentru a framanta aluaturi tari sau pentru a amesteca
aluaturi usoare.

1.3 - DEMONTAREA ACCESORIILOR

* Asteptati pana cand aparatul se opreste complet.

® Scoateti capacul (b2).

* Cu ajutorul butonului (a2), deblocati capul cu functii multiple (a3) si ridicati-l in pozitia superioara.

* Deblocati accesoriul (c1), (c2) sau (c3) de pe capul cu functii multiple, apasand accesoriul de partea
superioara si facandu-l sa se roteasca cu un sfert de tur, in sens orar.

® Scoateti bolul de inox.

2 - OMOGENIZARE/AMESTECARE/BLENDER (iN FUNCTIE DE MODEL)

In functie de natura alimentelor, bolul blender (d) va permite s& preparati pana la 1,5 | de amestecuri @
groase si 1,25 | de amestecuri lichide.

ACCESORII UTILIZATE:
- Bol blender (d).
2.1 - MONTAREA ACCESORIILOR

*® Aduceti capul cu functii multiple (a3) in pozitie orizontala: apasati pe butonul (a2) si coborati manual
capul cu functii multiple (a3) pana cand se blocheaza (revenirea butonului (a2) in pozitia sa initiald).

* Demontati capacul de securitate (a5) din iesirea de conectare rapida (a4), rotindu-l in sens antiorar,
apoi indepartati-I.

* Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte de a asambla bolul blender (d).

* Montati bolul blender (d) pe iesirea (a4), rotindu-l in sens orar.

® Puneti alimentele in bolul blender si montati capacul (d2), prevazut cu dopul dozator (d3), rotindu-
Iin sens antiorar.

2.2 - PUNEREA IN FUNCTIUNE

* Porniti, rotind butonul variator (a1) pe pozitia doritd, in functie de reteta.
Pentru un mai bun control asupra amestecdrii si 0 mai buna omogenizare a preparatului, utilizati
pozitia «Pulse».
Puteti adauga alimentele prin orificiul dopului dozator (d3), in timpul prepardrii.

® Pentru a opri aparatul, readuceti butonul (a1) pe, 0"

Sfaturi:

Puteti prepara:

- Ciorbe mixate fin, supe creme, compoturi, milkshake-uri, cocktailuri.

— Aluaturi usoare (de clatite, oparit pentru gogosi, clafoutis, flan, etc.).

~Tn timpul mixarii, daca ingredientele raman lipite de peretii bolului, opriti aparatul, scoateti bolul
blender, dati jos ingredientele de pe pereti pe lame, apoi puneti la loc bolul blender pentru a
continua prepararea.

2.3 - DEMONTAREA ACCESORIULUI

* Asteptati ca aparatul sa se opreasca complet pentru a scoate bolul blender, demontandu-l in sens
antiorar si puneti la loc capacul (a5) asamblandu-I pe iesirea (a4) (in sens orar).

@
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3 - TOCARE (iN FUNCTIE DE MODEL)
ACCESORII UTILIZATE:

- Suport pentru atasament (e)
- Cap de tocat asamblat (f)

3.1 - MONTAREA ADAPTORULUI PENTRU TOCATOR

* Apasati pe butonul (a2) pentru deblocarea capului cu functii multiple (a3) si ridicati-I pana la capat.

* Pozitionati adaptorul (e) si asamblati-l in sens antiorar, astfel incat sa aiba iesirea in prelungirea
aparatului.

® Readuceti capul cu functii multiple (a3) in pozitie orizontald, apasand din nou pe butonul (a2).

3.2 - ASAMBLAREA CAPULUI DETOCAT

* Apucati corpul (f1) de tubul de alimentare, pozitionand deschiderea mai larga inspre in sus.

® Introduceti melcul (f2) (mai intai axul lung) in corpul (f1).

* Pozitionati cutitul (f3) pe axul scurt care iese din melcul (f2), orientand muchiile ascutite inspre
exterior.

* Pozitionati sita aleasa (f4 sau f5) pe cutitul (f3), potrivind cele doua proeminente in cele doud caneluri
ale corpului (f1).

* Insurubati bine piulita (f6) pe corpul (f1) in sens orar, fara a o bloca totusi.

* Verificati montajul. Axul nu trebuie sa aiba nici joc, nici s& se poata roti. In caz contrar, rrepetati

@ operatiunile precedente.

3.3 - MONTAREA CAPULUI DE TOCAT PE APARAT

* Pozitionati capul de tocat asamblat (f) inclinat spre dreapta, in fata iesirii adaptorului (e), potriviti
cele doud baionete ale capului de tocat in cele doua caneluri ale adaptorului. Impingeti pan la capat
capul de tocat in adaptor, apoi readuceti tubul de alimentare al capului de tocat in pozitie verticala
pana cand se blocheaza, rotind in sens antiorar.

* Puneti tava detasabila (f8) pe tubul de alimentare.

3.4 - PUNEREA IN FUNCTIUNE, SFATURI S| DEMONTARE

* Asigurati-va de blocarea corespunzdtoare a capacului de securitate (a5) (in sens orar) pe iesirea
pentru conectarea rapida (a4).

® Puneti un recipient pentru colectarea preparatului in fata aparatului.

® Puneti in functiune, rotind variatorul (a1) pe viteza,3" sau,4"

® Introduceti carnea in tubul de alimentare, bucata cu bucatd, cu ajutorul accesoriul pentru impins (f7).
Nu impingeti niciodata ingredientul cu degetele sau cu alte ustensile in tubul de alimentare.

® Pentru a opri aparatul, rotiti variatorul pe viteza,0" si asteptati ca aparatul sa se opreasca complet.

* Demontati capul de tocat in sens invers ca la montare.

Sfaturi:

- Pregatiti intreaga cantitate de alimente ce trebuie tocata (la carne eliminati oasele, zgarciurile si
nervurile si tdiati-o in bucétele de aproximativ 2 x 2 cm).

— Asigurati-va ca aceasta este decongelata complet.

- La terminarea operatiunii, puteti trece prin aparat cateva bucati de paine pentru a impinge afara
toata carnea tocata.

4 - RAZUIRE / FELIERE (iN FUNCTIE DE MODEL)
ACCESORII UTILIZATE:

- Suport pentru atasament (e)
- Dispozitiv de razuit legume asamblat (g)
—Tamburi (in functie de model)

4.1 - MONTAREA ACCESORIILOR

* Apasati pe butonul (a2) pentru deblocarea capului cu functii multiple (a3) si ridicati-I pana la capat.
* Pozitionati adaptorul (e) si asamblati-l in sens antiorar, astfel incat sa aibd iesirea in prelungirea

aparatului.
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* Readuceti capul cu functii multiple (a3) in pozitie orizontald, apasand din nou pe butonul (a2).

* Asigurati-va de blocarea corespunzatoare a capacului de securitate (a5) (in sens orar) pe iesirea
pentru conectarea rapida (a4).

* Pozitionati suportul tambur (f) inclinat spre dreapta, in fata iesirii adaptorului (e), potriviti cele doua
baionete ale suportului tambur in cele doua caneluri ale adaptorului. iImpingeti-l pana la capat si
readuceti tubul de alimentare al suportului in pozitie verticald pana cand se blocheaza, rotind in
sens antiorar.

® Introduceti in suport tamburul ales si asigurati-va ca acesta este complet introdus in suport.

4.2 - PUNEREA IN FUNCTIUNE SI SFATURI

* Puneti un recipient pentru colectarea preparatului in fata aparatului.

* Puneti in functiune, rotind variatorul (a1) pe viteza,3" pentru feliere si pe viteza,4" pentru razuire.

® Introduceti alimentele in tubul de alimentare al suportului si ghidati-le cu ajutorul impingatorului
(92). Nuimpingeti niciodata ingredientul cu degetele sau cu alte ustensile.

* Pentru a opri aparatul, rotiti variatorul pe viteza,0" si asteptati ca aparatul sa se opreasca complet.

* Demontati suportul tambur in sens invers ca la montare.

® puteti prepara cu tamburii:

- Pentru feliere grosiera A (g3): cartofi, morcovi, castraveti, mere, sfecld, etc
- Pentru tdiat julien E (g6): cartofi, parmezan, etc. @

5-STOARCEREA FRUCTELOR SI LEGUMELOR (iN FUNCTIE DE MODEL)
ACCESORII UTILIZATE:

- storcator asambilat (h).

5.1 - ASAMBLAREA STORCATORULUI

® Puneti filtrul (h3) in centrul corpului suport (h4).

* Blocarea capacului: rotiti in sens antiorar si blocati capacul (h2) pe corpul suport (h4) (pe pozitia lacat
inchis).

® Blocare totala: impingeti parghia de blocare (h6) pe pozitia lacat inchis.

5.2 - MONTAREA STORCATORULUI PE APARAT

* Aduceti capul cu functii multiple (a3) in pozitie orizontala: apasati pe butonul (a2) si coborati manual
capul cu functii multiple (a3) pana cand se blocheaza (revenirea butonului (a2) in pozitia sa initiald).

* Demontati si indepartati capacul de securitate (a5) din iesirea de conectare rapida (a4), rotindu-l in
sens antiorar.

* Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte de a monta storcatorul (d).

* Montati storcatorul asamblat pe iesirea (a4), rotindu-l in sens orar, astfel incat sa aiba iesirea pentru
orificiul de scurgere aliniatd cu aparatul.

* Cuplati orificiul de scurgere (h5) pe corpul suport (h4).

5.3 - PUNEREA IN FUNCTIUNE SI SFATURI

* Puneti un pahar mare sub orificiul de scurgere (h5).

® Puneti in functiune, rotind variatorul (a1) pe viteza,3".

* Taiati fructele si/sau legumele in bucatele.

* Introduceti-le in tubul de alimentare al capacului (h2) si impingeti-le incet cu ajutorul accesoriu
pentru impins (h1). Nu impingeti niciodata cu degetele sau cu alte ustensile.

* Nu prelucrati mai mult de 5 ori 500 g de alimente in continuu, fara a lasa aparatul sa se odihneasca
complet.

® Pentru a obtine un randament mai bun, curatati filtrul dupa fiecare 300 g de ingrediente.

* Important: In cazul in care corpul suport este plin cu pulpa, opriti aparatul si goliti corpul suport.

* Pentru a opri aparatul, rotiti variatorul pe viteza, 0" si asteptati ca aparatul sd se opreascd complet.

* Asteptati ca filtrul rotativ sa se opreasca complet inainte de a scoate ansamblul din aparat.

® Pentru a scoate storcatorul, deblocati-l, rotind-l in sens antiorar.

* Pozitionati parghia de blocare (h6) pe pozitia lacat deschis. Deschideti capacul (pozitia lacat deschis).

@
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Acum puteti scoate filtrul (h3) pentru a-l curdta si a goli corpul suport (h4).

Sfaturi:

® Puteti obtine sucuri de: morcovi, rosii, mere, struguri, zmeurd, etc.

* Curatati fructele cu coajd groasa, scoateti samburii, indepartati mijlocul de la ananas.

* Este imposibil sa extrageti suc din anumite fructe si legume: banane, avocado, mure, etc.

® Puteti prepara sucuri cu diferite fructe si legume, fara a curata de fiecare data storcatorul, aromele
nu se amesteca, este suficient doar sd treceti putind apa prin storcator, pentru a-l clati, intre utilizari.

* Consumati imediat sucurile dupa preparare si addugati zeama de lamaie pentru a le pastra cateva

ore la rece.

6 - STABILIREA LUNGIMII CABLULUI DE ALIMENTARE

Pentru o utilizare mai confortabild sau pentru depozitare, puteti reduce lungimea cablului de
alimentare impingandu-I in interiorul blocului motor (a) prin orificiul situat in spate (a7).

7 -TOCAREA FOARTE FINA PENTRU CANTITATI FOARTE MICI (iN FUNCTIE DE MODEL)
ACCESORIU UTILIZAT:
- accesoriu pentru macinare asamblat.

@ Cu accesoriul pentru méacinare puteti:

—Toca in cateva secunde in modul pulse: smochine uscate, caise uscate, etc.
cantitate / timp max.: 100g/5 s
Acest accesoriu pentru macinare nu este prevdzut pentru produse tari cum este cafeaua.

CURATAREA B

* Deconectati aparatul de la priza.

* Nu introduceti blocul motor (a), nici adaptorul (e) in apd sau sub apa curentd. Stergeti-le cu o carpa
uscata sau foarte putin umezita.

® Pentru o curatare mai usoara, clatiti accesoriile imediat dupa utilizare. Demontati complet accesoriul
pentru de tocat. Manipulati toate lamele cu grija, acestea va pot rani.

* Spalati, clatiti si stergeti accesoriile: acestea se pot spala in masina de spalat vase, cu exceptia tuturor
componentelor metalice de la capul de tocat: corpul (f1), melcul (f2), cutitul (f3), sitele (f4 si f5), piulita
(fe).

¢ Sitele (f4) si (f5), precum si cutitul (f3) trebuie sa ramane unse. Ungeti-le cu ulei alimentar pentru a
le proteja.

Sfaturi:

¢ Tn cazul in care accesoriile dumneavoastrd se coloreaza din cauza alimentelor (morcovi, portocale,
etc.) frecati-le cu o carpa imbibata in ulei alimentar, apoi curatati-le in modul obisnuit.

¢ Bolul blender (d): turnati apa calda, in care ati addugat cateva picaturi de sapun lichid, in bolul
blender. inchideti capacul. Montati-l pe aparat si dati-i cateva impulsuri. Dupa ce l-ati scos, clatiti
bolul cu apa curenta si lasati-l sa se usuce (cu gura in jos).

DEPOZITARE B

Nu depozitati aparatul intr-un mediu umed.

CE PUTETI FACE, DACA APARATUL NU FUNCTIONEAZA2

Daca aparatul nu functioneaza, verificati:
- Conectarea aparatului la priza.
- Blocarea fiecarui accesoriu.
- Prezenta si blocarea capacului de securitate (a5), in cazul in care iesirea pentru conectare rapida
(a4) nu este utilizata.
- Blocarea orizontala a capului cu functii multiple (a3).

@
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Aparatul dumneavoastra de bucatarie este echipat cu un microprocesor, care controleaza si analizeaza
puterea in timpul functionarii. in cazul unei sarcini prea mari, aparatul dumneavoastra se va opri singur.
Pentru a reporni aparatul, readuceti butonul rotativ (a1) pe pozitia «0» si scoateti o parte din
ingrediente. Lasati aparatul sa se odihneasca timp de cateva minute. Apoi puteti sa selectati viteza
doritd si sa terminati prepararea.

Aparatul dumneavoastra tot nu functioneaza? Adresati-vd unui centru de service autorizat (vezi
lista din carnetul de service).

ELIMINAREA MATERIALELOR DE AMBALAJ S| DINAPARATIID

@ Ambalajul contine doar materiale care nu sunt daunatoare pentru mediu, de care va
puteti debarasa conform dispozitiilor de reciclare in vigoare.
% Pentru eliminarea aparatului, informati-va la serviciul corespunzator din localitatea
dumneavoastra.

LA TERMINAREA DURATEI DE VIATA A PRODUSELOR ELECTRICE'SIELECTRONICERD

Sa contribuim la protectia mediului!
® Aparatul dumneavoastra contine multe materiale refolosibile sau reciclabile.

_ & Varugam duceti-l la un punct de colectare deseuri pentru a fi eliminat corespunzator.

ACCESSORII I

Va puteti personaliza aparatul si puteti sa va procurati, de la furnizorul obisnuit sau de la un centru de
service autorizat, urmatoarele accesorii:

Boldeinox Dispozitiv de razuit legume:
Capacul bolului de inox — A: feliere

Dispozitiv pentru frdmantat — C: rézuire grosiera
Malaxor - D: rézuire fina

Tel din sarma - E: téiat julien

Bol blender Kit pentru paste

Storcator o Atasamet pentru sos de rosii
Accesoriu pentru macinare Dispozitiv pentru paste
Suport pentru atasament

Cap de tocat

Atentie: niciun accesoriu nu va putea fi comercializat fara prezentarea manualului dumnea-
voastra de utilizare sau a aparatului dumneavoastra.

RETETE B

FRISCA BATUTA

Ingrediente (pentru 6/8 persoane): 25 cl frisca lichidd foarte rece - 50 g zahdr pudrd.

Puneti frisca lichida si zaharul pudra in bolul de inox prevazut cu telul din sdrma si capacul. Mixati pe
viteza 4 timp de doud minute, apoi pe viteza maxima timp de trei minute si jumatate.

MAIONEZA

Ingrediente: 1 gdlbenus - 1 linguritd mustar dulce - 1 linguritd otet - 250 ml ulei de mdsline sau de floarea
soarelui - sare si pipet.

Puneti galbenusul, mustarul, otetul, sarea si piperul in bolul de inox prevdzut cu telul din sarma si
capacul. Selectati viteza 1. Puneti in functiune telul si incepeti sa adaugati ulei putin ca un firicel. Dupa

o
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10 secunde, cresteti la viteza maxima. Dupd ce uleiul s-a incorporat in amestec, porniti telul pentru inca
30 de secunde.

Sugestie: Addugati un catel de usturoi ras, dacd se potriveste la reteta dumneavoastra. Pentru cele mai
bune rezultate, ingredientele trebuie sa fie la temperatura camerei.

PAINE ALBA

Ingrediente (pentru o pdine rotundd de 800 g): 500 g fdind albd pentru pdine - 300 ml apa cdldutd - 10 g
drojdie uscatd*®- 10 g sare.

Puneti faina, sarea si drojdia uscata in bolul de inox. Fixati accesoriul pentru framantat si capacul si
amestecati cateva secunde pe viteza 1. Addugati apa caldutd prin orificiul capacului. Framantati timp
de opt minute. Lasati aluatul sa se odihneasca la temperatura camerei aproximativ jumatate de ora.
Apoi framantati aluatul cu mana formand un bulgare. Puneti bulgarele de aluat pe o tava de copt unsa
cu unt si pudratd cu fdina. Lasati sa creasca a doua oard la temperatura camerei aproximativ o ora.
Preincalziti cuptorul la 240 °C. Faceti taieturi in partea de sus a painii cu un cutit ascutit si umeziti cu
apa célduta cu ajutorul unei perii. Puneti in cuptor un vas mic plin cu apa: ajuta painea sa formeze o
crusta aurie. Coaceti timp de 40 de minute la 240 °C.

Sugestie: Drojdia nu trebuie sa intre niciodata in contact direct cu zahdrul sau sarea, care impiedica
drojdia sd creasca.

@ ALUAT PENTRU TARTE

Ingrediente (pentru o bazd de tartd de 350 g): 200 g fdind simpld - 100 g unt - 50 ml apd - un varf de cutit
de sare.

Puneti faina, untul si sarea in bolul de inox. Fixati accesoriul pentru frdmantat si capacul si amestecati
cateva secunde pe viteza 1. Addugati apa calduta cu aparatul in functiune. Lasati aparatul in functiune
pana cand se formeaza un bulgare de aluat. Lasati aluatul sa se odihneasca intr-un loc rece, acoperit
cu folie de plastic, cel putin o ora inainte de a-l intinde si a-l coace.

BRIOSA

Ingrediente (pentru 6 persoane): 250 g fdind albd pentru pdine 5 g sare - 25 g zahdr - 100 g unt - 2 oud
intregi si 1 gdlbenus de ou - 3 lingurite lapte caldut - 2 lingurite apd - 5 g drojdie uscatd.

Puneti faina in bolul de inox si faceti doua adancituri in ea: intr-o parte puneti sarea si zaharul, iar in
cealalta drojdia, laptele caldut si apa. Sarea si drojdia nu trebuie puse impreuna deoarece drojdia
reactioneaza necorespunzator in contact cu sarea. Adaugati oudle si fixati accesoriul pentru framantat
si capacul. Selectati viteza 1 si framantati timp de 15 de secunde, apoi pe viteza 2 timp de 2 minute si
45 de secunde. Fard a opri aparatul, adaugati untul, care nu trebuie sa fie prea moale (lasati-l la
temperatura camerei timp de jumdtate de ora inainte de utilizare). Continuati frdmantarea timp de 5
minute pe viteza 2, apoi timp de 5 minute pe viteza 3. Acoperiti aluatul si ldsati-l sa creasca timp de
doua ore la temperatura camerei, apoi fraimantati aluatul bine cu mana si bateti-l in bol. Acoperiti
aluatul si lasati-l sé creasca inca doua ore in frigider; framantati aluatul cu mana din nou, batandu-lin
bol. Apoi acoperiti aluatul cu folie de plastic si lasati aluatul sa creasca peste noapte in frigider. A doua
zi, ungeti cu unt si pudrati cu fdina o forma de briose. Dati aluatului o forma rotunda. Puneti-l in forma
si lasati-l sé creasca intr-un loc cald pana cand aluatul umple forma (doua sau trei ore). Puneti in cuptor
la 180 °C si coaceti aproximativ 25 de minute.

Sugestie: Addugati fulgi de ciocolatd sau fructe zaharisite.

PAINE SARATA

Ingrediente (pentru 6 persoane): 200 g fdind simpld - 4 oud - 11 g praf de copt - 100 ml lapte - 50 ml ulei de
madsline - 12 rosii uscate la soare - 200 g brdnzd feta - 15 mdsline verzi fdrd samburi - un vdrf de cutit de praf
de curry (optional) - sare si piper.

Preincalziti cuptorul la 180 °C. Ungeti o forma de paine cu unt si tapetati cu fiina. In bolul de inox,
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prevdzut cu accesoriul pentru framantat si capacul, amestecati impreuna faina, oudle si praful de copt,
incepand pe viteza 1, apoi crescand la viteza 3. Addugati uleiul de masline si laptele si amestecati timp
de un minut si jumatate. Reduceti la viteza 1 si addugati rosiile uscate (tdiate bucati), branza feta taiata
cubulete, maslinele verzi (taiate bucati) si praful de curry. Condimentati. Puneti amestecul in forma si
bagati la cuptor timp de 30- 40 de minute, in functie de cuptor. intepati cu un cutit pentru a verifica
dacd painea este coapta.

Sugestie: Inlocuiti branza feta cu mozzarella si adaugati cateva frunze de busuioc tocat.

PRAJITURA CU CIOCOLATA TOPITA

Ingrediente (pentru 8 persoane): 200 g ciocolatd simpld de bund calitate - 150 g zahdr tos - 125 g fdind
simpld - 125 g unt inmuiat - 4 oud - 200 ml friscd lichidd - 100 g migdale mdcinate (optional) - 1 pliculet de
zahdr vanilat (optional) - 11 g praf de copt - 1 vdrf de cutit de sare.

Preincélziti cuptorul la 180 °C. Intr-un bain marie sau un cuptor cu microunde, topiti ciocolata taiata
bucétele impreuna cu 3 linguri de apa. Amestecand in continuu, addugati treptat untul, cate putin,
pentru a obtine un amestec de ciocolatd moale. Lasati sa se raceasca. Separati albusurile de
galbenusuri. Puneti albusurile deoparte. Puneti galbenusurile, ciocolata topitd, frisca, zahdrul, zaharul
vanilat, migdalele macinate si restul de unt in bolul de inox prevazut cu accesoriul pentru framantat
si capacul. Mixati pe viteza 1 timp de 20 de secunde. Cresteti viteza pe 2 si incorporati fdina amestecata
cu drojdia prin deschizatura capacului. Lasati aparatul in functiune aproximativ doua minute pana
cand se obtine un aluat moale. Puneti deoparte intr-un castron mare. Puneti albusurile si un varf de
cutit de sare in bolul de inox curdtat, prevazutcu telul din sarma. Bateti albusurile pe viteza 5 timp de
un minut si trei sferturi, apoi pe viteza maxima timp de 30 de secunde. Folosind o spatuld, incorporati
cu grija ouale batute in amestecul de ciocolatd. Turnati intr-o forma de prajitura unsa cu unt si pudrata
cu faind. Coaceti in cuptor la 180 °C timp de 25 de minute.

Sugestie: Aceasta prdjitura este delicioasd daca se serveste cu crema englezeascd (vezi reteta pentru
Lapte de pasare) sau cu cupe de inghetata de vanilie.

Pentru mai multe idei de retete, vizitati www.tefal.com
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Hvala sto ste izabrali ovaj uredaj namenjen iskljucivo za pripremu hrane i upotrebu u domacinstvu.

OPIS -
a - Blok motora e - Drza¢ dodataka (u zavisnosti od modela)

al Elektronski regulator brzine f - Mlin za meso (u zavisnosti od modela)
a2 Dugme za deblokiranje f1 Metalno telo

multifunkcionalne glave (a3) f2 Zavrtanj
a3 Multifunkcionalna glava f3 Noz
a4 Brziizlaz (Cinija miksera / centrifuga / f4 Resetka sa velikim rupama

dodatak za mlevenje) f5 Resetka sa malim rupama
a5 Sigurnosni poklopac f6 Navrtka
a6 Izlaz za dodatke za mesenje i mucenje f7 Potiskivac

(dodatak za mesenje, dodatak za f8 Tacna

mucenje, dodatak za mesanje) g - Dodatak za seckanje povrca (u zavisnosti
a7 Prostor za odlaganje kabla od modela)

b - Sklop posude g1 Telo dodatka za seckanje i rendanje
b1 Posuda od nerdajuceg Celika g2 Potiskivac
b2 Poklopac g3 Dodatak A za seckanje
c - Dodaci za mesanje i mucenje g4 Dodatak C za krupno rendanje
c1 Dodatak za meSenje g5 Dodatak D za sitno rendanje
c2 Dodatak za mesanje g6 Dodatak E za rendanje
c3 Dodatak za mucenje h - Sokovnik (u zavisnosti od modela)
d - Posuda blendera (u zavisnosti od modela) h1 Potiskiva¢
d1 Posuda h2 Poklopac
d2 Poklopac h3 Rotacioni filter
d3 Zatvarac za doziranje h4 Telo sokovnika
h5 Nastavak za sipanje
h6 Poluga za blokiranje

BEZBEDNOSNI SAVETI B

e Pazljivo proditajte uputstva za upotrebu pre prve upotrebe aparata i ne
zaboravite: upotreba koja nije u skladu sa uputstvom za upotrebu,
oslobada proizvodaca odgovornosti.

¢ Nije predvideno da aparat koriste hendikepirane osobe (uklju¢ujudi i
decu) kao ni lica bez iskustva i znanja. Mogu ga upotrebljavati samo pod
nadzorom osobe odgovorne za njihovu bezbednost a koja je upoznata sa
radom aparata. Decu treba nadzirati da se ne bi igrala aparatom.

* Proverite da li napon napajanja vaseg aparata odgovara naponu vase
elektricne mreze. Svaka greska prilikom ukljucivanja ponistava
garanciju.

e Aparat je namenjen isklju¢ivo upotrebi u domacinstvu, u kuhinjii unutar
kuce, pod nadzorom, na nadmorskoj visini manjoj od 2000m.

* Pre prve upotrebe ocistite delove aparata koji doﬂaze u kontakt sa hranom,
u skladu sa paragrafom "Aktiviranje aparata" u ovom uputstvu. Posle svake
upotrebe Cistite aparat u skladu sa uputstvom, kako je objasnjeno u
p(g:aragrafu "CiS¢enje". Za Cis¢enje i odrzavanje aparata, procitajte paragraf
"Ciscenje"

e
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* Uvek iskljucite aparat iz struje ako ga ostavljate bez nadzora, pre
montitanja i demontiranja ili ¢iscenja.

* Ne koristite aparat ukoliko neispravno funkcionise ili ako je oste¢en. U
tom slucaju, obratite se ovlas¢enom centru (pogledajte spisak u
garantnom listu).

* Bilo kakvu intervenciju na aparatu, osim uobicajenog pranja i odrzavanja,
treba da izvrsi ovlasceni servis (pogledajte spisak u garantnom listu).

* Ne stavljajte aparat, kabl za napajanje ili utika¢ u vodu ili u neku drugu
tecnost.

* Ne ostavljajte kabl za napajanje da visi nadohvat ruke deci, da bude u
blizini vrucih delova aparata ili u kontaktu sa njima, blizu izvora toploteili
na ostroj ivici.

e Ako su kabl za napajanje ili utika¢ oSteceni, nemojte upotrebljavati aparat.
Da biste izbegli svaku opasnost, obavezno zamenite oste¢ene delove u
ovlas¢enom servisu (pogledajte spisak u garantnom listu).

* Ne stavljajte dodatke u mikrotalasnu pecnicu.

® Radi vase bezbednosti, koristite samo dodatke i rezervne delove
prilagodene vasem aparatu, koji se prodaju u ovlas¢enom centru.

* Postoji opasnost od povrede usled nepravilnog koris¢enja aparata.

* Nozevi (d, f, g) su veoma ostri: pazljivo rukujte njima da biste izbegli
povrede, pri praznjenju posude, montiranju/demontiranju nozeva na
dodatku, kao i pri ¢iscenjul.

« Uvek skinite posudu blendera (d) ili sokovnik (h) pre aktiviranja dugmeta
za deblokiranje (a2) multifunkcionalne glave (a3).

* Zajedno sa glavom dodatka za mlevenje (f), uvek koristite potiskivac (f7)
za ubacivanje namirnica u cev, nikad prste, ni viljusku, ni kasiku, ni noz ili
neki drugi predmet.

* Nikada ne dodirujte delove u pokretu i Cekajte da se aparat potpuno
zaustavi pre nego Sto skinete delove.

* Ne céodirujte dodatke za mucenje ni dodatak za me3enje (c) dok je aparat
u radu.

. N% ostavljajte dugu kosu, marame, kravate itd. da vise iznad aparata u
radu.

* Nikada ne stavljajte kuhinjski pribor (kasika, lopatica ...) u otvor poklopaca
(b2), (d2)ili (h2), kao ni u otvor dodatka za seckanje i rendanje (g1).

* Ne pustajte u rad blender sa posudom (d1) bez poklopca (d2).

» Koristite samo jedan dodatak odjednom.

* Nikada ne sipajte vrelu te¢nost u posudu blendera.

* Ne upotrebljavajte posudu blendera na prazno.

e Uvek koristite posudu blendera sa poklopcem.

* Nikada ne skidajte poklopac pre nego 5to se aparat potpuno ne zaustavi.

e Uvek stavljajte u posudu prvo te¢ne pa onda Cvrste sastojke.

* Ne koristite posude (b1, d1) kao posude za ¢uvanje hrane (za zaledivanje,
pecenje, sterilizaciju, ...)

@
&
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e Ne koristite centrifugalni pribor ako je obrtni filter (H) ili poklopac (h2)
ostecen ili su vidljive pukotine.

e Zaustavite aparat i iskljucite ga iz struje pre zamene dodatakaiili pre nego
Sto se priblizite delovima koji se pokrecu.

¢ Pazite da se topla te¢nost ne prospe u procesor hrane ili blender zato sto
moze biti izbacena iz uredaja usled iznenadnog kljucanja.

¢ Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu u slede¢im sredJinama (koje nisu
pokrivene garancijom), kao Sto su :

- radna povrsina kuhinje u prodavnicama, kancelarijama i drugim
radnim sredinama;

- nafarmama;

- zagoste u hotelima, motelima i drugim stambenim ustanovama;

- ni uambijentu kao sto je polupansion.

e Pogledajte paragrafe i poglavlja "montiranje delova" i
"demontiranje dodataka" za montiranje i demontiranje delova na
aparatu.

] Zogletli(ajte uputstva za podesavanje brzine i vrieme operacije svakog

odatka.

* Ovaj uredaj ne bi trebalo da koriste deca. Drzite aparat i njegov kabl van
domasaja dece.

* Deca ne bi trebalo da koriste ovaj uredaj kao igracku.

¢ Ovaj uredaj mogu koristiti osobe sa smanjenim fizickim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima, kao i lica bez dovoljno iskustva i znanja,
ukoliko su pod nadzorom ili su upoznata sa uputstvima za bezbednu
upotrebu aparata i mogucim opasnostima.

¢ Dodatak za mucenje (c3), dodatak za sitno rendanje i dodatak za krupno
rendanje (g5 i g4) mogu koristiti deca od najmanje 8 godina, ukoliko su
pod nadzorom ili su upoznata sa bezbednom upotrebom uredaja i svesna
su mogucih opasnosti. Redovno (¢iscenje i odrzavanje ne bi trebalo da
obat\)/ljaju deca, osim ako imaju 8 godina ili su pod nadzorom odrasle
osobe.

e Drzite uredaj i kabl van domasaja dece mlade od 8 godina.

AKTIVIRANJE APARATA B 0

® Pre prve upotrebe aparata, operite sve dodatke toplom vodom i deterdZzentom (osim adaptera (e):
pogledajte paragraf ¢is¢enje.
* Stavite aparat na ravnu, Cistu i suvu povrsinu, proverite da li se dugme regulatora (a1) nalazi u
polozaju,0” a zatim ukljucite aparat u struju.
* Imate nekoliko mogu¢nosti za pustanje aparata u rad:
- Isprekidani rad (u intervalima): Okrenite dugme regulatora (a1) na poloZzaj ,pulse” za rad u
intervalima za bolju kontrolu pripremanja smese.
- Neprekidni Rad: Okrenite dugme regulatora (a1) u Zeljeni polozaj od, 1” do,max” u zavisnosti
od smese koja se priprema.
Rad aparata mozete menjati u toku pripreme.
® Za zaustavljanje aparata, vratite dugme (a1) u polozaj, 0"
Vazno: Aparat ¢e moci da se aktivira samo ako su poklopac (a5) i glava (a3) blokirani. Ako
odblokirate poklopac (a5) i/ili glavu (a3) tokom rada, aparat ¢e se odmah zaustaviti. Ponovo

e
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blokirajte poklopac i/ili glavu, vratite dugme regulatora (a1) u polozaj,0" a zatim normalno
pustite aparat u rad biranjem zeljene brzine.

Ovaj kuhinjski aparat je opremljen mikroprocesorom koji kontrolise i analizira snagu rada. U slucaju
preopterecenja, aparat ¢e se zaustaviti sam. Da biste ponovo pokrenuli aparat, izvadite deo
sastojaka i vratite dugme regulatora (a1) u polozaj,0” Ostavite aparat da se odmori nekoliko minuta.
Zatim mozete izabrati Zeljenu brzinu da biste dovrsili pripremu smese.

| Numerisanje paragrafa odgovara numerisanju uokvirenih sema. |

1 - MESANJE/ MESENJE/,,LUPANJE” / MESANJE GLATKIH SMESA/ MUCENJE

Zavisno od vrste namirnica, posuda od nerdajuceg Celika (b1) i njen poklopac (b2) vam omogucavaju
da pripremite do 1,8 kg testa.

KORISCENI DODACI:

- Posuda od nerdajuceg celika (b1).
- Poklopac (b2)
— Dodatak za mesenje (c1) ili dodatak za mesanje (c2) ili dodatak za mucenje (c3)

1.1 - MONTIRANJE DODATAKA

* Pritisnite dugme (a2) da biste odblokirali multifunkcionalnu glavu (a3) i podignite je do tacke otpora.

* Blokirajte posudu od nerdajuceg celika (b1) (u smeru kazaljki na satu) na aparat i stavite sastojke.

* Stavite Zeljeni dodatak (c1, c2 ili ¢3) na izlaz (a6), uglavite ga i okrenite ¢etvrtinu kruga suprotno od
smera kazaljki na satu da biste blokirali dodatak u lezistu.

* Vratite multifunkcionalnu glavu (a3) u horizontalni polozaj: pritisnite dugme (a2) i ru¢no spustite
multifunkcionalnu glavu (a3) dok se ne blokira (vra¢anje dugmeta (a2) u pocetni polozaj).

* Kliznim pokretom stavite poklopac (b2) na posudu od nerdajuceg celika (b1).
Napomena: Upotreba poklopca nije obavezna. On otklanja opasnost prskanja ili izletanja namirnica.

* Proverite da li je poklopac (a5) dobro blokiran (u smeru kazaljki na satu) na brzom izlazu (a4).

1.2 - PUSTANJE U RAD

Pokrenite aparat okretanjem dugmeta regulatora (a1) u Zeljeni polozaj, u zavisnosti od recepta.
® Aparat istog trenutka pocinje da radi.

Mozete dodavati namirnice kroz otvor na poklopcu (b2) tokom pripreme.
® Za zaustavljanje aparata, vratite dugme (a1) u polozaj,0".

Saveti:

- Mesenje
- Koristite dodatak za mesenje (c1) sa brzinom 1%
Mozete mesiti do 500 g brasna (npr. beli hleb, integralni hleb, masno testo, sipko testo, ...).

- Mesanje
— Koristite dodatak za mesanje (c2) sa brzinama od,, 1” do ,,max“.
Mozete mesati do 1,8 kg laganog testa (testo za keks...).
- Nikada ne koristite dodatak za mesanje (c2) za mesenje teskih testa.

-,Lupanje” / mesanje glatkih smesa / muéenje
— Koristite dodatak za mucéenje (c3) sa brzinama od,, 1 do,,max*.
— Mozete pripremati: majonez, sos od belog luka i ostale soseve, ,ulupana” belanca (do 8 belanaca),
slag (do 500 ml)...
- Nikada ne koristite dodatak za mucenje (c3) za mesenje teskih testa ili mesanje lakih testa.

1.3 - DEMONTIRANJE DODATAKA

* Sacekajte da se aparat potpuno zaustavi.

* Skinite poklopac (b2).

* Pomocu dugmeta (a2), odblokirajte multifunkcionalnu glavu (a3) i podignite je u gornji polozaj.

* Deblokirajte dodatak (c1), (c2) ili (c3) na multifunkcionalnoj glavi tako sto ¢ete gurati dodatak prema
glavi i okrenuti ga za Cetvrtinu kruga u smeru kazaljki na satu.

o
.
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® Skinite posudu od nerdajucéeg celika.

2 - UJEDNACAVANJE/MESANJE/MIKSIRANJE (U ZAVISNOSTI OD MODELA)

U zavisnosti od vrste namirnica, blender (d) vam omogucava da pripremite do 1,5 | gustih smesai 1,25
| te¢nih smesa.

KORISCENI DODACI:
- Posuda blender (d).
2.1 - MONTIRANJE DELOVA

* Namestite multifunkcionalnu glavu (a3) u horizontalni polozaj: pritisnite dugme (a2) i ru¢no spustite
multifunkcionalnu glavu (a3) dok se ne blokira (vra¢anje dugmeta (a2) u pocetni polozaj).

* Deblokirajte sigurnosni poklopac (a5) brzog izlaza (a4) okrec¢udi ga suprotno od smera kazaljki na
satu, a zatim ga skinite.

* Proverite da li je aparat potpuno zaustavljen pre nego sto blokirate posudu blendera (d).

* Blokirajte posudu blendera (d) na izlaz (a4), okrecudi je u smeru kazaljki na satu.

® Stavite namirnice u posudu blendera i blokirajte poklopac (d2) na kome je zatvarac za doziranje (d3),
okrecuci ga suprotno od smera kazaljki na satu.

2.2 - PUSTANJE U RAD

* Pokrenite aparat okrecu¢i dugme regulatora (a1) u zeljeni polozaj u zavisnosti od recepta.
Za bolju kontrolu miksiranja i bolje ujednacavanje smese, koristite polozaj «Pulse».
Tokom pripreme mozete dodavati namirnice kroz otvor zatvaraca za doziranje (d3).
@ ® Za zaustavljanje aparata, vratite dugme (a1) u polozaj, 0"

Saveti:

Mozete pripremati:

- dobro miksirane corbe, velute sos, kompote, milksejk, koktele.

- lagana testa (palacinke, ustipci, vo¢ni kolac ...).

- Prilikom miksiranja, ako sastojci ostanu zalepljeni za zidove ¢inije, zaustavite aparat, skinite posudu
miksera, skinite sastojke na seciva, a zatim vratite posudu miksera na mesto da biste nastavili sa
pripremom.

2.3 - DEMONTIRANJE DODATKA

* Sacekajte da se aparat potpuno zaustavi pre nego $to skinete posudu blendera tako $to cete je
deblokirati okretanjem suprotno od smera kazaljki na satu i vratite na mesto poklopac (a5) blokirajuci
ga na izlazu (a4) (u smeru kazaljki na satu).

3 - MLEVENJE (U ZAVISNOSTI OD MODELA)
KORISCENI DODACI:

- Drza¢ dodataka (e)
- Sklopljena glava mlina za meso (f)

3.1-POSTAVLJANJE ADAPTERA ZA MLEVENJE

® Pritisnite dugme (a2) da biste odblokirali multifunkcionalnu glavu (a3) i podignite je do tacke otpora.

*® Postavite adapter (e) i blokirajte ga okretanjem suprotno od smera kazaljki na satu, tako da izlaz
bude u produzetku aparata.

* Vratite multifunkcionalnu glavu (a3) u horizontalni polozaj ponovnim pritiskom na dugme (a2).

3.2 - SKLAPANJE GLAVE DODATKA ZA MLEVENJE

* Uhvatite telo (f1) za cev, postavljajuci Siri otvor na gore.

* Stavite zavrtanj (f2) (prvo dugacku osovinu) u telo (f1).

® Postavite noz (f3) na kratku osovinu koja viri iz zavrtnja (f2), usmeravajuci ostre ivice prema spolja.
* Stavite izabranu resetku (f4 ili f5) na noz (f3), tako sto cete uklopiti dva ispusta sa dva ureza na telu

(f1).
Q
e
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* Jako zavrnite navrtku (f6) na telo (f1) u smeru kazaljki na satu, ali je nemojte blokirati.
* Proverite kako je montirano. Osovina ne sme imati zazor, niti se okretati oko svoje ose. U suprotnom,
ponovite prethodne postupke.

3.3 -POSTAVLJANJE GLAVE MLINA ZA MESO NA APARAT

* Postavite sklopljenu glavu mlina za meso (f) nagnutu u desno, nasuprot izlazu adaptera (e), uklopite
dva siljka na glavi dodatka za mlevenje sa dva ureza na adapteru. Gurnite glavu dodatka za mlevenje
do kraja u adapter, a zatim vratite cev glave dodatka za mlevenje u vertikalni polozaj dok se ne
blokira, okrecuci je suprotno od smera kazaljki na satu.

* Stavite demontaznu tacnu (f8) na cev.

3.4 - PUSTANJE U RAD, SAVETI | DEMONTIRANJE

* Proverite da li je sigurnosni poklopac (a5) blokiran (u smeru kazaljki na satu) na brzom izlazu (a4).

® Ispred aparata stavite posudu za prihvatanje smese.

® Pokrenite aparat okretanjem regulatora (al) na brzinu 3" ili 4"

* Ubacujte meso u cev komad po komad uz pomo¢ potiskivaca (f7). Nikada potiskujte hranu prstima
ili kuhinjskim priborom.

* Da bi se aparat zaustavio, okrenite regulator u polozaj,0” i Cekajte potpuno zaustavljanje aparata.

* Odblokirajte glavu dodatka za mlevenje u suprotnom smeru od smera montiranja.

Saveti:
— Pripremite celu koli¢inu namirnica koje treba samleti (kad se radi o mesu, skinite kosti, hrskavicu i Zile
i isecite meso na komadi¢e od oko 2x2 cm).
— Proverite da li se meso dobro odmrzlo.
- Na kraju mlevenja mozete ubaciti nekoliko komadic¢a hleba kako bi svo mleveno meso izaslo. @

4 - RENDANJE / SECKANJE (U ZAVISNOSTI OD MODELA)
KORISCENI DODACI: é

- Drza¢ dodataka (e)
- Sklopljeni dodatak za seckanje povrca (g)
- Dodaci (u zavisnosti od modela)

4.1 - MONTIRANJE DODATAKA

* Pritisnite dugme (a2) da biste odblokirali multifunkcionalnu glavu (a3) i podignite je do tacke otpora.

* Postavite adapter (e) i blokirajte ga okretanjem suprotno od smera kazaljki na satu, tako da izlaz
bude u produzetku aparata.

* Vratite multifunkcionalnu glavu (a3) u horizontalni polozaj, ponovnim pritiskom na dugme (a2).

* Proverite da li je sigurnosni poklopac (a5) blokiran (u smeru kazaljki na satu) na brzom izlazu (a4).

* Postavite dodatak za mlevenje i seckanje (g1) nagnut u desno, nasuprot izlazu adaptera (e), uklopite
dva zareza na dodatku sa dva ureza na adapteru. Gurnite ga do kraja, a zatim vratite cev dodatka za
seckanje u vertikalni polozaj dok se ne blokira, okrecuci je suprotno od smera kazaljki na satu.

* Stavite izabrani dodatak u drza¢ i proverite da li je dobro namesten.

4.2 - PUSTANJE U RAD | SAVETI

® Ispred aparata stavite posudu za gotovu smesu.

® Pokrenite aparat okretanjem regulatora (al1) na brzinu 3" za se€enje i na brzinu 4" za rendanje.

* Ubacite namirnice u cev dodatka i koristite potiskivac (g2). Nikada ne gurajte sastojak prstimaiili
kuhinjskim priborom.

* Da bi se aparat zaustavio, okrenite regulator u polozaj,0” i ¢ekajte potpuno zaustavljanje aparata.

* Deblokirajte dodatak za seckanje i rendanje okretanjem suprotno od smera kazaljki na satu.

* Pomocu dodataka mozete pripremati:

- Krupno rendanje C (g4) / sitno rendanje D (g5): Sargarepu, celer, krompir, sir,...
- Krupno seckanje A (g3): krompir, Sargarepu, krastavac, jabuke, cveklu,...
- Rendanje E (g6): krompir, parmezan ...

e
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5 - SOKOVNIK ZA VOCE | POVRCE (U ZAVISNOSTI OD MODELA)
KORISCENI DODACI:

- Sklopljen sokovnik (h).

5.1 - MONTIRANJE SOKOVNIKA

® Postavite filter (h3) na sredinu tela sokovnika (h4).

* Blokiranje poklopca: okrenite suprotno od smera kazaljki na satu i blokirajte poklopac (h2) na telo
prihvatne posude (h4) (u poloZaju zatvorenog katanca).

* Opste blokiranje: gurnite rucku za blokiranje (h6) u polozaj zatvorenog katanca.

5.2 - POSTAVLJANJE SOKOVNIKA NA APARAT

* Namestite multifunkcionalnu glavu (a3) u horizontalni polozaj: pritisnite dugme (a2) i ru¢no spustite
multifunkcionalnu glavu (a3) dok se ne blokira (vra¢anje dugmeta (a2) u pocetni polozaj).

* Odblokirajte poklopac (a5) i skinite ga sa izlaza (a4) okrecuci ga suprotno od smera kazaljki na satu.

* Pre nego sto blokirate centifugu (h), proverite da li je aparat potpuno zaustavljen.

* Blokirajte montirani sokovnik na izlaz (a4), okrecuci je u smeru kazaljki na satu, tako da se izlaz za
nastavak za sipanje nalazi u ravni aparata.

* Uglavite nastavak za sipanje (h5) na telo sokovnika (h4).

5.3 - PUSTANJE U RAD | SAVETI

® Stavite veliku ¢asu ispod nastavka za sipanje (h5).
® Pokrenite aparat okretanjem regulatora (a1) na brzinu,3".
@ ® |secite voce i/ili povrée na komade.

* Ubacite ih u cev poklopca (h2) i polako ih gurajte pomocu potiskivaca (h1). Nikada ne gurajte
prstima ili kuhinjskim priborom.

* Nikada ne obradujte vise od 5 puta 500 g namirnica uzastopno, dok ne pustite aparat da se potpuno
odmori.

* Da bi aparat bio efikasniji, ocistite filter posle svakih 300 g sastojaka.

* Vazno: Kada je telo prihvatne posude za pulpu puno, zaustavite aparat i ispraznite telo prihvatne
posude.

* Da bi se aparat zaustavio, okrenite regulator u polozaj,0” i ¢ekajte potpuno zaustavljanje aparata.

* Sacekajte da se rotacioni filter potpuno zaustavi pre nego $to skinete sokovnik sa aparata.

* Da biste skinuli sokovnik, odblokirajte ga okre¢udi ga suprotno od smera kazaljki na satu.

* Postavite polugu za blokiranje (h6) u polozaj otvorenog katanca. Otvorite poklopac (u polozaju

posude (h4).

Saveti :

* MozZete praviti sokove od: Sargarepe, paradajza, jabuka, grozda, malina...

® Oljustite voce sa debelom korom, izvadite kostice, izreZite srednji deo ananasa.

* Iz nekog voca i povrca se ne moze iscediti sok: banane, avokado, kupine, itd...

* Mozete pripremati sokove od razli¢itog voca i povréa, a da ne Cistite svaki put sokovnik; ukusi se ne
me3aju, dovoljno je sipati malo vode u sokovnik izmedu dva razlicita soka i pustiti ga da radi da bi
se oprao.

* Sokove popijte ubrzo nakon pravljenja, a dodajte limunov sok ako ih ¢uvate nekoliko sati na
hladnom.

6 - PODESAVANJE DUZINE KABLA

Radi pogodnije upotrebe ili radi odlaganja, mozete smanjiti duzinu kabla guraju¢i ga u unutrasnjost
bloka motora (a) kroz otvor na zadnjoj strani (a7).

2
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7 - VEOMA SITNO MLEVENJE MALIH KOLICINA (U ZAVISNOSTI OD MODELA)
KORISCENI DODATAK:

- Sklopljeni dodatak za mlevenje.

Sa mini-dodatkom za mlevenje mozete:

- Za nekoliko sekundi samleti impulsnim radom: suve smokve, suve kajsije.....
koli¢ina/maksimalno vreme: 100g / 5s
Ovaj dodatak za mlevenje nije predviden za tvrde namirnice poput kafe.

CISCENJE B

® Iskljucite aparat iz struje.

* Ne potapajte blok motora (a) ni adapter (e) u vodu, niti ih stavljajte pod tekuc¢u vodu. Brisite ih suvom
ili navlazenom krpom.

* Radi lakseg cis¢enja, dodatke operite odmah nakon upotrebe. Potpuno demontirajte glavu dodatka
za mlevenje. Pazljivo rukujte svim secivima, jer vas mogu povrediti.

® Operite, isperite i obrisite dodatke: mogu se prati u masini za pranje posuda, osim svih metalnih
delova glave dodatka za mlevenje: telo (f1), zavrtanj (f2), noz (f3), reSetke (f4 i f5), navrtka (f6).

* Resetke (f4) i (f5), kao i noz (f3), moraju ostati masni. Da biste ih zastitili, namazite ih jestivim uljem.

Korisni saveti:

* U slu¢aju da vam neke namirnice (Sargarepa, narandza) oboje dodatke, istrljajte dodatke krpom
natopljenom jestivim uljem, a zatim (istite na uobicajen nacin.

® Posuda blendera (d): U posudu blendera sipajte toplu vodu i malo deterdZenta za pranje posuda.
Zatvorite poklopcem. Postavite je na aparat i pritisnite "Pulse" funkciju. Kada skinete posudu, isperite
je teku¢om vodom i ostavite da se osusi (prevrnutu).

ODLAGANJE B

Ne drzite aparat u vlaznom okruzZenju.

AKO APARAT NE RADI, $TA DA RADITE? B

Ako aparat ne radi, proverite sledece:
- Dalli je aparat ukljucen u struju.
- Da li je svaki dodatak blokiran.
— Dalli je tu sigurnosni poklopac (a5) i da li je blokiran kada se brzi izlaz (a4) ne koristi.
- Da li je multifunkcionalna glava blokirana horizontalno (a3).

Ovaj kuhinjski aparat je opremljen mikroprocesorom koji kontrolide i analizira snagu rada. U slucaju
preopterecdenja, aparat e se zaustaviti sam. Da biste ponovo pokrenuli aparat, izvadite deo sastojaka
i vratite dugme regulatora (al) u polozaj,0" Ostavite aparat da se odmori nekoliko minuta. Zatim
mozete izabrati Zeljenu brzinu da biste dovrsili pripremu smese.

Aparat i dalje ne radi? Obratite se ovlas¢enom centru (vidi listu u servisnoj knjizici).

UKLANJANJE MATERIJALA AMBALAZE | APARATAT

@ Ambalaza sadrzi isklju¢ivo materijale bezopasne za Zivotnu sredinu, koji se mogu baciti

u skladu sa vaze¢im propisima o recikliranju.
% Ukoliko Zelite da bacite aparat, kontaktirajte centar za recikliranje takvih proizvoda.

o
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KRAJ RADNOG VEKA ELEKTRICNIH | ELEKTRONSKIH/APARATAND

Mislite o zivotnoj sredini!

Va$ aparat sadrzi brojne materijale koji se mogu reciklirati ili koristiti za proizvodnju
energije.

mmmm < Odnesite aparat u centar koji se bavi recikliranje takvih proizvoda.

DODAC! L

Mozete personalizovati svoj aparat i nabaviti kod vaseg distributera ili u ovlas¢enom servisu sledece
dodatke:

Posuda od nerdajuceg celika

Poklopac za posudu od nerdajuceg celika
Dodatak za mesenje

Dodatak za me3anje

Dodatak za mucenje

Posuda miksera

Sokovnik

Dodatak za mlevenje

Drza¢ dodataka

Glava dodatka za mlevenje
Dodatak za secenje povrca:
- A:secenje
- C: krupno rendanje
- D:sitno rendanje
- E:rendanje
Dodaci za testeninu
- Coulis dodatak

- Valjak za testeninu

Paznja: nijedan dodatak vam ne moze biti prodat ako ne pokazete uputstvo za upotrebuili
kupljeni aparat.

RECEPTI

SANTILI KREM

Sastojci (za 6/8 osoba): 25 cl veoma hladne slatke pavilake - 50 g Secera u prahu.

Stavite pavlaku i Secer u prahu u posudu od nerdajuceg celika sa dodatkom za mucenje i poklopcem.
Pustite aparat da radi na brzini 4 dva minuta, a zatim na maksimalnoj brzini tri i po minuta.

MAJONEZ

Sastojci: Sastojci: 1 Zumance - 1 kasika blagog senfa - 1 kasicica siréeta - 250 ml maslinovog ili
suncokretovog ulja - so i biber.

Stavite Zumance, senf, sirCe, so i biber u posudu od nerdajuceg Celika sa dodatkom za mucenje i
poklopcem. Izaberite brzinu 1. Ukljucite aparat i poc¢nite da dodajete ulje u tankim mlazevima. Posle
10 sekundi, povecajte na maksimalnu brzinu. Kada se ulje sjedini sa smesom, pustite aparat da radi jo$
30 sekundi.

Savet: Dodajte rendani ¢en belog luka, ako je pogodan za va3 recept. Za najbolje rezultate, svi sastojci
treba da budu na sobnoj temperaturi.

BELI HLEB

Sastojci (za jednu okruglu veknu od 800 g): 500 g belog hlebnog brasna - 300 ml mlake vode - 10 g suvog
pekarskog kvasca* - 10 g soli.

Stavite brasno, so i suvi kvasac u posudu od nerdajuceg celika. Postavite dodatak za testo i poklopac
i pustite u rad nekoliko sekundi na brzini 1. Dodajte mlaku vodu kroz otvor na poklopcu. Mesite osam
minuta. Ostavite testo da odstoji na sobnoj temperaturi oko pola sata. Zatim zamesite testo ru¢no u

o
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loptu. Stavite loptu testa na pleh podmazan puterom i pospite braSnom. Pustite da raste po drugi put
na sobnoj temperaturi oko sat vremena.

Prethodno zagrejte rernu na 240 °C. Napravite zareze na vrhu vekne ostrim sec¢ivom i premazite
mlakom vodom. Stavite malu posudu punu vode u rernu: ovo pomaze da se na hlebu formira zlatna
kora. Pecite 40 minuta na 240 °C.

Savet: Pekarski kvasac ne bi trebalo nikada da dode u direktan dodir bilo sa secerom ili solju, koji
sprecavaju da kvasac deluje.

PRHKO TESTO

Sastojci (za podlogu kolaca od 350 g): 200 g brasna - 100 g putera, 50 ml vode - jedan prstohvat soli.
Stavite brasno, puter i so u posudu od nerdajuceg celika. Postavite dodatak za testo i poklopac i pustite
u rad nekoliko sekundi na brzini 1. Dodajte mlaku vodu dok aparat radi. Pustite aparat da radi sve dok
testo ne oformi loptu. Ostavite testo da odstoji na hladnom mestu, pokriveno providnom kuhinjskom
folijom, najmanje sat vremena pre mesenja i pecenja.

BRIOS

Sastojci (za 6 osoba): 250 g belog hlebnog brasna - 5 g soli - 25 g Secera 100 g putera - 2 cela jaja i 1 Zumance
- 3 kasike mlakog mleka - 2 kasike vode - 1 suvi pekarski kvasac.

Stavite brasno u posudu od nerdajuceg Celika i napravite dva udubljenja: stavite so i Secer u jedno, a
kvasac, mlako mleko i vodu u drugo. So i kvasac ne treba dodavati zajedno, jer kvasac lose reaguje na
dodir sa solju. Dodajte jaja i postavite dodatak za testo i poklopac. Izaberite brzinu 1 i mesite 15
sekundi, a zatim na brzini 2 dva minuta i 45 sekundi. Bez zaustavljanja aparata, sjedinite puter za jedan
minut, koji ne treba da bude previse mekan (ostavite ga na sobnoj temperaturi pola sata pre upotrebe).
Nastavite mesenje pet minuta na brzini 2, a onda pet minuta na brzini 3. Pokrijte testo i ostavite ga da
raste dva sata na sobnoj temperaturi, a zatim energi¢no ru¢no mesite testo lupajuci ga u ¢iniji. Pokrijte
testo i ostavite da raste jos dva sata u frizideru; mesite testo ponovo ru¢no lupajuci ga u ¢iniji. Zatim
pokrijte providnom kuhinjskom folijom i ostavite testo da raste preko noci u frizideru. Sledeceg dana,
podmazite pleh za brio$ puterom i pospite brasnom. Oblikujte testo u loptu. Stavite ga u pleh i ostavite
da raste na toplom mestu dok testo ne napuni pleh (dva do tri sata). Stavite ga u rernu na 180 °C i
ostavite da se pece 25 minuta.

Savet: Dodajte ¢okoladne komadice ili kandirano voce.

PIKANTNA VEKNA

Sastojci (za 6 osoba): 200 g obi¢nog brasna - 4 jaja - 11 g praska za pecivo - 100 ml mleka - 50 ml
maslinovog ulja - 12 susenih paradajza — 200 g feta sira - 15 zelenih maslina bez kospica - malo karija u
prahu (po Zelji) - so i biber.

Prethodno zagrejte rernu na 180 °C. PodmaZzite pleh i pospite brasnom. U posudi od nerdajuceg celika
sa dodatkom za mucenje i poklopcem, pomesajte brasno, jaja i prasak za pecivo, pocinjuéi na brzini
1, a zatim povecavajuci do brzine 3. Dodajte maslinovo ulje i mleko i mesajte jedan i po minut. Smanjite
na brzinu 1 i dodajte suseni paradajz (iseckan na komadice), feta sir u kockicama, zelene masline
(ise¢ene na komade) i kari u prahu. Zacinite. Sipajte smesu u pleh i stavite u rernu 30 do 40 minuta, u
zavisnosti od rerne. Probusite noZzem da biste proverili da li je vekna pecena.

Savet: Zamenite feta sir mocarelom i dodajte nekoliko iseckanih listova bosiljka.

KOLAC OD RASTOPLJENE COKOLADE

Sastojci (za 8 osoba): 200 g kvalitetne obicne cokolade - 150 g kristal Secera - 125 g obicnog brasna - 125
g mekanog putera - 4 jaja - 200 ml slatke pavlake - 100 g mlevenih badema - 1 kesicu vanilin Secera (po Zelji)
- 11 g praska za pecivo - 1 prstohvat soli.

Prethodno zagrejte rernu na 180 °C. U posudi nad toplom vodom ili u mikrotalasnoj rerni, rastopite
¢okoladu ise¢enu na komade sa 3 kasike vode. Uz mesanje, postepeno dodajte puter po malo u isto
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vreme da bi dao glatku ¢okoladnu smesu. Sacekajte da se ohladi. Odvojite Zumanca od belanaca.
Odvojite belanca na stranu. Stavite Zumanca, rastopljenu ¢okoladu, slag, secer, vanilin Secer, mlevene
bademe i ostatak putera u posudu od nerdajuceg celika sa dodatkom za mucenje i poklopcem.
Pustite da se izmesa 20 sekundi na brzini 1. Povecajte na brzinu 2 i dodajte brasno pomesano sa
kvascem kroz otvor u poklopcu. Pustite aparat da radi oko dva minuta dok se ne dobije glatko testo.
Stavite na stranu u veliku ¢iniju. Stavite belanaca i malo soli u ¢istu posudu od nerdajuéeg celika sa
dodatkom za mucenje. Mutite belanca na brzini 5 za minut i 45 sekundi, a zatim na maksimalnoj brzini
30 sekundi. Pomocu Spatule, pazljivo dadajte umucena belanca u ¢okoladnu smesu. Sipajte u
podmazan pleh za kolace, posut brasnom. Pecite u rerni na 180 °C 25 minuta.

Savet: Ovaj kolac je izuzetno ukusan kada se sluzi uz engleski krem (videti recept za Snenokle) ili kugle
sladoleda od vanile.

Za vise recepata, posetite www.tefal.com
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Zahvaljujemo se vam, da ste izbrali ta aparat, ki je namenjen izklju¢no pripravi zivil v gospodinjstvih
in ga lahko uporabljate le v zaprtih prostorih.

OPIS C
a - Enota z motorjem f - Glava sekljalnika (odvisno od modela)
al Elektronski regulator hitrosti f1 Kovinsko ohisje
a2 Gumb za sprostitev ve¢namenske glave f2 Vijak
(a3) f3 Rezilo
a3 Vecnamenska glava f4 Disk z velikimi luknjami
a4 Hitri priklju¢ek (posoda mesalnika / f5 Disk z majhnimi luknjami
ozemalnik / mlincek) f6 Matica
a5 Varnostna loputa f7 Potisnik
a6 Prikljucek za me3alne nastavke (mesalo, f8 Polnilni nastavek
metlica z veliko Zicami, me3alnik) g- Rezalnik zelenjave (odvisno od modela)
a7 Shranjevalnik kabla g1 Polnilnik bobna
b - Sestava posode g2 Potisnik
b1 Posoda iz nerjavecega jekla g3 Boben A za rezanje
b2 Pokrov g4 Boben C za grobo ribanje
c - Dodatki mesalnika g5 Boben D za fino ribanje
c1 kavelj za gnetenje g6 Boben E za strganje
c2 Mesalo h - OZzemalnik (odvisno od modela)
3 Metlica z gostimi Zicami h1 Potisnik
d - Posoda mesalnika (odvisno od modela) h2 Pokrov
d1 Posoda h3 Vrtljivi filter
d2 Pokrov h4 Zbiralno ohisje @
d3 Dozirni ¢ep h5 Nalivno grlo
e - Drzalo (odvisno od modela) hé Blokirna rocica
VARNOSTNI NAPOTKI B

* Pred prvo uporabo svoje naprave pozorno preberite navodila za uporabo in
jih shranite: v primeru uporabe, ki ni v skladu z navodili za uporabo, je
proizvajalec odvezan vsakrsne odgovornosti.

* Ta naprava ni namenjena za uporabo oseb (vklju¢no z otroki) zzmanjsanimi
fiziCnimi, senzori¢nimi ali mentalnimi sposobnostmi, oseb, ki nimajo
nobenega predhodnega znanja ali izkusenj, razen e jih oseba, ki je
odgovorna za njihovo varnost, pri tem nadzoruje ali jim da predhodna
navodila v zvezi z uporabo naprave. Nadzorujte otroke, da se ne bodo z
napravo igrali.

* Preverite ali napetost vase elektricne napeljave ustreza napetosti vase
naprave. Kakrsnakoli napaka pri priklopu iznici garancijo.

* Vasa naprava je izdelana izklju¢no za nadzorovano uporabo v gospodinjstvih
in v notranjih prostorih na nadmorski visini pod 2000 m.

* Preden napravo prvic uporabite v skladu z navodili iz razdelka »Vklop« v teh
navodilih za uporabo ocistite povrsine, ki bodo prisle v stik z zivili, potem pa
to naredite vsakiC po uporabi naprave v skladu z navodili iz razdelka
»CisCenje«. Za vec informacij o vzdrzevanju in CiS¢enju vase naprave glejte

C7)
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razdelek »Cis¢enjex.

¢ Vedno odklopite napravo, ko ni pod nadzorom in pred sestavljanjem,
razstavljanjem ali ¢iScenjem.

¢ Ne uporabljajte vase naprave, e ne deluje pravilno ali je poSkodovana. V
takSnem primeru se obrnite na pooblas¢eni servisni center (glejte seznam v
servisni knjizici).

* Vse posege, razen obicajnega Ciscenja in vzdrzevanja, ki ju izvaja kupec, mora
opraviti pooblascen servisni center (glejte seznam v servisni knjizici).

* Ne polagajte naprave, napajalnega kabla ali vtikaca v vodo ali druge tekocine.

* Ne pustite, da napajalni kabel visi tako, da ga dosezejo otroci ali se nahaja v
blizini ali v stiku z vro¢imi deli naprave, v blizini virov toplote ali ostrih robov.

e Ce sta napajalni kabel ali vtiC poSkodovana, ne uporabljajte naprave.
Preprecite kakrsnokoli tveganje in napravo odpeljite na popravilo v
poobladceni servisni center alejte seznam v servisni knjizici).

* Dodatkov ne segrevajte v mikrovalovni pecici.

* Zaradi lastne varnosti uporabljajte le dodatke in dele, ki so prilagojeni vasi
napraviin ste jih kupili pri pooélascenem prodajalcu.

* Pozor - v primeru neprimerne uporabe naprave obstaja tveganje, da pride do
poskodbe.

* Rezila (d, f, g) so zelo ostra — pri ravnanju z njimi morate biti zelo previdni, zlasti
takrat, ko praznite posode, namescate/odstranjujete rezila na/z dodatka in
pri CisCenju.

¢ VVedno odstranite posodo mesalnika (d) ali ozemalnika (h) preden pritisnete
na gumb za sprostitev (a2) ve¢namenske glave (a3).

e Z dodatkom za sekljanje (f) vedno uporabite potisnik (f7) za usmerjanje Zivil
v dovodni lijak in tega nikoli ne pocnite s prsti, vilico, Zlico, nozem aﬂi drugimi
predmeti.

e Nikoli se ne dotikajte premikajocih se delov in pocakajte, da se naprava
popolnoma ustavi, preden odstranite dodatke.

* Ne dotikajte se mesala in metlic (c) medtem ko naprava deluje.

J Pr%prleéite, da bi dolgi lasje, rute, kravate itd. viseli nad napravo, medtem ko
ta deluje.

* Nikoli ne potiskajte pripomockov (Zlice, lopatice ...) skozi vstopne odprtine
pokrovov (b2), (d2) ali (h2). Isto velja tudi za polnilnik bobna (g1).

¢ Ne pustite, da bi posoda mesalnika (d1) delovala brez pokrova (d2).

¢ Dodatke uporabljajte posamicno.

¢ V posodo mesalnika nikoli ne zlijte vrele tekocine.

* Ne uporabljajte mesalnika, ko je posoda mesalnika prazna.

* Posodo mesalnika vedno uporabljajte z njenim pokrovom.

¢ Ne snemajte pokrova, dokler se naprava popolnoma ne ustavi.

¢ VV posodo mesalnika najprej zlijte tekoce sestavine in nato dodajte e trdne.

* Posod (b1, d1) ne uporabljajte za shranjevanje zivil (zamrzovanje, kuhanje,
sterilizacijo ...).

* Ne uporabljajte ozemalnika, ¢e je poskodovan vrtljivifilter (h3) ali pokrov (h2)
ali e so na katerem od njiju vidne razpoke.

2
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e Ustavite napravo in odklopite napajanje, preden zamenjate dodatke ali se
priblizate delom, ki se med delovanjem premikajo.

* Bodite zelo pozorni, ¢e je v posodi za pripravo ali v mesalniku vroca tekocina,
saj lahko nenadoma zavre in zaCne uhajati iz posode.

* Te naprave se ne sme uporabljati v naslednjih domacih ali podobnih
okoliscinah (uporaba, ki ni zajeta v garancijo):

- vll(<u|hinjskem delovnem obmocju trgovine, pisarne ali drugih delovnih
okolij;

- na kmetijah;

-V hotelih, motelih in drugih prostorih za zacasno prebivanje, ¢e napravo
uporabljajo stranke;

- v sobah za goste ali podobnih sobah.

e Za dodajanje in odstranjevanje dodatkov z naprave upostevajte razli¢cne
sheme ter razdelke »Namestitev dodatkov« in »Odstranitev dodatkov«.

*7Za nasgavitev hitrosti in Casa delovanja vsakega dodatka glejte navodila za
uporabo.

* Te naprave otroci ne smejo uporabljati. Napravo in kabel naprave je treba
hraniti izven dosega otrok.

* Otroci naprave ne smejo uporabljati kot igraco.

* To napravo lahko uporabljajo osebe z zmanjSanimi fizi¢nimi, senzori¢nimi ali
mentalnimi sposobnostmi in osebe, ki nimajo dovolj predhodnega znanja
ali izkusen;j, ¢e so pod nadzorom ali imajo navodila v zvezi z varno uporabo
naprave ter dobro razumejo vse morebitne nevarnosti.

* Metlico z gostimi Zicami (c3) ter boben za fino ribanje in boben za grobo
ribanje (g5 in g4) lahko uporabljajo tudi otroci, ki so stari vsaj 8 let, e so pod
nadzorom ali imajo navodila v zvezi s popolnoma varno uporabo naprave in
dobro razumejo vse morebitne nevarnosti. Cis¢enja in vzdrzevanja, ki ju izvaja
uporabnik, ne sme izvajati otrok, razen e je starejsi od 8 let in ga nadzoruje
odrasla oseba. Napravo in kabel naprave shranjujte izven dosega otrok,
mlajsih od 8 let.

VKLOP B

* Pred prvo uporabo operite vse dele dodatkov s sredstvom za pomivanje (razen dodatka (e): glejte
poglavje cis¢enje), ter jih nato splaknite in osusite.
* Postavite aparat na ravno, €isto in suho povrsino ter nato preverite ali je nastavitveni gumb (a1) v
polozaju »0« in priklopite aparat.
® Aparat lahko vkljucite na ve¢ nacinov:
- Delovanje s prekinitvami (pulzno): Obrnite nastavitveni gumb (a1) v polozaj »pulse« pri cemer
boste z zaporednimi impulzi laZje nadzirali pripravo Zivil.
- Neprekinjeno delovanje: Obrnite nastavitveni gumb (a1) v Zeleni poloZaj med oznakama »1«
in »max« glede na zahteve za pripravo Zivil.
Delovanje lahko uravnavate tudi med pripravo.
® Aparat ustavite tako, da obrnete nastavitveni gumb (a1) v polozaj »0«.
Pomembno: Aparat se ne bo vkljugil, ée ni zaprta loputa (a5) in zataknjena glava (a3). Ce med
delovanjem aparata odprete loputo (a5) in/ali snamete glavo (a3), se aparat takoj ustavi.
Ponovno zaprite loputo in/ali nataknite glavo, obrnite nastavitveni gumb (a1) v polozaj »0« ter
nato nadaljujte z normalnim delovanjem tako, da nastavite aparat na zeleno hitrost.
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Va$ gospodinjski aparat je opremljen z mikroprocesorjem, ki nadzoruje in analizira mo¢ in delovanje.
Ce je obremenitev prevelika, se bo vas aparat samodejno ustavil. Aparat znova zaZenete tako, da
obrnete nastavitveni gumb (a1) v polozaj »0« in nato odstranite nekaj Zivil. Pustite, da aparat nekaj
minut pociva. Nato izberite Zeleno hitrost in dokoncajte pripravo Zivil.

| Ostevilcenje odstavkov ustreza Stevilskim oznakam na shemah.

1 - MESANJE/ GNETENJE/ TOLCENJE/ EMULGIRANJE/ STEPANJE

Glede na vrsto Zivil lahko v posodi iz nerjavecega jekla (b1) s pokrovom (b2) pripravite do 1,8 kg testa.
UPORABLJENI DODATKI:

- Posoda iz nerjavecega jekla (b1).
- Pokrov (b2)
- Kavelj (c1) ali mesalo (c2) ali metlica z gostimi zicami (c3)

1.1 - NAMESTITEV DODATKOV

® Pritisnite na gumb (a2) za sprostitev ve¢namenske glave (a3) in jo dvignite do konca.

® Zataknite posodo iz nerjavecega jekla (b1) (v smeri urinega kazalca) v aparat in stresite vanjo
sestavine.

* Vstavite Zeleni nastavek (c1, c2 ali ¢3) na prikljucek (a6), ga pritisnite in obrnite za Cetrt obrata, da se
zaskoci v svojem lezis¢u.

* Spustite ve¢namensko glavo (a3) v vodoraven polozaj: pritisnite na gumb (a2) in z roko pomaknite
ve¢namensko glavo (a3) navzdol tako, da se zaskoci (gumb (a2) se vrne v izhodis¢ni polozaj).

@ * Namestite pokrov (b2) na posodo iz nerjavecega jekla (b1).

Opomba: Uporaba pokrova ni obvezna. Z njegovo pomocjo boste preprecili brizganje in Skropljenje.

® Preverite ali je loputa (a5) dobro zaklenjena (v smeri urinega kazalca) na hitrem prikljucku (a4).

1.2 -VKLOP

Obrnite nastavitveni gumb (a1) v polozaj, ki ustreza receptu.
® Aparat bo zacel takoj delovati.

Med pripravo lahko dodajate sestavine skozi odprtino v pokrovu (b2).
* Aparat ustavite tako, da obrnete nastavitveni gumb (a1) v polozaj »0«.

Nasveti:

- Gnetenje
- Uporabite nastavek za gnetenje (c1) pri hitrosti »1«.
Gnetete lahko do 500g moke (npr.: bel kruh, polnozrant kruh, testo za pecivo, masleno testo itd.).
- Mesanje
- Uporabite mesalo (c2) pri hitrosti med »1« in »max«.
Mesate lahko do 1,8 kg lahkega testa (testo za kolace, biskvit itd.).
- Nikoli ne uporabite mesalo (c2) za gnetenje tezkega testa.
- Tol¢enje / emulgiranje / stepanje
- Uporabite metlico z gostimi Zicami (c3) pri hitrosti med »1«in »max«.
— Pripravite lahko: majonezo, ¢esnovo majonezo, omake, sneg iz beljakov (iz 8 beljakov), omako
chantilly (do 500 ml)...;
- Nikoli ne uporabite metlice z veliko Zicami (c3) za gnetenje tezkega ali mesanje lahkega testa.

1.3 - ODSTRANITEV DODATKOV
* Pocakajte, da se aparat popolnoma ustavi.

® Snemite pokrov (b2).
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* S pomoc¢jo gumba (a2) sprostite ve¢namensko glavo (a3) in jo dvignite v zgornji polozaj.

* Sprostite nastavke (c1), (c2) ali(c3) z vecnamenske glave tako, da jih potisnete proti glavi in obrnete
za Cetrt obrata v smeri urinih kazalcev.

¢ Odstranite posodo iz nerjavecega jekla.

2 - HOMOGENIZIRANJE/UMESANJE/MESANJE (ODVISNO OD MODELA)

Odvisno od narave sestavin lahko v posodi mesalnika (d) pripravite do 1,51 goste in 1,25L redke
mesanice.

UPORABLJENI DODATKI:
- Posoda mesalnika (d).

2.1 - NAMESTITEV DODATKOV

* Pomaknite ve¢namensko glavo (a3) v vodoraven poloZaj: pritisnite na gumb (a2) in zroko pomaknite
ve¢namensko glavo (a3) tako, da se zaskoci (gumb (a2) se bo vrnil v izhodis¢ni polozaj).

® Sprostite varnostno loputo (a5) hitrega prikljucka (a4) z vrtenjem v nasprotni smeri urinih kazalcev
in jo nato odstranite.

® Poskrbite, da je aparat povsem ustavljen, preden namestite posodo mesalnika (d).

* Nataknite posodo mesalnika (d) na prikljucek (a4) in jo obrnite v smeri urinih kazalcev.

® Stresite sestavine v posodo mesalnika, jo pokrite s pokrovom (d2), opremljenim z dozirnim pokrovom
(d3) in slednjega zaprite z vrtenjem v nasprotni smeri urinih kazalcev.

2.2-VKLOP

® Obrnite nastavitveni gumb (a1) v polozaj, ki ustreza receptu. @

Ce zelite bolj$i nadzor pri me3anju in homogenizaciji uporabite polozaj »Pulse«.
Med pripravo lahko dodajate sestavine skozi odprtino v dozirnem pokrovu (d3).

* Aparat ustavite tako, da obrnete nastavitveni gumb (a1) v polozaj »0«.

Nasveti:

Pripravite lahko:

— kremne juhe, kreme, kompote, mle¢ne napitke, koktajle.

- tekoca testa (palacinke, krofi, sadni kola¢, bretonska pita)

- Ce se pri mesanju sestavine oprijemajo sten posode, ustavite aparat, snemite posodo me3alnika in
stresite sestavine proti rezilu mesalnika ter nato ponovno namestite posodo in nadaljujte s pripravo.

2.3 - ODSTRANITEV DODATKOV

*® Pocakajte, da se aparat popolnoma ustavi preden odstranite posodo mesalnika. To storite tako, da
jo obrnete v nasprotni smeri urinih kazalcev. Nato namestite loputo (a5) in s tem zas(itite prikljucek
(a4) (zavrtite v smeri urinih kazalcev).

3 - SEKLJALNIK (ODVISNO OD MODELA)
UPORABLJENI DODATKI:

- Drzalo (e)
- Sestava glave sekljalnika (f)

3.1 - NAMESTITEV DODATKA ZA SEKLJANJE

® Pritisnite na gumb (a2) za sprostitev ve¢namenske glave (a3) in jo dvignite do konca.

* Namestite vmesnik (e) in ga zataknite z vrtenjem v nasprotni smeri urinih kazalcev. Priklju¢ek
vmesnika mora biti obrnjen stran od aparata.

* Spustite ve¢namensko glavo (a3) v vodoraven poloZaj in jo zataknite s pomocjo tipke (a2).

@
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3.2-SESTAVLJANJE GLAVE SEKLJALNIKA

* Primite ohisje (f1) za vrat tako, da je najvecja odprtina obrnjena navzgor.

* Vstavite vijak (f2) (najprej daljsi del osi) v ohisje (f1).

* Namestite rezilo (f3) na krajsi del osi vijaka (f2), pri ¢emer naj bodo robovi rezila obrnjeni navzven.

* Namestite luknjasti disk (f4 ali f5) na noz (f3), pri tem pa pazite, da se bosta nastavka na diskih ujemala
z zarezama na ohisju (f1).

* Mocneje privijte matico (f6) na ohisje (f1) (v smeri urinih kazalcev), vendar ne tako, da bi onemogocili
vrtenje.

® Preverite montazo. Os ne sme imeti zra¢nosti in se ne sme vrteti sama od sebe.V nasprotnem primeru
ponovite prej opisani postopek.

3.3 - NAMESTITEV GLAVE SEKLJALNIKA NA APARAT

* Primite sestavljeno glavo sekljalnika (f) in jo nagnite v desno glede na prikljucek vmesnika (e), in
sicer tako, da se bajoneta na sekljalni glavi ujemata z zarezama na vmesniku. Glavo sekljalnika
zataknite na vmesnik tako, da obrnete dovodni lijak glave sekljalnika v nasprotni smeri urinega
kazalca do vertikalnega polozaja.

* Na dovodni lijak namestite $e snemljivi pladen;j (f8).

3.4 - VKLOP, NASVETI IN RAZSTAVLJANJE

® Preverite ali je varnostna loputa (a5) dobro zaklenjena (v smeri urinega kazalca) na hitrem prikljucku
(a4).

* Pred aparat postavite posodo, v katero boste prestrezali pripravljena zivila.

* Vklopite aparat tako, da obrnete nastavitveni gumb (a1) na hitrost »3« ali »4«.

* Postopno dodajajte kose mesa v dovodni lijak in si pri tem pomagajte s potiskalnikom (f7). Nikoli ne
potiskajte zivil v dovodni lijak s prsti ali drugimi pripomocki.

® Aparat ustavite tako, da obrnete nastavitveni gumb v polozaj »0« in nato pocakate, da se aparat
popolnoma ustavi.

* Snemite glavo sekljalnika v obratnem vrstnem redu kot pri sestavljanju.

Nasveti:

- Pripravite celotno koli¢ino zivil za sekljanje (pri mesu odstranite kosti, hrustance in tetive ter ga
narezite na kocke velike priblizno 2x2cm).

- Zagotovite, da bo meso pred pripravo dobro odtajano.

- Po kon¢anem delu lahko sesekljate $e nekaj kosov kruha, da s tem izlocite vse delce mesa.

4 - STRGALNIK/REZALNIK (ODVISNO OD MODELA)
UPORABLJENI DODATKI:

- Drzalo (e)
- sestava rezalnika zelenjave (g)
- Bobni (odvisno od modela)

4.1 - NAMESTITEV DODATKOV

® Pritisnite na gumb (a2) za sprostitev ve¢namenske glave (a3) in jo dvignite do konca.

* Namestite vmesnik (e) in ga zataknite z vrtenjem v nasprotni smeri urinih kazalcev. Priklju¢ek
vmesnika mora biti obrnjen stran od aparata.

* Spustite ve¢namensko glavo (a3) v vodoraven polozaj in jo zataknite s pomocjo tipke (a2).

* Preverite ali je varnostna loputa (a5) dobro zaklenjena (v smeri urinega kazalca) na hitrem prikljucku
(a4).

* Primite ohisje za bobne (g1) in ga nagnite v desno glede na priklju¢ek vmesnika (e), in sicer tako, da
se bajoneta na ohisju za bobne ujemata z zarezama na vmesniku. Primite za spodnji del in obrnite
dovodni lijak v vertikalni polozaj (proti smeri urinih kazalcev) in ga s tem zataknite.

17
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* Vstavite v ohisje izbrani boben in poskrbite, da bo v celoti sedel v ohisje.

4.2 - VKLOP IN NASVETI

* Pred aparat postavite posodo, v katero boste prestrezali pripravljena zivila.

* Vklopite aparat tako, da obrnete nastavitveni gumb (a1) na hitrost »3« za rezalnik ali »4« za strgalnik.

® Stresite zivila v dovodni lijak in si pri tem pomagajte s potisnikom (g2). Nikoli ne potiskajte Zivil s
prsti ali drugimi pripomocki.

* Aparat ustavite tako, da obrnete nastavitveni gumb v poloZaj »0« in nato pocakate, da se aparat
popolnoma ustavi.

* Snemite ohisje za bobne v obratnem vrstnem redu kot pri sestavljanju.

® Z bobni lahko pripravite:

- Grobo ribanje C (g4) / fino ribanje D (g5): korenje, gomolj zelene, krompir, sir,...
— Debelo rezanje A (g3): krompir, korenje, kumare, jabolka, pesa, ...
- Strganje E (g6): krompir, parmezan ...

5- OZEMALNIK ZA SADJE IN ZELENJAVO (ODVISNO OD MODELA)
UPORABLJENI DODATKI:

- Sestava ozemalnika (h).

5.1 - SESTAVLJANJE OZEMALNIKA

* Namestite filter (h3) na sredino zbirnega ohisja (h4).
* Namestite pokrov: obrnite pokrov (h2) v nasprotni smeri urinih kazalcev in ga s tem zataknite na

5.2 - NAMESTITEV OZEMALNIKA NA APARAT

* Pomaknite ve¢namensko glavo (a3) v vodoraven polozaj: pritisnite na gumb (a2) in z roko pomaknite
ve¢namensko glavo (a3) tako, da se zaskoc¢i (gumb (a2) se bo vrnil v izhodis¢ni polozaj).

* Sprostite loputo (a5) hitrega prikljucka (a4) z vrtenjem v nasprotni smeri urinih kazalcev.

* Poskrbite, da je aparat povsem ustavljen, preden namestite oZzemalnik (h).

* Namestite sestavljen ozemalnik na prikljucek (a4) in ga obrnite v smeri urinih kazalcev, pri emer naj
bo izhodni lijak poravnan z aparatom.

* Namestite nalivno grlo (h5) na sprejemno ohisje (h4).

ohisje (h4) (polozaj z oznako zaklenjene kljucavnice).
* Celotna zapora: premaknite vzvod za zaklepanje (h6) v poloZaj oznacen z zaklenjeno klju¢avnico. @ é

5.3 -VKLOP IN NASVETI

® Postavite vedji vr¢ pod nalivno grlo (h5).

* Vklopite aparat tako, da obrnete nastavitveni gumb (a1) na hitrost »3«.

* Narezite sadje in/ali zelenjavo na kose.

* Stresite sadje in zelenjavo v lijak pokrova (h2) in si pri tem pomagajte s potisnikom (h1). Nikoli ne
potiskajte s prsti ali drugimi pripomocki.

* Ne oZzemite naenkrat ve¢ kot 5 krat po 500g Zivil, ne da bi pustili, da se vas aparat pri tem popolnoma
ohladi.

* Najboljse rezultate boste dosegli, ¢e bose ocistili filter na vsakih 300g ozetih sestavin.

* Pomembno: Ko je sprejemno ohisje polno kase, ustavite aparat in ga izpraznite.

* Aparat ustavite tako, da obrnete nastavitveni gumb v poloZaj »0« in nato pocakate, da se aparat
popolnoma ustavi.

* Pocakajte, da se vrtljivi filter popolnoma ustavi, preden za¢nete razstavljati aparat.

® Ozemalnik odstranite tako, da ga obrnete v nasprotni smeri urinih kazalcev.

* Pomaknite vzvod za zaklepanje (h6) v poloZaj oznacen z odklenjeno klju¢avnico. Odprite pokrov
(polozaj oznacen z odklenjeno klju¢avnico). Sedaj lahko odstranite filter (h3) in ocistite ter izpraznite

zbiralno ohisje (h4).

e
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Nasveti:

® Iztisnili boste lahko sok iz: korenja, paradiznikov, jabolk, grozdja, malin, ...

* Olupite sadje z debelo lupino, odstranite peske, izrezite srednji del ananasa.

¢ |z nekaterih vrst sadja in zelenjave ni mogoce iztisniti soka: banane, avokado, robide, itd...

* Ozamete lahko razli¢ne vrste sadja in zelenjave ne da bi pri tem vsaki¢ o¢istili filter. Ce se okusi sokov
ne skladajo, enostavno zlijte v oZzemalnik nekaj vode in naprava bo pripravljena za oZzemanje
drugacnega soka.

* Sok popijte takoj po pripravi, ¢e pa ga Zelite hraniti nekaj ur na hladnem, mu dodajte limonin sok.

6 - NASTAVITEV DOLZINE KABLA

Zaradi bolj udobne uporabe in lazjega shranjevanja lahko skrajsate napajalni kabel. To storite tako,
da ga potisnete v notranjost ohisja z motorjem (a) skozi odprtino na zadniji strani (a7).

7 - DODATEK ZA DROBNO SEKLJANJE MANJSIH KOLICIN (ODVISNO OD MODELA)
UPORABNI DODATKI:

- Mlin¢ek.

Z mlinckom lahko:

- Sekljate z nekaj sekundnimi impulzi: suhe fige in marelice ...
koli¢ina / maks. ¢as: 100g / 5s
Mlin¢ek ni namenjen mletju zelo trdih Zivil, kot so na primer kavna zrna.

CISCENJE I

* Odklopite aparat.

* Ne potapljajte v vodo enote z motorjem (a) in vmesnika (e) in ju ne postavljajte pod teko¢o vodo.
Obrisite ju s suho ali rahlo vlazno krpo.

® Za lazje ciscenje sperite dodatke takoj po uporabi. Povsem razstavite dodatek za sekljanje. Z vsemi
rezili ravnajte previdno, saj se lahko v nasprotnem primeru poskodujete.

® Operite, sperite in posusite dodatke: V pomivalnem stroju lahko perete vse dele dodatkov, razen
kovinskih elementov sekljalnika: ohisje (f1), vijak (f2), rezilo (f3), diska (f4 in f5), matica (f6).

* Diska (f4) in (f5) ter rezilo (f3) morajo biti rahlo namasceni. Zascitite jih s plastjo jedilnega olja.

Nasveti:

* V primeru, da se dodatki obarvajo v stiku z razli¢nimi zivili (korenje, pomarance...), jih zdrgnite s
krpo, ki ste jo namocili v jedilno olje, nato pa nadaljujte z obi¢ajnim ¢is¢enjem.

* Posoda mesalnika (d): v posodo mesalnika zlijte vro¢o vodo, ki ste ji dodali nekaj kapljic tekocega
Cistilnega sredstva. Zaprite pokrov. Vkljucite aparat z nekaj impulzi. Posodo nato odstranite in sperite
pod tekoco vodo ter pustite, da se posusi (obrnjena narobe).

SPRAVLJANJE B

Vasega aparata ne shranjujte v vlaznem okolju.

KAJ STORITI, CE APARAT NE DELUJE? B )

Ce va$ aparat ne deluje, preverite naslednje:
- Napeljavo do aparata.
— Pritrditev vsakega dodatka.
- Pravilno namestitev varnostne lopute (a5) na hitrem priklju¢ku (a4).

o
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- Vodoravno zaklepanje ve¢namenske glave (a3).

Vas gospodinjski aparat je opremljen z mikroprocesorjem, ki nadzoruje in analizira mo¢ in delovanje.
Ce je obremenitev prevelika, se bo va$ aparat samodejno ustavil. Aparat znova zaZenete tako, da
obrnete nastavitveni gumb (a1) v polozaj »0« in nato odstranite nekaj Zivil. Pustite, da aparat nekaj
minut pociva. Nato izberite Zeleno hitrost in dokoncajte pripravo zivil.

Vas aparat Se vedno ne deluje? Obrnite se na pooblas¢eni center (glej seznam v servisni knjiZici).

ODSTRANITEV EMBALAZE IN APARATA

@ Embalaza vsebuje izklju¢no materiale, ki niso nevarni za okolje in jih je mogoce odvreci

v skladu z veljavnimi dolo¢ili o recikliranju.
% Glede odlaganja aparata na odpad se pozanimajte pri ustrezni lokalni sluzbi.

ELEKTRICNI ALI ELEKTRONSKI IZDELKI PO IZTEKU ZIVLJENJSKEDOBERD

Sodelujmo pri varovanju okolja!

@ Va3 aparat vsebuje $tevilne materiale, ki so primerni za ponovno uporabo ali recikliranje.

< Prosimo, odnesite ga v center za reciklazo, kjer bo ustrezno predelan.

DODATKI

Aparat lahko prilagodite svojim zeljam in pri svojem obi¢ajnem prodajalcu ali v pooblas¢enem centru

kupite naslednje dodatke:

Posoda iz nerjavecega jekla

Pokrov posode iz nerjavecega jekla
Mesalo

Mesalnik

Metlico z gostimi zicami

Posodo mesalnika

Ozemalnik

Mlin¢ek

Drzalo

Glavo sekljalnika
Rezalnik zelenjave:

- A: rezanje

- C: grobo ribanje

- D:fino ribanje

- E: strganje
Nastavek za testenine
Nastavek za pripravo sokov
Mlinc¢ek za zavite testenine

Pozor: dodatkov ne morete kupiti, ¢e ne prinesete s seboj navodila za uporabo oziroma vasega

aparata.

RECEPTI
KREMA CHANTILLY

Sestavine (za 6/8 oseb): 25 cl zelo hladne tekocine creme fraiche, 50 g sladkorja v prahu.

Creme fraiche in sladkor v prahu vstavimo v skledo iz nerjavecega jekla z names¢enimi mesalom in
pokrovom. Zazenemo aparat pri hitrosti, nastavljeni na 4, in mesamo dve minuti, nato pa $e tri minute

in pol pri maksimalni hitrosti.

MAJONEZA

Sestavine: 1 rumenjak, 1 Zlica blage gorcice, 1 cajna Zlicka kisa, 250 ml olivnega ali soncni¢nega olja, sol in

poper.

Rumenjak, gorcico, kis, sol in poper damo v skledo iz nerjavecega jekla z names¢eno metlico za

©
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stepanje in pokrovom. Izberemo hitrost 1. Zazenemo metlico in za¢nemo dodajati olje v tankem curku.
Po 10 sekundah prestavimo na maksimalno hitrost. Ko se olje zmesa z zmesjo, meSamo $e nadaljnjih
30 sekund.

Namig: Po Zelji se lahko doda nariban strok ¢esna. Zaradi boljsih rezultatov naj bodo vse sestavine
sobne temperature.

BELI KRUH

Sestavine (za en hlebec mase 800 g): 500 g bele krusne moke, 300 ml mlacne vode, 10 g posusenega
pekovskega kvasa*, 10 g soli.

Moko, sol in posuseni kvas vstavimo v skledo iz nerjavecega jekla. Namestimo kavelj za gnetenje in
pokrov ter gnetemo nekaj sekund pri hitrosti 1. Dodamo mla¢no vodo skozi odprtino v pokrovu.
Gnetemo osem minut. Testo pustimo pocivati pri sobni temperaturi priblizno pol ure. Testo nato ro¢no
oblikujemo v kepo. Testo v obliki kepe damo na peka¢, ki ga pred tem namazemo z maslom in
posipamo z moko. Testo ponovno pustimo vzhajati pri sobni temperaturi za priblizno eno uro.
Pecico segrejemo na 240 °C. Na vrhu hlebca naredimo z ostrim rezilom nekaj zarez in ga premazemo
z mla¢no vodo. V pecico vstavimo majhno posodo napolnjeno z vodo: na kruhu se bo tako naredila
zlata skorja. Pecemo 40 minut pri 240 °C.

Namig: Pekovski kvas ne sme priti v neposreden stik s sladkorjem ali soljo, ker to onemogoci delovanje
kvasa.

KRHKO TESTO

Sestavine (za testnato osnovo mase 350 g): 200 g navadne moke, 100 g masla, 50 ml vode, $¢epec soli.
Moko, maslo in sol vstavimo v skledo iz nerjavecega jekla. Namestimo kavelj za gnetenje in pokrov ter
gnetemo nekaj sekund pri hitrosti 1. Medtem, ko aparat deluje, dodamo mla¢no vodo. Aparat pustimo
delovati, dokler se testo ne izoblikuje v obliko kepe. Testo pokrijemo z oprijemljivo folijo in ga pustimo
pocivati na hladnem mestu vsaj za eno uro, preden ga zvaljamo in damo peci.

ROGLJICEK

Sestavine (za 6 oseb): 250 g bele krusne moke, 5 g soli, 25 g sladkorja, 100 g masla, 2 celi jajciin 1 rumenjak,
3 Zlice mlacnega mleka, 2 Zlici vode, 1 posuseni pekovski kvas.

Moko vsujemo v skledo iz nerjavnega jekla in naredimo dve vdolbinici: v prvo damo sol in sladkor, v
drugo pa kvas, mla¢no mleko in vodo. Soli in kvasa ne smemo dati skupaj, ker kvas v stiku s soljo
reagira slabo. Dodamo jajca ter kavelj za gnetenje in pokrov. Hitrost nastavimo na 1 in gnetemo 15
sekund, nakar hitrost nastavimo na 2 in gnetemo 2 minuti in 45 sekund. Brez ustavljanja aparata
priblizno eno minuto dodajamo maslo, ki ne sme biti preve¢ mehko (pol ure pred uporabo ga pustimo
na sobni temperaturi). Nadaljujemo z gnetenjem pet minut pri hitrosti 2 in nato Se pet minut pri
hitrosti 3. Testo pokrijemo in ga pustimo vzhajati dve uri pri sobni temperaturi; nato testo ro¢no moc¢no
obdelujemo z udarjanjem ob skledo. Testo pokrijemo, ga vstavimo v hladilnik in pustimo vzhajati za
nadaljnji dve uri, nakar ga zopet ro¢no obdelujemo z udarjanjem ob skledo. Testo nato pokrijemo z
oprijemljivo folijo, ga vstavimo v hladilnik in pustimo vzhajati ¢ez no¢. Naslednji dan premazemo
posodo za peko rogljickov z maslom in jo posujemo z moko. Testo oblikujemo v kepo. Postavimo ga
v posodo za peko in pustimo vzhajati na toplem, dokler testo ne napolni posode (dve do tri ure).
Posodo postavimo v pecico, segreto na 180 °C, in pustimo peci 25 minut.

Namig: Dodajo se lahko kosc¢ki cokolade ali glazirano sadje.

SLANA STRUCKA

Sestavine (za 6 oseb): 200 g navadne moke, 4 jajca, 11 g pecilnega praska, 100 m| mleka, 50 ml olivnega olja,
12 na soncu susenih paradiZnikov, 200 g feta sira, 15 izkoscicenih zelenih oliv, s¢epec curryja v prahu
(neobvezno), sol in poper.

Pecico segrejemo na 180 °C. Peka¢ namazemo z maslom in posujemo z moko. V skledi iz nerjavecega
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jekla z namescenim mesalnikom in pokrovom zmesamo moko, jajca in pecilni prasek, najprej pri
hitrosti 1, ki jo nato pove¢amo na 3. Dodamo olivno olje in mleko ter meSamo eno minut in pol. Hitrost
zmanjsamo na 1 in dodamo posusene paradiznike (narezane na koscke), kocko feta sira, zelene olive
(narezane na koscke) in curry v prahu. Zacinimo. Zmes vstavimo v pekac in ga damo v pecico za 30 do
40 minut, odvisno od pecice. Struco prebodemo z nozem, da bi preverili, ali je gotova.

Namig: Feta sir se lahko nadomesti z mozzarelo in doda se lahko nekaj sesekljanih listicev bazilike.

COKOLADNA TORTA

Sestavine (za 8 oseb): 200 g kakovostne jedilne cokolade, 150 g sladkorja v prahu, 125 g navadne moke, 125
g zmehéanega masla, 4 jajca, 200 ml tekoce smetane (smetana za stepanje), 100 g mletih mandljev
(neobvezno), 1 vrecka vanilijevega sladkorja (neobvezno), 11 g pecilnega praska, s¢epec soli.

Pecico segrejemo na 180 °C. Na pari ali v mikrovalovni pecici stopimo ¢okolado, narezano na koscke,
s 3 Zlicami vode. Med mesanjem postopoma dodajamo maslo, da dobimo gladko ¢okoladno zmes.
Pustimo, da se ohladi. Lo¢imo rumenjake od beljakov. Beljake damo na stran. Rumenjake, stopljeno
¢okolado, smetano, sladkor, vanilijev sladkor, mlete mandlje in preostanek masla damo v skledo iz
nerjavecega jekla z namescenim mesalnikom in pokrovom. 20 sekund mesamo pri hitrosti 1. Hitrost
povecamo na 2 in skozi odprtino v pokrovu dodamo moko, pomesano s kvasom. Z aparatom mesamo
priblizno dve minuti, dokler ne dobimo gladkega testa. Testo poloZimo v ve¢jo skledo. Beljake in
S¢epec soli damo v ocis¢eno posodo iz nerjavecega jekla z namesceno metlico za stepanje. Beljak
stepamo eno minuto in 45 sekund pri hitrosti 5, nato prestavimo na najvecjo hitrost in me$amo se 30
sekund. Cokoladni zmesi z lopatico previdno dodamo stepene beljake. Vse skupaj vlijemo v posodo
za peko tort, ki jo pred tem premazemo z maslom in posujemo z moko. Posodo damo v pecico, segreto
na 180 °C, in pe¢emo 25 minut.

Namig: Torta se lahko postreze s creme anglaise (glej recept za ,plavajoce otoke”) ali vanilijevim
sladoledom. @ é

Vec receptov najdete na strani www.tefal.com
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Taname teid, et valisite selle kdogimasina, mis on méeldud toidu valmistamiseks kodukddgis.

SEADME KIRJELDUS B
a - Mootoriplokk f - Jahvatamisotsik (vastavalt mudelile)
a1l Elektrooniline kiirusemuutja f1 Metallkorpus
a2 Multifunktsionaalse otsiku avamisnupp f2 Kruvi
(a3) f3 Nuga
a3 Multifunktsionaalne otsik f4 Suurte aukudega vore
a4 Kiire valjastamisnupp f5 Vaikeste aukudega vore
(mikserikauss/segur/hakkija) f6 Mutter
a5 Ohutuskate f7 Lukkamisseade
a6 Segamistarvikute (segur, mitmeharuline f8 Plaat
vispel, taignasegur) g-Koogiviljade hakkimistarvik (vastavalt
a7 Juhtme kinnituskoht mudelile)
b - Kausikomplekt g1 Poodrdsalv
b1 Roostevabast terasest kauss g2 Likkamisseade
b2 Kaas g3 Viilutamistarvik A
c - Segamistarvikud g4 JameriivC
c1 Segur g5 PeenriivD
c2 Taignasegur g6 PureeriivE
c3 Mitmeharuline vispel h - Tsentrifuug (vastavalt mudelile)
d - Segamiskauss (vastavalt mudelile) h1 Likkamisseade
d1 Kauss h2 Kaas
d2 Kaas h3 Poorlev filter
d3 Lisamisava h4 Anuma korpus
e - Tarvikuhoidja (vastavalt mudelile) h5 Tila
h6 kinnituslink

OHUTUSNOUANDED B

eEnne seadme  esmakordset kasutuselevotmist  lugege
tahelepanelikult kasutusjuhendit ning hoidke see alles:
kasutusjuhendit eirates seadme kasutamisega kaasnevatele
voimalikele tagajargedele tootjapoolne vastutus ei laiene.

¢ See seade pole moéeldud kasutamiseks piiratud flusiliste, sensoorsete
vOi vaimsete voimetega isikute poolt (kaasa arvatud lapsed) voi
vastavate teadmiste ja kogemusteta isikute poolt ilma nende
turvalisuse eest vastutava isiku jarelevalve ja eelneva, seadme
kasutalr(nist selgitava juhendamiseta. Jalgige, et lapsed seadmega ei
mangiks.

¢ Kontrollige, et masina toitepinge vastab teie vooluvérgu pingele.
Vale ithendamine vooluvérku tiihistab garantii.

eTeie masin on moeldud vaid kodustes tingimustes ja
toiduvalmistamise eesmargil jarelevalve all Easutamise&s
siseruumides ning mitte kdrgemal kui 2000 m merepinnast.

* Enne seadme esmakordset kasutamist puhastage toiduainetega
kokkupuutuvad pinnad peatlikis "Seadme kasutuselevotmine”
naidatud viisil ning parast igat kasutuskorda peatiikis "Puhastamine"

©
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naidatud viisil. Uurige peatikist "Puhastamine" seadme hooldamise
ja puhastamise kohta.

e Lilitage seade alati valja, kui jatate selle jarelevalveta, ning enne selle
kokkupanekut, lahtivotmist voi puhastamist.

* Arge kasuta?e masinat, kui see ei tdota korralikult voi on kahjustatud.
Sellisel juhul p66rduge volitatud teenindusettevotte poole (vaadake
hooldusraamatus olevat loendit).

¢ Kliendi padevusse kuuluvad seadme puhastamine ning igapdevased
toimingud seadmega. Kéiki muid toimingud ja remonttdid voib teha
?/aid(;/olitatud teenindusettevote (vaadake kasutusjuhendis olevat
oendit).

* Arge kastke seadet, toitejuhet voi pistikut vette ega Uikskoik millisesse
muusse vedelikku.

» Seadke toitejuhe nii, et see jaaks lastele kattesaamatusse kaugusesse.
Jalgige, et toitejuhe ei satuks kunagi kontakti seadme kuumenenud
osadega, pliidiraudade v6i muude kuumusallikatega, valtige juhtme
sattumist kuumusallikate vahetusse lahedusse, samuti valtige
murdekohti toitejuhtmes.

* Arge kasutage masinat, kui juhe voi pistik on kahjustatud. Ohu
valtimiseks laske need kindlasti volitatud teenindusettevottes valja
vahetada (vaadake kasutusjuhendis olevat loendit).

* Arge pange tarvikuid mikrolaineahju.

e Turvalisuse sailitamiseks kasutage ainult teie seadme jaoks loodud
lisaseadmeid ja tarvikuid, mida muudakse volitatud esindustes.

* Pange tahele, et seadme vaara kasutamisega kaasneb vigastuste oht. @

e L6iketerad (d f, g) on vaga teravad: kasitlege neid ettevaatlikult, et
end mitte V|gastada kausi tuhjendamise, l6iketerade kinnitamise j ja
eemaldamise vOi puhastamise kdigus.

e Eemaldage mikserianum (d) voi tsentrlfuua (h) alati enne
multifunktsionaalse otsiku (a3) avamisnupu (a2) kasutamist.

e Kasutage hakkimisotsiku kasutamisel alati likkamisseadet (f7), et
toiduaineid kanalisse likata. Arge kasutage kunagi sérmi ega kahvlit,
lusikat, nuga v6i ménda muud eset.

* Arge puudutage liikuvaid detaile ja enne tarvikute eemaldamist
oodake, kuni seade on taielikult peatunud.

* Arge puudutage segureid ega visplit seadme t66tamise ajal.

* Hoidke pikad juuksed, sallid, lipsud jms té6tavast seadmest eemal.

* Arge pange so0givahendeid (lusikas, spaatel vms) kaante kanalisse
(b2), (d2) v6i (h2) ega salve (g1).

* Arge lulitage seadet sisse, kui mikserianumal (d1) pole kaant (d2).

e Kasutage korraga ainult Ghte tarvikut.

¢ Arge taitke mikserianumat keeva vedelikuga.

* Arge kasutage mikserianumat tuhjalt.

e Kasutage mikserianumat vaid koos kaanega.

* Arge avage kaant enne seadme taielikku peatumist.

®
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* Pange mikserianumasse alati vedelad ained enne tahkeid aineid.

* Arge kasutage seadme nousid (b1, d1) muudeks otstarveteks
(sugavkulmik, kiipsetamine, steriliseerimine).

e Arge kasutage tsentrifuugi, kui poordfilter (h3) voi kaas (h2) on viga
saanud voi kui neil on nahtavaid pragusid.

* Enne seadme tarvikute voi sellel to6s olevate detailidega tegutsemist
peatage seade ja Uhendage see vooluvorgust lahti.

¢ Olge ettevaatlik kuuma vedeliku mikserianumasse voi segurisse
kallamisel, kui see voib dkilise keemamineku tottu seadmest valja
paiskuda.

® Seade ei ole moéeldud jargmistes kodumajapidamistele sarnastes
paikades kasutamiseks (garantiivaline kasutamine):

- kalualuste, blroode ja muude t66keskkondade kdogid;

- talug;

- hotellides, motellides ja muudes elukohana kasutatavates
paikades;

- kulalismajades.

e Tarvikute kokkupaneku ja nende seadmelt eemaldamise kohta
leiate teavet erinevatelt joonistelt ning loikudest "Tarvikute
iihendamine" ja "Tarvikute eemaldamine”.

e Tarvikute kiiruse reguleerimise ja to6aegade kohta leiate teavet
kasutusjuhendist.

¢ See seade ei ole moeldud lastele kasutamiseks. Hoidke seade ja selle
toitejuhe lastele kattesaamatus kohas.

¢ Seade ei ole moéeldud lastele mangimiseks.

e Piiratud flUsiliste, sensoorsete voi vaimsete vdimetega isikud voi
piisavate kogemuste ja teadmisteta isikud voivad seadet kasutada
ainult jarelevalve all voi tingimusel, et nad on saanud juhiseid seadme
ohutuks kasutamiseks ning nad méistavad voimalikke ohte.

¢ Vahemalt 8-aastased lapsed voivad visplit (c3) ja peen- ning jameriivi
(g5 jaO(];4) kasutada ainult jarelevalve all voi tingimusel, et nad on
saanud juhiseid seadme ohutuks kasutamiseks ning nad méistavad
kaasnevaid ohte. Kasutajapoolset puhastamist ja hooldamist tohivad
teha vahemalt 8-aastased lapsed, olles taiskasvanu jarelevalve all.
Ilzlori]dke seade ja selle toitejuhe alla 8-aastastele lastele kattesaamatus

ohas.

SEADME KASUTUSELEVOTMINE 2

®* Enne esmakordset kasutamist peske koik tarvikud (v.a adapter (e)) seebiveega: vt teemat
Puhastamine). Loputage ja kuivatage need.
* Pange seade tasasele, puhtale ja kuivale pinnale, kontrollige, et kdivitusnupp (a1) oleks asendis 0 ja
seejdrel lilitage seade vooluvérku.
® Masina kaivitamiseks on mitu véimalust.
- Katkendlik t66 (pulseerimine): pdorake valikunupp (a1) asendisse "pulse’, et kdivitada masin
pulseerivalt ja kontrollides nii sequsid paremini.
- Pidev to6reziim: podrake valikunupp (a1) asendisse 1 kuni "max" vastavalt segatavale ainele.

@
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Voite seda segu valmistamise ajal muuta.

® Masina peatamiseks seadke nupp (a1) asendisse 0.

Oluline: seade ei kaivitu, kui kate (a5) ja otsik (a3) pole kinnitatud. Kui avate katte (a5) ja/voi
otsiku (a3) seadme t60 ajal, peatub seade kohe. Kinnitage kate ja/voi otsik, seadke juhtnupp
(a1) asendisse 0 ja seejarel kdivitage seade uuesti tavaparaselt, valides soovitud kiiruse.

Teie kodgiseadmel on mikroprotsessor, mis kontrollib ja analtilisib véimsust tootamise ajal. Liigse
koormuse korral peatub seade automaatselt. Seadme uuestikdivitamiseks eemaldage osa segust
ja seadke juhtnupp (a1) asendisse 0. Laske seadmel méned minutid puhata. Seejarel véite valida
soovitud kiiruse segu valmistamiseks.

| Loikude numbrid vastavad jooniste numbritele. |

1 - SEGAMINE / TAIGNA VALMISTAMINE / MIKSERDAMINE / EMULGEERIMINE /
VAHUSTAMINE

Séltuvalt koostisainetest saab kaanega (b2) kaetud roostevabast terasest anumas (b1) valmistada kuni
1,8 kg segu.

KASUTATUD TARVIKUD

- Roostevabast terasest anum (b1).
- Kaas (b2)
- Segur (c1) voi taignasegur (c2) véi mitmeharuline vispel (c3)

1.1 -TARVIKUTE UHENDAMINE

* Vajutage nuppu (a2) multifunktsionaalse otsiku (a3) vabastamiseks ja tdstke see [dpuni vdlja.

¢ Kinnitage roostevabast terasest anum (b1) (paripdaeva) seadmele ja lisage sellesse toiduained.

* Sisestage soovitud tarvik (c1, c2 vdi c3) pesasse (a6), kinnitage see ja pdorake seda veerand pdoret
vastupaeva, et see pesasse kinnituks.

*Viige multifunktsionaalne otsik (a3) horisontaalasendisse: vajutage nuppu (a2) ja likake
multifunktsionaalne otsik (a3) kasitsi alla, kuni see kinnitub (nupp (a2) naaseb algasendisse).

* Paigaldage roostevabast terasest anumale (b1) kaas (b2).
Markus: kaane kasutamine pole kohustuslik. Sellega saab valtida pritsmeid v6i valjavoolamist.

*\eenduge, et kate (a5) on kiirele valjastusavale (a4) korralikult kinnitatud (paripdaeva pdodrates).

1.2-TOO ALUSTAMINE

Kaivitage seade, podrates nupu (a1) soovitud asendisse vastavalt valmistatavale segule.
* Seade kaivitub kohe.

Segu valmistamise ajal voite aineid lisada kaane ava (b2) kaudu.
* Masina peatamiseks seadke nupp (a1) asendisse 0.

Nouanded

- Segamine
- Kasutage sequrit (c1) kiirusel 1.
Voite segada kuni 500 g jahu (nt saiataigen, teraleivataigen, plaadikoogitaigen, liivataigen jne).

- Segamine
- Kasutage taignasegurit (c2) kiirusel 1 kuni "max".
V6ite segada kuni 1,8 kg kerget taignat (biskviittaigen, keeksitaigen jne).
- Arge kasutage taignasegurit (c2) tihkemate taignate segamiseks.

- Kloppimine/emulgeerimine/vahustamine
- Kasutage mitmeharulist visplit (c3) kiirusel 1 kuni "max".
-Voite valmistada majoneesi, aiolit, kastmeid, vahustatud munavalgeid (kuni 8 munavalget),
vahukoort (kuni 500 ml).
- Arge kasutage mitmeharulist visplit (c3) tihkete ega kergete taignate valmistamiseks.

@
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1.3 - TARVIKUTE EEMALDAMINE

* Oodake, kuni seade loplikult peatub.

* Eemaldage roostevabast terasest kaas (b2).

* Vabastage nupu (a2) abil multifunktsionaalne otsik (a3) ja tostke see Ules.

*Vabastage tarvik (c1), (c2) voi (c3) multifunktsionaalselt otsikult, likates tarvikut otsiku poole ja
poodrates seda veerand pboret paripdeva.

* Eemaldage anum.

2 - UHTLUSTAMINE/SEGAMINE/MIKSERDAMINE (VASTAVALT MUDELILE)

Séltuvalt ainetest saab mikserianumas (d) valmistada kuni 1,5 | tahket segu ja 1,25 | vedelat segu.
KASUTATUD TARVIKUD
- Mikserianum(ad).

2.1 -TARVIKUTE UHENDAMINE

*Viige multifunktsionaalne otsik (a3) horisontaalasendisse: vajutage nuppu (a2) ja likake
multifunktsionaalne otsik (a3) kasitsi alla, kuni see kinnitub (nupp (a2) naaseb algasendisse).

*Vabastage ohutuskate (a5) kiirelt valjastamisavalt (a4), pOorates katet vastupdeva ja seejarel
eemaldage see.

* Enne mikserianuma kinnitamist veenduge, et seade on peatunud (d).

* Kinnitage mikserianum (d) avasse (a4), poorates seda paripdeva.

* Pange toiduained mikserianumasse ja kinnitage lisamisavaga (d3) kate (d2), pdorates seda
vastupaeva.

2.2-TOO ALUSTAMINE

* Kdivitage seade, pddrates nupu (aT) soovitud asendisse vastavalt valmistatavale segule.
Segamise paremaks kontrollimiseks ja Ghtlustamiseks valige funktsioon "Pulse".
Segu valmistamise ajal voite aineid lisada lisamisava (d3) kaudu.

* Masina peatamiseks seadke nupp (a1) asendisse 0.

Nouanded

V6ite valmistada:

- plreesuppe, kreeme, piireesid, jaatisekokteile, kokteile.

- vedelaid taignaid (pannkoogid, tdidisega pannkoogid, vormikoogid).

- Kui ained mikserdamise ajal anuma seintele kinnituvad, peatage seade, eemaldage mikserianum,
seadke ained sobivasse kohta ja seejarel kinnitage mikserianum uuesti, et jatkata segu valmistamist.

2.3 - TARVIKU EEMALDAMINE

* Enne mikserianuma eemaldamist oodake, kuni seade on taielikult peatunud ja seejérel vabastage
anum, poodrates seda vastupdeva. Paigaldage kate (a5) tagasi, kinnitades selle valjastusavale (a4)
(pdripdeva poorates).

3 - HAKKIMINE (SOLTUVALT MUDELIST)
KASUTATUD TARVIKUD

- Tarvikuhoidja (e)
- Uhendatud hakkimisotsik (f)

3.1 - HAKKIMISADAPTERI PAIGALDAMINE
* Vajutage nuppu (a2) multifunktsionaalse otsiku (a3) vabastamiseks ja tstke see Idpuni vélja.
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* Paigaldage adapter (e) ja kinnitage see, poorates seda pdripdeva nii, et ava jadks seadme pikisuunas.
* Viige multifunktsionaalne otsik (a3) horisontaalasendisse, vajutades uuesti nuppu (a2).

3.2 - HAKKIMISOTSIKU KOKKUPANEMINE

* Paigutage korpus (f1) to6pinnale, seades laiema ava lilespoole.

* Sisestage korpusesse (f1) kruvi (f2) (pikem ots ees).

* Paigutage nuga (f3) kruvi lihikesele otsale (f2), suunates Ioiketerad valjapoole.

* Paigaldage noale (f3) soovitud vére (f4 voi f5), sobitades selle sakid korpuse (f1) kahte eendisse.

® Poorake mutrit (f6) korpusel (f1) paripdeva seda blokeerimata.

* Kontrollige, et tarvikud on digesti ihendatud. Otsik ei tohiks loksuda ega ise po6rduda. Sellisel juhul
korrake eelnevalt kirjeldatud toiminguid.

3.3 - HAKKIMISPEA PAIGALDAMINE SEADMELE

* Sisestage hakkimistarvik (f) paremale kallutatult ja adapteri (e) ava poole suunatult, sobitage
hakkimisotsiku kaks sakki adapteri kahte eendisse. Kinnitage hakkimisotsiku alus adapterile, seejarel
viige hakkimisotsik uuesti vertikaalasendisse ja kinnitage see, pdorates seda vastupdeva.

* Paigaldage otsikule eemaldatav plaat (f8).

3.4 -TOO ALUSTAMINE, NOUANDED JA EEMALDAMINE

* Veenduge, et ohutuskate (a5) on kiirele vdljastusavale (a4) korralikult kinnitatud (paripdeva poorates).

* Seadke seadme ette anum ainete kogumiseks.

* Kaivitage seade, seades nupu (a1) asendisse 3 voi 4.

* Lisage liha tiikkhaaval kanalisse likkkamistarviku (f7) abil. Arge liikake toiduaineid kanalisse
sormede voéi s60giriistadega.

* Seadme peatamiseks pddrake nupp asendisse 0 ja oodake, kuni seade téielikult peatub.

* Uhendage hakkimistarvik, tehes kinnitamistoiminguid vastupidises jarjestuses.

Noéuanded @ ?

- Valmistage ette koik hakitavad ained (liha puhul eemaldage luud ja ké6lused ning I6igake liha umbes
2x2 cm tiikkideks).

-Veenduge, et liha poleks kiilmunud.

- Kasutamise I6pul véite likata masinasse moned leivatiikid, et kogu liha sealt valjuks.

4 - RIIVIMINE/VIILUTAMINE (SOLTUVALT MUDELIST)
KASUTATUD TARVIKUD

- Tarvikuhoidja (e)
- Uhendatud kodgiviljaléikur (g)
- Salved (séltuvalt mudelist)

4.1 - TARVIKUTE KINNITAMINE

* Vajutage nuppu (a2) multifunktsionaalse otsiku (a3) vabastamiseks ja tdstke see I6puni vélja.

* Paigaldage adapter (e) ja kinnitage see, po0drates seda pdripdeva nii, et ava jadks seadme pikisuunas.

* VViige multifunktsionaalne otsik (a3) horisontaalasendisse, vajutades uuesti nuppu (a2).

*Veenduge, et ohutuskate (a5) on kiirele valjastusavale (a4) korralikult kinnitatud (paripdeva poodrates).

* Sisestage salv (g1) paremale kallutatult ja adapteri (e) ava poole suunatult, sobitage salve kaks sakki
adapteri kahte eendisse. Kinnitage see alusele ja viige salv tagasi vertikaalasendisse, kuni see
kinnitub, poorates seda vastupaeva.

* Sisestage soovitud podérdseade ja kontollige, et see on korralikult alusele kinnitatud.

4.2 - KAIVITAMINE JA NOUANDED
* Seadke seadme ette anum ainete kogumiseks.

@
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* Kdivitage seade, seades nupu (a1) asendisse 3 viilutamise puhul véi 4 riivimise puhul.

* Lisage toiduained salve kanalisse ja juhtige neid likkamisseadmega (g2). Arge litkake toiduaineid
sérmede vo6i sddgiriistadega.

* Seadme peatamiseks pddrake nupp asendisse 0 ja oodake, kuni seade taielikult peatub.

* Eemaldage salv, tehes kinnitamistoiminguid vastupidises jarjestuses.

® Poordsalvega voite teha jargmist:

- Jameriiv C (g4) / peenriiv D (g5): porgandid, juurseller, kartulid, juust jne
- Viilutamisseade A (g3): kartulid, porgandid, kurgid, dunad, peedid jne
- Pureeriiv E (g6): kartulid, parmesan jne

5-PUU-JA JUURVILJADE TSENTRIFUUG (SOLTUVALT MUDELIST)
KASUTATUD TARVIKUD
- ihendatud tsentrifuugimisseade (h).

5.1 - TSENTRIFUUGI KOKKUPANEMINE

* Paigaldage filter (h3) anuma keskele (h4).

® Kaane kinnitamine: p&drake anumat vastupdeva ja kinnitage kaas (h2) anumale (h4) (suletud
tabaluku margiga asendis).

* Seadme kinnitamine: likake kinnituslink (h6) suletud tabaluku margiga asendisse.

5.2 - TSENTRIFUUGI PAIGALDAMINE SEADMESSE

*Viige multifunktsionaalne otsik (a3) horisontaalasendisse: vajutage nuppu (a2) ja likake
multifunktsionaalne otsik (a3) kasitsi alla, kuni see kinnitub (nupp (a2) naaseb algasendisse).

* Vabastage ja eemaldage ohutuskate (a5) kiirelt valjastamisavalt (a4), pddrates katet vastupdeva.

* Enne tsentrifuugi (h) kinnitamist veenduge, et seade on peatunud.

¢ Kinnitage kokkupandud tsentrifuug avasse (a4), péorates seda vastupdeva nii, et tila oleks suunatud
seadmest eemale.

* Paigaldage tila (h5) anuma korpusele (h4).

5.3 - KAIVITAMINE JA NOUANDED

® Pange tila alla suur klaas (h5).

* Kaivitage seade, seades nupu (a1) asendisse 3.

* Léigake puu- voi kodgiviljad tiikkideks.

¢ Lisage need kaane kanalisse (h2) ja juhtige neid lilkkamisseadmega (h1). Arge liikake toiduaineid
sormede voi s60giriistadega.

* Arge té6delge jarjest rohkem kui 5 korda 500 g toiduaineid, laskmata seadmel puhata.

* Parema tulemuse saavutamiseks puhastage filtrit iga 300 g toiduainete t6otlemise jarel.

¢ Oluline: kui anum on téitunud, peatage seade ja tiihjendage anum.

® Seadme peatamiseks pdorake nupp asendisse 0 ja oodake, kuni seade taielikult peatub.

* Oodake tarvikute eemaldamisel seni, kuni poorlev filter on tdielikult peatunud.

* Tsentrifuugi eemaldamiseks vabastage see, podrates seda vastupaeva.

* Likake kinnituslink (h6) avatud tabaluku margiga asendisse. Avage kaas (avatud tabalukuga asendis).
Seejdrel voite filtri (h3) anuma (h4) tiihjendamiseks ja puhastamiseks eemaldada.

Nouanded

*\/gite valmistada mahla jargmistest ainetest: porgandid, tomatid, dunad, viinamarjad, vaarikad jne.

* Koorige puuviljad, eemaldage seemned ja stidamik.

® Mdnest puu- voi kddgiviljast ei saa mahla valmistada: banaanid, avokaadod, példmarjad jne.

*\/6ite valmistada mitmete puu- ja kodgiviljade mahla, puhastamata tsentrifuugi iga korra jarel -
maitsed ei segune. Piisab vaid vdhese vee lisamisest tsentrifuugi ja selle kdivitamisest, et seda
erinevate mahlade valmistamise vahel loputada.
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* Tarvitage mahl kohe pdrast valmistamist voi lisage sellele sidrunimahla, et seda méned tunnid
sdilitada.

6 - JUHTME PIKKUSE SOBIVAKS SEADMINE

Mugavamaks kasutamiseks voi korrastamiseks véite vdhendada juhtme pikkust, likates seda
mootoriploki (a) sisse seadme tagakiiljel (a7) oleva ava kaudu.

7 - VAIKESTE KOGUSTE VAGA PEEN HAKKIMINE (SOLTUVALT MUDELIST)
KASUTATUD TARVIK

- Kokkupandud hakkija.

Hakkijaga véite teha jargmist

- Hakkida mone sekundi kestel pulseerivalt kuivatatud viigimarju, kuivatatud aprikoose jne
maksimaalne kogus/aeg: 100g / 5s
Hakkija pole méeldud kasutamiseks kévade ainetega, nditeks kohv.

PUHASTAMINE B 00 )

* Uhendage seade vooluvérgust lahti.

* Arge tehke mootoriplokki (a) ega adapterit (e) mérjaks ega pange neid voolava vee alla. Puhastage
neid kuiva voi kergelt niiske lapiga.

® Puhastamise hdlbustamiseks loputage tarvikuid kohe pdrast nende kasutamist. Eemaldage
hakkimisotsik tdielikult. Kasitsege terasid ettevaatlikult, kuna need véivad tekitada vigastusi.

® Peske, loputage ja kuivatage tarvikud. Neid véib pesta néudepesumasinas, vélja arvatud
hakkimisotsiku metalldetailid: korpus (f1), kruvi (f2), nuga (f3), vored (f4 ja f5), mutter (f6).

* 6red (f4) ja (f5) ning nuga (f3) peavad olema élitatud. Nende paremaks sdilitamiseks maarige neid
toidudliga. @

Soovitused

* Kui tarvikud on toiduainetelt varvi votnud (porganditelt, apelsinidelt...), hdéruge neid toidudliga
immutatud lapiga ja seejarel puhastage nagu tavaliselt.

® Mikserianum (d) Valage mikserianumasse vahese néudepesuvahendiga sooja vett. Sulgege kaas.
Paigaldage anum seadmele ja laske méned korrad pulseerivalt to6tada. Kui anum on eemaldatud,
loputage seda voolava vee all ja kuivatage (p66rake anum Gimber).

HOIDMINE B

Arge hoidke seadet niiskes keskkonnas.

MIDA TEHA TORGETE ESINEMISEL SEADMETOOSZ i »

Torgete esinemisel seadme t66s kontrollige jargmist:
- Seadme uihendatus vooluvdrku.
- Kéigi tarvikute kinnitatus.
- Ohutuskatte (a5) paigaldatus ja kinnitatus, kui ei kasutata kiirvaljastusava (a4).
- Multifunktsionaalse otsiku (a3) kinnitatust horisontaalasendisse.

Teie kodgiseadmel on mikroprotsessor, mis kontrollib ja analiilisib véimsust td6tamise ajal. Liigse
koormuse korral peatub seade automaatselt. Seadme uuestikaivitamiseks eemaldage osa segust ja
seadke juhtnupp (al1) asendisse 0. Laske seadmel méned minutid puhata. Seejarel voite valida

o
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soovitud kiiruse segu valmistamiseks.

Seade torgub jatkuvalt? Po6rduge volitatud teenindusettevotte poole (loendi leiate kasutusjuhen-
dist).

PAKKEMATERJALIDE JA SEADME KORVALDAMINET

@ Pakend on valmistatud ainult keskkonnas&astlikest materjalidest, mida véib &ra visata
vastavalt kehtivale materjalide kditlemist reguleerivale seadusandlusele.
%& Teabe saamiseks seadme &raviskamise kohta poorduge Idhima kohaliku
jaatmekogumisjaama poole.

ELEKTRI- VOI ELEKTROONIKASEADMETE KASUTUSAJALLOPPID

Uheskoos keskkonda saéstes!
® Teie seade sisaldab paljusid taaskasutatavaid ja imbertd6tatavaid materjale.
_ < Viige jasdtmed kogumispunkti véi volitatud hoolduskeskusesse.

TARVIKUD B

V6ite oma seadet kohandada ja hankida toote edasimuiljalt voi volitatud teenindusettevottest jargmisi
tarvikuid:

Roostevabast terasest kauss Hakkimisotsik
Roostevabast terasest kausi kaas Koogiviljaldikur
Se_gur - A: viilutaja
Taignasegur - C: jameriiv
Mitmeharuline vispel - D: peenriiv
Mikserianum - E: Plireeriiv
Tsen'{(Ifuug Pasta komplekt
Hakkija Pireetarvik
Tarvikuhoidja Pasta rullimisseade

Tahelepanu: tarvikuid miiiiakse ainult kasutusjuhendi v6i seadme esitamisel.

RETSEPTID B

VAHUKOOR

Toiduained (kuuele/kaheksale inimesele) 25 cl viga kiilma vedelat toidukoort créme fraiche — 50 g
tuhksuhkrut.

Pange koor ja tuhksuhkur roostevabast terasest kaussi ning katke see mikseri ja kaanega. Laske mikseril
kaks minutit neljandal kiirusel to6tada ja seejarel maksimumdkiirusel kolm ja pool minutit.

MAJONEES

Toiduained: 1 munakollane - 1 supilusikatdis magusat sinepit — 1 teelusikatdis dddikat — 250 ml oliivi- véi
péevalilledli - sool ja pipar.

Pange munakollane, sinep, dadikas, sool ja pipar roostevabast terasest kaussi ning katke see
mitmeteralise vahustaja ja kaanega. Valige esimene kiirus. Laske vahustajal to6tada ning lisage peene
joana 6li. Kimne sekundi jarel suurendage kiirus maksimumini. Kui 6li on Glejaanud koostisainetega
korralikult segunenud, laske vahustajal veel 30 sekundit to6tada.

o
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Nouanne: Lisage kiilis purustatud kiitslauku, kui see teie retsepti sobib. Parimad tulemused saavutate,
kui koik koostisained on toatemperatuuril.

NISUSAI

Toiduained (iihe 800 g pditsi kiipsetamiseks) 500 g esimese sordi nisujahu — 300 ml leiget vett — 10 g
kuivpdrmi* - 10 g soola.

Pange jahu, sool ja kuivpdrm roostevabast terasest kaussi. Paigaldage sétkuja ja kaas ning laske sellel
paar minutit esimesel kiirusel t66tada. Lisage kaanes oleva ava kaudu leige vesi. S6tkuge kaheksa
minutit. Laske tainal pool tundi toatemperatuuril seista. Seejarel vormige tainas kasitsi palliks. Pange
tainapall vdiga maaritud kipsetuspaberile, millele puistake eelnevalt jahu. Laske tainal teist korda
toatemperatuuril tund aega kerkida.

Eelsoojendage ahi temperatuurile 240 °C. Tehke patsi tilemisele kiiljele terava noaga sisseldiked ning
plihkige sooja vette kastetud pintsliga. Pange ahju vdike veega tdidetud anum, et saiale tekiks
kuldpruun koorik. Kiipsetage 40 minutit temperatuuril 240 °C.

Nouanne: Parm ei tohi suhkru ega soolaga otse kokku puutuda; need takistavad kerkimist.

MURETAINAS

Toiduained (350 g tordialuse kiipsetamiseks) 200 g nisujahu - 100 g v6id — 50 ml vett — néipuotsaga soola.
Pange jahu, vdi ja sool roostevabast terasest kaussi. Paigaldage sétkuja ja kaas ning laske sellel paar
minutit esimesel kiirusel tootada. Lisage sotkuja to6tamise ajal leige vesi. Laske sotkujal toctada, kuni
tainast moodustub pall. Katke tainas toidukilega ja laske sellel véhemalt tund aega jahedas seista;
seejdrel saate selle lapikuks rullida ja kiipsetada.

VOISAI

Toiduained (kuuele inimesele) 250 g esimese sordi nisujahu - 5 g soola — 25 g suhkrut — 100 g véid - 2 muna
ja 1 munakollane - 3 supilusikatdiit leiget piima - 2 supilusikatdit vett — 1 kuivpdrm.

Pange jahu roostevabast terasest kaussi ja tehke sellesse kaks lohku: pange {ihte sool ning teise parm, @
suhkur, leige piim ja vesi. Sool ja parm ei tohi kokku puutuda, kuna sool pérsib parmi toimimist. Lisage
munad ning paigaldage sotkuja ja kaas. Valige esimene kiirus ja sotkuge 15 sekundit. Seejarel valige
teine kiirus ja sétkuge kaks minutit 45 sekundit. Arge sétkujat vilja liilitage; lisage minuti jooksul véi,
mis ei tohi olla liialt pehme (enne kasutamist hoidke pool tundi toatemperatuuril). Sé6tkuge teisel
kiirusel veel viis minutit ja seejarel viis minutit kolmandal kiirusel. Katke tainas ja laske sellel kaks tundi
toatemperatuuril kerkida. Seejarel sdtkuge tainast tugevalt kasitsi, lilies seda kaussi. Katke tainas ja
laske sellel veel kaks tundi kiilmikus kerkida; sdtkuge tainast uuesti kasitsi, llilies seda kaussi. Seejarel
katke tainas toidukilega ning laske 66 labi kilmikus kerkida. Jargmisel paeval katke saiavorm seest
voi ja jahuga. Vormige tainas palliks. Pange see vormi ja laske soojas kohas kerkida, kuni tainas tdidab
vormi (kaks kuni kolm tundi). Pange see ahju temperatuuriga 180 °C ja kiipsetage 25 minutit.
Nouanne: Voite lisada Sokolaadilaaste voi suhkrustatud puuvilju.

VAHEMEREPARANE AHJUVORM

Koostisosad (kuuele inimesele) 200 g nisujahu — 4 muna - 11 g kiipsetuspulbrit — 100 ml piima - 50 m|
oliiviéli - 12 pdikesekuivatatud tomatit — 200 g fetajuustu — 15 kivita rohelist oliivi - pisut karrit (soovi
korral) - sool ja pipar.

Eelsoojendage ahi temperatuurile 180 °C. Katke saiavorm seest véi ja jahuga. Segage mikseri ja
kaanega roostevabas kausis jahu, munad ja kiipsetuspulber, alustades esimesest kiirusest ja jatkates
kolmanda kiirusega. Lisage oliiviéli ja piim ning segage poolteist minutit. Vdhendage kiirus esimesele
ning lisage paikesekuivatatud tomatid (tiikeldatud), kuubikuteks l6igatud fetajuust, rohelised oliivid
(tukeldatud) ja karri. Maitsestage. Valage segu vormi ja klipsetage ahjus 30 kuni 40 minutit, olenevalt
ahjust. Torgake ahjuvormi noaga, et nédha, kas see on valmis.

Nouanne: Voite fetajuustu mozzarellaga asendada ja lisada paar tiikeldatud basiilikulehte.

@
&



SM_KITCHEN-MACHINE-MC-GOURMET_MOUFAL_%@%’AQO_EST 06/12/13 14:37 Page118

SOKOLAADIKOOK

Koostisosad (kaheksale inimesele) 200 g kvaliteetset tumedat Sokolaadi — 150 g tuhksuhkrut — 125 g
nisujahu - 125 g pehmet véid — 4 muna — 200 ml vahukoort - 100 g purustatud mandleid (soovi korral) -
1 pakike vaniljesuhkrut (soovi korral) - 11 g kiipsetuspulbrit — 1 ndpuotsatdiis soola.

Eelsoojendage ahi temperatuurile 180 °C. Sulatage tiikeldatud Sokolaad koos 3 supilusikatdie veega
vesisoojenduspotis voi mikrolaineahjus. Lisage segades aeglaselt void, et saada Gihtlane Sokolaadisegu.
Laske jahtuda. Eraldage munakollased munavalgetest. Pange munavalged kérvale. Pange
munakollased, sulatatud Sokolaad, vahukoor, suhkur, vaniljesuhkur, purustatud mandlid ja tlejaanud
vOi roostevabast terasest kaussi ning katke see mikseri ja kaanega.

Segage 20 sekundit esimesel kiirusel. Suurendage kiirus kahele ning lisage kaanes oleva ava kaudu
parmiga segatud jahu. Laske mikseril ligikaudu kaks minutit to6tada, kuni tainas on thtlaselt segatud.
Pange tainas suure kausiga korvale. Pange mikseri roostevabast terasest kaussi munavalged ja
ndpuotsatdis soola. Vispeldage munavalgeid viiendal kiirusel minut ja nelikimmend viis sekundit ja
seejarel maksimumkiirusel 30 sekundit. Lisage vahustatud munavalged ettevaatlikult Sokolaaditainale,
kasutades segamiskulpi. Valage tainas seest vdi ja jahuga kaetud klipsetusvormi. Kiipsetage ahjus 25
minutit temperatuuril 180 °C.

Nouanne: Seda kooki on vdga hea serveerida nn inglise kreemiga (vt retsepti,Ujuvad saared”) voi
suure lusikatdie vaniljejaatisega.

Rohkem retsepte leiad siit www.tefal.com
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izl saa) 5 i _
(0)41 28 18 53 9 rue Puvis de Chavannes
ALGERIA 1 year Saint Euquene Oran
GROUPE SEB ARGENTINA S.A.
2 afios Billinghurst 1833 3°
ARGENTINA 0800-122-2732 2 years C1425DTK
Capital Federal Buenos Aires
OLL "Fpniyuyu UGR",
2USUUSUL (01 0) 55-76-07 2 mulpb 125171, Unulju, LEuhugpunyub
ARMENIA 2 years Jugninh, 16A, oht.3
GROUPE SEB AUSTRALIA
AUSTRALIA 02 97487944 2 years PO Box 7535,
Silverwater NSW 2128
" SEB OSTERREICH GmbH
OSTERREICH 2 Jahre Campus 21 - Businesspark Wien
AUSTRIA 01 866 70 299 00 2 years Sid, Liebermannstr. A02 702
2345 Brunn am Gebirge
3A0 «[pynna CEB-BocTok»,
BEJNIAPYCb 017 2239290 2ropa 125171, Mocksa, JleHuHrpaackoe
BELARUS 2 years wocce, a. 16A, ctp. 3
GROUPE SEB BELGIUM SA NV
BELGIQUE BELGIE 070 23 31 59 2ans 25 avenue de I'Espérance - ZI
BELGIUM 2 years 6220 Fleurus
Info-linija za . SEB Développement
HERBCOESC?gVIINA potrosace 2290d|ne Predstavnistvo u BiH
033 551 220 years Vrazova 8/Il 71000 Sarajevo
SEB COMERCIAL DE PRODUTOS
BRASIL 1ano DOMESTICOS LTDA
BRAZIL 0800-119933 1 year Rua Venancio Aires, 433/437/447,
Pompéia, Sdo Paulo/SP
'PYMN CEB BBJITAPUA EOOL
BLIITAPUA 0700 10 330 2 roaukn 6yn. bunrapua 81 B, eT. 5
BULGARIA 2 years 1404 Cocbms
1an GROUPE SEB CANADA
CANADA 1-800-418-3325 345 Passmore Avenue
1 year Toronto, ON, M1V 3N8
2 af GROUPE SEB CHILE Comercial
CHILE 12300 209207 5 anos Ltda Av. Providencia, 2331,
years Piso 5, Oficina 501 Santiago
2 ai GROUPE SEB COLOMBIA
COLOMBIA 18000919288 - anos Apartado Aereo 172, Kilometro 1
Years | via Zipaquira, Cajica Cundinamarca
HRVATSKA 2 godine SEB Developpement S.A.S.
CROATIA 0130 15 294 2 years Vodnjanska 26, 10000 Zagreb
= A GROUPE SEB CR spol. s r .0.
CESKA REPUBLIK 731 010 111 2 roky Jankovcova 1569/2¢
CZECH REPUBLIC 2 years 170 00 Praha 7
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DANMARK 2ar GROUPE SEB NORDIC AS
DENMARK 44 663 155 2 years Tempovej 27, 2750 Ballerup
GROUPE SEB POLSKA Sp. z o.0.
EEESRA 5800 3777 22aastat ul. Bukowiriska 22b
years 02-703 Warszawa
aa coalad) Jaal) | Bl o) s s
EGYPT 16622 :c4 Tyear | wae— 4 0SuYlda sen - sl 14 Bk
SUOMI 2 vuotta Groupe SEB Finland
FINLAND 09 622 94 20 2 years Kutojantie 7, 02630 Espoo
FRANCE GROUPE SEB FRANCE
Continentale + 1an Service Consommateur Tefal
Guadeloupe, Martinique, 097450 47 74 1 year BP 15
Réunion, Saint-Martin 69131 ECULLY CEDEX
GROUPE SEB DEUTSCHLAND
DEUTSCHLAND | 0212 387400 | 2Jafre GmbH / KRUPS GmbH
Years | Herrnrainweg 5, 63067 Offenbach
. SEB GROUPE EAANAAOZ ALE.
EGAR/E‘IE(A:? 2106371251 22XpOVIG 0356¢ Kapahiepdatou 7
years T.K. 145 64 K. Knoioia
SEB ASIA Ltd.
Ftk Room 903, 9/F, South Block, Skyway
= 8130 8998 1 year House
HONG KONG 3 Sham Mong Road, Tai Kok Tsui,
Kowloon, Hong-Kong
MAGYARORSZAG 2 év GROUPE SEB CENTRAL EUROPE Kft.
HUNGARY 06 1 801 8434 2 years Taviré koz 4 2040 Budaodrs
GROUPE SEB INDONESIA
(Representative office)
INDONESIA | +62 21 5793 6881 | 1year | SudmanFlaza PazaMarein 8h
JL Jendral Sudirman Kav 76-78,
Jakarta 12910, Indonesia
. GROUPE SEB ITALIA S.p.A.
TALA 199207354 2 anni Via Montefeltro, 4
years 20156 Milano
MREt /=TT Vv
A= T141-0022
JAPAN 0570 077 772 1year FORCHR || T 3-14-13
S 22— AL
XKAK «Ipynna CEB- BocTok»
llig,m-?s}ﬁn 727 378 39 39 §>Kb|r| 125171, Mackey, lleHnHrpaackoe
years wocceci,16A, 3 yni
” (#)2E ME Z2|ot
=
onE:i 1588-1588 lyear | MeAlBE2T M2 88 MEiug
335, 110-790
. GROUPE SEB POLSKA Sp. z o.0.
L&?\ll‘x 6 716 2007 2 gadi ul. Bukowiniska 22b, 02-703
2 years Warszawa
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. GROUPE SEB POLSKA Sp. z o.0.
LIETUVA 6 470 8888 2 meta ul. Bukowiriska 22b, 02-703
LITHUANIA 2 years Warszawa
2 ans GROUPE SEB BELGIUM SA NV
LUXEMBOURG 0032 70 23 31 59 2 25 avenue de I'Espérance - Z|
years 6220 Fleurus
Groupe SEB Bulgaria EOOD
Office 1, floor 1, 52G Borovo St.,
MAKEOOHUJA 2 roguHun 1680 Sofia - Bulgaria
MACEDONIA (0)2 20 50 022 2 years 'PYN CEB BbJITAPUA OOOEN
Yn. bopoBo 52T, cn. 1, odumc 1,
1680 Codpusi, Bvnrapus
GROUPE SEB MALAYSIA SDN.
BHD
Unit No. 402-403, Level 4, Uptown 2,
MALAYSIA 603 7710 1175 2years | “\o'o Jalan SS21/37, Damansara
Uptown, 47400, Petaling Jaya,
Selangor D.E Malaysia
Groupe.S.E.B. México, S.A. DE C.V.
1 afio Goldsmith 38 Desp. 401, Col.
MEXICO (01800) 112 8325 1 Polanco
year Delegacion Miguel Hildalgo
11 560 México D.F.
2 ani TOB «I'pyn CEB YkpaiHa»
MOLDOVA (22) 929249 5 02121, Xapkigcbke woce, 201-203, 3
years noeepx, Knig, YkpaiHa
. GROUPE SEB NEDERLAND B.V.
NEDERLAND 0318 582424 | 2Jaar De Schutterij 27
¢ Netherlands years 3905 PK Veenendaal
GROUPE SEB NEW ZEALAND
NEW ZEALAND 0800 700 711 1 year Unit E, Building 3, 195 Main
Highway, Ellerslie, Auckland
. GROUPE SEB NORDIC AS
NORGE 81509567 | 22 Tempovej 27
years 2750 Ballerup
1 afio Groupe SEB Peru
PERU 441 4455 1 Av. Camino Real N° 111 of. 805 B
year San Isidro - Lima
POLSKA 0801 390 421 2 lata GROlugEkSE_Bj F:(OLz%Angmzso.o.
POLAND koszt jak za 2 years Ul Bukomneta 2eb, e
potaczenie lokalne Warszawa
GROUPE SEB IBERICA SA
2 anos Urb. da Matinha
PORTUGAL 808 284 735 2 years Rua Projectada & Rua 3
Bloco1 - 3° B/D 1950 - 327 Lisboa
GROUPE SEB IRELAND
REIF;LéEkﬁ;DOF 01 677 4003 1 year Unit B3 Aerodrome Business Park,
College Road, Rathcoole, Co. Dublin
A . GROUPE SEB ROMANIA
Rl;%ll\\nnﬁr\';llllf‘ 021316 87 84 22 an Str. Daniel Constantin nr. 8
years 010632 Bucuresti
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3A0 «['pynna CEB-BocTok»,

Pgl_g(s:ﬂﬂ 495 213 32 30 g roaa 125171, Mocksa, JleHuHrpaackoe
years wocce, a. 16A, ctp. 3
. SEB Developpement
SRBIA 060 0732000 | 290dine Porda Stanojevica 11b
years 11070 Novi Beograd
GROUPE SEB SINGAPORE Pty Ltd.
SINGAPORE 6550 8900 1 year | 59 Jalan Pemipin, #04-01/02 L&Y
Building, Singapore 577218
SLOVENSKO 2 roky GROUPE SEB Slovensko,
SLOVAKIA 233 595 224 5 spol. s r.0.
years Rybni&na 40, 83106 Bratislava
. SEB d.o.o
SIS_LOSC?ETIII;A 02 234 94 90 22 leti Gregorgiteva ulica 6
years 2000 MARIBOR
N - GROUPE SEB IBERICA S.A.
E?EQ“A 902 31 24 00 %anos C/ Almogavers, 119-123, Complejo
years Ecourban, 08018 Barcelona
TEFAL SVERIGE SUBSIDIARY OF
SVERIGE 2ar GROUPE SEB NORDIC
SWEDEN 08 594 213 30 2 years Truckvagen 14 A, 194 52 Upplands
Vasby
2 ans GROUPE SEB SCHWEIZ GmbH
SUSI§V?TEZES§_I1\:‘VI;EIZ 044 837 18 40 2 Jahre Thurgauerstrasse 105
2 years 8152 Glattbrugg
- SEB ASIA Ltd. Taiwan Branch
h=3 4F., No. 37 Dexing W. Rd.
(=] , ,
TAIWAN 02 28333716 1 year Shilin Dist., Taipei City 11158,
Taiwan (R.O.C.)
GROUPE SEB THAILAND
Ny Vl 2034/66 ltalthai Tower, 14th Floor,
TEINA INY n° 14-02,
THAILAND 02 769 7477 2 years New Phetchburi Road,
Bangkapi, Huaykwang, Bangkok,
10320
- GROUPE SEB ISTANBUL AS
TURKIVE 216 4444050 | Y- Beybi Giz Plaza Dereboyu Cad.
years Meydan Sok., No: 28 K.12 Maslak
GROUPE SEB USA
US.A. 800-395-8325 1year | 5151 Eden Road, Millville, NJ 08332
.. TOB «'pyn CEB Ykpaina»
kpaitia 044300 1304 | 2P | 03151, Xapuiaceke woce, 201-203, 3
years noeepx, Kvie, YkpaiHa
GROUPE SEB UK LTD
UNITED KINGDOM 0845 602 1454 1 year Riverside House, Riverside Walk
Windsor, Berkshire, SL4 1NA
2 af GROUPE SEB VENEZUELA
anos Av Eugenio Mendoza, Centro Letonia, Torre
VENEZUELA 0800'7268724 2 years ING Bank, Piso 15, Ofc 155
Urb. La Castellana, Caracas
Vietnam Fan Joint Stock Company
VIETNAM 08 38645830 2 years | 25 Nguyen Thi Nho Str, Ward 9, Tan

Binh Dist, HCM city




